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 چکیده
ستنیمه هایمیوه ءجز پرتقال سیری ه  حال در شورک جنوبی طقمنا در آن ای بالایی که دارند تولیدتغذیه به دلیل خواص و گرم

ست افزایش شتی که دارد،  و ا ساد ماهیتبه دلیل بافت گو صا .دارد بالایی پذیریف ره جلبک کارجینان، جهت در این پژوهش تأثیر ع

سی سیا طی انبارمانی، برر صفات کیفی میوه پرتقال والن ست. میوهبهبود  شاهد(، ص هایپرتقال با غلظت هایشده ا و یک  5/0فر )
سا 5دمای  در هامیوه شدند. سپس تیمار دقیقه 5 مدت عصاره جلبک کارجینان به گرم بر لیترمیلی سبی با و گرادنتیدرجه   رطوبت ن

های تغییر شکل و رنگ یوهمهای انبار شده و یادداشت برداری های روزانه میوهطی بررسی .شدند ماه انبار 3مدت  برای درصد 5±90
دهای غشاء و نشت یونی را نسبت دیده، پروکسیداسیون لیپیهای آسیبشده، درصد میوه کار بردهداد که تیمارهای به  نشان یافته نتایج

ه پرتقال والنسنننیا طی داری کاهش دادند و بدین ترتیب، سنننبب افزایش عمر انباری و حفظ کیفیت میوبه تیمار شننناهد به طور معنی
شناخته  تیمار مؤثرترین رلیتربگرم با غلظت یک میلی ره جلبک کارجینانعصا کاربرد انبارمانی شدند. بنابراین، طبق نتایج بدست آمده،

 شود.مانی توصیه میها طی انبارشد و جهت افزایش عمر پس از برداشت میوه و حفظ کیفیت آن

 انبارمانی، پرتقال، کارجینان های کلیدی:واژه 

 

 مقدمه
اری از محققان، ایران را پرتقال، یکی از محصولات کشاورزی است و تولید آن درکشور ما سابقه تاریخی و طولانی دارد. بسی    

و پرتقال اشاره کرد که پرتقال در  توان به انار، انجیر، خرما، پستهدانند. در بین مهمترین محصولات باغبانی ایران، میکشور باغبانی می
کننده مرکبات شور تولیدک 125کننده، مقام هشتم را به ایران اختصاص داده است و این جایگاه خوبی در بین تولیدمیان کشورهای 

های درختان میوه وجود داشته باشد تواند، باشد. شرایط اقلیمی متنوع ایران موجب شده است، که تنوع بسیاری زیادی در ارقام و گونهمی
ت بخصوص پرتقال، از کاشت و پرورش مرکبایت مناسبی برخوردار باشند. در بین محصولات باغبانیهای تولید شده از کیفو میوه
طور مستقیم یا غیرمستقیم یادی به(. در ایران افراد ز1385ای خیلی دور در ایران متداول بوده است )فتوحی قزوینی و فتاحی مقدم، گذشته

نفتی ل از فروش صادرات غیرساله در حال افزایش است. نگاهی به درآمدهای ارزی حاصکنند و این آمار همه از مرکبات امرار معاش می
زرگترین معضل در بهای کشاورزی اختصاص دارد. امروزه ای از این درآمدها به محصولات یا فرآوردهدهد که بخش عمدهنشان می

شدن پوست رمازدگی و خشکسزدگی، های انباری نظیر کپکارتباط با ضایعات انباری این میوه مورد توجه محققان می باشد. ناهنجاری
 (. 1382سیاری، )شوند های انباری هستند که سبب کاهش کیفیت و ارزش غذایی این میوه میمیوه و غیره از جمله ناهنجاری

سریع دارند و معمولأدریایی وجود  ها( یک گروه متنوع از موجودات هستند که اغلب در اکوسیستمدریایی )ماکرو جلبک یهاجلبک
دریایی  یهاها و جلبکجلبککروی، مهایدریایی مانند باکتر یهاسمیکروارگانیاخیر م یهادر سال. و بیومس بالایی دارند کنندیرشد م

دانش در توجه هستند و بر اهمیت  جالب شوندیکه در موجودات دریایی یافت م ارزش بقایای مختلف کربوهیدرات منبع مهمی از مواد با
افزایش دریایی باعث  یهاجلبک. در گیاهان و حیوانات دارند را هایماریدریایی توانایی مقابله با ب یها. این جلبککندیکید مأاین زمینه ت

 تیمار. شوندیزیستی و غیرزیستی م یهاتنشو تحمل به یدانیاکسیبردن خواص آنت بالا ، اهانیدفاعی درگ یهاعملکرد و پاسخ، رشد
ها و نماتدها کش، علفUVقارچی، حساسیت بالای  یهایماریها باعث کاهش اثرات گرما، رطوبت خاک، شوری، بجلبک گیاهان با

اند و برای اهداف مختلف در توجه قرارگرفته ها در تکنولوژی کشاورزی موردماکروجلبک ،تنوع زیاد لیدلدر حال حاضر به .شودیم
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عنوان کود ارگانیک استفاده داشتن ترکیبات آلی و معدنی به لیدریایی به دل یهاگذشته از جلبک . دررندیگیم استفاده قرار کشاورزی مورد
استفاده فعال زیستی  یهاو مولکول عنوان مواد خام برای استخراج  ترکیباتی مانند پلی ساکاریدهادریایی به یهاجلبک .کردندیم
دریایی  یهاآمده از جلبکدستبه یتعدادی از پلی ساکاریدها. شیمیایی این ترکیبات رفع خواهد شدبنابراین نیاز به سنتز  ،شوندیم

نشان نیز  بیولوژیکی را یهاتیفعال ،پلی ساکاریدها علاوه بر ذخیره انرژی و عملکرد ساختاری ن.و کارجینا اند از : لامینارین، الوانعبارت
 هستندمتنوعی زیستی  یهاهستند که دارای مولکول هاانوسیآلی در اق یهامولکول نیتروانفرا هاساکاریدهای جلبک. پلیدهندیم
)2001., et alMercier (. ها هست، بنابراین باشد و مورد پسند اکثر انسانای بالایی میاز آنجاییکه میوه پرتقال دارای ارزش تغذیه

باشد. کننده میهای سال برای مصرفبرای تأمین میوه پرتقال در تمامی ماهها افزایش عمر پس از برداشت آن یکی از بهترین روش
 باشد.بنابراین، هدف از تحقیق حاضر، افزایش عمر پس از برداشت پرتقال والنسیا با استفاده از عصاره جلبک کارجینان می 

 

 هامواد و روش
خریداری نموده و سپس با آب معمولی شسته شدند تا کاملا از هر های پرتقال یکسان و یکنواخت را از یک باغ تجاری ابتدا میوه

گرم بر لیتر عصاره جلبک میلی و یک 5/0)شاهد(،  صفر هایغلظت های پرتقال بای بعد، میوهگونه آلودگی به دور باشند. در مرحله
ماه انبار  3مدت  برای درصد 90±5 نسبی رطوبت با و گرادسانتیدرجه 5دمای  ها درمیوه شدند. سپس تیمار دقیقه 5 مدت کارجینان به

 به رنگ ایقهوه هایلکه وجود های آسیب دیده کههایی مانند درصد میوهها مورد ارزیابی قرار گرفتند. ویژگیشدند و طی هر ماه میوه
های آسیب میوه میزان. شد نظرگرفته در دیدههای آسیبمیوه عنوانبه میوه و پوسیدگی روی سطح میوه سطح هایفرورفتگی همراه
 گردید. محاسبه صورت بدین دیده

 دیدهآسیب هایمیوه درصد( = میوه تعدادکل - دیده آسیب میوه تعداد/  میوه تعدادکل) ×100
گیری شد و همچنین نشت یونی نیز به همین صورت و همکاران اندازه Dhindsaپروکسیداسیون لیپیدهای غشاء که با روش  
محاسبه گردید، و در نهایت هر سه نسبت به تیمار شاهد  2EC/1EC×100پایان میزان نشت یون با استفاده از نسبت گیری شد در اندزه

ها با آنالیز آماری دادهتکرار انجام گرفت.  4سطح و  3آزمایش در قالب طرح کامل تصادفی با یک تیمار در  مورد بررسی قرار گرفتند.
درصد انجام  5ها با استفاده از آزمون چند دامنه ای دانکن در سطح احتمال صورت گرفت. مقایسه میانگین SASافزار استفاده از نرم
 ترسیم شد.  Excel ها توسط نرم افزار گرفت. نمودار

 

 نتایج و بحث
طی انبارمانی شد و میزان با توجه به نتایج بدست آمده تیمار عصاره جلبک کارجینان سبب بهبود عمر پس از برداشت پرتقال والنسیا 

داری داشتند، های تیمارشده در مقایسه با شاهدکاهش معنیدیده، نشت یون و پراکسیداسیون لیپیدهای غشاء سلول میوههای آسیبمیوه
مختلف دفاعی شامل مسیرهای اتیلن، اسید  یهاستمیدر گیاهان تنباکو مشاهده شد که استفاده از کارجینان موجب ایجاد س .3-1شکل 

عنوان عامل اند بهها مشتق شدهها که از آنکارجینان و الیگو کارجینان (.Mercier et al., 2001) شودیجاسمونیک و اسید سالیسیلیک م
احتمالا این فعالیت  (.Stadnik and Freitas, 2014) کنندیگیاهی را فعال م یهایماریدفاعی علیه ب یهاسمیو مکان کنندیموثر عمل م

ها عمدتا لامبدا بالا و استفاده مکرر از الیگوکارجینان یهادر مطالعاتی غلظت (.Sangha et al., 2010) بستگی به درجات سولفات دارد
است  شده مشاهدهخلاصه  طوربه(. Freitasand  Stadnik ,2014) شد MTVالیگو کارجینان باعث حفاظت گیاهان در برابر ویروس 

ی مسیرهای سیگنالینگ سالیسیلات، سازفعالموجب تجمع ترکیبات اکسیداتیو و  توانندیمکه کارجینان و مشتقات حاصل از آن 
ی هامیآنز)که خاصیت ضد قارچ و ضد باکتری دارند( و  PRی هانیپروتئجاسمونات و اتیلن در گیاهان شوند، که منجر به افزایش بیان 

که در سنتز ترکیبات فنیل پروپانویید، ترپنویید و آلکالویید )خاصیت ضد میکروبی( نقش دارند و سبب کاهش نشت یون  شودیمدفاعی 
های حاصل از پژوهش حاضر را تأیید که نتایج تحقیقات پیشین، یافته (Khan et al., 2009)شوند و پراکسیداسیون لیپیدهای غشاء می

 می نمایند.
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های دارای حرف مشترک در سطح . در هر ستون، میانگینهای پرتقال والنسیا طی انبار مانیکارجینان بر آسیب دیدگیه میوهاثر تیمار  -1شکل 
 داری ندارند.درصد آزمون چند دامنه ای دانکن با هم تفاوت معنی 5

 

 
درصد آزمون چند  5های دارای حرف مشترک در سطح . در هر ستون، میانگینمانیکارجینان روی نشت یون میوه پرتقال والنسیا طی انبار اثر تیمار  -2شکل 

 داری ندارند.دامنه ای دانکن با هم تفاوت معنی
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 های دارای حرف مشترک در. در هر ستون، میانگینکارجینان روی پراکسیداسیون لیپیدهای غشاء سلول میوه پرتقال والنسیا طی انبار مانیاثر تیمار  -3شکل 
 داری ندارند.درصد آزمون چند دامنه ای دانکن با هم تفاوت معنی 5سطح 

 

رداشت پرتقال و در نتیجه با توجه به نتایج حاصل از این پژوهش، کاربرد کارجینان به صورت تجاری به جهت افزایش عمر پس از ب
 گیرد.تواند مورد توجه قرار افزایش سود اقتصادی در بسیاری از محصولات باغبانی، می
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Abstract 

Orange fruits are a subtropical component and have a high wastewater nature due to the high nutritional 

properties that produce you in the growing southern region of the country and the fact that there is meat. In 

this study, to investigate the effect of carrageenan algae extract to improve the quality plates of Valencia 

orange fruit during storage life. Orange fruits with zero (control) concentrations of 0.5 and 1mg / l Carrageenan 

algae extract were treated for 5 minutes, then the fruits were stored at 5 °C with a relative humidity of 90-95% 

for 4 months. The results showed that the applied treatments significantly reduced the percentage of damaged 

fruits, membrane lipid peroxidation and ion leakage compared to the control treatment, thus increasing the 

shelf life and maintaining the quality of orange fruit during storage. Therefore, according to the results, the 

use of carrageenan with a concentration of one mg / liter was recognized as the most effective treatment and 

is recommended to increase the post-harvest life of other fruits and maintain their quality. 

Keywords: carrageenan, orange, postharvest 

 

 


