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 چکیده

باشد. مطالعه حاضر بر اساس های مفید اصلاح در گردو میهای برتر در مناطق مختلف کشور از روششناسایی و انتخاب ژنوتیپ
نوتیپ شاهد بر اساس ژ 3ژنوتیپ برتر گردو همراه با  7های چرب بر روی صفت کمی و کیفی و همچنین ارزیابی اسید 19ارزیابی 

یک اسید، اولئیک اسید، استئاربیشترین میزان پالمیتیک گرفته است.صورت 2020و  2019، 2018های در سال IPGRIتوصیف نامه 
. بیشترین مشاهده شد Laraو  UTF04 ،UTF20 ،UTF04 ،UTF04های اسید، لینولئیک و لینولنیک اسید به ترتیب در ژنوتیپ
درصد(  60/50الیانه )درصد(، رشد س 67/7درصد( )محدوده بین صفر تا  40/120ضریب تغییرات به ترتیب مربوط به پوسیدگی مغز )

باشد. همچنین تا سخت( می درصد( )محدوده بین آسان 53/38متر( و سهولت جداشدن مغز از دانه )سانتی 67/77تا  67/18)محدوده بین 
متر(، طول دانه یلیم 20/45تا  87/36درصد( )دامنه بین  99/5های عرض دانه )ین میزان ضریب تغییرات به ترتیب به شاخصکمتر

باشد. بیشترین متر( مربوط میمیلی 09/37تا  75/29درصد( )محدوده  31/8متر( و قطر دانه )میلی 61/37تا  59/29( )محدوده بین 41/7)
 UTF20و  UTF07های باشد. ژنوتیپمی UTF20و  UTF01های ( به ترتیب مربوط به ژنوتیپ82/53و  75/54درصد مغز )

 گرم داشتند. 81/6و  97/6بیشترین وزن مغز را به ترتیب با مقدار  UTF22و  UTF08های ها بودند. ژنوتیپترین ژنوتیپدهدیربرگ
 

 گردوهای برتر، های چرب، توصیف نامه، ژنوتیپاسیدکلمات کلیدی: 

 

 مقدمه
آن و  باارزشکاری برای چوب خاطر میوه، در جنگلباشد طور یکه در باغبانی بههای چندمنظوره میگردو درختی مهم با استفاده

گونه تشکیل  60حدود  از هفت جنس و (Juglandaceae)گیرد. خانواده عنوان یک گیاه دارویی مورداستفاده قرار میدر داروسازی به
های اقتصادی و کشت ترین گونه( از مهم.Juglans regia Lگونه است که گردوی ایرانی ) 20شامل  Juglansشده است. جنس 

 . (McGranahan & Leslie, 1990)باشد های خوراکی در مناطق معتدله جهان میهشده در بین خشک میو
های ها و برگنه، ریشهتباشد به همین دلیل، از گردو، پوست چوبی، پوست سبز، مغز، پوست گردو دارای خواص دارویی زیادی می

عنوان منبع بالای چربی . گردو به(Salejda et al., 2016)ای در صنایع دارویی و آرایشی استفاده شده است سبز آن به طور گسترده
شود. همچنین این ماده در صنایع عنوان سس سالاد استفاده میشود. روغن آن به طور مستقیم برای اهداف خوراکی عمدتا بهشناخته می

غن مغز . رو) ,.2010Martínez et al(شود های پوست خشک، ضدچروک و ضدپیری استفاده میعنوان کرمآرایشی و بهداشتی به
است. همچنین تنوع زیادی در  اسید، استئاریک، اولئیک، لینولئیک و لینولنیک تشکیل شدهگردو عمدتا از پنج اسید چرب شامل پالمیتیک

( متغیر w/wدرصد ) 2/72تا  2/54های بومی وجود دارد. محتوای روغن مغز از های چرب در گردومحتوای روعت مغز و ترکیبات اسید
 9/6درصد(، لینولنیک ) 1/25تا  0/10درصد(، اولئیک ) 6/68تا  9/46های لینولئیک )محدوده های چرب نیز عمدتا  اسیددباشد. اسیمی
 .).Poggetti et al ,2018(باشد درصد( می 2/5تا  1/1درصد( و استئاریک ) 4/11تا  9/3درصد(، پالمیتیک ) 6/17تا 

. ) ,2018FAO(شود یمتن در سال بعد از چین و آمریکا در رتبه سوم تولید گردو در جهان شناخته  349192ایران با تولید 
  ابع غنی ژنتیکی گردو استهای بسیار قدیم در ایران به صورت بذری بوده است، بنابراین ایران یکی از منکشت و کار گردو از زمان

)2010., et al Fatahi(افشانی گردو سبب افزایش تنوع ژنتیکی آن شده است . همچنین دگرگرده)0082., et al Rezaei(. 
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 هامواد و روش
برتر گردو همراه با  ژنوتیپ 7های چرب بر روی صفت کمی و کیفی و همچنین ارزیابی اسید 19مطالعه حاضر بر اساس ارزیابی 

اسید، استئاریک کپالمیتی گرفته است. میزانصورت 2020و  2019، 2018های در سال IPGRIژنوتیپ شاهد بر اساس توصیف نامه  3
 20لیتر استیل کلرید و لیتر بنزن، یک میلیگیری با چهار میلیینولنیک اسید نیز با استفاده از عصارهاسید، اولئیک اسید، لینولئیک و ل

 لیتر متانول و تزریق به دستگاه کروماتوگرافی گازی انجام شد.میلی

 

 نتایج و بحث
ک اسید و لینولنیک اسید لینولئیاسید، استئاریک اسید، اولئیک اسید، های چرب پالمیتیکضریب تغییرات مشاهده شده در اسید 
تا  20/2، 88/8تا  61/6ز اها به ترتیب درصد مشاهده شد. همچنین دامنه تغییرات آن 01/7و  53/13، 12/35، 36/26، 78/8به ترتیب 

اولئیک اسید،  اسید، استئاریک اسید،درصد بود. بیشترین میزان پالمیتیک 10/15تا  10/12و  60/60تا  80/38، 40/36تا  38/13، 37/4
یخانی و مشاهده شد. سار Laraو  UTF04 ،UTF20 ،UTF04 ،UTF04های لینولئیک و لینولنیک اسید به ترتیب در ژنوتیپ

 9/5اسید با مقدار پالمیتیک چرب ژنوتیپ امیدبخش گزارش دادند که کمترین مقدار اسید 9، با بررسی بیوشیمیایی  (2021)همکاران 
یشترین مقدار بو همچنین  FaBaHm5درصد در ژنوتیپ  4/2، کمترین مقدار استئاریک اسید با مقدار FaBaAg1درصد در ژنوتیپ 

و  FaEqNs5ژنوتیپ  درصد در 1/59، لینولئیک اسید با مقدار FaSeAr7د در ژنوتیپ درص 1/37اولئیک اسید با مقدار  چرب اسید
های جرب غیراشباع ه اسیدمشاهده شدند. در پژوهشی دیگر، نشان داده شد ک FaBaKr2 درصد در ژنوتیپ 9/16لینولنیک اسید با مقدار 

های چرب موجود، لینولنیک اسید درصد( و سایر اسید 84/44-44/68چرب غالب، لینولئیک اسید ) باشد و اسیددر روغن گردو غالب می
 .(Golzari et al., 2013)درصد( بودند  42/2-44/6اسید )درصد(، پالمیتیک 02/8-62/31درصد(، اولئیک اسید ) 92/23-31/15)

رصد(، رشد سالیانه د 67/7محدوده بین صفر تا درصد( ) 40/120بیشترین ضریب تغییرات به ترتیب مربوط به پوسیدگی مغز )
دوده بین آسان تا سخت( درصد( )مح 53/38متر( و سهولت جداشدن مغز از دانه )سانتی 67/77تا  67/18درصد( )محدوده بین  60/50)

 20/45تا  87/36درصد( )دامنه بین  99/5های عرض دانه )باشد. همچنین کمترین میزان ضریب تغییرات به ترتیب به شاخصمی
متر( میلی 09/37تا  75/29درصد( )محدوده  31/8متر( و قطر دانه )میلی 61/37تا  59/29( )محدوده بین 41/7متر(، طول دانه )میلی

های باشد. ژنوتیپمی UTF20و  UTF01های ( به ترتیب مربوط به ژنوتیپ82/53و  75/54باشد. بیشترین درصد مغز )مربوط می
UTF07  وUTF20 های ها بودند. ژنوتیپترین ژنوتیپدهدیربرگUTF08  وUTF22  97/6ا مقدار ببیشترین وزن مغز را به ترتیب 
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Abstract:  
     Identification and selection of superior genotypes in different country regions is a valuable breeding 

method in walnut. The present study is based on the evaluation of 19 quantitative and qualitative traits and the 

evaluation of fatty acids on the top 7 walnut genotypes and three control genotypes based on the IPGRI 

description in 2018, 2019, and 2020. The highest levels of palmitic acid, stearic acid, oleic acid, linoleic, and 

linolenic acid were observed in UTF04, UTF20, UTF04, UTF04, and Lara genotypes, respectively. The 

highest coefficients of variation were related to kernel putrescence (120.40%) (range between zero to 7.67%), 

annual growth (50.60%) (range between 18.67 to 77.67 cm), and ease of kernel separation (38.53%) (range 

between easy and hard), respectively. Also, the lowest coefficients of variation were nut width (5.99%) (range 

between 36.87 to 45.20 mm), nut length (7.41) (range between 29.59 to 37.61 mm), and nut diameter (8.31%) 

(range 29.75 to 37.09 mm) is relevant. The highest kernel percentage (54.75 and 53.82) belong to UTF01 and 

UTF20 genotypes, respectively. The UTF07 and UTF20 genotypes were the late-leafing genotypes. The 

UTF08 and UTF22 genotypes had the highest kernel weights of 6.97 and 6.81 g, respectively. 

Keywords: Fatty Acids, IPGRI, Superior genotype, Walnut 
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