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 چکیده
بدلیل  پیاز . ارقام تجاریباشدمیبرای سلامتی  دارویی با ارزش خواص با خوراکیهای ترین سبزی یکی از مه (.Allium cepa L) پیاز

، لازم است صفات فیتوشیمیایی این ارقام محصولدارویی این  اهمیت بومی بودن و با توجه بهشوند. می در بیشتر مناطق ایران کشتعملکرد بالا 
برای بررسی فیتوشیمیایی کشت شدند. نتایج  1399شهریور  26اری و محلی در تاریخ های محلی بررسی شود. بذور ارقام تجدر مقایسه با اکوتیپ

 ارقام محلی .های تجاری داشتندرا نسبت به رقم  a ،bهای آذرشهر، کردستان، گرگان، بوشهر و سرزه بالاترین شاخص کلروفیلاکوتیپ نشان داد که
بیشترین میزان آنتوسیانین برگ و سوخ پیاز را نسبت به سایر ارقام داشتند. آذر شهر، کردستان، گرگان، سرکره ، سرزه  ملباسه آذرشهر، سرکره و  قرمز

طور وتیپ آذرشهر بهکفنل سوخ در املباسه بودند.  ومیرلا ، ارقام تجاری سوبرانا نسبت به تریاکسیدانی برگ و سوخ بیشو کرمان دارای ظرفیت آنتی
دارای فنل برگ بیشتری نسبت به سایر ارقام بودند. محتوای سرکره  و سرزه های محلیاکوتیپ بیشتر از سایر ارقام بود و  (0.01 ≥)داریمعنی

بالا در اکثر  دارای بالاترین عملکرد رویشی اگرچه ارقام تجاری. بود ارقامبیشتر از سایر  (0.01 ≥) توجهیطور قابلفلاونوئید برگ و پیاز آذرشهر به
هستند که  ارزشمندی محلی منابع ژنتیکی هایاکوتیپمحلی دارای ارزش فیتوشیمیایی بیشتری است.  هایاکوتیپاما باشند می های منطقهکشت

 قرار گیرند.استفاده  مورد شناسایی و بهنژادی و اصلاحی آیندههای باید برای بهبود صفات کیفی در برنامه

 اکسیدانی، فنل، فلاونوییدپیاز، ظرفیت آنتی واژگان کلیدی:

 

 مقدمه
و دومین محصول  (Bindu and Podikunju, 2015) شودطور گسترده در جهان کشت میای است از جنس آلیوم که بهگونه پیاز 

این محصول در دوران  . (FAOSTAT,2019)باشدمیلیون تن پیاز خشک می 98سبزی پر اهمیت پس از گوجه فرنگی، با تولید جهانی 
گرفته است و در حال حاضر یکی از مهمترین سبزیجات عنوان محصول فصلی، غذایی و دارویی بسیار مورد استفاده قرار میباستان به

عنوان مرکز اصلی اهلی سازی و تنوع پیاز گزارش شده غربی آسیا به(، جنوب1926های واویلو )طبق یافته .رشد یافته در جهان است
کنند، در پاسخ به دما و طول روز از نظر رشد، های مختلف پیاز که در مناطق مختلف ایران از شمال به جنوب رشد میاکوتیپ. ستا

حفاظت و استفاده پایدار از منابع ژنتیکی گیاهی بومی برای توسعه تولیدات  .تکامل و تولید سوخ و نیز ترکیبات بیوشیمیایی متفاوت هستند
فلاونوئیدها و  (.(Hertog et al,1992گیاهان خانواده آلیاسه منبع مهمی از فلاونوئیدهای رژیم غذایی هستند  است.کشاورزی ضروری 

 ,Gill and Tutejaهای بیولوژیکی و غیر زنده نقش دارند ها بزرگترین زیر گروه ترکیبات فنلی هستند و در درمان تنشآنتوسیانین

های موجود در پیاز ترین فنولیکفلاونوئیدها عمده (.(Agati, 2012در گیاهان باشند  ROS هایاین ترکیبات از بین برنده (.(2010
های مختلف )فلاون، فلاونون، فلاونول، ایزوفلاون، فلاونول، کالکون و آنتوسیانین( براساس توان آنها را در طبقه بندیهستند که می

 (.(Donatella et al, 2017بندی کرد درجه غیراشباع و درجه اکسیداسیون حلقه مرکزی طبقه
اعتقاد بر این است که این ماده برای بدن انسان بسیار مفید است  کلروفیل یک رنگدانه سبز است که در گیاهان یافت می شود.

های مهم دلیل وجود فیتوکیمیکالکند. بهاکسیدان قوی برای کاهش آسیب سلول ناشی از عامل محیطی عمل میعنوان یک آنتیزیرا به
هدف از این آزمایش با محور  شود.در پیاز، اهمیت مطالعات بیوشیمیایی مرتبط در این محصول بیش از عملکرد رویشی مشخص می

عنوان سبزی خوراکی( از ای محلی و ارقام تجاری این محصول در مرحله گیاهچه )بهای اکوتیپ اهمیت ذخایر ژنتیکی، بررسی مقایسه
های های محلی در برنامهاکسیدانی و آنتوسیانین( و بنابراین شناسایی و استفاده از ژنوتیپها ، فعالیت آنتیفنول)پلینظر صفات کیفی 

 باشد.های پیاز غنی از مواد شیمیایی میاصلاحی و تولید ژنوتیپ
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 هامواد و روش
کشاورزی و منابع طبیعی گرگان، واقع در گرگان در مزرعه پژوهشی دانشگاه علوم  1399شهریور  26ای در تاریخ آزمایش مزرعه 

-متر از دریا(، ایران انجام شد. خاک مورد استفاده سیلت 76و ارتفاع  شمالیعرض  36ْ 50' 30"طول شرقی و  54 °26 با مشخصات
صورت فاکتوریل آزمایشات به (pH 7.4). و نسبتاً قلیایی بود 7/0شن و ماسه( و با هدایت الکتریکی  ٪6رس و  ٪39سیلت ،  ٪55رسی )

ارقام مورد استفاده شامل: سفید گرگان ،  .تکرار ترتیب داده شد 3های پیاز در های کامل تصادفی با فاکتور ژنوتیپو در قالب طرح بلوک
وبرانا، ملباسه س ارقام آذرشهر، کردستان، اصفهان، سرزه، سرکره، کرمان )اکوتیپ های محلی(، که از کشاورزان محلی تهیه شده است و

روز پس از کاشت ظهور کردند. ارزیابی  30گیاهچه ها  آمده است. 1که مشخصات آنها در جدول باشندعنوان ارقام تجاری میهو میرلا ب
کلروفیل توسط روش .طور تصادفی از هر کرت انتخاب شده انجام شدبوته که به 3زدن و از ماه پس از جوانه 3صفات بیوشیمیایی 

Barnes et al, 1992))  انجام شد. ترکیبات فنولی توسط روش(Meda et al., 2005) ید برگ و سوخ توسط ئمحتوای فلاونو
اکسیدانی سنجش خواص آنتی انجام شد.(Wenger, 1979)  آنتوسیانین توسط روش میزان صورت گرفت.  (Chang et al, 2002)روش

 انجام شد. (Burits and Bucar, 2000) روش با) به دام اندازی رادیکاهای آزاد( 
 

 نتایج و بحث
( نشان داد که بین ارقام مختلف پیاز از نظر خصوصیات بیوشیمیایی، فنل برگ، فنل پیاز، فلاونوئید 2های ارائه شده در )جدولداده

آنتوسیانین، پیاز آنتوسیانین اختلاف ، برگ  aاکسیدان برگ، آنتی اکسیدان پیاز، کاروتنوئید برگ، کلروفیلبرگ، فلاونوئید پیاز، آنتی
محتوای فنل سوخ آذرشهر بیشتر  از نظر میزان وجود دارد. ٪5داری با احتمال وجود دارد و اختلاف معنی %1داری در سطح احتمال معنی

های سرزه، سرکره و آذرشهر نتایج مقایسه میانگین فنول برگ نشان داد که بیشترین میزان فنل برگ دراکوتیپ .از ارقام دیگر بوده است
است. مالباسه و آذرشهر بیشترین میزان فلاونوئید برگ را داشتند و کمترین میزان فلاونوئید برگ مربوط به سوبرانا و میرلا مشاهده شده 

لاونوئید پیاز تفاوت بود. آذر شهر، سرکره و سرزه به ترتیب بیشترین میزان فلاونوئید سوخ پیاز را داشتند و آذرشهر با بیشترین میزان ف
اکسیدانی برگ ترتیب دارای فعالیت آنتینشان داد که سرکره، کرمان، کردستان و آذرشهر به 2. نمودار داری با سایر ارقام نشان دادمعنی

اکسیدانی سوخ نشان داد که فعالیت آنتی .اکسیدانی برگ بودنددارای کمترین فعالیت آنتی  Mirelaو  Soberana بیشتری بودند و
اکسیدانی سوخ نسبت به ارقام های محلی، کردستان، سرزه، بوشهر، آذرشهر و سفید گرگان بیشترین فعالیت آنتیاکوتیپ
های محلی آذرشهر، گرگان، سرزه، سرکره و کردستان دارای ظرفیت اکوتیپ 3طبق نمودار داشتند  Malbaceaو  Soberanaتجاری

 .باشندمی Mlbacea و  Soberanaاکسیدانی بیشتری نسبت بهتیآن
داری با سایر ارقام دارد. بیشتر از سایر ارقام بوده که اختلاف معنی دهد که آنتوسیانین برگ ژنوتیپ آذرشهرنشان می 4نمودار 
آذرشهر و  .میزان آنتوسیانین سوخ را دارندترتیب کمترین و اصفهان به Soberana بیشترین میزان آنتوسیانین سوخ و همچنین آذرشهر

سرزه، سرکره، آذرشهر و کردستان بیشترین مقدار آنتوسیانین های محلی اکوتیپ 5در نمودار را داشتند. b کردستان بیشترین میزان کلروفیل
داری با سایر ارقام نشان داد. ت معنیدر برگ و سوخ پیاز و کلروفیل را داشتند. اکوتیپ آذرشهر دارای بالاترین فنل سوخ پیاز بود و تفاو

اکسیدانی خاصیت شیمیایی اولیه و مورد بررسی در ترکیبات فنلی است. فعالیت آنتی .و سرزه و سرکره دارای فنل برگ بیشتری بودند
ضعیف از منابع ارزشمند رداری ببهره رویه ارقام خارجی منجر بههای محلی پیاز منابع ژنتیکی ارزشمندی هستند و واردات بیاکوتیپ

های محلی خصوصیات کیفی قابل توجهی دارند و لازمست علاوه بر صفات رویشی در حالی که اکثر اکوتیپ. شودژنتیکی در کشور می
های اصلاحی برای افزایش عملکرد کیفی مرتبط با خواص ها نیز مورد بررسی قرار گیرند تا در برنامهصفات فیتوشیمیایی این ژنوتیپ

 .ارویی  مورد استفاده قرار گیرندد
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 های پیاز مورد مطالعه.ژنوتیپ .مشخصات ظاهری و جغرافیایی1جدول

  طول جغرافیایی  عرض جغرافیایی  ارتفاع از دریا رنگ سوخ منطقه مورد کشت ژنوتیپ

 N 46°/56´ E ´47/°34 1400 صورتی کامیاران کردستان

37/46 1468 قرمز آذرشهر )تبریز( آذرشهر °  N 45° /85 E´ 

 N 51°/32´E ´37/°32 1600 سفیذ اصفهان )درچه( اصفهان )درچه(

 36 80 N 54 29 E 155 سفید گرگان سفید گرگان

شهرایران سرزه  N 60° /41´ E ´12/ °27 591 صورتی 

 N 29/°26  51 °/21´E´ 80 زرد دشتستان سرکره

 N 56°/90´E´59/°30 1760 صورتی کرمان )چترود( کرمان

 - - - قرمز - ملباسه
 - - - زرد - میرلا
 - - - زرد - سوبرانا

  
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 تر نمونه.گرم در گرم وزنهای پیاز بر حسب میلیمحتوای فنولی برگ و سوخ ژنوتیپ -1نمودار 

 .های مختلف پیازنتایج تجزیه واریانس اثر ژنوتیپ بر صفات بیوشیمیایی در ژنوتیپ _1جدول

Source of 

variation 
d

f 

 فنول برگ
 

 فنول سوخ
فلاونویید 

 برگ

فلاونویید 
 سوخ

 

آنتی اکسیدانت 
 برگ

اکسیدانت آنتی 
 سوخ

 bکلروفیل  aکلروفیل 
آنتوسیانین 

 برگ
آنتوسیانین 

 سوخ

Block (r) 2  0/66ns  5/36ns  0/36ns  7/53ns  7/79ns  15/08ns 
 0/00023

ns 

 0/00026
ns 

 0/0004ns 
 0/00012

ns 

Cultivar 

(C) 
9 9/96** 218/67**  1/77**  19/07**  85/13** 187/65**  0/0049** 0/00063* 

0/00028 

** 
0/0023** 

Experime

ntal Error 
2 2/87 4/20 0/49 2/48 10/28 60/23 0/00010 0/00023 0/000035 0/0001 

Coefficien

t of 

variation 

 19/54 15/52 7/74 13/95 4/51 9/76 2/83 20/23 10/34 18/66 

ns, *, ** not significant, or significant at p<0.05 or p<0.01, respectively, ANOVA.     
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 تر نمونه.گرم بر گرم وزنمیلی

 

های برگ و سوخ ژنوتیپ اکسیدانیظرفیت آنتی -3نمودار

 های آزاد.پیازبرحسب میزان به دام اندازی رادیکال
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های پیاز بر حسب میزان آنتوسیانین برگ و سوخ ژنوتیپ -4نمودار
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Abstract 
Onion (Allium cepa L.) is one of the most important vegetable, with many health benefits. Commercial 

day-neutral accessions cultivated in most region of Iran. due to Valuation of genetic resources and medicinal 

properties of this plant, it is necessary to investigate phytochemical traits of this accessions in comparison with 

local ecotypes. Seeds of commercial and local accessions were sown on 16 September 2020 to investigate 

Phytochemical properties. Results showed that Ecotypes, Azarshahr, Kordestan, Gorgan, Boosher and Sarze 

had highest total Chlorophyll, Chlorophyll a,b and Chlorophyll index than Commercial varieties. Azarshahr, 

Sarkoreh, Sarze, and Malbacea record highest Leaf and bulb Antocyanin, than other varieties. Azarshahr, 

Kordestan, Gorgan, Sarkoreh, Sarzeand Kerman had more leaf and bulb antioxidant capacity rather than, 

Soberana, and Malbacea. bulb phenol in Azarshahr was significantly (𝑝 ≤ 0.01) higher than other landraces 

and Sarze and Sarkare had more leaf phenol than other varieties. Leaf and bulb flavonoid content of Azarshahr 

was significantly (𝑝 ≤ 0.01) higher than the other landrace. Commercial accessions had highest vegetative 

yield, but local accessions have more phytochemical value. Local accessions are genetic resources that should 

identified to conserve and use for improving quality traits in breeding programmes.  

Keywords: Allium cepa L., Antioxidant capacity, Phenol, Flavonoids 

 
 
 
 
 

 
  


