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كاربرد برخي از ضايعات صنايع تبديلي كشاورزي و تاثير آن بر پاره اي از خصوصيات رشد قارچ 
  Pleurotus ostreatus خوراكي صدفي 

 
  )4(زاده  و بنفشه دهدشتي )3(، ناصر پورسعيد )2(، عليرضا جلالي زند )1(مهرداد جعفرپور 

 استاديار گروه گياهپزشكي -2، )اصفهان(انشگاه آزاد اسلامي واحد خوراسگان  استاديار گروه باغباني دانشكده كشاورزي د-1
هاي خوراكي دارويي، پيشگامان   عضو گروه تحقيقاتي، قارچ-3، )اصفهان(دانشكده كشاورزي دانشگاه آزاد اسلامي واحد خوراسگان 

   از دانشگاه فردوسي مشهد كارشناسي ارشد باغباني-4صدف زاينده رود در شهرك علمي و تحقيقاتي اصفهان، 
  

  چكيده
هاي، مختلف يكي از  در بحث بازيافت در كشاورزي استفاده مجدد از مواد گياهي باقي مانده پس از كشت به روش

باشد، به ويژه آن كه بتوان محصول جديدي آن هم با ارزش غذايي قابل قبول و  سازي در مديريت توليد مي هاي بهينهراه
در اين مطالعه كه در دانشگاه آزاد اسلامي واحد خوراسگان انجام شد برخي از . د گياهي بدست آوردبا ارزش از اين موا
چوب، غوزه پنبه، تفاله فشنگي چغندرقند و ليف نخل بعنوان سوبسترا براي كشت قارچ ) چيپس(مواد مانند تراشه 
دوره رشد قارچ خوراكي روي سوبسترا نتايج بدست آمده كمترين طول .  استفاده گرديدP.ostreatusخوراكي صدفي 

 عدد، بيشترين 89/28 روز، بيشترين تعداد اندام باردهي روي سوبستراي غوزه پنبه با 33/37تفاله فشنگي چغندرقند با 
 گرم و همچنين بيشترين عملكرد 91/28ميانگين وزن اندام باردهي روي سوبستراي تفاله فشنگي چغندر قند به وزن 

  . گرم نشان داده شد7/120شده با   پنبه غني بيولوژيكي قارچ خوراكي روي سوبستراي غوزهمحصول و كارايي 
  

 مقدمه

هاي پوسيده و يا در  چوب قادرند روي اغلب مواد ليگنوسلولزي از جمله)  sppPleurotus(هاي خوراكي صدفي  قارچ
 ).Stamets ; 2000,.al ettsma Straa, 2000(حال پوسيدن، بقاياي چوبي و اغلب ضايعات كشاورزي رشد كنند

 فعال چوب و ساير سوبستراها به حساب ه هاياز تجزيه كننديكي هاي خوراكي صدفي  بنابراين در طبيعت قارچ
هاست كه قارچ  هاي خوراكي صدفي در ترشح طيف وسيعي از آنزيم اين امر ناشي از ظرفيت بالاي قارچ. آيند مي

 ينئعي از سوبستراها رشد كند و مواد داراي ليگنين، سلولز، نشاسته، قندها و پروتسازد تا روي انوا خوراكي را قادر مي
توان بعنوان سوبسترا براي  بنابراين از ضايعات كشاورزي مختلف مي. )  al etStraatsma. ,2000( ها را فروزينه كند

آنها موثر به تاثير   از سوبستراعلت استفاده از يك نوع يا انواع خاصي. هاي خوراكي صدفي استفاده نمود كشت قارچ
 و فراواني كاشت محصولات كشاورزي در آن منطقه و استفاده از پسماند هاي خوراكي كيفيت قارچ، برعملكرد توليد

را براي  اي تعدادي از ضايعات پس از برداشت محصولات كشاورزي  در مطالعه. )Royse ,2003(گردد  برميهاي آن
ر نوع سوبسترا بر رشد و عملكرد قارچ خوراكي ياثت شد و برده  به كار caju-sajor.P   قارچ خوراكي صدفيپرورش

 بررسي  caju-sajor.P  كشت قارچ خوراكي صدفي ول دورهصدفي و همچنين تغييرات بيوشيميايي سوبسترا در ط
  .) al etBisaria. ,1987(دگردي
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 ها مواد و روش

تاً از ضايعات صنايع تبديلي كشاورزي مانند تراشه يا چيپس چوب، عمد در اين پژوهش سوبستراهاي مورد استفاده
 1 -5/1 به مدت جذب آبپس از ن سوبستراها، ه كردپاستوريز. ند بودغوزه پنبه، تفاله فشنگي چغندر قند و ليف نخل

 شد پس از اتمام عمل انجام  ساعت5/1به مدت  گراد  درجه سانتي95 -100 دماي در ، بافتشدن  نرموساعت 
نتقل شدند و هر نوع سوبسترا به طور مجزا روي مزني سوبستراها   سوبستراها به بخش هوادهي ومايه،نكرد هپاستوريز

درجه  20 تا دما و رطوبت وزني آنها به ترتيب تا حدود ميزهاي مشبك دو طبقه به منظور انجام پروسه هوادهي پهن شد
Pleurotus ostreatus اسپان قارچ خوراكي صدفي ) تلقيح(زني  ه كاهش يابد براي عمل ماي درصد70گراد و به  سانتي

 وزن خشك درصد16ها ابتدا از يخچال خارج شد و تحت شرايط استريل و كنترل شده به نسبت   با سوبستراها، اسپان
 گرم اسپان در نظر گرفته شد و سرانجام پس از 80، معادل )  al etZhang. ,2002( سوبستراي هر واحد آزمايشي

 .و بطور يكنواخت مخلوط گرديدشد اي هر سه تكرار از هر تيمار، اسپان اضافه رتوزين دقيق توسط ترازوي الكتريكي ب
مخلوط سوبسترا و اسپان هر تيمار نيز به طور جداگانه به سه بخش مساوي و يك اندازه براي هر واحد آزمايشي  پسس

متر تهيه شده   سانتي20×70ها، كد تيمارهاي هر به ابعاد  ني هافوهاي سل سرانجام هر بخش جدا شده به كيسه. تقسيم شد
به اين ترتيب تمام .  انتقال داده شدند و پس از گره زدن كيسكيسه روي آن نصب گرديدپژوهشبه منظور انجام اين 

يك گونه  ostreatus.P با توجه به اينكه قارچ خوراكي صدفي .واحدهاي آزمايشي و تيمارهاي آزمايشي آماده شدند
). Stamets , مهيا شدقارچباشد، تمام شرايط محيطي سالن كشت بر اساس نيازهاي رشد اين گونه  سرمادوست مي

 دهند هاي خوراكي صدفي سه مرحله اصلي را بيشتر مورد بررسي قرار مي گيري طول دوره رشد قارچ براي اندازه2000(
هاي متعدد  برداشت. سنجاقي و نهايتا تشكيل اندام باردهي مي باشدكه شامل مرحله پنجه زني اسپان، پينه اي شدن يا ته 

هاي خوراكي صدفي هر واحد آزمايشي توسط  در طول چهار هفته انجام گرفت و هر بار ظرف محتوي قارچاين قارچ 
هاي مخصوص يادداشت  هاي خوراكي صدفي هر ظرف در فرم گيري شد و وزن خالص قارچ ترازوي الكترونيكي اندازه

يادداشت شده از هر واحد آزمايشي با يكديگر جمع شدند، تا وزن كل يا عملكرد هاي  سرانجام نيز مجموع وزن. شد
 يكي از خصوصيات مهم رشد و توليد ،كارايي بيولوژيكي. يدآ بدست ostreatus .Pمحصول قارچ خوراكي صدفي 

هاي باردهي قارچ خوراكي  ده سوبستريت به اندامشود كه بيانگر تبديل تو روي سوبسترا محسوب مي هاي خوراكي  قارچ
 گرم سوبستراي خشك مصرفي محاسبه 100گرم قارچ خوراكي صدفي تازه در ، گيري اين شاخص براي اندازه. باشد مي
هاي خوراكي صدفي  گيري ميانگين وزن اندام باردهي تنها كافي است تا وزن كل قارچ  اندازه و همچنين.گردد مي

 تعداد اندام باردهي برداشت شده تقسيم گردد تا ميانگين وزن هر اندام باردهي بر هر واحد آزمايشي برداشت شده از
براي اين منظور پس از هر برداشت از واحدهاي آزمايشي، تعداد اندام باردهي آنها نيز شمارش شد و . بدست آيد

دام باردهي هر واحد آزمايشي به طور جداگانه هاي آزمايشي ميانگين وزن ان  كليه واحد، درسرانجام در پايان برداشت
  .  اين پژوهش در قالب طرح بلوك كاملا تصادفي اجرا شد.محاسبه گرديد

  
  نتايج و بحث

ها با استفاده از آزمون دانكن كمترين طول دوره رشد روي سوبستراهاي تفاله فشنگي  با توجه به نتايج مقايسه ميانگين
 با اثر نوع نتايج بدست آمده در ارتباط  روز مشاهده شد38 /28 روز و 33/37ا چغندرقند و ليف نخل به ترتيب ب
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 Mandeel et al., 2005;Obodai) با نتايج تحقيقاتP.ostreatusسوبسترا بر طول دوره رشد قارچ خوراكي صدفي 

et. al., 2003) اثر سوبسترا بر تعداد اندام باردهي رشد قارچ خوراكي صدفي . مطابقت داردP.ostreatus در سطح 
 عدد 89/28 بيشترين تعداد اندام باردهي روي سوبستراي غوزه پنبه با  ودار بود  آزمون دانكن معنييك درصداحتمال 

دار بودن اثر سوبسترا بر ميانگين وزن اندام باردهي قارچ خوراكي  نتايج حاصل حاكي از معني. اندام باردهي مشاهده شد
ها با استفاده از آزمون دانكن بيشترين  نتايج مقايسه ميانگين. دو بيك درصدتمال در سطح اح P.ostreatus صدفي

 72/27 گرم و 91/28نخل به ترتيب با وزن  ميانگين وزن اندام باردهي روي سوبستراهاي تفاله فشنگي چغندرقند و ليف
 درسطح P.ostreatusصدفي اثر سوبسترا برعملكرد محصول و كارآيي بيولوژيكي قارچ خوراكي . اددن شارا نگرم 

 بيشترين عملكرد محصول و ،ها با استفاده از آزمون دانكن مقايسه ميانگين  با توجه به نتايج.دو بيك درصداحتمال 
  .مشاهده شد)  درصد7/120 ( گرم 8/604 گرم وزن خشك سوبستراي غوزه پنبه به ميزان 500كارآيي بيولوژيكي روي 
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In the debate of agricultural recovery, reuse of post-harvest residues is considered as one of the 
approaches for optimizing production management specially in the event that a new crop of 
acceptable nutritious value can be obtained of such vegetal residues. In this study in khorasgan 
university some materials such as wood chips, boll, sugar beet pulp and palm fiber were 
employed as substrate were used as food supplement for cultivating the edible mushroom P. 
ostreatus. Obtained results revealed the shortest period of edible mushroom growth to be on sugar 
beet pulp substrate(37.33 days); the highest number of fruiting bodies on boll (28.89 
mushrooms); the highest mean weight of the fruiting body on on sugar beet pulp substrate (28.91 
gr); and also the highest crop yield and biological efficiency of the edible mushroom on boll 
substrate (120.7 gr). 
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