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  بررسي صفات مرتبط با طعم ميوه خيار در برخي ارقام گلخانه اي و مزرعه اي
  

  )4(و رضا اميري ) 3(، خسرو نيكورزم )2(لطفي  ، محمود)1( آبادي الهام علي
 استاديارگروه زراعت و اصلاح نباتات -4 استاديار و كارشناس گروه مهندسي توليدات گياهي، -3 و 2 دانشجوي كارشناسي ارشد، -1

  پرديس ابوريحان دانشگاه تهران
  

  چكيده

ي هاي ميوه اي مهم در ايران علاوه بر مصرف شور و سالادي به  به عنوان يكي از سبزCucumis sativus L.خيار 
 در ذائقه مصرف كننده ايراني عطر و مزه خيار بسيار قابل توجه .صورت روميزي و تازه خوري هم استفاده مي شود
م آن ميوه شامل تردي و سفتي بافت، عطر وطعو ارگانولپتيكي  ي كيفاست و لذا در روند اصلاح آن بايد به خصوصيات

  دامينوس،بتاآلفا ( و سه رقم مزرعه اي تجاري) نگين، سلطان،رويال(  در اين بررسي  سه رقم گلخانه اي.گرددنيز توجه 
آنها از طريق تست روميزي از لحاظ عطر، مزه و جذابيت ظاهري مورد ارزيابي قرار  و ميوه هايكشت  ) مونارچ،

، درصد خاكستر، ميزان ماده خشك ميوه باشند شامل موثرخيار طعم  در كه به نظر مي رسيدپارامترهاي همچنين . گرفتند
بيشترين سفتي بافت بهترين مزه مربوط به رقم سلطان و  .گيري شدند ميوه اندازه سفتي بافت  تردي وميزان پتاسيم،

ميزان پتاسيم ميوه بيشتر هرچه . ميزان پتاسيم با سفتي بافت ميوه همبستگي منفي بالايي داشت. بتا آلفا بودمربوط به رقم 
با افزايش ماده خشك عطر ومزه ميوه افزايش  يافت و هرچه درصد خاكستر بيشتر بود مزه . بود، مزه ميوه نيز بهتر بود

براساس تجزيه . از نظر شكل، رنگ وجذابيت ظاهري بين كليه ارقام اختلاف معني داري وجود نداشت. ميوه بهتر بود
  .گروه تقسيم شدند 3خوشه اي كليه ارقام به

  
  مقدمه

خيار تقريباً در تمام مناطق معتدل كشت شده .خيار چهارمين سبزي مهم جهان پس از گوجه فرنگي، كلم و پياز است
. خوري وسالادي و هم براي مصارف كنسروي خيارترشي يا خيار شور كشت مي گرددخيار هم براي مصرف تازه. است

توجه به  با .تقاضاي هر كشور ممكن است متفاوت باشد ذائقه و. يار قابل توجه استدر ذائقه ايراني عطر و مزه خيار بس
-زمينه  در ايران علاوه بركار رود كه اصلاح گران درذائقه ايراني و غفلت در اين زمينه در سال هاي اخير، اين انتظار مي

ميوه شامل تردي و سفتي بافت، عطر تيكي و ارگانولپ يهاي كيفآفات به پتانسيل و هامقاومت به بيماري و ي عملكرد
  .وطعم آن نيز توجه داشته باشند

عوامل موثر روي كيفيت ميوه گوجه فرنگي شامل رنگ ميوه، اندازه و شكل ميوه، سفتي و بافت ميوه، وزن خشك ميوه، 
اي  سيستم ريشه، اثر دما، تراكم كاشت و هرس، اثر آبياري وحجمco2تركيبات چشايي، اثرشدت نور، اثرغني سازي 

 ميوه، در)نسبت قندها به اسيدها (اسيدهاي آلي تعادل بين قندها و ارتباط با فرنگي درطعم گوجه و  ميزان عطر.باشندمي
 جامد مواد همبستگي معني داري بين عطرميوه و .محتوي تركيبات فرار مي باشد برهمكنش محتواي اسيدها و قندكل يا
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عوامل محيطي  .فرنگي وجود داردمحلول به اسيدهاي قابل تيتره كردن در افشره گوجهجامد  نسبت مواد  وPH محلول،

. ارقام پاييزه و زمستانه ميوه سيب درمناطق ييلاقي بهترين طعم و نسج را دارند. هم روي كيفيت ميوه تاثير مي گذارند
دار غيرفرار خيار رار و تركيبات مزهپتاسيم روي تركيبات معطر ف. عنصر ازت نيز در كيفيت وطعم سيب نقش مهمي دارد

  . گذاردتاثير مي

  
  هاموادوروش

درگلخانه  ) مونارچ، نگين، سلطان، رويال، دامينوس،بتاآلفا (اي تجارياي و مزرعهارقام گلخانهرقم از  6در اين بررسي 
ر طعم خياريك سري به منظور تعيين پارامترهاي موثرد .كشت شد1387پرديس ابوريحان شهرستان پاكدشت در بهار

ميوه  سفتي بافت درصدخاكستر، ميزان پتاسيم و ميزان ماده خشك ميوه، مثل داشتند فاكتورهايي كه باطعم رابطه مستقيمي
هاي مختلف انجام نفر در سن30 تست روميزي درمورد عطر، مزه، جذابيت ظاهري و رنگ ميوه با.اندازه گيري شدند

اندازه گيري ميزان . استفاده از دستگاه پانچ موجود درگروه فني پرديس انجام گرفتگيري سفتي بافت با اندازه. گرفت
هاي افزارنرم از استفاده با هادادهتجزيه . پتاسيم ميوه با استفاده از دستگاه فلم فتومتر از نمونه خاكستر ميوه انجام گرفت

SAS،ExcelوNTSYSpc انجام گرفت.  
  

  نتايج و بحث
ها مربوط به رقم سلطان بود، اما بين مزه براي رقم بيشترين مزه در ميوه. ن سفتي بافت را داشترقم بتا آلفا بيشتري

كمترين مزه در رقم بتاآلفا ومونارچ ديده شد كه . داري وجود نداشتسلطان، نگين رويال و دامينوس اختلاف معني
قم دامينوس بهترين رقم بود اما اختلاف آن از نظر عطر ر. اختلاف معني داري با رقم هاي دامينوس و رويال نداشتند

  ). 1جدول (فقط با رقم رويال معني دار بود
 جدول مقايسه ميانگين صفات مربوط به طعم-1جدول

 مزه عطر جذابيت ظاهري سفتي بافت ارقام

15/7 بتاآلفا  a 13/3 a 76/2  ab 37/3  b 

02/5 دامينوس  ab 27/3  a 06/3  a 94/3  ab 

97/4 رويال  ab 28/3  a 53/2  b 76/3  ab 

86/4 سلطان  ab 14/3  a 81/2  ab 43/4  a 

47/4 نگين  ab 13/3  a 02/3  ab 36/4  a 

22/2 مونارچ  b 26/3  a 70/2  ab 54/3  b 

 نتايج همبستگي صفات مرتبط با طعم خيار-2جدول

  سفتي بافت جذابيت ظاهري عطر مزه ماده خشك خاكستر ميزان پتاسيم

 سفتي بافت        
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جذابيت  -4282/0        

 ظاهري
 عطر -3132/0 -0 /3050      
 مزه -1725/0 -3681/0 4934/0     
 ماده خشك -2378/0 -0814/0 7015/0 7534/0    
 خاكستر -6139/0 -1697/0 3550/0 6197/0 0460/0   

ميزان  -9628/0 -0442/0 8660/0   8456/0 7082/0 6917/0  
 پتاسيم

لذا هرچه ميزان . و طعم ميوه با ميزان پتاسيم ميوه همبستگي مثبت و معني داري داشتندماده خشك، خاكستر، عطر 
هرچه خاكستر ميوه بيشتر بود مزه . يافتبا افزايش ماده خشك عطر و مزه افزايش . بودپتاسيم ميوه بيشتربود، مزه بيشتر 

  ). 2جدول (ميوه نيز بهتر بود 
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Investigation of related traits with cucumber flavor in some field and greenhouse cultivars 
 
Abstract 

Cucumber is one of important fruity vegetables that in Iran is consumed not only as salad and 
pickled but also on table fruit. The odor and taste of cucumber is very considerable in Iranian 
consumer savor, so qualitative potential and organoleptic characteristics including taste, odor, 
firmness and crispiness should be considered in cucumber breeding. In this study three 
commercial greenhouses (Sultan, Negin and Royal) and field cultivars (Monarch, Beitalfa and 
Daminos), were planted and their fruits were evaluated for odor, taste and external attribute by 
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panel test. In addition candidate effective parameters including dry weight of fruits, potassium 
content, ash percent, texture crunchy and firmness were measured. Sultan had the best taste and 
Beitalfa had the highest firmness. Potassium content had high negative correlation with fruit 
texture firmness. Increasing of dry weight also was correlated with increasing fruit odor and taste. 
Shape, size and external attribute was not significantly different among all of cultivars. On the 
basis of cluster analysis, cultivars were divided to three groups. 
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