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اثر سیستم هاي تربیت بر مقدار آنتوسیانین و سایر ویژگی هاي میوه انگور یاقوتی
)5(محمود رستمی خواه)، 4(، محمد جواد کرمی )3(، عنایت اله تفضلی)2(، سعید عشقی)1(لقمان صالحی

-4ه کشاورزي، دانشگاه شیراز، دانشجوي کارشناسی ارشد، استادیار، استاد بخش علوم باغبانی، دانشکد-3و2و1
مربی مرکز تحقیقات کشاورزي و منابع طبیعی فارس، دانشجوي کارشناسی ارشد دانشگاه شهید چمران اهواز- 5زرقان، 

این تحقیق به منظور تعیین اثرات سیستم هاي تربیت پاچراغی، پاچراغی روسیمی و کوردن بر مقدار آنتوسیانین و سایر 
ر یاقوتی در ایستگاه تحقیقات کشاورزي زرقان فارس در قالب طرح بلوك هاي کامل تصادفی در سه خصوصیات میوه انگو

تکرار اجرا شد. تجزیه واریانس داده ها نشان داد که اثر سیستم هاي تربیت برمقدار آنتوسیانین و فعالیت آنتی اکسیدانی میوه 
% معنی دار بود. اما بر سایر صفات از قبیل 5در سطح احتمال % و بر مقدار ویتامین ث، اسید و وزن حبه 1در سطح احتمال 

آب میوه معنی دار نبود.pHمقدار فنول، وزن حبه، پوست میوه و 

انگور یاقوتی، آنتوسیانین، سیستم هاي تربیت، ،فعالیت آنتی اکسیدانیکلمات کلیدي:
:مقدمه

Xu etل آنتوسیانین و فلاونوئیدها خیلی مورد توجه هستند(انگورها به علت داشتن منابع سرشار از ترکیبات فنولی  ازقبی

al,2010 ،آنتوسیانین در انگورهاي قرمز بسیار وابسته به رقم، زمان بلوغ، محل تولید، شرایط فصلی ، ومقدار محصول است .(
ستند. فوائد اثر آن ها رنگدانه هاي محلول درآب هستند که در واکوئل قرار دارند و مسئول رنگ هاي نارنجی و بنفش ه

بنابراین از تغییرات حفاظتی ترکیبات آنتی اکسیدانی به خاطر توانایی آن ها در از بین بردن رادیکال هاي آزاد است و
Kaur)اکسیداسیونی غیرنرمال در بدن انسان جلوگیري می کنند( et al,  2002.

ها: روشمواد و
اجرا شد. بدین منظور میوه هاي 1389ح بلوك هاي کامل تصادفی در سال به منظور انجام این پژوهش آزمایشی در قالب طر

درجه سلسیوس نگهداري شد. در این -25رسیده اانگور یاقوتی از مرکز تحقیقات زرقان به آزمایشگاه منتقل، و در دماي 
محلول توسط دستگاه قند سنج آزمایش اندازه گیري وزن حبه، پوست با استفاده از ترازوي دیجیتالی انجام گرفت، مواد جامد 

نرمال، ویتامین ث با روش 2/0متر، اسیدیته میوه با روش تیتراسیون توسط سود pHعصاره میوه ها با دستگاهpHدستی، 
)، فعالیت pH)Jungmin et al, 2005با استفاده از روش اختلاف تیتراسیون توسط ایندو فنول، اندازه گیري آنتوسیانین

Malik and(5) و فنول توسط روش فولین سیوکالستیو(DPPHMoon and Terao,1998با روش آنتی اکسیدانی 

Singh,1980اندازه گیري شد. داده ها با نرم افزار (SAS مورد تجزیه قرار گرفت و میانگین ها به وسیله آزمون دانکن با
% مقایسه شد.5احتمال 

نتایج و بحث:
(داده ها آورده نشده) نشان داد که اثر سیستم هاي تربیت بر مقدار آنتوسیانین و فعالیت آنتی تجزیه واریانس داده هاي آزمایش
% معنی دار بود. و هم 5% و بر مقدار ویتامین ث، مقدار اسید و وزن حبه در سطح احتمال 1اکسیدانی میوه در سطح احتمال 

آب میوه معنی دار نبود. مقایسه pHوزن،  و پوست میوه و چنین اثر سیستم هاي تربیت بر سایر صفات از قبیل مقدار فنول ،
میانگین داده ها نشان داد که بیشترین مقدار آنتوسیانین میوه در سیستم تربیت پاچراغی روسیمی تولید شد و این تیمار با تولید 

سیستم هاي تربیت پاچراغی و آنتوسیانین نسبت به دو سیستم دیگر تربیت در رتبه اول قرار گرفت. اثر20/177mg/Lمقدار 
کوردون بر مقدار آنتوسیانین میوه مشابه و هر دو در یک کلاس قرار گرفتند. هم چنین اثر سیستم هاي تربیت پاچراغی 

5 - Folin-Ciocalteau
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روسیمی و پاچراغی، بر مقدار فعالیت آنتی اکسیدانی میوه یکسان بود و بیشتر از اثر کوردون بر این صفت بودند و در رتبه اول 
فتند و تیمار کوردون در رتبه آخر قرار گرفت. مقدار فنول میوه تحت تأثیر تیمارهاي آزمایشی (سیستم هاي تربیت) قرار گر

قرار نگرفت و مقایسه میانگین داده ها نشان داد که اثر هر سه سیستم بر این صفت یکسان و در یک کلاس قرار گرفتند. 
روسیمی و پاچراغی مشاهده شد و هر دو در رتبه اول و کمترین مقدار بیشترین مقدار ویتامین ث در سیستم هاي پاچراغی 

ویتامین ث در تیمار کوردون مشاهده شد. بیشترین مقدار اسیدیته میوه در تیمار پاچراغی مشاهده شد و در رتبه اول قرار 
تند. وزین ترین حبه ها در گرفت و اثر تیمارهاي کوردون و پاچراغی روسیمی بر این صفت مشابه و در رتبه بعدي قرار گرف

تیمارهاي کوردون و پاچراغی روسیمی مشاهده شد و اثر این دو تیمار بر وزن حبه ها مشابه و در رتبه اول قرار گرفتند و 
سبک ترین حبه ها در تیمار پاچراغی مشاهده شد و این تیمار در رتبه بعدي قرار گرفت. بیشترین درصد مواد جامد محلول 

قرار گرفت. abر تیمار پاچراغی روسیمی بود،  این تیمار در رتبه اول و تیمار پاچراغی در رتبه دوم و کلاس د(%tss)میوه 
آب میوه تحت تأثیر سیستم هاي تربیت قرار نگرفت و همه آن ها در pHکمترین این مقدار در سیستم کوردون مشاهده شد.

یک کلاس قرار گرفتند.   
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Abstract
studing to determine the effects of trained systems head training head trellis training and
Cordon, over amount of anthocyanin and other  fruit characteristics of grape Yaghoti in
Research Center, Fars, Zarghan, was  in a  randomized complete block design with three
replications. Analysis  variance showed that effect trained system over amount of anthocyanin
and antioxidant activity fruits in the 1% probability level and the amount of ascorbic acid,
acidity and berry weight in the 5% level was significant. But the other traits such as ,phenol,
Berry weight, berry skin, juice pH was not significant.
Keywords: Yaghoti grapes, Anthocyanins, Training systems, Antioxidant activity


