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اثر تيمار اسيد ساليسيليك و اسيد جيبرليك بر زمان رسيدن، ميزان آنتوسيانين و توليد اتيلن ميوه 
  دگيلاس رقم مشه
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  چكيده

كند به طوري كه كاهش  باشد، ولي در طي دوره انبارداري پس از برداشت، اتيلن توليد مي اي نافرازگرا مي ميوهگيلاس 
هاي كيفي  ترين شاخص رنگ ، وزن و اندازه ميوه از مهم. در ميزان توليد اتيلن به افزايش عمر انباري آن انجاميده است

درختان گيلاس رقم مشهد همزمان با تغيير . باشند ها تأثير گذار مي باشند كه تركيبات هورموني بر بهبود آن گيلاس مي
، 10 غلظت 3مول در ليتر و  ميلي3 و SA ( 5/0 ،1 ،2( غلظت اسيد ساليسيليك 4ها از سبز به زرد كهربائي با  رنگ ميوه

آزمايش در قالب اين . پاشي شدند محلول) 0غلظت (و تيمار شاهد  ) GA(گرم در ليتر اسيد جيبرليك  ميلي30 و 20
 اسيد جيبرليك در كاهش توليد اتيلن نسبت به اسيد ساليسيليك روي ميوه. طرح كاملاً تصادفي با سه تكرار انجام شد

اما در افزايش رنگ، اندازه و وزن ميوه در مقايسه با اسيد ساليسيليك اثر بيشتري . هاي تيمار شده اثر كمتري داشت
هاي تيمار شده با آن ميزان اتيلن بيشتري   تأخير در زمان رسيدن ميوه شد ولي ميوهاگر چه اسيد جيبرليك باعث. داشت

رين شاخص زمان  تلذا رنگ ميوه به عنوان مهم. هاي تيمار شده با اسيد ساليسيليك توليد كردند را در مقايسه با ميوه
هاي تيمار شده با هر دو   آنتوسيانين ميوهدر طول دوره انبارداري هر چند ميزان. گيرد رسيدن، تحت تأثير اتيلن قرار نمي

  . هاي شاهد توليد كردند هورمون بالا رفت ولي در مجموع ميزان اتيلن كمتري را نسبت به ميوه
  

  مقدمه
 لذا با توجـه بـه       .باشد درصد توليد جهاني گيلاس را به خود اختصاص داده و مقام سوم توليد جهان را دارا مي                 11ايران  

س در ايران و جهان، بررسي عوامل مؤثر در افزايش ميزان توليد، بالا بردن كيفيت ميوه، شناخت عوامل  اهميت توليد گيلا  
  . باشدمؤثر بر خصوصيات كيفي و ضايعات آن ضروري مي

  
  اهمواد و روش

 و  2،  1،  5/0 غلظـت،    4در    SAپاشي درختان گيلاس رقم مشهد به طور تقريبي سه هفته قبل از برداشت با تيمار              محلول
3   ، GA   در قالب طرح كاملاً تصادفي با سـه تكـرار انجـام            ) 0غلظت(گرم در ليتر و شاهد     ميلي 30 و   20،  10 غلظت   3 با

سپس ميزان توليد اتيلن در فواصل زماني معين توسـط دسـتگاه            . گيري شد قبل از انبارداري وزن و اندازه ميوه اندازه       . شد
  . اندازه گيري ميزان آنتوسيانين بر مبناي قانون لامبرت بير انجام شدكروموتوگرافي گازي به روش سيستم بسته، 
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  نتايج و بحث
بـر    GA  دار بـود  بر زمان رسيدن ميوه، اندازه و وزن ميوه، آنتوسـيانين و توليـد اتـيلن معنـي      1/0در سطح     GAوSA اثر  

-و بـين غلظـت  . شـد  هـا و به تبع رنگ ميوه، باعث افزايش اندازه، وزن ) روز5( با ايجاد تأخير در زمان رسيدنSAخلاف 

هـاي شـاهد در زمـان        اختلافـي بـا ميـوه      SAهاي تيمار شده با     همچنين ميوه . از اين نظر اختلافي وجود نداشت       GAهاي
مول در   ميلي 3 و   2هاي   توليد اتيلن را بيشتر كاهش داد و غلظت        GAنسبت به     SAاگر چه . رسيدن، اندازه و وزن نداشتند    

اري با توجه به اينكه در طـول دوره انب ـ        . اثر بهتري را نشان دادند اما تأخيري در زمان رسيدن ميوه مشاهده نگرديد              SAليتر
بـه  . هاي تيمارنشده داشتند  هورمون،مقدار آنتوسيانين بيشتر و اتيلن كمتري را در مقايسه با ميوه          هاي تيمار شده با هر دو     ميوه
هـا جـداي از   هاي ويژه توسط هورمون قبل از انبار، پس از انبار و يا فعال شدن آنزيم رسد رنگ ميوه متأثر از شرايط     مي نظر

پاشي با جيبرلين زمان توسعه رنگ قرمز را طولاني كرده كه اين تعويق در رسيدگي باعـث افـزايش   محلول. تأثير اتيلن باشد 
هـا  و نقش آن در بزرگ شدن و تقسيم سـلول         با اكسين خاصيت سينرژيك دارد       . SA)2(گردد  اندازه، وزن و رنگ ميوه مي     

هـا  ولي تا كنون نقش آن در افزايش اندازه سلول        . در هنگام تشكيل ريشه و تأخير در زمان رسيدن سيب گزارش شده است            
 توليـد اتـيلن را      SAاگـر چـه     . و بالا بردن تقسيم سلولي در هنگام رشد ميوه، جهت بزرگ شدن ميوه گزارش نشده است                 

  . هاي مختلف به طور مستقيم يا غير مستقيم بر كاهش توليد اتيلن اثر گذاشته است هم در ميوهGAاما ) 1 (دهدكاهش مي
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Abstract 
Sweet cherry is a non climacteric fruit with capability of ethylene production during storage 
period.  Factors that decrease ethylene production would increase its storage life.  Important 
quality indices such as fruit color, weight and size also could be improved by plant hormone 
application.  In this research sweet cherry fruits of Mashhad cv. was sprayed with different 
concentrations of Salicylic acid (0.5, 1, 2, and 3 mmol/l) and Gibberelic acid (0, 10, 20 and 30 
ppm).  Fruits were sprayed about three weeks before harvest when their color started to change 
from green to yellow.  The experiment was performed in a completely randomized design with 
three replicates. The results showed that GA had less effect on decreasing ethylene production 
compared to SA, but did better on anthocyanine accumulation, fruit size and weight. GA 
treatment delayed fruit ripening but the color as an important ripening index, did not affected as 
ethylene did.  During storage time the also amount of anthocyanine in fruits increased due to 
hormone treatments whereas the ethylene production decreased compared to control fruits 
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