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 تحت تأثير هورمون "Cigány meggy"بررسي تسهيل برداشت مكانيزه و كيفيت ميوه آلبالوي رقم  
  اتفن

  
  )4(و علي عطار ) 3(، حسين نعمتي )2(، غلامحسين داوري نژاد )1(زينب آرين پويا 

وه علوم باغباني، دانشكده  دانشيار گر-2 دانشجوي كارشناسي ارشد علوم باغباني، دانشكده كشاورزي، دانشگاه فردوسي مشهد، -1
 محقق و -4 استاديار گروه علوم باغباني، دانشكده كشاورزي، دانشگاه فردوسي مشهد، -3كشاورزي، دانشگاه فردوسي مشهد، 

  كارشناس ارشد علوم باغباني مركز تحقيقات كشاورزي و منابع طبيعي خراسان
  

براي كاهش نيروي لازم براي )  كلرو اتيل فسفونيك اسيد-2(به طور معمول تركيبات آزاد كننده اتيلن از جمله اتفن 
هدف عمده اين پژوهش تأثير اتفن در تسهيل برداشت ميوه آلبالو و . برداشت ميوه هاي گيلاس و آلبالو استفاده مي شوند

 هفته  به منظور سست كردن دم ميوه يك""Cigány meggyدر رقم تجاري آلبالوي . بررسي اثر آن بر كيفيت ميوه بود
صفاتي از جمله نيروي . استفاده شد) ppm 300، 225، 150، )شاهد(صفر (قبل از برداشت از غلظت هاي مختلف اتفن 

جدا شدن ميوه از دم ميوه، نيروي جدا شدن دم ميوه از اسپور، درصد ريزش ميوه، وزن ميوه، نسبت گوشت ميوه به 
با افزايش . ها، اسيديته قابل تيتر و نسبت قند به اسيد بررسي شدندهسته ميوه، قطر ميوه، سفتي بافت ميوه، بريكس ميوه 

غلظت اتفن نيروي جدا شدن ميوه از دم ميوه ، نيروي جدا شدن دم ميوه از اسپور، سفتي بافت ميوه و اسيديته قابل تيتر 
يكس ميوه ها و بطور قابل ملاحظه اي كاهش و درصد ريزش ميوه، وزن ميوه، نسبت گوشت ميوه به هسته ميوه، بر

  .غلظت اتفن تأثير معني داري بر قطر ميوه نداشت. نسبت قند به اسيد افزايش يافت
  

  مقدمه
 از جمله مهمترين گونه هاي با ارزش تجـاري و اقتـصادي منـاطق معتدلـه مـي      .Prunus cerasus Lآلبالو با نام علمي 

بيان كرد زمانيكـه آلبالوهـا بـدون        ) 1983(چيلدرز  . دبرداشت ميوه هاي گيلاس و آلبالو سخت و هزينه بر مي باش           . باشد
اتفن برداشت مي شوند دچار سائيدگي بيشتري مي شوند و ميوه هاي بيشتري روي درخت باقيمانده و اندازه و وزن كل                     

 با استفاده از اتفـن نيـروي لازم بـراي كـشيدن           . ميوه كمتر شده به طوري كه كمتر مورد قبول فرآوري كنندگان مي باشند            
 روز قبل 7 – 14دريافتند كه كاربرد اترل ) 1971(بوكوواك و همكاران   .  گرم و كمتر كاهش مي يابد      300 به   400ميوه از   

  .  كيلوگرم كاهش دهد3/0 كيلو گرم به 5/0از برداشت مي تواند نيروي برداشت ميوه از دم ميوه را از بيشتر از 
  

  هامواد و روش
 مركـز شـيمي پـارك علـم و فنـاوري      توليـد ( اتفـن  بـا  قبل از برداشت  يك هفته"Cigány meggy"رقم آلبالو رختان د

،  ميـوه از دم ميـوه      جدا شـدن  نيروي  . شدند محلولپاشي   ppm300  و    225،  150،  )شاهد( صفر   در غلظت هاي  ) خراسان
%10(زش ميوه ها    درصد ري نيروي جدا شدن دم ميوه از اسپور،         ×

−
=

n

mn
FD  در اثر   ريزش ميوه در صد   : FD%كه  ،  0

 وزن ،)تعداد ميوه هـاي ريـزش يافتـه       : mتعداد كل ميوه هاي شمارش شده،       : n،  ) اسب بخار  25(نيروي ماشين برداشت    
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اسيد (، درصد بريكس و اسيد غالب آلبالو )mm/min( ، سفتي بافت ميوه قطر ميوه ها،  نسبت گوشت ميوه به هسته   ،ميوه

اين تحقيق در قالـب طـرح بلـوك كامـل           .  نرمال اندازه گيري شدند    1/0سيد سديم   با روش تيتراسيون با هيدروك    ) ماليك
تجزيـه هـاي    . در سه تكرار اجرا شـد     )  قسمت در ميليون   300 و   225،  150،  0( تيمار غلظت هورمون اتفن      4تصادفي با   

  . انجام شدExcel  و MSTATCآماري، تحليل داده ها و رسم شكل ها ، با استفاده از نرم افزارهاي
  نتايج و بحث 

بـه طـور قابـل      ) ppm300 گرم در نمونه هاي تيمار شده با         67/208(نيروي جدا شدن ميوه از دم ميوه با استفاده از اتفن            
 روز  17، با كـاربرد اتفـن       )2006(الوين و همكاران    . كاهش يافت )  گرم 83/357(ملاحظه اي نسبت به نمونه هاي شاهد        

 برداشت ميوه هاي گيلاس رقم بينگ تيمار شده با اتفن تقريباً نصف نيروي برداشـت                قبل از برداشت دريافتند كه نيروي     
نيروي جدا شدن دم ميوه از اسپور نيز با افزايش غلظت اتفـن كـاهش قابـل تـوجهي داشـت،                     . ميوه هاي تيمار نشده بود    

 داشـت در غلظـت   درصد ريزش ميـوه در اثـر نيـروي ماشـين بر    .  گرم رسيد67/263 به ppm300بطوريكه در غلظت 

ppm300  قابل توجه بود%) 56/77(رسيد كه نسبت به شاهد % 39/96اتفن به.  
 ppm300 گرم در ميوه هاي تيمـار شـده بـا            98/2 گرم در نمونه هاي شاهد به        20/2وزن ميوه با افزايش غلظت اتفن از        

 شده بـا غلظـت هـاي مختلـف اتفـن            افزايش يافت و با شاهد اختلاف معني داري داشتند ولي بين وزن ميوه هاي تيمار              
كـولار و   .  افـزايش يافـت    37/9 يه   43/6نسبت گوشت ميوه به هسته نيز با افزايش غلظت اتفن از            . تفاوت معني دار نبود   

 قسمت در ميليون باعث افزايش وزن ميـوه هـاي           400دريافتند كه تمامي غلظت هاي اتفن بجز غلظت         ) 1996(بوكواك  
ش دادند كه نسبت گوشت به هسته در        ار گز ،)2006(وارساووس و همكاران    .  شد 279 و پاندي    آلبالو ارقام اردي بوترمو   

 گـزارش   91/11 تـا    03/9 اين نسبت را براي همان ارقـام از          ،)2000( ولي سوتيمز    ، بود 73/20 تا   70/17ارقام گيلاس از    
   .داده بود

 و  150،  0مونـه هـاي تيمـار شـده بـا غلظـت هـاي               با اينكه سفتي بافت ميوه با افزايش غلظت اتفن كاهش يافت، امـا ن             
ppm225      تفاوت معني داري نداشتند و تنها غلظت ppm300   الـوين و همكـاران   .  باعث بيشترين تغيير شـكل ميـوه شـد

 روز قبل از برداشت دريافتند كه سفتي ميوه هاي گيلاس رقم بينگ نسبت به شاهد كمتر شده       17، با كاربرد اتفن     )2006(
  . بود

بـود، در صـورتيكه در نمونـه هـاي تيمـار شـده بـا اتفـن در غلظـت          % 46/20ميوه هـا در نمونـه هـاي شـاهد           بريكس  
، )1988(بوون وهمكاران ). 4شكل(افزايش يافت % ppm300 ،36/23و در   % ppm150  ،77/21%  ،ppm225  ،03/22هاي

 ميوه ها افزايش و نسبت به ميوه        يكسبر اتفن روي ميوه هاي كيوي قبل از برداشت متوجه شدند كه ميزان              محلولپاشيبا  
اسـيديته قابـل تيتـر بـا        . گرفتنـد زغال اختـه    ، نيز همين نتيجه را در ميوه        )2007(بن و همكاران    . هاي شاهد نرمتر بودند   
 اسيد ماليـك در نمونـه هـاي تيمـار     mg/100cc 73/1 در نمونه هاي شاهد به mg/100cc 07/2افزايش غلظت اتفن از    

، با كاربرد اتفن در ميـوه هـاي زغـال اختـه مـشاهده كردنـد كـه                   )2007(بن و همكاران    . اهش يافت  ك ppm300شده با   
نسبت قند به اسيد با افزايش غلظت اتفن افزايش يافت، بطوريكه در نمونه هـاي               . اسيديته قابل تيتر ميوه ها كاهش يافت      

اما نسبت قند به اسـيد در غلظـت   .  رسيد53/13 به ppm 300 و در نمونه هاي تيمار شده با اتفن در غلظت 90/9شاهد 
ppm150با نمونه هاي شاهد تفاوتي نداشت .  
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Abstract 
Generally, ethylene releasing compounds such as ethephon (2-chloroethyl phosphonic acid) is 
applied to reduce fruit removal force of cherries fruits. The object of this research was effect of 
ethephon on facilitating harvest of sour cherry fruit and also on fruit quality. To loose fruit stem 
in commercial cultivar "Cigány meggy" various concentrations of ethephon (0 (control), 150, 225 
and 300 ppm) were applied one week before harvest. Properties assessed such as fruit removal 
force without stem, fruit detach pedicle from shoot, fruit abscission percentage, fruit weight, 
flesh/pit ratio, fruit diameter, fruit firmness, fruits brix, titratable acidity and sugar/acid ratio. By 
increasing ethephon concentration, considerably decreased fruit removal force without stem, fruit 
detach pedicle from shoot, fruit firmness and titratable acidity and increased fruit abscission 
percentage, fruit weight, flesh/pit ratio, fruits brix, sugar/acid ratio increased. Ethephon 
concentration had no significant affect on fruit diameter. 
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