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 اسانس و عصاره برخي گياهان در كنترل پوسيدگي ميوه توت فرنگي ناشي ياثر قارچ كش
  Rhizopus stoloniferو   Botrytis cinereaاز

  
  )5(ان مهر ، مريم پژم)4(و جواد هاديان ) 3(، رضا فتوحي قزويني )2(، محمود قاسم نژاد )1(شروين وحدت 

 استاديار -4 استاد گروه علوم باغباني، -3 استاديار گروه علوم باغباني دانشگاه گيلان، -2 به ترتيب دانشجوي كارشناسي ارشد، -1
   دانشجوي كارشناسي ارشد پرديس دانشكده كشاورزي كرج-5پژوهشكده گياهان داروئي دانشگاه شهيد بهشتي، 

   
 اسانس ترخون و عصاره آويشن شيرازي، مرزه و زيره سياه در كنترل دو قارچ عامل در اين پژوهش، پتانسيل قارچكشي

 Rhizopus(و رايزوپوس ) Botrytis cinerea(پوسيدگي پس از برداشت ميوه توت فرنگي، كپك خاكستري 

stolonifer (شناسايي تركيبات اسانس ترخون بوسيله . در شرايط درون شيشه اي بررسي گرديد GCوGC-MS   انجام
مطالعه پتانسيل ضد قارچي اسانس و عصاره  .دو قارچ متفاوت بوداثر بازدارندگي اسانس و عصاره گياهان بر روي . شد

دين صورت  ب.مي يابدقارچي افزايش  ، فعاليت ضد و عصاره ها اسانسكه در تمامي موارد با افزايش غلظت ها نشان داد
اثر بازدارندگي . شتندخاصيت ضد قارچي ندام از اسانس و عصاره ها هيچ كدا ميكروليتر در ليتر 250غلظت كه در 

موثرترين عصاره بر روي قارچ .  بوده استR. stolonifera بيشتر از B. cinereaاسانس و عصاره ها بر روي قارچ 
   . نشان داد درصدي را50 ميكرو ليتر در ليتر بازدارندگي2000رايزوپوس، عصاره گياه آويشن و مرزه بود كه در غلظت 

  
   توت فرنگي، پوسيدگي ميوه، اسانس، عصاره گياهي و شرايط آزمايشگاهي:واژه هاي كليدي

  
  مقدمه

كاهش كيفيت اين ميوه به علت بالابودن . توت فرنگي ميوه اي نافرازگرا با عمر پس از برداشت بسيار كوتاه مي باشد
) Botrytis cinerea(برداشت مهم مانند كپك خاكستري فعاليت متابوليكي و حساسيت به بيماري هاي قارچي پس از 

از جمله روش هاي سالم و سازگار با محيط زيست براي ). 3( مي باشد )Rhizopus stolonifera(و رايزوپوس 
). 2(كنترل بيماري هاي پس از برداشت، استفاده از تركيبات طبيعي موجود در عصاره يا اسانس هاي گياهي است 

هدف از ). 1(نس هاي گياهي روش نوين در كنترل بيماري هاي پس از برداشت ميوه و سبزي مي باشد استفاده از اسا
تحقيق حاضر بررسي پتانسيل چند اسانس گياهي در كنترل دو قارچ عامل پوسيدگي پس از برداشت ميوه توت فرنگي، 

  .كپك خاكستري و رايزوپوس در شرايط آزمايشگاهي مي باشد
  
  
  

  مواد و روش ها
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آناليز و شناسايي   وبه كمك دستگاه كلونجر استخراج )Artimisia dracunculus(ترخون  از اندام هوايي اسانس
، (Thymus zataria) آويشن شيرازي عصاره گياهان همچنين  انجام شد GC-MSوGC اسانس بوسيله  تركيبات

اثر اسانس و عصاره هاي گياهي  .اج شداستخر) Carum carrvi( و زيره سياه (Satureja hortensis)مرزه        
 Rhizopus (و پوسيدگي ريزوپوس) Botrytis cinerea(استخراج شده روي قارچ هاي عامل كپك خاكستري 

stolonifer( اختلاط با محيط  عوامل پوسيدگي پس از برداشت ميوه توت فرنگي در شرايط آزمايشگاه به روش
  . بررسي گرديد PDBكشت

   
  نتايج و بحث

، ليمونن )6/7(%، آلفا ترانس اوسيمن )1/80(%اليز اسانس ترخون نشان داد كه تركيبات غالب شامل ترانس آنتول آن
مطالعه اثر ضد قارچي اسانس و عصاره ها . بودند) 2/1(%، و متيل اوژنول )8/1(%، آلو اوسيمن )1/2(%، آلفا پينن )4,2(%

دين صورت ب. مي يابدقارچي افزايش  ، فعاليت ضد و عصاره هانس اساكه در تمامي موارد با افزايش غلظت نشان داد
اثر بازدارندگي . شتندخاصيت ضد قارچي نداهيچ كدام از اسانس و عصاره ها  ميكروليتر در ليتر 250غلظت كه در 

رچ از ميان عصاره هاي مورد آزمايش موثرترين عصاره بر روي قا .دو قارچ متفاوت بوداسانس و عصاره ها بر روي 
.  درصدي را نشان داد50 بازدارندگي ميكرو ليتر در ليتر2000 غلظت آويشن و مرزه بود كه دررايزوپوس عصاره گياه 

  .  بوده استR. stolonifera بيشتر از B. cinereaاثر بازداندگي اسانس و عصاره ها بر روي قارچ  
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Antifungal effect of essential oil and extract of some plants to control strawberry 

decay caused by Botrytis cinerea and Rhizopus stolonifer 
 
Abstract 
In this experiment, antifungal potency of Artimisia dracunculus essential oil and some plants 
extract (Thymus zataria, Satureja hortensis and Carum carrvi) to control postharvest strawberry 
decay caused by Botrytis cinerea and Rhizopus stolonifer was investigated. Essential oil analysis 
was conducted by GC and GC-MS. With increasing essential oil and extracts concentration into 
medium the higher antifungal potency was found. There was not any antifungal effect at 250 µl. l-

1 concentration. The inhibitory effect of essential oil and extracts on B. cinerea was effective than 
R. stolonifer. The most effective extract against R. stolonifer was S. hortensis and T. zataria 
extract with 50 percentage inhibitions at 2000 µl. l-1  
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