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  ايران خصوصيات ميوه تعدادي از ژنوتيپ هاي گوشت قرمز سيببررسي 
  1 مريم دودانگه، 2 طاهره پروانه ،1 ، منصوره كشاورزي1 ، داراب حسني1 سيما داميار

  .مركز تحقيقات كشاورزي استان سمنان - 2. موسسه تحقيقات اصلاح و تهيه نهال و بذر بخش باغباني -1
  سمنان

  چكيده

ژنوتيـپ شناسـائي شـده     3ژنوتيپ گوشت قرمز بومي موجود در ايستگاه تحقيقاتي كمال شهر به همراه  6در اين تحقيق خصوصيات

سيب  UPOVارزيابي خصوصيات ميوه با استفاده از دستورالعمل  .از اطراف شهرستان شاهرود، از نظر گلدهي و ميوه ارزيابي شدند

در ژنوتيـپ   بيشترين ميزان سفتي بافـت ميـوه  . بود SH-10نتايج نشان داد، بيشترين وزن، طول وقطر ميوه متعلق به ژنوتيپ . انجام شد

B3  از نظر شكل ميوه، بجز ژنوتيـپ . كيلوگرم بر سانتي متر مربع مشاهده شد 22/6با SH-10       كـه ميـوه مخروطـي شـكل بـود، سـاير

در مرحلـه رسـيدگي كـاملا     B3و  GH-R ،B-Rرنگ گوشت ميوه فقط در سه ژنوتيـپ  . ژنوتيپ ها داراي ميوه كروي شكل بودند

از طعم ملس رضايت بخـش و بـازار پسـندي خـوبي برخـوردار       B-Rو  GH-Rدر بين ژنوتيپ هاي مورد بررسي، ژنوتيپ . قرمز بود

هم چنين با داشـتن طـول دوره گلـدهي    . نوتيپ مي توانند به صورت تازه خوري وفرآوري مورد مصرف قرار گيرنداين دو ژ. بودند

  .طولاني، در مناطقي كه مشكل  سرمازدگي بهاره وجود دارد، تا حدودي از خطر سرماي بهاره مصون مي باشند

  صوصيات ميوهسيب، ژنوتيپ، گوشت قرمز، صفات مرفولوژيك، گلدهي ،خ: واژه هاي كليدي

  

  مقدمه

مقايسـه خـواص   . سيب هاي گوشت قرمز داراي مقادير بالاي آنتوسيانين وديگر تركيبات فنلي در پوست وگوشت ميـوه مـي باشـند   

آنتي اكسيدانتي تعدادي از ارقام گوشت قرمز سيب در مقايسه با ارقام معمولي نشان داد كه ارقام گوشت قرمز داراي فعاليـت آنتـي   

  مراتب بالاتري هستند و به هميت دليل، در مقايسه با سيب هـاي گوشـت سـفيد از نظـر سـلامتي ارزش بيشـتري دارنـد        اكسيدانتي به

)(Rapasinghe et al., 2009  .   ه گونـه اي كـه   سيب هاي گوشت قرمر از نظر تجاري نيز مي توانند جايگاه ويـژه اي داشـته باشـند ب ـ

ي، رنگ قرمز طبيعي آب اين سـيب هـا مـي توانـد موجـب كـاهش مصـرف مـواد         علاوه بر جاذبه هاي تجار آب اين گونه سيب ها

از آن جـائي كـه رنـگ قرمـز       .( Geisenheim et al., 2009, Schwarz et al., 2009)رنگـي خـوراكي در صـنايع غـذايي گـردد      

صـلاحي سـيب در سـال هـاي     گوشت معمولاً توام با كيفيت پائين، كوچكي اندازه و نرمي بافت است، يكي از اهداف برنامه هـاي ا 

با اجراي پروژه ملـي شناسـائي ژرم پلاسـم     .(Volz. et al, 2009)اخير اصلاح ارقام گوشت قرمز با هدف ارتقاي كيفيت بوده است 

قـرار   ژنوتيپ ورقم سيب بومي شناسائي و تحـت ارزيـابي   400، بيش از 1381-1385 استان كشور كه در طي  سال هاي 13سيب از 

  .كه در اين گزارش، برخي خصوصيات گل و ميوه آنها آمده استاند گوشت قرمز خي گرفتند كه بر

  

  مواد وروش ها 

ژنوتيپ ها عبارت بودند . ژنوتيپ سيب گوشت قرمز از نظر خصوصيات گلدهي و ميوه مورد ارزيابي قرار گرفتند 9در اين پژوهش 

هاي مورد بررسي از مناطق مختلـف كشـور شناسـائي و     ژنوتيپ T3.و GH1 ،H-GH،H-GH3  ،GH-R ،SH10،T4 ،B3 ، B-R: از

مورد بررسي عبـارت  . پس از پيوند بر روي پايه هاي بذري به تعداد سه اصله در ايستگاه تحقيقات باغباني كمال شهر كشت شده اند

تيتـر و مـواد جامـد    ، اندازه، وزن ، سفتي بافت، اسـيد قابـل   UPOVشكل و رنگ بر اساس دستورالعمل (  بودند از خصوصيات ميوه

  .زمان گلدهي و خصوصيات فيزيكوشيميائي، طعم و بازارپسندي ميوه انجام شد ،)محلول

  

 
  نتايج وبحث 
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گرم حداقل  49/19با  B3در حاليكه ژنوتيپ . گرم  بود 06/89با ميانگين  SH10در اين بررسي بيشترين وزن ميوه مربوط به ژنوتيپ 

  ). 1جدول(چنين از نظر طول و قطر ميوه نسبت به ساير ژنوتيپ ها برتري نشان داد  هم SH10ژنوتيپ . وزن ميوه را داشت

  خصوصيات اندازه ميوه تعدادي از ژنوتيپ هاي سيب بومي گوشت قرمز -  1جدول 
 نسبت طول به قطر قطر طول وزن ژنوتيپ

GH1 84.57 ± 3.24 5.27 ± 0.072 5.99 ± 0.079 0.87 ± 0.007 
GH-R 56.31 ± 1.46 4.29 ± 0.069 5.28 ± 0.051 0.81 ± 0.012 
H-GH 54.72 ± 2.04 4.47 ± 0.098 5.13 ± 0.061 0.87 ± 0.013 
H-GH3 78.98 ± 5.42 5.12 ± 0.183 5.79 ± 0.122 0.88 ± 0.017 
SH-10 94.91 ± 8.14 5.24 ± 0.118 6.26 ± 0.196 0.84 ± 0.013 

T3 69.54 ± 2.74 4.97 ± 0.090 5.74 ± 0.095 0.86 ± 0.009 
T4 99.04 ± 2.03 5.17 ± 0.050 6.52 ± 0.031 0.85 ± 0.057 
B3 19.49 ± 0.64 3.12 ± 0.095 3.60 ± 0.051 0.87 ± 0.029 
B-R 54.99 ± 1.59 4.41 ± 0.078 5.18 ± 0.061 0.85 ± 0 

  

 رنـگ گوشـت  . كه مخروطي شكل بود، ساير ژنوتيپ ها داراي ميوه كروي شكل بودندSH-10 از نظر شكل ميوه، بجز در ژنوتيپ 

نسبت رنگ روئي نسبت به رنگ زمينه در بين ژنوتيـپ هـا، از   . كاملا به رنگ قرمز تيره بود B3و GH-R  ،B-Rدر سه ژنوتيپ. ميوه

  ). 2جدول شماره ( وشت قرمز نيره متفاوت بودكم تا بسيار زياد در ژنوتيپهايي با گ

كيلـوگرم بـر سـانتي متـر و      22/6بـا   B3در بين ژنوتيپ هاي مورد بررسي، بيشترين و كمترين سفتي بافت ميوه را به ترتيب ژنوتيـپ  

 15بـه ميـزان   B-R و   GH-Rبيشترين مواد جامد محلول در ژنوتيپ هاي. كيلوگرم بر سانتي متر مربع داشت 11/3با  H-GHژنوتيپ 

بـه غيـر از دو   . درصد داشتند 13/0هم چنين از نظر اسيد قابل تيتر، ، بيشترين ميزان اسيد را با B-Rو  GH-R دو ژنوتيپ. مشاهده شد

كه از طعم خوب وبازارپسندي مطلوبي برخوردار بودند، در ساير ژنوتيپ ها طعم ملس ، تـرش و نسـبتا تلـخ     B-Rو   GH-Rژنوتيپ

( علاوه بر مصرف تازه خوري  مي توانند به صورت پختني و فراوري نيز مورد اسـتفاده قـرار گيـرد    B-Rو GH-Rهاي  ژنوتيپ. بود

  )3جدول شماره 

خصوصيات شكل ورنگ ميوه تعدادي از ژنوتيپ هاي سيب بومي گوشت قرمز - 2جدول   

  هاله رنگ تيپ رنگ روئي رنگ گوشت

 روئي

  نسبت رنگ

 روئي

 نام ژنوتيپ شكل واكس رنگ زمينه

تا كروي  كروي كم سبز مايل به زرد كم قرمز صورتي لكه رو وپراكنده سفيد مايل به صورتي

 كشيده

GH1 

 GH-R كروي پهن زياد -  بسيار زياد لكه يك دست لكه يك دست قرمز

سفيد مايل به صورتي، 

 اطراف پوست قرمز

 H –GH كروي متوسط سبز مايل به زرد زياد قرمز لكه يك دست

فيد، اطراف برچه ها س

 صورتي

 SH-10 مخروطي كم سبز مايل به زرد كم تا متوسط قرمز كدر لكه رو وخالدار

 T3 كروي كم سبز مايل به زرد متوسط صورتي كدر لكه رو وخالدار صورتي سفيد

سفيد اطراف برچه 

 هاصورتي

 T4 كروي پهن كم سبز مايل به زرد متوسط قرمزبنفش داراي لكه رو وپراكنده

 B-R كروي زياد -  بسيار زياد قرمز بنفش تيره لكه يك دست قرمز پر رنگ

 B3 كروي متوسط -  بسيار زياد قرمز بنفش تيره لكه يك دست قرمز پررنگ
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سفيد مايل به صورتي، 

 اطراف پوست تيره تر

 H –GH3 كروي متوسط سبز مايل به زرد زياد قرمز قهوه اي لكه يك دست

  

  كوشيميائي وطعم ميوه تعدادي از ژنوتيپ هاي سيب بومي گوشت قرمزخصوصيات فيزي - 3جدول 
 اسيدقابل تيتر pH طعم ميوه 

 (%) 

  مواد جامد محلول
(%) 

 سفتي بافت

 (kg/cm2)   
 ژنوتيپ

 GH1 4.10 12.00 0.04 4.01 نسبتا تلخ خيلي كم
 

 3.45 16.00 0.13 3.21 ملس تا ترش خوب
GH-R 

كمي ترش تا   خيلي كم

 ملس

3.41 0.06 11.50 3.15 
H-GH 

 نسبتا شيرين متوسط
 

3.46 0.07 12.00 3.30 
H-GH3 

 متوسط
 

 نسبتا شيرين
 

4.37 0.04 12.50 3.95 
SH-10 

 خيلي كم
 

گس –تلخ   
 

3.97 0.04 11.00 3.88 
T3 

 نسبتا شيرين كم
 

3.70 0.07 13.00 2.95 
T4 

 6.22 12.00 0.14 3.34 ترش كم
B3 

 4.23 15.00 0.12 3.13 ملس خوب
B-R 
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Fruit Characteristics of Some Iranian Red-Fleshed Apple Genotypes 
S. Damyar1, D. Hassani1, M. Keshavarzi1 , T. Parvaneh2, M. Dodanghe1 
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Seed and Plant Improvement Institute, Karaj, 2Agricultural Research Center, Semnan 1  

Abstract 
In the present study, six red-fleshed apple genotypes planted in Kamalshar Research Station and three genotypes 
collected from Shahrood were studied,for pomological (length, diameter, Shape, color and physicochemical 
traits), flavor and acceptability characteristic using UPOV standards.  Based on result, the highest fruit weight, 
length and diameter was observed in SH-10 (89.06 g, 5.33 cm and 6.18 cm, respectively) and the least in B3 
(19.49 g, 3.12 cm and 2.60 cm, respectively).  The highest fruit firmness was detected in B3 (6.22 kg/cm2) and 
the least in H-GH (3.11 kg/cm2).  Except SH-10 which had a conical fruits, other genotypes had spherical fruits. 
At ripening stage, B3, B-R and GH-R had dark red flesh, while in other genotypes, flesh color was pink or red 
color was observed only around carpel.  B-R and GH-R had satisfactory taste and could be used as table fruit 
and for processing.  
Keywords: apple, genotype, red flesh, flowering, fruit characteristics, morphological characteristics.  
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