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  در استان گيلان) .Pyrus sp( )خوج(ژنوتيب منتخب گلابي وحشي  وصيات كمي و كيفي ميوه دهبررسي برخي خص
  )3(، حبيب االله سميع زاده )2(، محمود قاسم نژاد )2(، داود بخشي )1(راد  دانش رضايي

  ولوژي دانشگاه گيلاندانشيارگروه بيوتكن -3وگروه علوم باغباني دانشگاه گيلان  اناستاديار -2دانشجوي كارشناسي ارشد،  -1
صـورت   و به منظور ارزيابي برخي خصوصيات كمي وكيفي ميوه ده ژنوتيپ مختلف خوج كه به 1389در سال  مطالعه حاضر،

 -هـاي محلـي   بـا نـام   -هاي مورد بررسي ژنوتيپ. شوند، در منطقه فومنات انجام شد خوري توسط مردم گيلان مصرف مي تازه
. اربا خوج، گلابي خوج، آب خوج، رشـته خـوج، خـوج بابـايي، سـنگ سـر، زيزالينـگ بودنـد        شامل لتنز، خال شكن، آمرود، 

، درصد مـواد جامـد محلـول آب ميـوه     )L/D(خصوصيات كمي وكيفي مهم شامل طول و قطر ميوه، نسبت طول به قطر ميوه 
(TSS) ،pH  آب ميوه، مقدار اسيد آلي قابل تيتراسيون)TA (نتـايج  . اكسيداني ارزيابي شدند و مقدار فنل كل و ظرفيت آنتي

هاي كمي ژنوتيـپ   در بخش شاخص. داري بودند نشان داد كه ده ژنوتيپ منتخب در صفات مورد بررسي داراي اختلاف معني
ژنوتيپ لتنـز بـا بيشـترين    . متر داراي بيشترين قطر بودند ميلي 70سر با  مترداراي بيشترين طول و ژنوتيپ سنگ ميلي 85لتنز با 
بيشترين فنـل گوشـت ميـوه در ژنوتيـپ اربـا      . داراي برترين شاخص طعم بود TSS/TAامد محلول و بهترين نسبت مواد ج

اكسيداني گوشـت ميـوه در ژنوتيـپ زيزالينـگ و      بالاترين فعاليت آنتي. خوج و كمترين مقدار فنل در خوج بابايي مشاهده شد
  .اهده شداكسيداني در ژنوتيپ آمرود مش كمترين مقدار فعاليت آنتي

  مقدمه
ثابتي خوج ها را . خوج ها متعلق به خانواده رزاسه، از ميوه هاي دانه دار است كه در استان گيلان بصورت پراكنده وجود دارند

بعضي از اين ژنوتيپ ها، با داشتن ميوه هايي با عطر و طعم بسيار مناسب و داراي ). 1(منشاء گلابي هاي بومي ايران مي داند
شكل ميوه در اين . خوب در استان گيلان اهلي شده و بصورت تجاري در بعضي از مناطق كشت و كار مي شودبازارپسندي 

ميوه ها داراي رنگ قهوه اي تا سبزرنگ . ژنوتيپ ها از حالت كشيده به شكل گلابي تا حالت كروي به شكل سيب متغير است
و بيوشيميايي اين ژنوتيپ ها در برابر شرايط محيطي به شناخت صحيح و دقيق از خصوصيات فيزيولوژيكي . و زردرنگ است

مقدار زيادي مي تواند در تصميم گيري در احداث باغ و نيز به كارگيري اين ژنوتيپ ها در برنامه هاي اصلاحي كمك شاياني 
ي به كارگيري بنابراين، اين آزمايش به منظور شناخت كافي از خصوصيات كمي و تركيبات شيميايي ميوه در راستا. نمايد

 .ژنوتيپ هاي برتر جهت كشت و توسعه در آب و هواي استان گيلان انجام پذيرفته است

  مواد و روش ها
مواد آزمايشي شامل ده ژنوتيپ مختلف از درختان بالغ . انجام گرفت 89اين تحقيق در منطقه فومنات استان گيلان در سال 
شاخص هاي كمي ميوه شامل طول تك ميوه . نظر مي رسيد، انتخاب شد خوج كه به لحاظ عطر و طعم متفاوت از يكديگر به

عدد ميوه بصورت تصادفي واندزه گيره ها به  5، وزن تك ميوه با انتخاب (L/D)قطر تك ميوه، نسبت طول به قطر تك ميوه 
دجامد محلول شاخص هاي كيفي شامل موا. گرم انجام گرفت 0.01كمك كوليس  ديجيتالي و ترازوي ديجيتالي با دقت 

از طريق  (TA)متر، مقدار اسيد آلي قابل تيتراسيون PHعصاره ميوه با  PHبوسيله رفراكتومتر،  (TSS)عصاره ميوه 
گرم از گوشت و  2براي تعيين ميزان فنل كل به . محاسبه گرديد (TSS/TA)تيتراسيون انجام شد و سپس شاخص طعم ميوه 

ساعت در  24اضافه شد و به مدت ) اسيد استيك% 15متانول و % 85(استخراج عصاره CC2  پوست ميوه به طور جداگانه 
ميكرو ليتر از عصاره  100دقيقه، به مقدار  10دور در 10000پس از سانتريفيوژ با . درجه سانتي گراد نگهداري شد 4دماي 

نه در دستگاه اسپكتروفتومتر، با هر نمو .كربنات سديم اضافه شد cc 2.5ميكرو ليتر از عصاره پوست ميوه 10گوشت ميوه و 
ميكروليتر عصاره گوشت  50براي تعيين فعاليت كل آنتي اكسيداني ميوه ها، به ميزان . نانومتر قرائت گرديد 760طول موج 

 515، هر نمونه در دستگاه اسپكتروفتومتر با طول موج DPPHميكروليتر محلول  950ميوه و پوست ميوه واضافه نمودن 
و مقايسه ميانگين ها از  SASاين تحقيق در قالب طرح كاملا تصادفي و كليه محاسبات با نرم افزار . ئت گرديدنانومتر قرا

  .انجام شد% 5طريق آزمون چند دامنه اي دانكن در سطح 
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  نتايج و بحث 

كيفي ميوه مشخص  و بررسي كمي و )1جدول شماره (با توجه به مقايسه ميانگين ها از طريق آزمون چند دامنه اي دانكن   
بيشترين قطر ميوه در ژنوتيپ  .شد كه ژنوتيپ هاي مختلف اثر معني داري در تمامي شاخص ها كمي وكيفي ميوه داشتند

لتنز و سنگ ) L/D(سنگ سر و كمترين قطر ميوه در ژنوتيپ اربا خوج مشاهده شد، همچنين با توجه به نسبت طول به قطر
در بخش شاخص هاي كيفي، بشترين مقدار مواد جامد محلول      . ترين نسبت را داشتندسر به ترتيب داراي بيشتر ين و كم

)TSS ( در ژنوتيپ هاي لتنز، آب خوج و سنگ سر مشاهده شد و كمترين مقدار)TSS (در ژنوتيپ زيزالينگ مشاهده شد .
بيشترين . با خوج مشاهده شددر ژنوتيپ لتنز و كمترين اين نسبت در ار) شاخص طعم ميوه)(TSS/TA(بالاترين نسبت 

مقدار فنل گوشت در ژنوتيپ ارباخوج وكمترين مقدار فنل گوشت ميوه در خوج بابايي مشاهده گرديد و همچنين بيشترين 
  .وكمترين درصد فعاليت آنتي اكسيداني به ترتيپ در زيزالينگ و آمرود مشاهده شد

 
  ي شده در ده ژنوتيپ مختلف خوج با استفاده از آزمون چند مقايسه ميانگين صفات مختلف اندازه گير - 1جدول       

  %   5دامنه اي دانكن در سطح                                                
فعاليت آنتي 

اكسيداني 
گوشت ميوه به 

 درصد

فنل كل 
  گوشت

ميكروگرم (
  ) در گرم

TSS/TA TA 
% 

TSS 
(brix) 

نسبت طول 
  به قطر
L/D 

ميانگين طول 
  وهمي

mm 

ميانگين قطر 
  ميوه

mm 

 صفات  

   
   ژنوتيپ

45.702 c 113.69 d 54.967  a 0.256 e  13.44 a 1.294 a 85.032 a  65.472 bc لتنز  
 62.432 b 177.62 c 23.840 

cde   
0.459 cd 10.81 b  0.984 ef  60.490 cd  63.480 cd  خال شكن 

42.232 c 106.98 d   47.25 ab 0.224 e  10.33 bc  1.196 b  71.782 b 59.852 ed  آمرود 

65.786 ab 301.11 a 11.937  e   0.896 a 10.50 bc  1.046 cde  46.446 e   44.23 h  ارباخوج 

62.348 b 121.68 d 42.750 ab   0.235 e  9.83 bc  1.062 cd 58.772 cd  55.138 fg  گلابي خوج
65.241 ab 196.95 bc 35.143 bc  0.384 ed  13.30 a  0.924 ef   63.198 c 68.114 ab  آب خوج 

64.948 ab 110.79 d 24.377    
cde 

0.448 cd 10.20 bc   1.08  c 63.756 c  58.828 ef رشته خوج 

45.283 c 100.57 d  27.013 cd 0.362 ed 9.80 bc   0.966 efd 56.940 d   59.096 ef خوج بابايي 

68.050 ab 132.87 d 19.217 ed 0.704 b  13.06 a  0.834 g 58.532 cd    69.826 a سنگ سر 

73.669 a 215.51 b 14.497 ed 0.613 bc   8.83 c  0.904 gf 48.472 e  53.456 g  زيزالينگ 

  .ندارند% 5ميانگين هايي كه در هر ستون داراي حروف مشترك هستند، اختلاف معني داري با آزمون دانكن در سطح    
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Abstract   
This research for evaluation some of quantitative and qualitative fruit characteristics ten 
different genotypes were evaluated in fouman region of Giulan in 1389. Genotypes including 
Latanz, khalshekan, Amrod, Arbakhoj, Golabikhoj, Abkhoj, Rasthkhoj, Khoj babaee, Sangsar 
and Zizaling. Quantitative and qualitative fruit characteristics including fruit length,  
diameter, the ratio of length to diameter(L/D) and TSS, pH, TA and the ratio of TSS to TA as 
an indicator tast, total amount of phenol, total antioxidant capacity was measured. Results 
indicated that there were significantly defference between genotypes. In quantitative fruit 
characteristics according to the  fruit lenght (85mm) Ltanz,was most long and according to 
the  fruit diameter(70mm), Sangsar was  mximum diameter. in qualitative fruit characteristics 
according to the  TSS and TSS/TA Latanz was the best fruit. In  quantitative characteristics 
according to the diameter fruit, Sangsar was highest and according to the weight fruit Latanz 
was highest. Mximum phenol was in Arbakhoj and minimum phenol was in khoj babaee. 
according to the total antioxidant capacity, Zizaling was highest and Amrod was lowest.          


