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 هاي مختلف سير زني در بخش ها از زمان برداشت تا جوانه بررسي ميزان تغييرات برخي از كربوهيدرات
  )2(فر ، فرشيد قادري)3(آبادي ، منيژه ميان)2(، كامبيز مشايخي)1(چيانه سيامك محمدي

عضو هيئت علمي گروه  -3 ع طبيعي گرگاناعضاي هيئت علمي دانشكده كشاوري دانشگاه علوم كشاورزي و مناب - 2 دانشجوي كارشناسي ارشد -1
  شناسي دانشگاه گلستان  زيست

ها است كه تكثير آن از طريق پيازهاي فلسي انجام  گياهي دائمي از خانواده سوسني Allium sativum Lسير با نام علمي 
يشي در قالب طرح كاملا تصادفي از زني آزما ها از زمان برداشت تا جوانه منظور بررسي تغييرات برخي از كربوهيدرات به. شود مي

نتايج نشان داد كه با . تكرار اجرا گرديد 4سه بخش خارجي، مياني و داخلي سير در آزمايشگاه گروه باغباني دانشگاه گرگان با 
ميزان  هروز پس از برداشت ب 28همين ترتيب تا  به. طور خطي افزايش يافت زني، مقدار گلوكز به گذشت زمان از برداشت تا جوانه

دست آمد  همچنين از نسبت ساكارز به گلوكز مقدار ثابتي به. ساكارز افزوده گرديده و بعد از آن سير نزولي تقريبا ثابتي را نشان داد
  .دهد داري بين اين دو را نشان مي و همبستگي مثبت معني

  زني، كربوهيدرات سير، برداشت، جوانه: كلمات كليدي
  مقدمه

گيرد و بعد از پياز در بين جنس پياز،  يك محصول غذايي متداول در سراسر جهان مورد استفاده قرار مي عنوان امروزه سير به
طور  توليد سير در سراسر جهان به) FAO(بر پايه اطلاعات سازمان خوار و بار جهاني). 3(بيشترين توليد را در سطح جهان دارد 

ويژه در ايران تجارت داخلي و  طوريكه درتمام نقاط دنيا، به دزا بوده، بهسير يكي از محصولات درآم. دائم در حال افزايش است
گران و محققان  سير همانند اكثر بذرها داراي كمون بوده كه اين كمون براي تحليل). 2(سرعت افزايش يافته است  المللي آن به بين

خصوص در دنيايي كه در آن تعادل حقيقي بين  زني به درك بنيادين از مكانيسم جوانه. باشد اي مي بذر چالش پيچيده و معما گونه
ركود پياز سير معمولا با مقادير ). 1(توليد غذا و جمعيت وجود دارد براي توليد حداكثر در گياهان زراعي ضرورت دارد 

ايش در مقدار اكسين و ها و افز زني و سبزشدن با كاهش بازدارنده برعكس جوانه. باشد  كننده و بازدارنده رشد در ارتباط مي تحريك
در مورد تغييرات دروني سير تحقيقات . ها تركيبات ذخيره اصلي موجود در سير هستند كربوهيدرات). 3(جيبرلين همراه است 

در . زني آن تحقيقي صورت نگرفته است ها از زمان برداشت تا جوانه زيادي در دست نيست و در خصوص بررسي كربوهيدرات
تر شدن مكانيسم تغييرات دروني آن در طي مراحل  هاي موجود در پياز سير براي روشن برخي از كربوهيدراتاين تحقيق، تغييرات 

كار بردن اين نتايج  براي گياهان ديگر  به. زني از نقطه نظر فيزيولوژي از اهميت ويژه برخوردار است ركود و همچنين تكامل جوانه
ويژه از نقطه نظر ايجاد شرايط مناسب تسريع در  زني در آنها شروع گردد به ند تا جوانهنيز كه نياز به يك دوره ركود و استراحت دار

  .زني آنها و در نتيجه افزايش رشد گياه مورد بررسي قرار گرفت جوانه
  ها مواد و روش

سيرها در . شت شدنداي و خشك گرديدند، بردا طور كامل قهوه هاي پياز به اي كه برگ پيازهاي سير مطابق عرف منطقه يعني مرحله
تكرار با طرح كاملا تصادفي از  4بار در  هفته يك 2در شرايط تاريكي نگهداري شدند و با فاصله زماني ) دماي انبار(تيمار گرمايي 

عنوان تيمار شاهد در نظر  يك سري از سيرها بلافاصله بعد  از آوردن از مزرعه به. سه بخش خارجي، مياني و داخلي اجرا شد
در انتها ). 4(انجام گرديد )  1996(ها از روش اوموكلو و همكاران  گيري مقدار كربوهيدرات استخراج و اندازه. شدندگرفته 

  . مورد تجزيه و تحليل آماري شد SASافزار  دست آمده با نرم هاي به داده
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  نتايج و بحث
شود در زمان صفر ميزان ساكارز در بخش  ، مشاهده ميباشد صورت ساكارز مي قابل حركت در داخل گياه به  با توجه به اينكه شكل

باشد  شده ساكارز مي  كه در مورد گلوكز كه فرم احياء در صورتي). 2جدول (باشد  مراتب بيشتر از بخش داخلي مي مياني پياز به
روز به ميزان  28 دهد كه با گذشت زمان  تا روند كلي تغييرات نشان مي). 1جدول (دهد  كاملا عكس اين حالت را نشان مي

باشد و بعد از آن سير نزولي تقريبا ثابتي را نشان  ساكارز افزوده گرديده كه شايد به دليل تجزيه شدن نشاسته در داخل سير مي
دهنده تبديل  هاي مختلف سير با گذشت زمان افزايش يكنواختي را نشان داده كه نشان كه ميزان گلوگز در بخش در صورتي. دهد مي

همچنين نتايج نشان داد كه نسبت ساكارز به گلوگز . باشد ء قندها و به مصرف رسيدن آنها در داخل سير در طي انبارداري مييا احيا
  .داري بين ساكارز و گلوگز وجود دارد مقدار ثابتي بوده و همبستگي معني

  
  
  

  هاي مختلف پياز سيردر طول زمان ميزان تغييرات گلوكز در بخش - 1جدول 

  
  هاي مختلف پياز سير در طول زمان ميزان تغييرات ساكارز در بخش - 2جدول 
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Studting of some of carbohydrate changes from harvesting till germination in different 
parts of garlic bulb. 
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Absatrct 
Garlic (Allium Sativum L.) is a perennial plant that belongs to Alliums family. Its propagation 
fulfill via squamous bulbs. To survey some of carbohydrate changes from harvesting till 
germination in bulbs this experiment carried out in completely randomized design with 4 
replications in horticulture faculty at Gorgan University. Samples were selected from three parts 
of bulbs (external, medial and internal). Results showed that during harvesting time till 
germination glucose value increase in liner pattern. In this pattern sucrose increase till 28 days 
after harvesting, after that it showed a permanent descending pattern. Sucrose to glucose ratio had 
constant quantity and had positive correlation significantly.  
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