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 چكيده

اي است كه در ايران بيش از كاربرد سالادي و فرآوري به عنوان يك ميوه روميزي هاي ميوه يكي از سبزي (.Cucumis sativus L)خيار 

با توجه به عدم مطالعه كافي در . شود و لذا خصوصيات كيفي آن به ويژه طعم و بافت بسيار مورد توجه مصرف كننده استمصرف مي

مختلف صورت ژنوتيپ   27در هاي موثر در طعم خيار بررسي و تعيين عوامل و پارامتر با هدفيفيت ميوه خيار، اين تحقيق مورد ك

گيري صفات موثر در طعم نظير ابعاد ميوه، سفتي، انرژي و ساير خواص مكانيكي بافت، مقدار ماده خشك، ميزان پتاسيم اندازه .گرفت

به جز جرم،  گيري شدهصفات اندازهتمام از نظر ژنوتيپ دهنده تفاوت معني دار بين ات  نشان  تجزيه واريانس صفنتايج . شدند

با توجه به نتايج اين . برتر از نظر كيفيت طعم شناخته شد به عنوان ژنوتيپ گريندلتا. چغرمگي، ميزان ماده خشك و خاكستر بود

ا نسبت طول به قطرزياد، نسبت قطر ميوه به قطر حفره بذري كم، مقدار پتاسيم هايي بدر نمونهو بافت آزمايش بيشترين مقدار كيفي طعم 

 80عامل پنهاني را شناسايي كرد كه  چهارهاي اصلي، ها به روش مولفهتجزيه عامل. و كربوهيدرات متوسط و سفتي كم مشاهده شد

عامل  هر دو و فيزيكي شيميايي خواص. نيكي بافت استعامل اول به شدت تحت تاثير خواص مكا. ها را توجيه نموددرصد از تنوع داده

  .بود فيزيكيدوم را تحت تاثير قرار دادند و عامل سوم تحت اثر خواص 

  خيار، طعم، بافت، خواص مكانيكي، فيزيكي و شيميايي: كلمات كليدي

  

  مقدمه

و به همراه چين، تركيه و آمريكا  اين محصول بوده سومين كشور توليد كنندهخيار ايران با توليدي بيش از دو ميليون و پانصد هزار تن 

در محصولات باغباني كيفيت از اهميت زيادي  . )2006مارتينز و همكاران، ( انددرصد توليد جهاني را به خود اختصاص داده 66

ميوه بيش از قيمت آن  از مصرف كنندگان به مساله كيفيت% 80در آمريكا نشان داد كه ) 2000(نتايج پژوهش هاركر . برخوردار است

كه با توجه به اين .هايي با كيفيت برتر را خريداري كننددهند و مصرف كنندگان حاضر هستند با پرداخت بهاي بيشتر ميوهاهميت مي

شود، لذا خصوصيات كيفي اين ميوه بسيار خوري مصرف ميبخش عمده خيار توليد شده در ايران، در داخل كشور و به صورت تازه

هاي شيميايي هاي مكانيكي و طعم با ويژگيطريق ابزارهاي الكترومگنتيك، بافت با ويژگي ميوه ازمعمولا ظاهر  .اهميت است زحائ

هاي ساختار داخلي آن وجود اطلاعات كمي در مورد كيفيت بافت خيار و ويژگيبا توجه به اينكه  ).1999ابوت، (شود گيري مياندازه

آناليز حسي در . گرفته استبيشتر بررسي هاي انجام شده از طريق آناليز حسي انجام ) 2007، دن و كوهياما، 2005اران دن و همك(دارد 

). 2003گاجيك و ولسكا، (ميوه خيار شامل ظاهر ميوه، رنگ گوشت، سفتي و آبداري گوشت، بوي ميوه، مزه و كيفيت كلي است 

. )2010يوشيكا و همكاران، ؛ 1982تامپسون و همكاران، (گيري است چ قابل اندازههاي پانسفتي بافت خيار با استفاده از انواع دستگاه

در بررسي  ).2009هانگ و همكاران، (اند گيري شدهچنين ميزان پتاسيم، كربوهيدرات و ماده خشك در ارزيابي كيفيت خيار اندازههم

بيشترين ميزان ماده  انجام شد نمونه هاي با  م محلي خيارپلاسژرم 16كيفيت بافت و طعم كه توسط علي آبادي و همكاران بر روي 

از  64/42با توجيه  عامل مزه و عطر بوددر اين بررسي . داراي كيفيت بهتري بودندخشك، درصد خاكستر، مزه و عطر و كمترين سفتي 

   .)1388آبادي، علي( مهترين عامل تاثير گذار بر كيفيت بودندكل تنوع 
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 27ور بررسي و تعيين عوامل و پارامترهاي موثر در طعم ميوه خيار، سه گروه صفات فيزيكي، مكانيكي و شيميايي در اين پژوهش به منظ

  .گيري شدند و به بررسي نقش هر كدام بر كيفيت بافت و طعم ميوه خيار پرداخته شدنوع خيار اندازه

  

  هامواد و روش

آزمايش در . اي انجام اين تحقيق استفاده شدندخيار برپلاسم محلي ژرم 12د بخش و لاين امي 3هيبريد فضاي باز،  5اي، هيبريد گلخانه 7

صفاتي  .مورد بررسي قرار گرفتند خيار تجاري ها در زمان معمول برداشتميوه. قالب طرح بلوك كامل تصادفي با سه تكرار انجام شد

-ندازهجرم ا و FD/PDقطر ميوه به قطر حفره بذري  ، نسبت  LDرنسبت طول به قط، اندازه حفره بذري، )طول و قطر ميوه(مانند ابعاد 

انجام ) 1387(فشار مواد بيولوژيك ساخته شده توسط غائبي و همكاران  -سفتي بافت با استفاده از دستگاه آزمون كشش. شدند گيري

كيفيت ميوه بر اساس مزه و شدند و  يادداشت برداريپلي ساكاريد و قند محلول  ،كربوهيدرات ،خاكستر ،ماده خشكميزان  صفات. شد

مقايسه ميانگين صفات با روش  و  SAS9تجزيه آماري با استفاده از نرم افزار . از يك تا پنج نمره دهي شدبه صورت آناليز حسي بافت 

و مزه به عنوان رگرسيون گام به گام با درنظر گرفتن كيفيت بافت ، تجزيه ضريب همبستگي پيرسونمحاسبه همچنين . دانكن انجام شد

  .هاي اصلي انجام شدتجزيه به مولفه وصفت وابسته 

  

  نتايج و بحث

تفاوت معني داري به جز جرم، ميزان وزن خشك و خاكستر ي مورد بررسي از نظر تمام صفات هاژنوتيپطبق نتايج تجزيه واريانس 

 24اي كه بر روي در مطالعهر در كيفيت خيار مي دانند و نسبت طول به قطر را از صفات مهم موث) 1972(بيرين و همكاران. نشان دادند

اورگرين  هيبريد گلخانه ايدر آزمايش حاضر . نموده اندگزارش  7تا  3در محدوده را نسبت طول به قطر  داده اندرقم خيار انجام 

بيشترين مقدار نسبت همچنين . ندشتنسبت را دا اين كمترين مقدار G17و  G1 نمونه هاي را دارا بود و طول به قطربيشترين نسبت 

FD/PD  ژرم پلاسم هاي محلي كمترين مقدار به وسالار هيبريد مربوط به G103 ،G80 ،G17  1994(كوك و همكاران . تعلق داشت (

ميان ژنوتيپ در  .تر هستنداند كه سفتي خيار تحت تاثير ژنتيك ميوه است و انواع پارتنوكارپ از انواع غير پارتنوكارپ نرمگزارش داده

، دامينوس و سوپر دامينوس كمترين مقدار نسيم، پويا هيبريد هاي بيشترين مقدار سفتي را داشتند و G1و  G88 ،G99 هاي مورد بررسي

حداقل مقدار پتاسيم مربوط . است G99و ) فضاي باز(دلتاگرين هيبريد  حداكثر مقدار پتاسيم مربوط به. سفتي را به خود اختصاص دادند

در خصوص مقدار پتاسيم ارقام محلي حاوي كمترين و بيشترين  شودطور كه مشاهده ميهمان. است G27و  G62پلاسم محلي ژرمو د به

لاين اميد ساكاريد به بيشترين مقدار پلي. است حليپلاسم مدر ميان ژرم در اين صفتزياد نشان دهنده وجود تنوع  مقادير هستند كه

اورگرين و نامبر وان هيبريد هاي گلخانه اي . ساكاريد را به خود اختصاص دادكمترين مقدار پليG99تعلق داشت و Ch1111 بخش

بعد از اين  .نددر ارتباط با كيفيت طعم و بافت مطلوب نبود دو هيبريد اما اين اي محلول را به خود اختصاص دادند،هبيشترين مقدار قند

كمترين  G107و  G99 ژنوتيپ هاي .مطلوب بود طعم و بافتداشت كه از نظر كيفيت قرار  2000سوپر ، هيبريد فضاي باز هيبريددو 

 G99. دهي شدبه عنوان بهترين كيفيت طعم و بافت نمره) فضاي باز(دلتاگرين هيبريد . هاي محلول را به خود اختصاص دادندمقدار قند

ميانگين صفات نشان داد كه انواع خيار كه مناسب كشت براي  مقايسه .به عنوان بدترين كيفيت بافت و مزه امتياز دهي شدند G107و 

كم،  FD/PDزياد، نسبت  LDاين نوع خيار داراي نسبت . اي داراي كيفيت بهتر مزه و بافت هستندفضاي باز هستند نسبت به انواع گلخانه

وجود دارند  G49و  G48 ، انواعي مانندخيار محليپلاسم ميان انواع ژرم در. هستندهاي محلول متوسط ساكاريد و قندمقدار پتاسيم، پلي
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 توليدداراي پتانسيل براي  اين ژنوتيپ ها. دهي شدندكه داراي پتاسيم زياد و سفتي كم هستند و به عنوان كيفيت خوب طعم و بافت نمره

   .بهبود كيفيت طعم و بافت هستند هدف هاي جديد باانواع واريته

، مقدار ماده خشك )LW )62/0داري با نسبت ارزيابي همبستگي صفات نشان داد كه كيفيت بافت و مزه داراي همبستگي مثبت و معني

و انرژي ) -66/0(داري بين كيفيت طعم و بافت با سفتي چنين همبستگي منفي و معنيهم. است) 53/0(ها ساكاريدو ميزان پلي) 6/0(

داري بين مزه خيار و مقدار ماده خشك همبستگي مثبت و معنيه و نيز نتايج مشاب) 1388(آبادي و همكاران علي. وجود دارد) -72/0(

دار نبود، اين بدين خاطر است كه انواع خيار با كيفيت طعم خوب و بد پتاسيم معنيميزان همبستگي بين طعم و بافت با . گزارش كردند

است، در صورتي كه دار شدن اثر پتاسيم شدهگروه پتاسيم زيادي دارند، كه موجب غير معني پلاسم محلي هستند هر دوكه متعلق به ژرم

نتايج حاصل از تجزيه رگرسيون نشان داد كه اولين عامل  .شودپتاسيم به عنوان عنصر كيفيت شناخته شده است كه باعث بهبود بافت مي

ساكاريد به مدل وارد شده كه در مرحله بعد پلي. كندو بافت را توجيه مي از تغييرات كيفيت طعم 43%وارد شده به مدل سفتي است، كه 

در مجموع چهار عامل  مشخص كرد كهها به عاملتجزيه  همچنين .كنداز تغييرات كيفيت طعم و بافت را توجيه مي 61%همراه باسفتي 

ها صفات سفتي، مدول درصد از كل واريانس داده 49با توجيه  عامل اول. كنندها را توجيه ميدرصد تغييرات داده 80مستقل اول 

) فيزيكي-خواص شيميايي(عامل دوم . دراين گروه بود و صفت طعم داراي ضريب عاملي منفي گرفت را در بر مي الاستسيته و انرژي

اكاريد، ماده خشك، مربوط به صفات مونوس ،ترين ضرايب عاملي مثبتو بزرگ ها رابه خود اختصاص دادصد از تغييرات دادهدر 14

نسبت قطر ميوه به قطر حفره بذري  و ها را توجيه كرداز تغييرات دادهدرصد 10عامل سوم  .ساكاريد، ارتفاع و نسبت طول به قطر بودپلي

شيميايي ناميده شد، -عامل چهارم كه خواص فيزيكي. داراي ضريب عاملي مثبت و قطر حفره بذري داراي ضريب عاملي منفي بودند

نتايج تجزيه همبستگي نشان داد كه كيفيت . ها را توجيه نمود و شامل جرم، مقدار پتاسيم و قطر ميوه بوددرصد از تغييرات كل داده تهف

دار است، همچنين اولين صفت وارد داراي بيشترين همبستگي معني) سفتي، انرژي و مدول الاستسيته(بافت و مزه با خواص مكانيكي 

ها، كه در آن خواص مكانيكي اولين عاملي است كه تغييرات اين نتايج توسط نتايج تجزيه به عامل. ، سفتي استشده به مدل رگرسيون

رسد خواص مكانيكي نقش مهمي در كيفيت طعم و بافت خيار بنابراين به نظر مي. شودكند، تاييد ميكيفيت بافت و طعم را توجيه مي

تامپسون و (باشندگيري هستند و داراي ارتباط خوب با آزمون حسي مياني قابل اندازهاز آنجايي كه خواص مكانيكي به آس. دارند

يك شاخص مناسب در اصلاح توانند به عنوان ميبنابراين  )1994كوك و همكاران، (و توارث پذيري بالايي نيز دارند) 1982همكاران، 

 .به منظور بهبود كيفيت طعم و بافت مورد استفاده قرار گيرندخيار 
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Evaluation of quality related traits in local and commercial cucumber varieties 
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Cucumber (Cucumis sativus L.) is one of the fruity vegetable that consiumed as fresh fruit rather than as processed or 
salad usage in Iran, thus cucumber quality especially flavors and texture is of interest for consumers. In order to 
study genetic variation of quality related traits in cumber varieties a rsearch was designed.  27 different hybrid and 
local genotypes were selected and quality related traits like fruit size, firmness, flavor and texture were measured. 
Analysis of variance showed siginificant differences among genotypes for studied traits except for mass, thoughness, 
dry matter and ash content. Deltagreen hybrid was rated as the best score for the quality of flavor and texture. On the 
basis of this results higher amont of quality of flavor and texure were observed in genotypes with higher ratio of fruit 
length to fruit width (L/W), lower ratio of fruit diameter to pelacental diameter ratio (FD/PD), moderate content of 
potassium and carbohydrates. Principal components analysis revealed that first four components explain 80 percent 
of the total variability. PC1 reperesented mainly mechanical properties; PC2 symbolized chemichal and physical 
properties; PC3 reperesemtes mainly physical properties. 
 
Keywords: Cucumner, flavor, texture, mechanical, physical and chemical properties 
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