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 خصوصيات كيفي  هندوانه مكعبيتاثير محلول پاشي نمكهاي مختلف كلسيم بر 

  )1(محمد رحمن پورآذر ،)3(، صاحبعلي بلندنظر)2(، سيد جلال طباطبايي)1(اولدوز طهماسب پور 
  استاديار دانشگاه تبريز -3 استاد دانشگاه تبريز -2كارشناسي ارشد سبزيكاري  دانشجوي -1

جه به قرار گرفتن ميوه در يك محيط بسته به دليل فشاري كه ميوه امكان اختلال در توزيع كلسيم در ميوه هندوانه هاي مكعبي با تو
كلريد كلسيم، نيترات كلسيم، سولفات (آزمايش تاثير نمكهاي مختلف كلسيم .جهت شكل پذيري متحمل مي شود بيشتر خواهد شد

ر گلخانه در شرايط د Suger babayبه صورت محلول پاشي روي ميوه هندوانه رقم ) كلسيم، بورامين كلسيم، كلات كلسيم
 درصد مواد جامد محلول پارامترهاي كيفي شامل. بود Suger babyرقم مورد استفاده رقم . آبكشت  مورد بررسي قرار گرفت

(TSS) ،سفتي ميوه ،pH ميوه هاي محلول پاشي شده . آب ميوه و محتوي كلسيم گوشت و پوست ميوه مورد ارزيابي قرار گرفت
محتواي كلسيم گوشت ميوه در در ميوه هاي محلول پاشي شده با . ن ميزان سفتي گوشت را نشان دادندبا نيترات كلسيم بيشتري

  .در ميوه هاي محلول پاشي شده با نيترات كلسيم بيشترين ميزان را داشتTSS. كلرور كلسيم بيشترين ميزان را داشت

 ، كيفيت، هندوانه مكعبيTSSكلسيم ، : واژگان كليدي

 
  مقدمه

جمله عناصر غذايي است كه در پايداري ديواره سلولي، توسعه سلول و فرايندهاي داخلي، پايداري غشاي سلولي،  كلسيم از
در گياهان دچار كمبود كلسيم جوانه هاي تازه ). 2005بنتون جونز . ( مقاومت در برابر شوري و بيماريها نقش مهمي را ايفا مي كند

اين امر بيشتر به علت كاستي و نقصان در . ا دچار توقف رشد شده و از بين مي رودتوسعه يافته، برگهاي جوان و نوك ريشه ه
  ).2006وايدينهوف  . ( ديواره سلولي سلولهاي گياهي مي باشد

آزمايشات نشان داده است كه  نمكهاي نيترات كلسيم، كلريد كلسيم و كلات آمينو اسيد كلسيم سبب بهبود سفتي ميوه و كاهش 
كاربرد كلسيم و مس با هم بر روي گيلاسهاي ). 2008تيلور و برانن . (يدگي پس از برداشت محصول شده اندترك پوست و پوس

اين اسپري همچنين سفتي بافت ميوه . مقاومت ميوه به ترك خوردگي و نيز سفتي ميوه را افزايش مي دهد Bingو  Vanرقم 
هندوانه مكعبي در فضاي در بسته توليد مي شود از اين رو ممكن ). 1996براون و همكاران(سيب گلدن دليشز را بهبود مي بخشد

است حركت كلسيم را به ميوه ها كاهش دهد و سبب بروز عوارض فيزيولوزيكي گردد، لذا محلول پاشي كلسيم مي تواند راهكار 
كلسيم بر روي صفات مناسبي جهت كاهش چنين عوارضي باشد به همين منظور آزمايش جاري براي مطالعه اثر نمكهاي مختلف 

 .كيفي و سفتي ميوه هندوانه انجام شد

 مواد و روشها

ورمي % 25پرلايت و % 75(از بستر . انجام شد suger babyاين آزمايش در گلخانه به صورت آبكشت بر روي هندوانه رقم 
و % 65± 5انه با رطوبت نسبي محيط گلخ ودرجه سانتي گراد  22و دماي شبانه  28دماي گلخانه روزانه . استفاده شد) كولايت

اندازه هر مكعب با توجه به نوع . براي تغيير شكل هندوانه از جعبه پلي كربناتي استفاده شد. شدشرايط نور طبيعي خورشيد تنظيم 
ه قسمت دمگل ميو. در داخل مكعبها قرار داده شدند) سانتي متر قطر 8-5(ليتر ميباشد كه از زمان كوچكي ميوه  5- 4رقم حدود 

اولين محلول پاشي يك هفته پس از قرار گرفتن در . ظرف متحرك بود تا از اين طريق محلول پاشي روي ميوه صورت گيرد
شامل % 2نمكهاي مورد استفاده به ميزان . مرتبه محلول پاشي تكرار شد 3روز به مدت  10ظروف مكعبي صورت گرفته و هر 
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)) LSA(كلسيم كلات شده با ليگنو سولفونيك اسيد (ورآمين كلسيم، كلات كلسيمكلريد كلسيم، نيترات كلسيم، سولفات كلسيم، ب
  .و تيمار شاهد بدون محلول پاشي بود

  نتايج و بحث
كمترين سفتي مربوط به تيمار شاهد مي . ميوه هاي محلول پاشي شده با نيترات كلسيم بيشترين ميزان سفتي گوشت را نشان دادند

محتواي كلسيم .فتي بافت دروني نيز در ميوه هاي محلول پاشي شده با كلريد كلسيم مشاهده شدهمچنين بيشترين ميزان س. شد
در ميوه  TSS. گوشت ميوه در در ميوه هاي محلول پاشي شده با كلريد كلسيم بيشترين و در تيمار شاهد كمترين ميزان را داشت

آب ميوه هاي محلول پاشي شده با كلريد كلسيم و بورآمين  pH.هاي محلول پاشي شده با نيترات كلسيم بيشترين ميزان را داشت
  . كلسيم نيز بيشترين ميزان را داشت

  تيمارها
pH TSS(%)  

سفتي بيروني 
 گوشت

)2/ cmKg(  

سفتي دروني 
گوشت 

)2/ cmKg(  

ميزان كلسيم 
 )(ppmگوشت

ميزان كلسيم 
 پوست

ppm)(  
  b   53/7 bc 92/32 b  09/20 c  20/46 c 73/233 b 46/5  شاهد

  ab  00/7 c  30/34 b  43/29 bc  60/178 ab  03/283 b 53/5  كلات كلسيم
  a  53/9 a  97/41 b  52/39 a 73/250 a  50 /369b 80/5  كلرور كلسيم
  a  20/9 a  95/42 b  93/27 bc  10/221 ab  97/235 b 77/5  برآمين كلسيم

  b  56/8 ab  56/37 b  40/29 bc  20/56 c  40/519 a 49/5  سولفات كلسيم
 b  60/9 a 50/61 a 62/34 ab  47/149 b  57/255 b 47/5  نيترات كلسيم
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Abstract 
The production of watermelon cube placed according to the fruit in a closed environment can 
interfere with the distribution of calcium in the fruit because the fruit under pressure to undergo 
plasticity will be more. In this experiment the effect of different calcium salts (calcium chloride, 
calcium nitrate, calcium sulfate, calcium Boramin, Calate calcium) as sprayed on fruits has been 
studied in suger baby cultivar. Quality parameters including soluble solids (TSS) , fruit firmness, 
pH,  calcium content of fruit flesh and skin were evaluated. The experiment results analysis show 
that fruits sprayed with calcium nitrate have the highest firmness. Fruit sprayed with calcium 
chiorid most showed calcium content, and fruit sprayed with calcium nitrate most showed TSS.  
 

  


