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  اثر پيوند و پايه هاي كدو روي محتواي كوكوربيتاسين ميوه و ريشه خربزه خاتوني
  )3(، رقيه جوانپور)2(، عبدالكريم كاشي)1(رضا صالحي

استاد گروه علوم باغباني، پرديس كشاورزي و منابع طبيعي،  -2 يعي، دانشگاه تهران، كرجاستاديار گروه علوم باغباني، پرديس كشاورزي و منابع طب -1
  عضو هيات علمي جهاد دانشگاهي، واحد پرديس كشاورزي و منابع طبيعي، دانشگاه تهران، كرج -3 دانشگاه تهران، كرج

ند كه به مقادير بالايي در گياهان و سبزيهاي كوكوربيتاسين ها گروهي از تري ترپنوئيدهاي چهار حلقه اي اكسيژن دار مي باش
اين تركيبات داراي خواص بيولوژيكي و فارماكولوژيكي همچون فعاليت ضدتغذيه اي براي . تيره كدوئيان يافت مي شوند

ن روي پايه هاي مختلف كدو جهت ارزيابي اثر پيوند روي محتواي كوكوربيتاسي‘ خاتوني’خربزه ايراني رقم . آفات مي باشند
بعنوان پايه  ’ShintoHongto’, ‘Ace’, ‘Shintozwa‘از سه رقم كدوي هيبريد با نامهاي . ميوه و ريشه پيوند زده شد

مورد  HPLCمحتواي كوكوربيتاسين با روش . ميوه ها به سه قسمت ابتدايي، مياني و انتهايي تقسيم شدند. استفاده گرديد
ميلي گرم در كيلوگرم ماده خشك و در ريشه ها از  95/12تا  94/2در ميوه ها از محتواي كل كوكوربيتاسين . آناليز قرار گرفت

محتواي كل كوكوربيتاسين ميوه خربزه پيوند شده روي پايه . ميلي گرم در كيلوگرم ماده خشك متغير بود 29/113تا  04/3
‘Shintozwa’ كوكوربيتاسين نوع . بيشتر از ديگر پايه ها بودI )28/9 بيشترين مقدار را ) كيلوگرم ماده خشك ميلي گرم در

در مقابل، . قرار داشت) ميلي گرم در كيلوگرم ماده خشك E )67/3بخود اختصاص داد كه پس از آن كوكوربيتاسين نوع 
 B )35/104كوكوربيتاسين نوع . محتواي كل كوكوربيتاسين در ريشه هاي خربزه هاي غيرپيوندي بيشتر از گياهان پيوندي بود

محتواي . بيشترين مقدار را در ريشه بخود اختصاص دادند Eو  Dو پس از آن نوع ) رم در كيلوگرم ماده خشكميلي گ
با اينحال، پايه هاي مختلف . بيشتر از بخش هاي مياني و انتهايي ميوه بود) محل اتصال دم(كوكوربيتاسين در بخش ابتدايي 

  .ي نداشتندروي محتواي كوكوربيتاسين بخش هاي مختلف ميوه تاثير
  پيوند، كوكوربيتاسين، خربزه: كلمات كليدي

  مقدمه
خربزه و طالبي از مهم ترين گياهان جاليزي مي باشند كه با دارا بودن ارقام بسيار متنوع دامنه گسترش زيادي داشته و در 

در سالهاي ). 1389ان، ؛ صالحي و همكار1387كاشي و همكاران، (بسياري از مناطق جاليزكاري ايران پرورش داده مي شوند 
و برخي ) عمدتاًٌ ژاپن و كره جنوبي(اخير از تكنيك پيوند براي پرورش و توليد سبزيهاي ميوه اي در كشورهاي آسيايي 

ميلادي در  1920كاربرد اين تكنيك در سبزيها، براي اولين بار در اواخر سال . كشورهاي اروپايي استفاده گسترده اي مي شود
؛ 1927آشيتا، (به اجرا در آمد  (.Lagenaria siceraria L)ن با پيوند هندوانه روي كدوي قلياني كره جنوبي و ژاپ

علاوه بر كنترل بيماريهاي خاكزاد كه بعنوان هدف اوليه در اغلب سبزيها مطرح بوده است، در خربزه و طالبي ). 1983ياماكاوا، 
دن عملكرد با افزايش در جذب آب و عناصر معدني نيز استفاده شده از پيوند براي افزايش مقاومت به دماي پايين و بالا بر

علاوه بر اين، پيوند و پايه هاي مختلف ). 2010؛ صالحي و همكاران، 2003؛ يتيسير و همكاران، 1993ادا و همكاران، (است 
راي كدوئيان بشمار مي مي تواند محتواي تركيبات خاص همچون كوكوربيتاسين ها را كه داراي نقش بيلوژيكي و ضد آفت ب

مقوله پيوند سبزيها در ايران، موضوع نسبتاًٌ جديدي است و تحقيقات محدودي در مورد آن . روند را دستخوش تغيير نمايد
با توجه به گسترش روز افزون استفاده از پيوند سبزيها در دنيا بويژه كشورهاي آسياي شرقي، نياز به . انجام گرفته است

اين زمينه و كاربردي كردن آن براي كشاورزان توسط محققين بخش سبزيكاري بيش از پيش احساس مي تحقيقات جامع در 
هدف از مطالعه حاضر اين است كه در كنار صفات رويشي و زايشي، محتواي كوربيتاسين ميوه و ريشه خربزه خاتوني تا . شود

  .چه حدي دستخوش تغيير خواهد شد
  مواد و روشها

در يك گلخانه شيشه اي در انستيتوي ملي تحقيقات باغباني وابسته به سازمان  1386تحقيق در سال  عمليات اجرايي اين
به ترتيب  (.Cucumis melo L)خربزه و طالبي . كشور كره جنوبي واقع در شهر سوون انجام شد (RDA)توسعه روستايي 
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 شينتوهونگتو’و  ‘ شينتوزا ’،‘ ايس ’نامـهاي بر روي سه رقم كــــدوي هيبريد تجاري به ‘سمسوري’و  ‘خاتوني’ارقام 

گياهان غيرپيوندي . مي باشند  Cucurbita maxima × C. moschataهمه پايه ها هيبريدهاي بين گونه اي. پيوند شدند‘
د، روشي كه براي پيوند گياهچه هاي خربزه و طالبي بر روي پايه هاي كدو استفاده ش. نيز بعنوان شاهد در نظر گرفته شدند

، رطوبت )درجه سانتيگراد 30(گياهچه هاي پيوند شده بعد از پيوند به اتاقك پيوند كه در آن دما . روش نيمانيم تغيير يافته بود
بطور ) سه روز اول تاريكي مطلق و بعد نور طبيعي(و نور %) 70و بعد حدود % 95سه روز اول بعد از پيوند در حدود (نسبي 

روز از زمان پيوند، گياهچه هاي پيوندي از اتاقك پيوند خارج شده و به  7پس از گذشت . دنددقيق كنترل مي شد، منتقل ش
درجه  18- 20و ) روز(درجه سانتي گراد  25-27، دماي )هزار لوكس 10- 15(يك گلخانه شيشه اي با نور كافي و طبيعي 

يوندي وغيرپيوندي و رسيدن به مرحله با رشد گياهان پ. منتقل شده و روزي يك نوبت آبياري شدند) شب(سانتي گراد 
  .اندازه گيري گرديد HPLCبرداشت ميوه، ميوه ها و ريشه ها برداشت شده و محتواي كوكوربيتاسين آنها با روش 

  نتايج
 29/113تا  04/3ميلي گرم در كيلوگرم ماده خشك و در ريشه ها از  95/12تا  94/2محتواي كل كوكوربيتاسين در ميوه ها از 

  . گرم در كيلوگرم ماده خشك متغير بودميلي 
 Iكوكوربيتاسين نوع . بيشتر از ديگر پايه ها بود ’Shintozwa‘محتواي كل كوكوربيتاسين ميوه خربزه پيوند شده روي پايه 

 67/3( Eبيشترين مقدار را بخود اختصاص داد كه پس از آن كوكوربيتاسين نوع ) ميلي گرم در كيلوگرم ماده خشك 28/9(
  . قرار داشت) ي گرم در كيلوگرم ماده خشكميل

 Bكوكوربيتاسين نوع . در مقابل، محتواي كل كوكوربيتاسين در ريشه هاي خربزه هاي غيرپيوندي بيشتر از گياهان پيوندي بود
. بيشترين مقدار را در ريشه بخود اختصاص دادند Eو  Dو پس از آن نوع ) ميلي گرم در كيلوگرم ماده خشك 35/104(

با اينحال، پايه هاي . بيشتر از بخش هاي مياني و انتهايي ميوه بود) محل اتصال دم(تواي كوكوربيتاسين در بخش ابتدايي مح
  .مختلف روي محتواي كوكوربيتاسين بخش هاي مختلف ميوه تاثيري نداشتند
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ABSTRACT 
Cucurbitacins are highly oxygenated tetracyclic triterpenoids which are mainlyfound in 
Cucubitaceae. They are known for biological and pharmacological properties as well as 
attractant or antifeedant activities to insects. ‘Khatooni’ melon was grafted onto three 
different Cucurbita rootstocks to examine if grafting affects on cucurbitacin contents. 
‘ShintoHongto’, ‘Ace’, and ‘Shintozwa’ were used as rootstocks. Also, fruits were cut into 
three parts to separate stylar end, middle, and stem end. Cucurbitacin contents were analyzed 
using HPLC. The total cucurbitacin contents ranged from 2.94 to 12.95 mg･kg-1 dry weight 

(DW) in the fruit and from 3.04 to 113.29 mg･kg-1 DW in the root. Melon fruit grafted on to 
‘Shintozwa’ rootstock showed the higher total cucurbitacin contents as compared to other 
rootstocks. Cucurbitacin I was 9.28 mg･kg-1 DW, followed by cucurbitacin E with 3.67 

mg･kg-1 DW. On the contrary, the total cucurbitacin contents in the root in the non-grafted 

melon was higher than in grafted melon. Cucurbitacin B was 104.35 mg･kg-1 DW, followed 
by cucurbitacin D and cucurbitacin E. Curbitacin contents appeared to be higher in stem end 
of the fruit than styler end or middle part. However, cucurbitacin contents in three fruit sprts 
were not affected by different rootstocks. 


