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  نرم استان هرمزگانخرماي دو رقم کیفیت  بر و دماي انبار اثرات بسته بندي
  ایران محمدپور

  .منابع طبیعی استان هرمزگان مهندسی کشاورزي مرکزتحقیقات کشاورزي و هیئت علمی بخش تحقیقات فنی و عضو
 

  چکیده
به جهت ومرداسنگ  خنیزي   شامل ارقام استان خرماي قم از ارقام نرم دو ر دماي انبار بر بسته بندي وبررسی اثرات دراین 

.   شدند برداشت ورطب  )تبدیل خارك به رطب (د دومرحله دمباز خرمامیوه ها ي . افزایش عمر ماندگاري آن بررسی شد
تیگراد به مدت  لازم درجه سان 50درجه سانتیگراد جهت تبدیل به رطب کامل ورطب ها در دماي   45دمبازها درآون دماي 

ا بسپس در سه نوع بسته بندي  شامل، شرینگ رپ .  درصد کاهش  داده شد 18-21قرار داده شد و رطوبت آنها به حدود 
بسته بندي و در دو ء پوشش سلوفان، کیسه پلاستیکی پلی اتیلنی درون جعبه کارتنی وکیسه پلاستیکی پلی آمید تحت خلا

 درپایان زمان . ماه نگهداري شدند  6 به مدت و انبار  صفر درجه سانتیگراد فریزر اد  یخچالدرجه سانتیگر 4انبار  دماي 
خرما ) رنگ، بافت طعم(، بریکس، اسیدیته، درصد قندکل اندازه گیري وخواص حسی  pH درصد رطوبت،نگهداري 

بالاي  قندهاي احیاء کننده بخصوص نتایج نشان داد که  فقدان ساکاروز و وجود غلظت . بررسی ومورد ارزیابی قرارگرفت
درون بسته ي خنیزي خرما  . م می باشدارقادر مرحله  خرماي کامل، نشانگر نرم بودن این  ارقام فروکتوز وگلوکز در این 

نتایج بررسی تغییرات   .رطوبت در مقایسه با دو تیمار دیگر بسته بندي بودو  pH  بندي خلاء داراي کمترین میزان کاهش
همچنین کاهش رطوبت خرما . در  فریزر کمتر از یخچال بود pHخرما  نشان داد که کاهش میزان این دو رقم کیفی خواص 

براق بودن و حفظ رنگ خرما  از مزایاي  . به همان نسبت قند آن افزایش یافت در  دماي یخچال  نسبت به فریزر بیشتر بود و
نمونه هاي خرما  بعد از  .در این نوع بسته بندي از معایب آن بود بسته بندي تحت خلاء و شکرك زدگی خرماي مرداسنگ
   .شش ماه انبارمانی هیچ گونه  علائم ترشیدگی میوه نداشتند

  .   خرما، بسته بندي، انبارداري: کلمات کلیدي 
  

  مقدمه
 26خرما با رطوبت  حققین تونسی نشان دادند که نگهداريم. یکی از استان هاي مهم خرماخیز می باشد استان هرمزگان

ولی براي خرماي با رطوبت کمتر از  می شود ماه  6-8درصد یا بالاتر در دماي صفر درجه سانتیگراد سبب نگهداري به مدت 
درجه سانتیگراد براي حدود  25در دماي  درصد 20خرما با رطوبت کمتر از . می رسد درصد  این مدت به یک سال نیز 26

مرحله  برداشت میوه در ،برحی مصنوعی خرماي بهترین تیمار براي رسانیدن.  (Zaid,. 2002)است یک سال قابل نگهداري
ساعت  می  48درصدبمدت  60-70درجه سانتیگراد ورطوبت نسبی  45تبدیل خارك به رطب  واستفاده از شرایط دماي 

انتیگراد براي کاهش رطوبت خرما ي درجه س 50-55از خشک کن کابینتی با دماي ).  1382بهبهانی وهمکاران،  (باشد
براي کاهش رطوبت خرماي هلیلی در مرحله رطب ). 1387رجبعلی پور وهمکاران، ( مرداسنگ وکلوته استفاده شده است 

براي کاهش رطوبت رطب مضافتی  در منطقه   ) .1379محمدپور،(درجه سانتیگراد استفاده شده است  35-40کامل از دماي 
ساعت  12تا  9درصد مدت زمان  22درجه ساتنتیگراد تا میزان رطوبت  55- 50لکتریکی با دماي کرمان در خشک کن ا

وتحت خلا  در خرماي رقم  اصلاح شده تاثیر بسته بندي تحت اتمسفر).  1382فولادي وهمکاران، (پیشنهاد گردیده است
سبب افزایش ماندگاري خرما نسبت به بسته  دگلت نور در تونس نشان داده است که استفاده از تکنیک هاي خاص بسته بندي
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میزان کاهش رطوبت در نمونه هاي شاهد که به صورت معمولی بسته بندي شده بودند بیش از نمونه . بندي معمولی می شود
درجه سانتیگراد،  20بسته بندي تحت خلا در دماي . وتحت خلا بوده است اصلاح شده ها بسته بندي شده  تحت اتمسفر

اندازه گیري خواص کیفی  (Achour et al., 2003).ماه افزایش داده است  9ماه براي شاهد به  8/3محصول را از  ماندگاري
وشیمیایی پنج رقم خرماي نرم در کشور امارات عربی نشان داد که قندهاي میوه در مرحله خرما فقط قند هاي احیاء کننده 

از مرحله کیمري به خرماي کامل، میزان قند آن افزایش می یابد اما سایر در فرایند رسیدن میوه . گلوکز و فروکتوز می باشد
  . (Al-Hooti et al., 1997)ترکیبات مانند رطوبت، پروتئین، چربی، خاکستر، فیبر ومواد پکتینی کاهش می یابد

 
  مواد و روش ها    
، اسیدیته، pHخواص کیفی خرما شامل   .نددبرداشت  شمرحله رطب ویا دمباز  رد ومرداسنگ خنیزي خرماي نرم رقم  دو 

بطور جداگانه ) مرحله دمباز ورطب ( خرماي  هر رقم  بسته به میزان رسیدگی  .قندکل ودرصدرطوبت خرما اندازه گیري شد
دردماي  جهت تبدیل به رطب کامل ورطب ها  درجه سانتیگراد 45دماي  درآوندمبازهاي . شد ی هاي مشبک چیدهنسی در
نوع بسته قرارداده  3در هاي حاصله  خرما  .یافتدرصد کاهش  18-21رطوبت آنها به حدود تا  قرار داده تیگراددرجه سان 50

 .روکش شدند  توسط دستگاه  شرینگ باسلوفان درنوع اول خرما درظروف یکبارمصرف چیده و .دندشده وبسته بندي ش
یسه دوخت شده وسپس درون جعبه کارتن کوچک بسته خرما درون کیسه پلاستیکی قرار داده وک بسته بندي دومدرنوع 

از جنس  پلی  کیسه پلاستیکی ظرف یکبار مصرف چیده شده ودرون  درون براي بسته بندي تحت خلاء خرما. بندي شد
درجه  4دو انبار   با دماي دربسته هاي خرما . سپس دوخت شد وء واکیوم،  ایجاد خلادستگاه توسط  و قرارداده شد آمید
 خواص کیفی درپایان مدت نگهداري، .ندماه نگهداري شد  6مدت ه ب )فریزر (وصفر درجه سانتیگراد  ) یخچال(یگراد سانت

 این .رفتمورد ارزیابی قرارگ  رشیدگی خرماتودرصد ازلحاظ ظاهري) رنگ ،بافت ،طعم (اندازه گیري وخواص حسی 
و  SASتجزیه آماري نتایج توسط  نرم افزاز آماري  .دش فاکتوریل اجرابصورت درقالب طرح کاملاً تصادفی  آزمایش 

  . مقایسه میانگین ها به روش دانکن انجام  شد
  

  وبحث نتایج
   .درمرحله رطب در جدول شماره یک آمده است ومرداسنگ خرماي خنیزيدو رقم  خواص کیفی    

  ) مرحله رطب (ما خر دو رقم  خواص کیفی:  1جدول                                          
  درصد رطوبت  درصد قندکل  برحسب اسید  سیتریک درصد اسیدیته  درصد بریکس pH  خرما

  38  42  1/0  44  3/7  خنیزي
  39  45  05/0  40  35/7  مرداسنگ

                                                                   
و اسیدیته خرماي رقم خنیزي در  pHي براثر نوع بسته بنددار بودن نتایج تجزیه واریانس حاکی از معنی : خرماي خنیزي 

خرماي خنیزي درون کارتن وشرینگ سلوفان در یک گروه  pHکه داد مقایسه میانگین ها نشان  .بوده است درصد1سطح 
دیته رابطه معکوس با خرما تحت خلاء بالاتر از سایر تیمارها می باشد و از آنجاییکه تغییرات اسی pHآماري قرار دارند ولی 

دارد، مفایسه میانگین ها نشان می دهدکه خرماي درون بسته بندي خلاء اسیدیته کمتري از خرماي دو نوع بسته  pHتغییرات 



 پوستر                                               دانشگاه بوعلی سینا -1392شهریور                                                 هشتمین کنگره علوم باغبانی ایران

٤٠٠٥ 
 

رطوبت خرما درون کارتن وشرینگ سلوفان در یک گروه  مقایسه میانگین ها نشان می دهد که میزان. بندي دیگر دارند
نتایج تشان می دهد  .)2جدول (آماري قراردارند ولی رطوبت خرما در بسته بندي تحت خلا از سایر تیمارها بیشتر می باشد

. دار شده است معنی% 1و%  5، %5واسیدیته و قندکل خرما به ترتیب در سطح  pH که اثرات متقابل بسته بندي ودماي انبار بر 
). 1شکل(کمتر از سایر تیمارها بوده است  pHکه فقط در بسته بندي خلاء در فریزر کاهش  مقایسه میانگین ها نشان می دهد

که میزان کاهش رطوبت در نمونه هاي شاهد که به صورت )  2003(نتایج حاصل شده از این پروژه با نتایج آشور وهمکاران
وتحت خلا بوده است، مطابقت  اصلاح شده د بیش از نمونه ها بسته بندي شده تحت اتمسفرمعمولی بسته بندي شده بودن

  .دارد
، اسیدیته و قندکل و رطوبت نمونه  pHنتایج تجزیه واریانس حاکی از معنی دار بودن اثر دماي انبار  بر : خرماي مرداسنگ 

قایسه میانگین ها نشان می دهد که نمونه هاي درون م. می باشد%  5و% 1، %5، %1هاي خرما مرداسنگ به ترتیب در سطح 
همچنین نمونه هاي یخچالی داراي میزان رطوبت کمتر و قند . کمترو اسیدیته بیشتري از نمونه هاي فریزري دارند pHیخچال 

  .کل بالاتري نسبت به نمونه هاي فریزري می باشند
  هاي کیفی خرماي خنیزيمقایسه میانگین هاي تیمار بسته بندي بر فاکتور:  2جدول 

   
  
   

  
  
  

یخچال فریزر

كارتن
سلوفان
خلا

b
a

b
b

b b

6.2

6.4

6.6

6.8

pH

ار اي انب دم

دي نوع بستھ بن

ارتن ك سلوفان خلا

  
  خرماي خنیزي pHاثر متقابل بسته بندي ودماي انباربر : 1شکل 

عد از مدت شش ماه انبارداري خرماي خنیزي، نتایج نشان داده است که  کمترین امتیاز خواص حسی ب: آزمایش هاي حسی  
مربوط به تیمار  بسته بندي  تحت خلاء به سبب فشردگی میوه وخارج شدن شیره از آن در ) 50با مقدار(از نظر شکل ظاهري 

گ  نتایج نشان داده است کمترین امتباز خواص حسی از بعد شش ماه انبارداري خرماي مرداسن. این نوع بسته بندي می باشد
اما بالاترین . مربوط به تیمار  بسته بندي  تحت خلاء به سبب شکرگ زدگی میوه می باشد)  75با مقدار( نظر شکل ظاهري 

  .می باشد خرما در این نوع بسته بندي به سبب براق بودن وحفظ رنگ خرما)  100(امتیاز رنگ

  رطوبت  قند کل  اسیدیته pH  تیمار
6/ 49  کارتن  b 21/0  a 1/64  a 1/14  b 

47/6  شرینگ سلوفان b 2/0  a 36/65  a 88/13  b 
64/6  تحت خلا   a 18/0  b 8/63  a 48/18  a 
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نتایج نشان دادکه نمونه هاي خرما  بعد از شش ماه انبارمانی هیچ گونه  علائم ترشیدگی میوه نداشته : ما درصد ترشیدگی خر
یا کمتر از آن، مورد هجوم قارچ ها ومخمرها قرار نمی %  21که بیان داشته خرماي با رطوبت ) 1953(این با نتایج ریگی . اند

درصد در دماي صفر درجه سانتیگراد به  26ه خرماي با رطوبت کمتر از که بیان کرد) 2002(گیرند وهمچنین با نتایج زید
  . مدت یک سال قابل نگهداري است مطابقت دارد
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The effects of three soft date cultivars of Hormozgan prcovine 
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Abstract 
The effects of  packaging and storage on two  soft dates cultivars  Khuneizi and Mordaseng were studied. 
The aim of this study was increasing the shelf life of date fruits. Date fruits  were harvested in two stage of 
ripening including Dombaz and Rutab. The date fruits  in dombaz stage were placed in oven dryer at 45 ºC 
to convert in rutab stage. Also the cultivars in rutab stage were placed in oven dryer  at 50 ºC to reduce 
moisture of date cultivars to 18-21%. The date cultivars were packed in three types packaging material 
including disposable container with celephone wrap, poly ethylen bag  inside carton box  and vaccume 
packaging at poly amid bag .The samples were stored in two temperature of 4 and 0ºC . Date fruits  were 
kept in storage for 6 months. At the end of storage period, moisture content, pH, asidity, total suger and 
organoleptic properties ( color, texture and flavor) were evaluated.  AT the tamer stage, the absence of 
sucrose and higher concentration of reducing sugers specially fructose and glucose, characterized this 
cultivar as soft type.The Khuneizi date  within a closed vacuum pack had lowest moisture and pH loss 
compare to others. The results of the qualitatives properties of two soft date indicated that reduction of the 
pH of dates at zero temperature  inventory is less than 4ºC. After six months, Listen Read phonetically 
Dictionary noun straw chaff  pug Read phonetically no signs of souring  were shown in the samples. 
Brightly color and glossing of cultivars were an advantages of vaccume packag.ing. but sugar blooming 

was a disadvantage of this kind of  packaging materials. 
Keywords: Date palm, Storage, Packaging 
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