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  چکیده

تحقیق حاضر با هدف . باشدبوده که میوه آن داراي مصارف خوراکی، دارویی و بهداشتی میدرخت به یکی از گیاهان بومی ایران 
در این . هاي اصفهان، خراسان و گیلان انجام شدهاي درخت به بومی استانبررسی خصوصیات فیزیولوژیک میوه برخی از ژنوتیپ

تا  76/8سفتی بافت میوه بین نتایج حاصل نشان داد که . و سفتی بافت میوه مورد ارزیابی قرار گرفت TSS ،pH ،TAمطالعه میزان 
به طور کلی نتایج بدست آمده از سفتی . متغیر بود KVD4و  ASP2 هايدر ژنوتیپبه ترتیب متر مربع کیلوگرم بر سانتی 91/15

ستان گیلان داراي سفتی هاي اژنوتیپو تري آوري شده از استان اصفهان داراي بافت محکمهاي جمعژنوتیپبافت نشان داد که 
نتایج  .متغیر بود SHA1در ژنوتیپ  6/4تا  M3در ژنوتیپ  58/3بین نیز عصاره میوه  pH مقدار .تري در میوه خود بودندبافت کم

و  PH2هاي در ژنوتیپ 19تا  NB4ژنوتیپ در  67/13عصاره میوه نشان داد که این مقدار بین  TSSگیري میزان حاصل از اندازه
SVS1 هاي مورد مطالعه، ارقامی که از استان اصفهان منشأ گرفته بودند به طور معمول داراي در بین ژنوتیپ. متغیر بودTSS بیش -

هاي تري نسبت به ژنوتیپکم TSSهاي استان گیلان نیز در مجموع داراي ژنوتیپ. هاي سایر مناطق بودندتري نسبت به ژنوتیپ
هاي استان اصفهان از کیفیت بهتري نسبت به میوه سایر تایج مختلف نشان داد که میوه در ژنوتیپدر مجموع ن. ها بودندسایر استان

  .ها برخوردار بوداستان
 Cydonia oblongaسفتی بافت، ، TSS ،TA ،pHدرخت به، : کلمات کلیدي

  
 مقدمه

با رنگ زرد طلایی، گوشتی، کرك دار و عطر آن  داران بوده و میوهسرخیان و زیرخانواده دانهبه گیاهی متعلق به خانواده گل
به  درخت به دلیل سازگاريداشته و  میوه این گیاه مصرف خوراکی، بهداشتی و دارویی. )Oliveira et al., 2008( باشدفراوان می

هاي به در میان گونه تدرخ .شوداستفاده می براي این گیاه با بسیاري از کولتیوارهاي گلابی از آن به عنوان یک پایه پاکوتاه کننده
میوه دانه دار از نظر اهمیت تولید، رتبه سوم و از نظر فراوانی بعد از سیب، گلابی و گلابی آسیایی رتبه چهارم را به خود اختصاص 

هایی که ممکن است بین کولتیوارهاي مختلف وجود داشته باشد، تفاوت از نظر از جمله تفاوت). Ebert, 2009(داده است 
قادر  تحقیقاتی را در مورد  .تواند طعم و عطر میوه را تحت تاثیر قرار دهداین خصوصیات می. ت فیزیکوشیمیایی استخصوصیا

زمان رسیدن میوه انجام داد و شاخص رسیدگی اولیه میوه به را تغییر رنگ پوست میوه از سبزي به زردي و شاخص رسیدن کامل را 
ردریگز و همکاران خصوصیات شیمیایی، مرفولوژیکی و ارگانولپتیکی  ).Kader, 1996(زرد شدن کامل پوست میوه معرفی کرد 

در بین  و بریکس متغیر بود 7/14تا  5/11در این ارقام بین  TSS ایج نشان داد کهنت ه وارزیابی کرد کلون مختلف به اسپانیا 5 دررا 
این مطالعه با هدف . )Guisado et al., 2009(اختصاص داد به خود بالاترین میزان قند را  MEMB3هاي مورد مطالعه، کلون کلون

 .هاي ایرانی درخت به انجام شدبررسی خصوصیات فیزیولوژیک میوه در ارقام و ژنوتیپ
 
 



 پوستر                                                     دانشگاه بوعلی سینا - 1392شهریور                                                 هشتمین کنگره علوم باغبانی ایران     

٤٤٠٣ 

 

  هامواد و روش

 )1جدول (گیلان . هاي اصفهان، خراسان استانکه از  کشور ژنوتیپ مختلف به 29برروي  1390و1389هاي در سالحاضر تحقیق 
بعد از  هامیوهبه منظور بررسی خصوصیات فیزیولوژیک، . شدانجام  ،آوري و در کلکسیون ملی به ایران کشت شده استجمع
آوري به آزمایشگاه فیزیولوژي پس از برداشت گروه باغبانی موسسه اصلاح و تهیه نهال و بذر کرج منتقل و آزمایشات جمع

 .عصاره میوه مورد ارزیابی قرار گرفت TA و pH ،TSS، میوه سفتی بافت ی از جملهیاتدر این مطالعه خصوص .مربوطه انجام گردید
این منظور پوست میوه به . شدمیلیمتر تعیین  7میلیمتر با میزان نفوذ  5/6و پروب از دستگاه پنترومتر دستی  با استفاده سفتی بافت میوه

- جهت اندازه .متر مربع ثبت گردیدد شده به صورت کیلوگرم بر سانتینیروي عمودي وارمیلیمتر برداشته و  1در سه نقطه به قطر 

-براي اندازه. و با کاغذ صافی صاف شد استخراج شده میوه با استفاده از دستگاه گوشت ابتدا عصاره TAو  pH ،TSSمیزان  گیري

-اندازه .آن بدست آمد pHتر م pHمقداري عصاره صاف شده درون بشرهاي کوچکی ریخته و با استفاده از دستگاه  pHگیري 

گیري جهت اندازه. شدگیري اندازهدرجه سانتیگراد  20و در دماي  ATAGOمدل  با استفاده از دستگاه رفرکتومتر TSSگیري 
 1/0میلی لیتر از عصاره تازه و صاف شده میوه ریخته و با استفاده از سود  10قطره از معرف فنیل فتالئین درون  3مقدار  ،TAمیزان 

کلروفنول ایندوفنول انجام شد دي 6و2نیز با استفاده از روش تیتراسیون با  Cگیري ویتامین اندازه. نرمال عمل تیتراسیون انجام شد
انجام  SPSS Ver.20افزار ها با استفاده از نرمثبت و تجزیه و تحلیل داده Excelافزار نتایج بدست آمده در نرم ). 1386حسینی، (

  .گردید
  هاي به مورد مطالعهژنوتیپ -1جدول 

  کد ژنوتیپ  منشاء
  SVS2و  ET1 ،KM1 ،KVD1 ،KVD2 ،KVD3 ،KVD4 ،NB2 ،NB3 ،NB4 ،PH2 ،PK2 ،SHA1 ،SVS1  استان اصفهان
  M1 ،M2 ،M3 ،M4 ،M5 ،M6 ،M7  استان خراسان

  UT1و  AS1 ،AS2 ،ASM1 ،ASM2 ،ASM3 ،ASP1 ،ASP2  استان گیلان
  

  نتایج و بحث
مورد مطالعه نشان داد که سفتی بافت گوشت میوه با  گیري میزان سفتی بافت در گوشت میوه ارقام مختلف بهحاصل از اندازهنتایج 

- کیلوگرم بر سانتی 91/15تا  ASP2متر مربع در ژنوتیپ کیلوگرم بر سانتی 76/8متر مربع بین کیلوگرم بر سانتی 56/12میانگین کل 

و بافت سفت در ژنوتیپ  ASP2دهنده بافت نرم در ژنوتیپ این نتیجه نشان). 2جدول (غیر بود مت KVD4متر مربع در ژنوتیپ 
KVD4 آوري شده از استان هاي جمعگیري نشان داد که میوه در ژنوتیپهمچنین بررسی نتایج بدست آمده از این اندازه. بود

هاي استان گیلان داراي در بین این ارقام، ژنوتیپ. ها بودندهاي سایر استانتري نسبت میوه در ژنوتیپاصفهان داراي بافت محکم
 "به"عصاره میوه در ارقام مختلف  pHگیري میزان بررسی نتایج حاصل از اندازه. تري در گوشت میوه خود بودندسفتی بافت کم

برخی از ). 2جدول (تغیر بود م SHA1در ژنوتیپ  6/4تا  M3در ژنوتیپ  58/3بین  2/4نشان داد که این مقدار با میانگین کل 
ها تر و طعم بهتر این میوهدهنده ترشی کمتري نسبت با میوه سایر ارقام بودند که این نشانبیش pHهاي استان اصفهان داراي ژنوتیپ

بررسی نتایج حاصل . هاي مربوط به طعم و بازار پسندي ارقام که در مطالعه دیگري انجام شد تایید گردیدبود که این نتایج با تست
هاي مورد مطالعه، ارقامی در بین ژنوتیپ. متغیر بود 19تا  67/13ه این مقدار بین عصاره میوه نشان داد ک TSSگیري میزان از اندازه

به ) 3جدول (هاي سایر مناطق بودند تري نسبت به ژنوتیپبیش TSSکه از استان اصفهان منشأ گرفته بودند به طور معمول داراي 
-مقدار این پارامتر در ژنوتیپ. ترین مقدار بودندمداراي ک NB4ترین وژنوتیپ داراي بیش SVS1و  PH2هاي که ژنوتیپطوري

راپ و . استان اصفهان بود يهاتر از سایر ارقام بود که این نتیجه نشان دهنده کیفیت بهتر میوه در این ژنوتیپاستان گیلان کم يها
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در کولتیوار % 12ها بین تیپدر این ژنو TSSژنوتیپ و کولتیوار به بیان کردند که میزان  22همکاران با بررسی عصاره میوه 
Muskatova  در کولتیوار% 7/17تا Pinter  متغیر بود)Rop et al., 2011 .(گیري میزان بررسی نتایج حاصل از اندازهTA  عصاره

به ها نشان داد که بررسی). 2جدول (متغیر بود  KVD4در ژنوتیپ  16/1تا  NB4در ژنوتیپ  38/0میوه نشان داد که این مقدار بین 
تري نسبت به سایر ارقام بیش TAو  TSSتر و در مقابل کم pHآوري شده از استان خراسان داراي هاي جمعطور کلی میوه ژنوتیپ

تري نسبت به سایر ارقام کم TAو  TSSتر و در مقابل بیش pHآوري شده از استان گیلان داراي همچنین میوه ارقام جمع. بودند
تا  MEMB5در کلون  71/4هاي مورد مطالعه بین در عصاره میوه TAو همکاران بیان کردند که میزان گوسادو ). 3جدول (بودند 

  ).Guisado et al., 2009(متغیر بود  MEMB2در کلون  95/7
  

 "به"هاي مختلف آمار توصیفی صفات کمی مورد مطالعه در خصوصیات فیزیولوژیک میوه ژنوتیپ -2جدول 

 )درصد( 1ضریب تنوع انحراف معیار میانگین حداکثر حداقل واحد صفت

 23/15 91/1 56/12 91/15 76/8 متر مربعکیلوگرم بر سانتی سفتی بافت

pH  41/3 60/4 10/4 31/0 58/7 

TSS 58/8 38/1 19/16 19 14 بریکس 

TA  50/5 60/21 77/9 43/3 17/35 

 است 100ربدر عدد ضریب تنوع هر صفت برابر نسبت انحراف معیار به میانگین ض: 1
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 مورد مطالعه "به"هاي نتیجه ارزیابی خصوصیات فیزیولوژیک میوه در ژنوتیپ -3جدول 

 pH TSS TA سفتی بافت ژنوتیپ ردیف

1 AS1 50/14 9/3 16 1/10 

2 AS2 92/14 81/3 15 81/9 

3 ASM1 47/9 84/3 16 40/10 

4 ASM2 57/10 35/4 14 90/7 

5 ASM3 73/7 30/4 14 10/7 

6 ASP1 67/8 11/4 14 67/8 

7 ASP2 17/9 10/4 16 60/8 

8 ET1 26/10 37/4 16 81/9 

9 KM1 64/11 13/4 16 45/7 

10 KVD1 33/13 26/4 14 50/6 

11 KVD2 93/14 03/4 16 30/10 

12 KVD3 07/14 21/4 15 50/5 

13 KVD4 50/17 47/3 16 60/21 

14 NB2 47/13 19/4 17 80/6 

15 NB3 13/14 40/4 15 50/6 

16 NB4 87/12 40/4 16 10/7 

17 PH2 40/12 76/3 19 40/13 

18 PK2 06/11 41/3 18 59/10 

19 SHA1 33/14 60/4 17 70/5 

20 SVS1 37/12 44/4 19 80/7 

21 SVS2 23/11 91/3 15 9 

22 M3 90/14 58/3 18 10/16 

23 M1 57/13 26/4 17 70/9 

24 M6 03/12 20/4 17 25/10 

25 M7 81/9 45/4 16 26/11 

26 M5 56/11 32/4 17 51/9 

27 M4 51/13 67/3 17 32/14 

28 M2 82/12 15/4 17 25/12 
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Abstract 
Quince is native of Iran and this fruit is edible, medicinal and Health. This study investigated the physiological 
characteristics of Quince fruit of Isfahan, Khorassan and Guilan native genotypes was doing. In this study, TSS, pH, 
TA and tissue firmness was evaluated. The results showed that fruit firmness between 76/8 to 91/15 kg/cm2, 
respectively in KVD4 and ASP2 genotypes was varied. Fruit juice pH value between 58/3 in M3 to 6/4 in SHA1 
varied. The amount of TSS between 67/13 and 19 respectively in NB4 and SVS1, PH2 was varied. Among the 
genotypes studied, the genotypes that were typically originated from the Isfahan province have TSS more than 
elsewhere. On the other hand, Genotypes that were typically originated from the Guilan province have lower TSS 
than others. The results showed that different genotypes and fruit Isfahan province had better quality than other 
fruits. 
Keywords: Quince, Cydonia oblonga, pH, TSS, TA, firmness. 
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