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  منطقه خلخالگزینش شده از  زردآلو ارزیابی خصوصیات خشکباري ژنوتیپ هاي
  3 ، ولی ربیعی2پیرایواتلو  ، سعید پیري*1 رضا غلامی

 اسلامی آزاد دانشگاه باغبانی گروه استادیار -2. ابهر اسلامی واحد آزاد دانشگاه باغبانی علوم ارشد کارشناسی دانشجوي سابق -1
 .ابهر واحد میاسلا آزاد دانشگاه باغبانی گروه استادیار -3. ابهر واحد

  
  چکیده

منطقه خلخال ایران مطالعه  در 2009 - 2010 هاي برتر زردآلو طی سال ژنوتیپ بیست بر روياین تحقیق بمدت دو سال متوالی 
ته، تقارن اسیدی ،مواد جامد محلول هسته،مزه مغز  وزن میوه، طعم، خصوصیات پومولوژیکی موثر در خشکباري از قبیل عطر، .شد

 BG1 ،GG8  ژنوتیپ هايبر اساس آزمون مقایسه میانگین، . ارزیابی شده بودسفتی گوشت میوه  بافت وتاریخ رسیدن،  بودن میوه،
  .ضعیف ترین از لحاظ طعم میوه شناخته شدند EG1  و HG3بعنوان خوش طعم ترین و ژنوتیپ هاي  SG6و 

شیرین بودن مغز هسته و ، بزرگ میوه، متقارن بودن میوهبه لحاظ خصوصیات میوه از قبیل اندازه  SG6و  BG1 ،GG8  ژنوتیپ هاي
مناسب SG6 و  BG2ژنوتیپ هاي  و برگه می باشند بهترین ژنوتیپ ها جهت تولید قیسی و یل مقادیر بالاي مواد جامد محلولبه دل

بوده و ژنوتیپ برتر براي هر دو مصرف تازه خوري و فرآوري مناسب  SG6این بین ژنوتیپ  که در براي تازه خوري می باشند،
هدف نهایی این تحقیق شناسایی قابلیت ژنوتیپ هاي تحت مطالعه جهت تولید محصولات خشکباري بود که  .منطقه می باشد

د و نبالایی برخوردار می باشبسیار از نظر خصوصیات خشکباري از تنوع  ژنوتیپ هاي بومی زردآلوي منطقهمشخص گردید 
معرفی ژنوتیپ هاي خصوصیات خشکباري ایده آلی دارند و می توانند در منطقه خلخال جهت  BG1 و SG6، GG8 ژنوتیپ هاي 

  .در برنامه هاي اصلاحی مورد بهره برداري قرار گیرند زردآلو خشکباريتوسعه باغات در راستاي تولید برتر خشکباري و 
  پومولوژیکی ،ژنوتیپمیوه خشکباري،  زردآلو،: واژه هاي کلیدي

  
  مقدمه

که می تواند در بعضی نواحی جهان تحت شرایط  )10( می باشدمعتدله  طقهمیوه من از گونه هاي  (Prunus armeniaca L )آلوزرد
مجموع .، روسیه، آمریکا، ایران و پاکستان پرورش می یابداي زردآلو عمدتا در کشورهاي مدیترانه.هوایی رشد نماید متنوع آب و

 تن بوده است 487333این مقدار سهم ایران  از که )1، فائو2009( می باشد میلیون تن  1/3دود ح 2009درسال  تولید جهانی زردآلو
  . )14،16و  24(

ایران به .زردآلوي ایران به گفته بسیاري از متخصصان باغبانی داراي بهترین کیفیت، رنگ و طعم در میان زردآلوهاي جهان است
همچنین به .یا از دیرباز جایگاه خاصی در تولید و صادرات این محصول داشته استعنوان دومین کشور تولید کننده زردآلو در دن

خصوص در آذربایجان رایج استناد مدارك موجود کشت و فرآوري محصولات خشکباري زردآلو از سالیان قدیم در ایران و ب
   .)19،15،2و20( بوده است

یدن سریع، میوه اي است که به مدت طولانی قابل نگهداري نیست و زردآلو بخاطر دارا بودن میزان تنفسی بالا و یک فرآیند رس
سالم باشد و همچنین  چنانچه قبل از رسیدن کامل چیده و به تبدیل آن اقدام شود و ه به مصرف تازه خوري نرسد بایستیاگر میو

. لف آن را فرآوري می کنندهفته نگهداري کرد، بنابراین به صور مخت 2-3سرد کردن روي آن انجام گیرد ممکن است بتوان 
خشک کردن یکی از مرسوم ترین و موثرترین روش نگهداري محصولات باغی است که ضمن بالا بردن ارزش افزوده باعث 

  .)1،2،12،13و18(طولانی شدن مدت ماندگاري محصول نیز می گردد

                                                
1 . FAO 
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یرا هر رقم فقط با یک منطقه محدود آب انتخاب ارقام زردآلو به منظور کشت تجارتی، براي یک محل خاص بسیار مشکل است ز
است رشد شرایط آب و هوایی خیلی متفاوتی  یک منطقه وسیع و در ارتفاعاتی که داراي و هوایی سازگاري دارد و نمی تواند در

ر و دخشک کردن زردآل. همچنین ارقام از نظر مصرف براي تولید میوه تازه و یا براي کنسرو و خشک کردن انتخاب شده اند. کند
و ارقامی که به این منظور کاشته می شوند باید قند بالا و مغز هسته شیرین داشته  مناطق سرد خشک خیلی متداول است

  .)25،3،5و26(باشند
از آنجا که . ید با کیفیت میوه ممتاز می باشدکیفیت میوه از اهداف مهم اصلاحی زردآلو است که هدف انتشار و معرفی ارقام جد

ید زردآلو به صورت خشک یا فرآوري شده مصرف می شود لذا اصلاح در جهت مقدار قند بالاي آنها ضروري بخش عمده تول
  .)27،21،11،8و29(باشدمی

، به لحاظ اینکه فروش و مصرف میوه زردآلو و سایر میوه ها بلافاصله پس از چیدن و جمع آوري مقدور در گذشته هاي بسیار دور
و از سوي دیگر نگاهداري آنها بسیار مشکل بود و در اثر ماندن بزودي  مقرون به صرفه نمی دانستند ي نیزنبود، و از نظر اقتصاد

فاسد می شد واز بین می رفت،بنا به دلایل فوق انسان در آن روزگار بهترین راه نگاهداري میوه ها را خشک کردن تشخیص داده 
  .)18،14و28(است

خشکباري زردآلو از سالیان قدیم در ایران و بخصوص در آذربایجان رایج بوده است به استناد مدارك موجود فرآوري محصولات 
  .)2و18(به طوریکه در زمان سلطنت صفویان محصولات خشکباري از ایران صادر می شده است

( دي کشور بطوریکه بخش قابل توجهی از زردآلوي تولی. برگه زردآلو از مهمترین فرآورده هاي خشکباري ایران به شمار می رود
تن  برگه زردآلو تولید می  15000به روش سنتی و یا صنعتی خشک گردیده و سالانه در حدود ) بالغ بر یکصد هزار تن در سال 

  .)5و51(مصرف می گردد) مربا و شیرینی سازي(درصد برگه زردآلو و قیسی ایران در صنایع مواد غذایی 80 که گردد
منطقه خلخال با استعداد طبیعی مناسب براي رشد و پرورش زردآلو و نیز سایر . ن رشد می کندزردآلو تقریبا در سرتاسر کشور ایرا

زردآلو در خلخال به زمانهاي گذشته برمی گردد،که تولید محصولات فرآوري شده  درختان میوه شناخته شده است و کشت و
  )4.(می باشدتن  5899تولید زردآلو سالانه 

ایی و تجزیه خصوصیات  ویژه خشکباري منابع ژنتیکی زردآلو در منطقه خلخال براي دستیابی  به هدف عمده مطالعه حاضر، شناس
در برنامه هاي اصلاح زردآلو  خشکباري انتخابی جهت بهره برداريامیدبخش با خصوصیات موثر در  ژنوتیپ هاي

  .)20،21،24و31(بود
  

  روشها مواد و
ارقام مناسب زردآلو  جهت شناسایی جنوب استان اردبیل منطقه خلخال در در )2010 و 2009( فصل رشد طی دو این تحقیق در

درجه طول  39 -48 درجه عرض شمالی و 37 -41منطقه مورد نظر داراي مختصات جغرافیایی بین  .انجام گرفت جهت خشکباري
متوسط دما  میلیمتر با 300-400منطقه بین متوسط بارندگی سالیانه . بود) تابستان هاي گرم  و زمستانهاي سرد(شرقی با اقلیم معتدله 

آن بین  رطوبت نسبی هوا در.درجه سانتی گراد بود 35داکثر آن ح درجه سانتی گراد و -5/31حداقل دما  درجه سانتی گراد و 4/7
  . درصد متغیر بود 67الی  59

شده  گزینشهاي  ژنوتیپتمام  .بودندساله  25 میانگین سنیزردآلو با  ژنوتیپ 80 برتر از میان ژنوتیپ 20 مواد گیاهی مورد بررسی
 هاي انتخابی درمناطق مورد بررسی شامل برندق،ژنوتیپ  براي سهولت مطالعه. منطقه پرورش یافته بودند دربه روش سنتی متداوال 

 ول نام محققکنار حرف ا در S و  B، K،H ، E،Gها با حروف اختصاري بترتیب  ژنوتیپشال،  کیوي و ایلوانق، هشجین، کلور،
)G( ساس صفات ها براي مطالعات بعدي بر ا ژنوتیپمقایسه و گزینش اولیه  ،شناسایی .کدبندي شدند ،ژنوتیپبا ذکر شماره  و
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 نظر سال در تمامی داده ها به صورت میانگینی از دو).9،17و29( ها انجام شد "1توصیف نامه هسته دار"آنها طبق  مورد نظر در
  .بود زیرشامل موارد  کهمورد مطالعه خشکباري  در صیات موثرخصو).1جدول(گرفته شد

  
  :هاي مطالعه شدهمعیار

  تقارن میوه از نظر شکمی-1
طبقه  )9،17و29(ها بر اساس وضعیت تقارن میوه از نظر شکمی به گروه هاي زیر طبق توصیف نامه زردآلو ژنوتیپهر کدام از 

    :بندي شدند
   .کاملا نامتقارن -3رن و جزئی نامتقا -2 وضعیت متقارن -1
  تلخی مغز هسته -2

طبقه بندي  )9،17و29(ها بر اساس وضعیت تلخی مغز هسته به گروه هاي زیر طبق توصیف نامه زردآلو ژنوتیپهر کدام از 
   .زیاد-3متوسط و  -2ندارد یا کم  -1:شدند

  وزن میوه-3
 ژنوتیپمیوه بلافاصله بعد از برداشت میوه انجام شد هر کدام از  اندازه گیري ها روي. میوه که بر حسب گرم بود 10 وزنمیانگین 

 17<وزن میوه ( خیلی کوچک -1 :طبقه بندي شدند )9،17و29(ها بر اساس وزن میوه به گروه هاي زیر طبق توصیف نامه زردآلو
بیش ( خیلی بزرگ -5 و) گرم 47 تا 37 بین( بزرگ – 4، )گرم 37 تا 27 بین(متوسط  -3 ؛) گرم 27 تا 17 بین(کوچک  -2 ؛)گرم

  .)گرم 47 از
  عطر میوه-4

دریافت عطر یا طعم یا رایحه مربوط به تحریک شیمیایی جوانه هاي بویایی به وسیله مواد فرار از جمله اسیدهاي آلی است که در 
ص خیلی زیاد است و یک مقایسه با چهار مزه اصلی که از ترکیب آنها طعم هاي متعددي تولید می شود تعداد بوهاي قابل تشخی

در این تحقیق  که بعضی از آنها غلظت ناچیزي دارند تشخیص دهدبوي متمایز را  10فرد با تجربه و با شامه تیز می تواند بیش از 
طعم  عطر ونفر کارشناس باغبانی با رعایت اصول آزمون تعیین  5ژنوتیپ مورد مطالعه از نظرات  20 عطرجهت تعیین ارزش 

طبقه  )9،17و29( به گروه هاي زیر طبق توصیف نامه زردآلو عطر میوهها بر اساس وضعیت  ژنوتیپکدام از  هر:دیداستفاده گر
  .عطر زیاد -3و  عطر متوسط-2عطر کم  -1:  بندي شدند

  طعم میوه-5
صول آزمون تعیین طعم نفر کارشناس باغبانی با رعایت ا 5ژنوتیپ مورد مطالعه از نظرات  20در این تحقیق جهت تعیین ارزش طعم 

بطوریکه هر یک از افراد براي ژنوتیپ هاي مختلف از لحاظ طعم یکی از امتیازات عالی، بسیار خوب، ، استفاده گردید
ها بر اساس وضعیت طعم میوه به گروه هاي زیر  ژنوتیپهر کدام از بسیار ضعیف را منظور می کردند، که  خوب،متوسط، ضعیف و
  : طبقه بندي شدند )9،17و29( وطبق توصیف نامه زردآل

  خیلی ضعیف -6ضعیف و -5متوسط  -4خوب -3بسیار خوب  -2عالی  -1
  تاریخ رسیدن میوه-6

به صورت  ها ژنوتیپبودند و بر اساس آن ) رنگ گرفته(در صد میوه ها رسیده  5-10فصل برداشت زمانی در نظر گرفته شد که 
 May 26)( خرداد 5بین ( زودرس -2 ،)رسیده بودند May 26)( خرداد 5 ها  قبل ازمیوه (خیلی زودرس   -1:زیر طبقه بندي شدند

دیررس  4 ؛)رسیده بودند June  15)(خرداد ماه 25تا June 5)(خرداد  15بین ( میان رس 3؛ )رسیده بودند  June  5)(خرداد  15 تا

                                                
1 . International Bureau of Plant Genetic Resource (IBPGR)  
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رسیده  June 26)(تیر ماه  5پس از (لی دیررس خی 5 و) رسیده بودند June 26)(تیر   5 تا June 15)( ماهخرداد 25 بین(
  . )9،17و29()بودند

  )TSS( جامد محلول مواد-7
  .)9،22و29(بیان شده بود  بصورت درصد میزان بریکس جامد محلول اندازه گیري شده بود با رفراکتومتر و مواد

  ) TA(اسیدیته کل-8
یک  حسب گرم در نرمال سود سوزآور که داده ها بر 1/0با  PH 7اسیدیته کل اندازه گیري شده بود با خنثی سازي آب میوه با 

  . )29،9،17و30( واحد اسید سیتریک ارایه شده بود
  بافت گوشت میوه-9

طبقه بندي  )9،17و29( ها بر اساس وضعیت بافت گوشت میوه به گروه هاي زیر طبق توصیف نامه زردآلو ژنوتیپهر کدام از 
  بافت سفت  -3توسط و بافت م -2بافت لطیف  -1: شدند

  سفتی گوشت میوه -10
طبقه بندي  )9،17 و29( ها بر اساس وضعیت سفتی گوشت میوه به گروه هاي زیر طبق توصیف نامه زردآلو ژنوتیپهر کدام از 

  خیلی سخت  -5سخت و  -4متوسط  -3نرم -2خیلی نرم  -1:شدند
  چسبندگی هسته به گوشت میوه-11

 )9،17و29( ساس وضعیت چسبندگی هسته به گوشت میوه به گروه هاي زیر طبق توصیف نامه زردآلوها بر ا ژنوتیپهر کدام از 
  زیاد-4 و متوسط -3 کم - 2 ندارد یا خیلی کم -1:طبقه بندي شدند

  )Y( عملکرد-12
 .زردآلو که بر حسب کیلوگرم در درخت بود ژنوتیپمیانگین عملکرد میوه در هر  
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  خصوصیات خشکباري ژنوتیپ هاي مطالعه شده زردآلو. 1 لجدو
 

 
  ردیف

 
  نام

  ژنوتیپ
  
 

 
تقارن از 

منظر 
  شکمی

  

 
تلخی 

مغز 
  هسته

  

 
وزن 
  میوه

(FW)  
(g)  

 
عطر 
  میوه

 

 
تاریخ 

رسیدن 
  میوه

  

  مواد
 جامد محلول

(TSS)  
(%)  

  
  سفتی گوشت 

  میوه
  

  
 بافت 

  گوشت میوه
  

 
چسبند

گی 
هسته به 

  گوشت

 
 اسیدیته
(TA)  
 (%)  

 
  عملکرد

(Kg 
/tree)  

1 BG1 1  1  35,30 3  1  15,25  3  2  1  0,30  25,50  
2 BG2 1 1 46,05  1 2  13,50  3  1  1  0,55  26,50  
3 BG3 1 1 39,55  2 1  11,25  2  1  1  0,95  23,00  
4 BG5 2 3 27,10  2 2  12,75  2  1  2  0,80  13,75  
5 KG1 1 1 26,20  1 5  10,75  3  1  2  1,05  8,50  
6 KG3 2 1 19,95  2 4  16,25  3  1  3  0,30  14,50  
7 KG7 1 1 30,35  2 2  12,50  3  1  3  0,80  19,50  
8 HG1 2 1 19,55  1 3  15,00  3  1  1  0,40  14,25  
9 HG3 3 1 25,05  2 2  9,25  4  3  2  1,40  17,00  

10 HG4 1 1 33,10  1 3  13,50  2  1  1  0,45  6,25  
11 EG1 2 3 19,40  1 5  15,50  2  2  1  0,35  6,75 

12 EG2 2 1 21,20  2 4  11,50  2  1  2  1,00  8,50  
13 EG4 2 1 27,65  1 3  13,00  3  1  1  0,60  4,50  
14 GG2 1 2 24,35  2 1  12,00  3  2  2  0,85  10,00  
15 GG5 2 1 19,00  1 3  14,50  3  2  1  0,45  7,50  
16 GG8 1 1 35,75  3 3  17,25  3  2  2  0,30  20,00 

17 GG9 2 1 43,60  2 2  10,25  2  2  2  1,30  22,00  
18 SG1 2 1 28,40  1 3  11,75  3  2  1  0,90  13,75  
19 SG4 1 1 35,85  1 3  15,50  4  3  1  0,40  5,25  
20 SG6 1 1 39,55  3 3  18,00  4  3  2  0,20  20,50  

  
  بحث نتایج و

  تقارن میوه از منظر شکمی -1
 HG3تنها ژنوتیپ  درصد جزئی نامتقارن و45درصد ژنوتیپ هاي ارزیابی شده وضعیت متقارن،50 ،نظر تقارن میوه از نظر شکمی از

  .)1شکل (داراي وضعیت کاملا نامتقارن بود
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  مقایسه میانگین ژنوتیپ ها از نظر تقارن میوه  از منظر شکمی -1شکل 

  
  تلخی مغز هسته-2

ایش کیفیت که باعث افز هسته می باشدیکی از صفات بسیار موثر در اصلاح جهت تولید ارقام خشکباري شیرین بودن مغز 
با  GG2درصد ژنوتیپ ها داراي وضعیت شیرین،ژنوتیپ  85براساس نتایج بدست آمده .محصولات خشکباري تولید شده می گردد

که طبق نتایج بدست آمده از نظر شیرینی مغز هسته اکثر ژنوتیپ .بودند داراي تلخی زیاد EG1و  BG5تلخی متوسط و ژنوتیپ هاي 
  .)2شکل (ندها مناسب براي خشکباري بود

  

  
 تلخی مغز هستهمقایسه میانگین ژنوتیپ ها از نظر  - 2شکل

  وزن میوه-3
،که میوه هاي درشت و رسیده براي خشک کردن مناسب تر و مرغوب تر از میوه هاي ریز می باشد و فرآورده حاصل از اندازه میوه

 ژنوتیپاحتمال دست یافتن به  گزینشی کوچک بوده اما با هاي آسیایآلواندازه میوه بسیاري از زرد.آنها مرغوب و بهتر خواهد بود
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لی متنوع هستند خی) Irano-Caucasian(ایران - زردآلو هاي منطقه قفقاز 1طبق گزارش کوستینا هاي میوه درشت وجود دارد و
نتایج .ول نیز باشددرصد مواد جامد محل میوه می تواند بیانگر میزان آب، متوسط وزن میوه علاوه بر درشتی و وزن. )26و24(

 بزرگترین میوه میوه، میان وزن هاي انتخابی خیلی متنوع هستند به طوري که در ژنوتیپر نشان داد اندازه میوه بین پژوهش حاض
 ژنوتیپدرصد  55وزن میوه  .گرم وزن داشت 19که    GG5 ژنوتیپکوچک ترین میوه  گرم بود و 05/46با   BG2ژنوتیپتعلق به 
  .)3شکل (مناسب براي خشکباري بودند SG6و  BG2 ،GG9،BG3از نظر اندازه میوه ژنوتیپ هاي .گرم بود 30ها زیر 

  

  
  مقایسه میانگین وزن میوه  ژنوتیپ هاي انتخابی -3شکل 

  
  عطر میوه-4

در مرغوبیت  ند بوده وعطر میوه که به همراه رنگ، طعم و مزه میوه و یا نسبت مواد جامد به اسیدیته کل میوه که متناسب با مقدار ق
درصد ژنوتیپ هاي ارزیابی شده داراي عطر 45نظر عطر میوه  از.محصولات فرآوري شده زردآلو اهمیت فوق العاده اي دارد

  )4شکل(داراي عطر زیاد بودند GG8و  BG1 ، SG6 صد داراي عطر متوسط و ژنوتیپ هايدر40ضعیف،
  

  
  ر میوهمقایسه میانگین ژنوتیپ ها از نظر عط -4شکل 

  طعم میوه-5
 15نظر طعم میوه  از.و از اهمیت ویژه اي برخورداراستطعم میوه از صفاتی است که در مرغوبیت محصولات فرآوري شده زردآل

درصد داراي 25درصد داراي طعم خوب،10درصد طعم بسیار خوب،20درصد ژنوتیپ هاي ارزیابی شده داراي طعم بسیار عالی،

                                                
1 . Kostina  
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و BG1 ، GG8که ژنوتیپ هاي .طعم میوه بودندضعیف ترین داراي  HG3ژنوتیپ  طعم ضعیف و درصد داراي 20 طعم متوسط،
SG6 5شکل (از خوش طعم ترین زردآلوها بودند(.   

  
  مقایسه میانگین ژنوتیپ ها از نظر طعم میوه -5شکل 

  
  تاریخ رسیدن میوه-6

وبی برخوردار است و تقاضا براي خرید محصول در این آخر فصل از بازار بسیار خ معمولا میوه زردآلوي تولید شده در اول و
ها ما بین اواسط  خرداد تا اواخر خرداد ماه قابل برداشت  ژنوتیپاز نظر تاریخ رسیدن میوه اکثر . تاریخ ها زیاد می باشد

 ژنوتیپدر سال دوم و ) June  2(ماه خرداد 12در  BG1سال اول ژنوتیپ  از نظر فصل رسیدن میوه در ژنوتیپزودرس ترین .بودند
قابل برداشت بودند و ) May  24(و سه خرداد ماه ) May 22(می باشند که بترتیب در یک خرداد ماهBG3 و  BG5، GG2هاي 

 خردادماه 30سال اول به ترتیب در می باشند که در KG1 و  EG1هاي  ژنوتیپها از نظر فصل رسیدن میوه  ژنوتیپدیررس ترین 
)20 June ( ماه خرداد 31و)21 June ( خرداد ماه 23و در سال دوم آزمایش هر دو در )13   June (ژنوتیپ  .قابل برداشت بودند

  .)6شکل (دناز لحاظ تاریخ رسیدن میوه به طور متوسط چند روزي زودتر از سایر ارقام می رس BG3 و BG5، GG2 هاي 
  

  
  مقایسه میانگین ژنوتیپ ها از نظر تاریخ رسیدن میوه -6شکل 

  مواد جامد محلول-7
مواد جامد محلول اغلب در موقع رسیدن میوه به دلیل تبدیل نشاسته به قند ها و یا سنتز قند ها افزایش می یابد و می تواند شاخصی 

در مطالعه حاضر میزان مواد جامد ).27(و میزان آن برحسب رقم و زمان برداشت متفاوت است ) 22(براي بلوغ میوه به کار رود 
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بالاترین میزان و  25/17و  18به ترتیب با  GG8و SG6 هاي  ژنوتیپبه طوري که . هاي انتخابی متغیر  بود ژنوتیپدر میان  محلول
مواد جامد محلول ژنوتیپ هاي .جامد محلول را دارا بودند مواد کمترین میزان 25/10و  25/9با  بترتیب GG9  و HG3 هاي ژنوتیپ

SG6  وGG8  7شکل (دنمزه شیرین تري می باشبالاتر بوده وداراي(.  
 

  
  مقایسه میانگین مواد جامد محلول  ژنوتیپ هاي انتخابی -7شکل 

  
  سفتی گوشت میوه-8

درصد سفت  15 درصد نرم و 30 درصد ژنوتیپ ها داراي وضعیت سفتی بافت میوه متوسط، 55 میوه بر اساس آزمون سفتی گوشت
  .)8شکل (بودند

 

  
 ژنوتیپ ها از نظر سفتی گوشت میوهمقایسه میانگین  -8شکل 
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  بافت گوشت میوه-9
درصد سخت  15 درصد متوسط و 35 درصد ژنوتیپ ها داراي وضعیت بافت گوشت میوه لطیف، 50 از نظر بافت گوشت میوه

  .)9شکل (بودند
 

  
  مقایسه میانگین ژنوتیپ ها از نظر بافت گوشت میوه -9شکل 

  
  چسبندگی هسته به گوشت میوه -10

 35 درصد ژنوتیپ ها داراي وضعیت چسبندگی هسته به گوشت میوه ندارد یا خیلی کم، 50 ز نظر چسبندگی هسته به گوشت میوها
  .)10شکل (درصد متوسط بودند 15 درصد کم و

  

  
 مقایسه میانگین ژنوتیپ ها از نظر چسبندگی هسته به گوشت میوه -10شکل 
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   اسیدیته کل-11
در درختان  میوه ي بلوغ میوه به کار رود که اغلب پیدا می کند و می تواند شاخصی برا میوه کاهش اسیدیته کل در طی رسیدن

و میزان آن بر حسب رقم و زمان برداشت متفاوت است  )22(مناطق معتدله به صورت اسید مالیک و یا سیتریک بیان می شود 
به ترتیب با  SG6و  HG3 هايژنوتیپ متغیر بود، که از نظر اسیدیته هاي انتخابی  ژنوتیپکه در مطالعه حاضر اسیدیته در میان ).27(
بالا  به دلیل پایین بودن میزان اسیدیته و BG1 و SG6، GG8ژنوتیپ هاي .بالاترین و کمترین میزان اسیدیته را دارا بودند 2/0و  4/1

  .)11شکل (بودن مواد جامد محلول مناسب براي تولید محصولات فرآوري شده زردآلو می باشند
  

  
  مقایسه میانگین اسیدیته  ژنوتیپ هاي انتخابی -11شکل 

  عملکرد-12
 وEG4 هاي  ژنوتیپ هر درخت بالاترین میزان و کیلوگرم در 5/25 و 5/26 بترتیب با BG1 وBG2 هاي  ژنوتیپ از نظر عملکرد

SG4  12شکل ( دارا بودند هر درخت کمترین عملکرد را وگرم درکیل 25/5 و 5/4بترتیب با(.  
  

  
  مقایسه میانگین عملکرد  ژنوتیپ هاي انتخابی -12شکل 
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  نتیجه گیري
تحلیل قرار گرفتند و بر  داده هاي حاصل از آزمون طعم بعد از انجام آزمون یکنواختی در قالب طرح کاملا تصادفی مورد تجزیه و

ضعیف ترین از  EG1  و HG3طعم و ژنوتیپ هاي  بعنوان بهترین SG6و  BG1 ،GG8  اساس آزمون مقایسه میانگین ژنوتیپ هاي
  .  لحاظ طعم میوه شناخته شدند

دارا بودن خصوصیات پومولوژیکی بهتر از قبیل اندازه بزرگ میوه، تقارن بودن میوه، شیرین طعم و  عطر ونتایج آزمون با توجه به 
خوش طعم ترین ژنوتیپ هاي  SG6و  BG1 ،GG8هاي نشان می دهد که ژنوتیپ و مقادیر بالاي مواد جامد محلول بودن مغز هسته 

مناسب  SG6 و BG2و ژنوتیپ هاي  می باشند خشکباريزردآلو که مناسب براي تولید  زردآلو موجود در منطقه خلخال هستند
تر براي هر دو مصرف تازه خوري و فرآوري مناسب بوده و ژنوتیپ بر SG6که دراین بین ژنوتیپ  ،براي تازه خوري می باشند

  .منطقه می باشد
هدف نهایی این تحقیق شناسایی قابلیت ژنوتیپ هاي تحت مطالعه جهت تولید محصولات خشکباري بود که مشخص گردید منطقه 

خصوصیات خشکباري ایده  BG1و  SG6،GG8  ژنوتیپ هاياز نظر خصوصیات خشکباري از تنوع بالایی برخوردار می باشد و 
مورد اصلاحی  هاي در برنامهزردآلوي خشکباري طقه خلخال جهت توسعه باغات در راستاي تولید در من ندمی توان آلی دارند و
 .قرار گیرندبهره برداري 
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Evaluation of dried fruit characteristics  of  Apricot (Prunus armeniaca L .) genotypes  selected  

from Khalkhal  region 
Abstract  
The experiment was carried out during two consecutive growing seasons (2009 - 2010) on twenty genotypes of 
apricot (Prunus armeniaca L) in the Khalkhal valley, south of Ardabil province (Iran). Pomological parameters 
effective in dried apricot including aroma, flovar, fruit weight, total soluble solid contents, acidity, fruit 
convergent, ripining time and texture and firmness of fruit flesh were evaluated in this study. Based on the test of 
means BG1, GG8 and SG6 as a favorite flovar and HG3 and EG1 unfavorite flovar were known. Genotypes of 
BG1, GG8 and SG6 from fruit characteristics aspects (fruit size ,fruit convergent, sweet kerenel  and high 
soluble solid contents) the best genotypes for dried fruit apricot production, and genotypes BG2 and SG6 are 
suitable for the fresh market. In the between genotype SG6 best suited for the fresh market and processing. 
Final goel in this research was recognized ability of investigated genotypes for dried fruit production. results 
indicated the presence of great genetic variability among local genotypes, and genotypes BG1, GG8 and SG6 
could be exploited for introducing favorite genotypes in gardens development for production of dried apricot in   
inbreeding programs. 
Keywords:  Apricot,  dried fruit , Genotype ,  Pomological    
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