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 مسئول نویسنده  *

  چکیده
در این پژوهش، . ها همراه خواهد بودیوه با کاهش اندازه و کیفیت میوهدر اکثر درختان م معمولاًکردن ل بدون تنکافزایش محصو

. ي کیوي رقم هایوارد در قالب طرح کاملاً تصادفی با سه تکرار بررسی شده استمیوه اثر تنک میوه بر برخی صفات کمی و کیفی
ها در زمان بلوغ میوه. رختان شاهد فاقد تنک بودند، اما دروز پس از تشکیل میوه به صورت دستی تنک  شدند 28درختان کیوي 

میوه مانند سفتی بافت، مواد جامد محلول  پس از برداشت، برخی از ویژگی هاي. برداشت شدند 2/6تجاري با درجه بریکس 
)TSS(ي قابل تیتر ، اسیدیته)TA(به اسید  ، نسبت قند)TSS/TA(ي میوه ، اندازه)ها ي خشک میوهمیزان ماده، وزن و )رطول و قط

ها را به طور ي خشک میوهماده و TSSنتایج نشان داد که تنک کردن میزان وزن میوه، طول، قطر میوه، میزان . گیري شدنداندازه
  درت انجام می شود، اماها در باغات کیوي هایوارد به ندر مجموع، اگرچه تنک میوه.ي نسبت به شاهد افزایش داده استمعنی دار

عم و را به ترتیب با بهبود طها تازه خوري و عمر انبارمانی میوهتواند کیفیت هاي کوچک اندکی پس از تشکیل آنها میحذف میوه
 . افزایش دهد ماده خشک به طور معنی داري

  ، کیوي فروت، بار محصولي میوهي خشک، تنک، مواد جامد محلول، اندازهماده: کلیدي کلمات
  

  مقدمه
ي یکسان جهت هایی با وزن و اندازهمیوه .کیوي استهاي مهم و موثر بر قیمت و بازاریابیها از ویژگیکیفیت میوهواندازه 

هاي درشت با ارزش بالا، منجر به افزایش درآمد براي تقاضاي میوه. بازاریابی و تجارت بین المللی بهترین کیفیت را دارا هستند
نیز  در رقم هایوارد). 7(یابد کاهش میو وزن میوه لف کیوي با شدت محصول زیاد، اندازهدر ارقام مخت. باغداران خواهد شد

ي بنابراین یک روش موثر جهت کنترل تعداد و بهبود اندازه). 2(ها نسبت عکس دارد افزایش بار محصول، با میانگین وزن میوه
میزان مواد جامد محلول نیز ). 2(دهد را افزایش می ي میوهاندازههاي بالغ، تنک میوه در کیوي رقم هایوارد .میوه، تنک کردن است

هاي کیوي رسیده با میزان دهد که تمایل به مصرف میوهها نشان می بررسی .ي کیوي استهاي کیفی مهم در میوهاز دیگرشاخص
) 3(و هلو ) 8( محلول نیز در سیب ثابت شده که با عمل تنک، مواد جامد. تر استي خشک بالا، بیشمواد جامد محلول و ماده

هدف از این پژوهش بررسی استفاده ). 5( شودي خشک بیشتري نیز حاصل میي تنک مادهعلاوه بر این در نتیجه. یابدافزایش می
  .در زمان برداشت است ’هایوارد‘ي کیوي رقم از تنک رایج میوه، بر برخی از صفات کمی و کیفی میوه

  
 ها روش و مواد
 Actinidia( حاضر، درباغ تجاري شرکت کشت و صنعت میثاق امداد، واقع در رشت، بر روي درختان کیوي رقم هایوارد شپژوه

deliciosa cv. Hayward (زمان تنک میوه . شدند انتخاب تصادفی طور به نظر مورد هرس زمستانه درختان ازانجام پس. انجام شد
 ).7(هاي ریز و بد شکل که از نظر اندازه غیر طبیعی بودند انجام گرفت مولا براي میوهو مع) 5(روز پس از تشکیل میوه  28تقریبا 

ها بلافاصله پس از برداشت به میوه .درصد رسیده بودند 2/6ها تقریبا به ها زمانی بود که میزان مواد جامد محلول میوهبرداشت میوه
در زمان برداشت خصوصیات میوه مانند مواد جامد . ارزیابی منتقل شدندبراي گیلان دانشگاه ي علوم کشاورزيآزمایشگاه دانشکده

 .مورد ارزیابی قرار گرفت ، وزن میوه و سفتی بافت)طول و قطر(ي میوه محلول، اسیدقابل تیتراسیون، وزن تر، وزن خشک، اندازه
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میزان اسیدقابل تیتراسیون  .استفاده گردید Euromexrd 635مدل  رفرکتومتر دستگاه از) TSS(گیري مواد جامد محلول اندازه براي
(TA) دیجیتالی  کولیس دستگاه از میوه و عرض طول گیرياندازه براي .شد گیري اندازه نرمال 1/0 روش تیتراسیون با سود با

 مرکزي بخش در میلیمتر 8 نوك با11 مدل FTO ،)سفتی سنج(دستگاه پنوترومتر  از استفاده سفتی بافت میوه نیز با. شد استفاده

 10 هايي خشک ابتدا برشتعیین میزان مادهبه منظور وشد  گیرياندازه ترازوي دیجیتالی ها توسطمیوه وزن. شد سنجیده کیوي
گراد در درجه سانتی 75ها تا رسیدن به وزن ثابت در دماي پس از تعیین وزن تر، نمونه. ها آماده شدهمتري از قسمت میانی میومیلی

  . ها از فرمول زیر محاسبه شددرصد ماده خشک آن آون خشک و

                                          100    
  M1 وM2 ها به گرم قبل و بعد از خشک شدنترتیب وزن نمونهبه= 

در صد  05/0در سطح احتمال Lsd آزموناز بااستفاده هاو میانگین گردید آماري وتحلیل تجزیهSAS افزار نرم با ها سپس داده
  .شدند مقایسه

  
 بحث و نتایج

ها براي جذب ابت میوهي میوه را افزایش داد و این افزایش می تواند به دلیل کاهش رقتنک میوه اندازه در کیوي رقم هایوارد
بطوریکه  ر مثبت و معنی داري داشته است،ثیها بر وزن، طول و قطر میوه تاکردن میوه در این بررسی تنک). 4(ها باشد کربوهیدرات

هاي تولید شده با میانگین وزن مرغوب میوه. نسبت به شاهد معنی دار بود% 5و طول میوه در سطح % 1وزن و قطر میوه در سطح 
طول  گرم، 16/89هاي شاهد داراي وزن در صورتیکه میوه .میلی متر بود 69/58و قطر  06/70گرم با طول  30/108اعمال تنک 

ي خشک همچنین در درختان تنک نشده، محصول زیاد موجب تاخیر در رسیدن میوه شد و ماده. میلی متر بود 37/52و قطر  72/62
در . ي خشک بیشتري حاصل شدنیز ماده ي تنکدر نتیجه ).1( که با گزارش بوید و بارنت مطابقت دارد میوه را نیز کاهش داد

ي دهد و میزان مادهها افزایش میکردن میزان کربوهیدرات را در میوهتنککه معلوم شد )6(ي ریچاردسون و همکاران مطالعه
 هاي تنکي خشک میوهماده در این بررسی میزان. اي مستقیم داردها با کربوهیدرات و مواد جامد محلول رابطهخشک نیز در میوه

اثر  میوه و نسبت قند به اسید سفتی بر میزان میوهتنک  ولی .نسبت به شاهد معنی دار بود% 5شده و مواد جامد محلول در سطح 
 .داري نداشتمعنی

 برداشت زمان در هایوارد رقم کیوي يواریانس درمیوه تجزیه نتایج -1جدول 

میانگین    
 مربعات

    

 ماده خشک سفتی بافت وهوزن می طول میوه قطر میوه
 

TSS/TA 
 

TA 
 TSS 

ي درجه
 آزادي

 منبع تغییرات

 **913/59  *960/80   **215/547  334/1  ns * 296/19 ns378/8 ns004/0  * 615/6 1 تیمار 

766/2  969/9  218/15  379/0  013/1 675/1 0098/0 785/0 
 

4 

 
 اشتباه

 کل 5        
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 .LSDداري با آزمون دم معنیبه ترتیب معنی دار در سطح یک درصد، پنج درصد و ع  nsو * ، **

 ها در زمان برداشتگیري شده در میوهو کیفی اندازه صفات کمی هايداده ي میانگینمقایسه -2جدول 

  
 قطر میوه

 )میلی متر(

 طول میوه

میلی (
 )متر

 هوزن میو

 )گرم(

 سفتی بافت

  کیلوگرم بر(
متر سانتی

 )مربع

 ماده خشک

 )درصد(

TSS/TA TA 
 )درصد(

TSS 
 )درصد(

                    
  فاتص

  تیمار

37/52  b 72/62  b 16/89  b 18/10  a b 65/13  a7/12 a  564/0 b  8/6 شاهد 
  

69/58  a 06/70  a 3/108  a 24/9  a 23/17  a  a  54/14 
 

617/0  a 9/8  a تنک شده 

  .داري  استي عدم معنیستون با حروف مشترك نشان دهنده
  

 گیري کلینتیجه
ل هاي جوان اندکی بعد از تشکیشود، اما تنک میوهجام میدرختان کیوي به ندرت انها درداد، علی رغم اینکه تنک میوه نشان نتایج
امد محلول در از طرفی افزایش میزان مواد ج. کیوي را بهبود بخشديهاکیفیت تازه خوري میوه کمی وتواند عملکرد ها میمیوه

ر سرمازدگی زودرس در معرض خط هایی کمترچنین میوه. برداشت کردها را اندکی زودتر  کندکه میوه زمان برداشت کمک می
  . کیوي می باشديیوههاي مهمی براي افزایش عمر انبارمانی م همچنین افزایش ماده خشک از شاخص .گیرندپاییزه قرار می
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Abstract 
Crop load without thinning in the most fruit trees result to decrease fruits size and quality. In this study, effect of 
fruit thinning on some quantitative and qualitative characteristics of kiwifruit cv. Hayward was investigated 
according to a completely randomized design with three replications. Kiwifruit vines were thinning at 28 days 
after fruit set by hand, the control vine was not thinned. Fruits were harvested at commercial mature time with 
6.2 ْBrix. Some fruit characteristics such as flesh firmness, total soluble solid (TSS), titratable acidity (TA), 

TSS/TA, fruit size (length and width), fruit weight and dry matter was measured in harvested fruits. The results 
showed that fruits thinning significantly increased fruit weight, fruit length and width, total soluble solid (TSS) 
content and fruits dry matter content as compared to control. Overall, although fruit thinning was rarely 
conducted in Hyward kiwifruit orchard, but removing small fruits as soon as set can significantly increase fruit 
fresh quality and storage life by improving fruit taste and dry matter respectively. 
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