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 Pyrus serotina cv. Shahmiveh)(شاه ميوه گلابي رقم  اثر كاربرد پوتريسين بر عمر انبارماني

  4سهراب داورپناه و3يعسكر ي، محمدعل2، مصباح بابالار  1ينيمرجان السادات حس

 يسپرد ي،گروه باغبان ياراستاد و ستاد ا به ترتيب. 3و2دانشگاه تهران  يعي،و منابع طب يكشاورز يسپرد ي،ارشد گروه باغبان يكارشناس يدانشجو. 1

  مشهد يفردوس نشگاهدا ي،گروه باغبان يدكتر يدانشجو. 4دانشگاه تهران  يعي،و منابع طب يكشاورز

  مرجان السادات حسيني: مسئول يسندهنو *

  

  چكيده

 يسينپوترافشاني ، تأثير مهدر پژوهش حاضر. كشور از سراسر جهان است 50هاي مهم مناطق معتدله در حدود گلابي يكي از ميوه

قبل از  هايهمان غلظتبا (يسين پوتر ها درميوه وريپس از برداشت غوطه و ) مولاريليم 2 و 1، 5/0(سطح  3 با در زمان داشت

ار ها بعد از تيمميوه. مورد مطالعه قرار گرفتشاه ميوه بر خصوصيات كيفي پس از برداشت و عمر انبارماني گلابي رقم  )برداشت

ها، در طول ميوه. هفته نگهداري شدند 21درصد به مدت  80- 85گراد با رطوبت نسبي درجه سانتي 0± 1در سردخانه در دماي 

-مورد اندازه Cهاي كيفي مثل كاهش وزن، ماده خشك و ويتامين دوره نگهداري هر سه هفته يكبار از انبار خارج و از نظر فاكتور

 2فقط تيمار . ميلي مولار پوتريسين طي مدت زمان انبارماني از كاهش وزن جلوگيري است 2و  1تيمارهاي . گيري قرار گرفت

ها در حفظ كيفيت و افزايش عمر انبارماني گلابي مؤثر بوده آميندر مجموع استفاده از پلي. شد Cمولار باعث حفظ ويتامين ميلي

  .  است

  عمر انبارمانيگلابي، پوتريسين، : كلمات كليدي

  ه مقدم

توليد و مصرف ميوه گلابي آسيايي كه موطن اصلي آن نواحي شرق آسيا مي باشد، از زمان هاي دور مورد توجه بوده است و به خاطر كيفيت 

پلي آمين ها دسته اي از تركيبات طبيعي با وزن مولكولي كم و داراي ). 2007چن و همكاران، (خوب اين ميوه مصرف آن رو به افزايش است 

نيتروژن دار خطي هستند كه تقريباً در همه موجودات زنده يافت مي شوند و در طيف وسيعي از فرآيندهاي فيزيولوژيكي در  گروه هاي

به دليل طبيعت پلي كاتيوني خود به ) پوتريسين، اسپرمين و اسپرميدين(پلي آمين ها . گياهان، جانوران و ميگروارگانيسم ها نقش ايفا مي كنند

ي ديواره سلولي و غشاي سيتوپلاسمي متصل شده و با محدودتر نمودن فعاليت آنزيم هاي هيدروليز كننده مؤثر بر ديواره و جايگاه هاي آنيون

همچنين پلي آمين ها خاصيت ضد . غشاي سلولي سبب مقاومت در برابر تنش هاي اكسايشي و كمك به حفظ استحكام بافت ميوه مي شوند

با توجه به كاهش ). 2002والرو وهمكاران، ( كاهش مي دهند   ACCريق كاهش و يا متوقف كردن سنتز پيري داشته و سنتز اتيلن را از ط

به بلوغ ميوه در برخي از كونه ها، به نظر مي رسد كه كاربرد خارجي اين تركيب مي تواند كيفيت پس غلظت پلي آمين ها در مراحل نزديك 

هدف از اين پژوهش بررسي اثر پوتريسين بر عمر انبار ماني ميوه گلابي رقم . بي بهبود بخشداز برداشت فرآورده هاي باغباني را به طور مطلو

  . شاه ميوه مي باشد

  مواد و روش ها 

ماه، تير  واقع در باغ مركز تحقيقات گروه باغباني دانشگاه تهران كه در مرحله داشت در سه زمان مختلف خرداد رقم شاه ميوهگلابي  درختان 

درخت در هر واحد آزمايشي  2تكرار و با  3در ) مولارميلي 2و  1، 5/0، 0(سطح پوتريسين  4اد ماه در قالب طرح كاملاً تصادفي با ماه و مرد

به گروه علوم باغباني  در مرحله رسيدن سبز  برداشت شده و بلافاصلهميوه ها . افشاني در نظر گرفته شدتيمار شاهد بدون مه. افشاني شدندمه

 يدر پس از برداشت همان غلظت ها يسينپوتر يغلظت ها. يداستفاده گرد يبه صورت غوطه ور يسينو  پس از برداشت از پوتر. شدمنتقل 
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ماه از  5بار به مدت  يكهفته  3ابتدا بلافاصله در زمان برداشت و سپس به فاصله هر  يمارموجود در هر ت يها يوهم. قبل از برداشت بودند

 يمعمول يهوا يطساعت در شرا 24به مدت  يريها، نمونه ها قبل از اندازه گ يحالت مشابه با خرده فروش يجادا برايو  هيدسردخانه خارج گرد

  : شده عبارتند از يريمختصات اندازه گ ينا. قرار گرفتند يابيمورد ارز يفيقرار گرفته و سپس مختصات آن ها از نظر صفات ك

درجه  70 يساعت در آون با دما 48و به مدت  يدوزن گرد يبا ترازو يرم از پوست و گوشت گلابگ 15:  درصد ماده خشك يزانم يينتع -1

  . يدمحاسبه گرد  يوهخشك شد و درصد ماده خشك م گراد يسانت

روج از و بلافاصله بعد از خ) يقبل از انباردار( يشآزما يدر ابتدا يجيتاليد يهر بسته با ترازو وزن:  درصد كاهش وزن يزانم يينتع -2

  ).  2002ژانگ  و همكاران،( يدو درصد كاهش وزن محاسبه گرد يدهسردخانه دوباره وزن گرد

با  يآب يرهظهور رنگ ت. و معرف نشاسته صورت گرفت يمپتاس يدورو با كمك  يتراسيونبا روش ت:  C يتامينو گيرياندازه  -3

  ).1373 ي،ماجد( خواهد بود يشآزما ياندوام پا

   نتايج و بحث  

اگرچه ميوه گلابي جز محصولات فراز گرا و داراي قابليت نگهداري در سردخانه مي باشد ولي به دليل اين كه توليد اتيلن، تنفس 

فراز گرايي، از دست دهي آب ميو ه هاي انبار شده بالاست در نتيجه اولاً ميوه هاي انبار شده را نمي توان براي مدت طولاني در 

 - 1                .اً ميوه هاي انبار شده پس از مدتي كيفيت ظاهري و ارزش غذايي خود را از دست مي دهندسردخانه نگه داشت ثاني

كه  يابد يم يشدرصد ماده خشك افزاميوه در سرخانه  يدر مدت نگهدار دهد ينشان م 1نمودار  :  درصد ماده خشك يزانم يينتع

در  يوهم يرو مصرف ذخا ها يوهآب از سطح م يرتبخ يجهدر نتبه نظر مي رسد كه اين افزايش ماده خشك با كاهش حجم ميوه 

   ).2003سرانو  و همكاران، ( باشد يتنفس م يجهنت

و  ها يوهم يرنند ساما يزن يگلاب يوهم. داشته است يشيكاهش وزن در طول زمان روند افزا يزانم:  درصد كاهش وزن يزانم يينتع -2

نسبت شده  يمارت هاي كاهش وزن در نمونه يزانمالف - 2در نمودار . دهد يادامه م يتنفس يسمپس از برداشت به متابول ها، يسبز

اناس و ( ندك يم يفاا يوهدر تبادلات آب از پوست م يبه غشا نقش مهم يسينپوتراتصال  به شاهد كمتر است كه احتمالاً به دليل

  ). 2010 همكاران،

به . يردگ يبه خود م يروند ثابت يباًسپس كاهش آن تقرو  يابد يكاهش م C يتامينبا گذشت زمان و:  C يتامينو گيرياندازه  -3

كاوتن  و همكاران، (مي شود  Cتوليد و باعث كاهش ويتامين  يژنآزاد اكس هاي يكالرادكه طي فرايند رسيدن  رسد ينظر م

پوتريسين با به  تأخير . را دارند C يتامينو ينپوتريسين بالاتر  ميلي 2شده با  يمارت يها يوهم دهد يمنشان  ب - 2نمودار ). 2000

نياز سلول به  شده و در نتيجههاي آزاد راديكال كاهشانداختن پيري سبب جلوگيري از تجزية ديوارة سلولي و در نتيجه باعث 

  .)1995سميموف، (گردد  ث در ميوه حفظ مينتيجه ويتامين  مصرف اسيد آسكوربيك كمتر شده و در
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  طي انبارماني رقم شاه ميوه هاي گلابيميوه ماده خشك تغييرات ميزان : 1نمودار 

    

  

  انبارمانيهاي گلابي رقم شاه ميوه طي ميوه) ب( Cو ويتامين ) الف(اثر پوتريسين بر ميزان كاهش وزن :  2نمودار 
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Abstract 

 
Pears are among the most important fruits in all the temperate regions in about 50 countries of the 
world. In the present study, effects of three levels (0.5, 1, 2 mM) of putrescine sprayed at different 
stages of fruit development as well as postharvest fruit dipping in putrescine (at the same 
concentration before harvesting)on postharvest quality and storage life of "Shahmiveh" pears was 
evaluated. Fruits were stored at  °C and 80-85% relative humidity for 21 weeks. During the 
storage period, Sampling were carried out every three weeks and then some of the qualitative traits 
such as weight loss, dry matter& vitamin C were measured. 1 and 2 mM putrescine treatments at 
during the storage period prevented weight loss. Only treatment of 2 mM putrescine maintained 
vitamin C. In total, the application of polyamines were more effective on quality and increased the 
storage life of pear fruit.  
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