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  در منطقه خرم آباد لرستان) Quercus branti(بررسی برخی خصوصیات مورفولوژیکی و بیوشیمیایی دو واریته بلوط 
  3 ، داود بخشی2، مجید نجفی 1 ، روح االله چمانه*1 بسطامی یونس عباسی

دانشجوي کارشناسی ارشد گروه علوم باغبانی دانشکده  - 2. انشجویان کارشناسی ارشد گروه علوم باغبانی دانشکده کشاورزي دانشگاه گیلاند -1
  .استادیار، گروه علوم باغبانی دانشکده کشاورزي دانشگاه گیلان -3. کشاورزي دانشگاه زنجان

  مسئول نویسنده *
  چکیده

اکسیدانی و چند صفت مورفولوژي میوه دو واریته کل، پروتئین، فعالیت آنتی فنل کل، فلاونوئید تعیین میزان بررسی منظور به
. انجام شد1391سال  در آزمایشی در قالب طرح کاملا تصادفی )Quercus branti var; persicaو   Quercus branti var; branti(بلوط

وجود دارد  معنی داراختلاف واریته  دو بین اکسیدانیآنتی فعالیتپروتئین و کل،  فلاونوئید از نظر نشان دادحاصل از این آزمایش نتایج 
کمترین فنل کل را دارا  بیشترین و persica و brantiواریته  همچنین به ترتیب استداراي بیشترین مقدار این ترکیبات  branti واریتهو 

-اختلاف معنی تهیواراین دو پیاله بین قطر  و میوه، طولو عرض طول ز نظر ا .باشددار نمیند این اختلاف از نظر آماري معنیهر چ .است

 معنی داراختلاف  هاواریتهدر صفت قطر پوست بین  همچنین .دار استرا  بیشترین مقدار این صفات branti واریته  وجود دارد و يدار
  . است را دارا ار قطر پوستکمترین مقد persica واریتهبیشترین و  brantiهر چند واریته وجود ندارد، 

  ، پروتئینفنول کل، فلاونوئید، یاناکسیدآنتی بلوط، فعالیت: کلمات کلیدي
 

  مقدمه
هاي در رشته کوه ي این جنسهاایران بیشترین تعداد گونه که درگونه مختلف است  500داراي  Fagaceaeخانواده از  Quercus جنس 

 Quercus(هاي بلوط در مناطق غربی و مرکزي گونه برانتی ي غالب جنگلگونه .)4(شودهاي بلوط غرب دیده میزاگرس و در جنگل

branti (است)این میوه . )5(آیدشک به شمار میاي گرم و خمیوه به عنوان میوه بلوط از دیرباز کاربرد زیادي در طب سنتی داشته و .)1
اسید از جمله اي، سرشار از ترکیبات فعال بیولوژیکی ر ترکیبات تغذیهعلاوه بو  استهاي مختلف نی از کربوهیدرات، چربی و استرولغ

از ).5( گرددمیاي مبذول سودمند، توجه ویژهاین میوه جهت تهیه غذاهاي فرا  به وباشد میفنل، اسید الاجیک و مشتقات آنها  گالیک،
در زمینه جهت که نآاز  .)6(باشدمی هاي فنولیکیها و ترکیبلکارتنوئیدها، فلاونوئیدها، استرو این میوههاي طبیعی اکسیدانمنابع آنتی

-بررسی بیشترو  .)1(هاي اندکی انجام شده استهاي ایرانی، بررسیهاي فنولی میوه بلوط به ویژه گونهو نوع ترکیب گیري مقداراندازه

هدف از این تحقیق تعیین مقدار  لذا گرفته، بلوط صورت درخت تنه پوسته و داخلی پوسته برگ، روي زمینه این در انجام شده هاي
) Quercus branti( بلوط  persicaو  brantiدو واریته میوه اکسیدان، فنل کل، فلاونوئید، پروتئین و صفات مورفولوژیکی ترکیبات آنتی

  .باشدمی
 

  هامواد و روش
هاي از جنگل Quercus branti var. persicaو  Quercus branti var. branti بلوط واریتهدو هاي میوهبه منظور اجراي این آزمایش 

 10هر تکرار شامل  تکرار 3 با و تصادفی کاملا طرح قالب در هاداده تجزیه .شد آوريجمع) لرستان(ط شهرستان خرم آباد بلو
  .شد مآزمون دانکن انجا از استفاده با هامیانگین و مقایسه SAS، با استفاده از نرم افزار)sample(نمونه
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  یصفات مورفولوژیک
-عدد میوه به طور تصادفی انتخاب گردید و براي اندازه 20پیاله و قطر میوه، قطر پوست، طول  عرض و گیري صفات طولبراي اندازه

  .متر بیان گردیدنتایج حاصل بر حسب میلی .گیري از کولیس دیجیتال استفاده شد

   بیوشیمیاییتعیین میزان ترکیبات 
و میزان آن از روي میزان جذب نمونه . گیري شدنانومتر اندازه 760در طول موج  Folin-Ciocalteuها با روش ل کل در عصارهمیزان فن

- خنثیخاصیت ها، از طریق اکسیدانی عصارهآنتی فعالیتو . گرم بافت تازه بیان شد صدک در یگال اسید لی گرمو استاندارد بر حسب می

نانومتر تعیین و به صورت درصد بازدارندگی  517در طول موج ) پیکریل هیدرازیل-1فنیلدي 2وDPPH )2رادیکال آزاد  دگیکنن
DPPH نانومتر قرائت  506توسط دستگاه اسپکتروفتومتر در طول موج)3(کل مطابق روش دو و همکاران فلاونویید  و میزان .بیان شد

با  )2(روش برادفورد مطابقتئین گیري میزان پروبراي اندازه . سبه گردیدگردیدکه غلظت فلاونوئید کل بر حسب استاندارد کاتچین محا
گرم از منحنی استاندارد بر حسب میلیو با استفاده  گیرياندازهمیزان جذب نور  nm 595در طول موج استفاده از دستگاه اسپکتروفتومتر 

  . صد گرم بافت تازه بیان شددر 
 

  نتایج و بحث
را بین تیمارهاي مورد مطالعه از نظر %) 1در سطح(داري، تفاوت معنی)1جدول(هاي این آزمایشاریانس دادهنتایج حاصل از تجزیه و

بیشترین میزان این  brantiي ي مورد مطالعه، واریتهکه در بین دو واریته. اکسیدانی نشان دادمقدار فلاونویید کل، پروتئین و فعالیت آنتی
علاوه بر دارا بودن میزان بالایی از ترکیبات بیوشیمیایی، از  brantiي واریته .را به خود اختصاص داد persicaي ترکیبات نسبت به واریته

اله، طول و عرض میوه اختلاف معنیبه طوري که از نظر قطر و طول پی. برتري نشان داد persicaي نظر صفات کمی نیز  نسبت به واریته
فنول کل و قطر پوست اختلاف  هرچند که از نظر میزان). 2جدول (مطالعه، مشاهده گردید بین دو واریته مورد%)  5در سطح (داري 
  . مشاهده نشد هداري بین دو واریته مورد مطالعمعنی

  
  مقایسه میانگین صفات بیوشیمیایی -1جدول 

 واریته  )%(یفعالیت آنتی اکسیدان )١٠٠g/mg(کلفلاونوئید )١٠٠g/mg(کل فنل  )١٠٠g/mg( پروتئین

114,22 a  739,2 a  33,08 a  80,46 a  Q. branti var branti  

70 b  725,8 a  24,13 b  78,48 b  Q. branti var persica  

 
  مقایسه میانگین صفات مورفولوژیکی -2جدول 

 واریته
  طول میوه

  )میلی متر(
  عرض مبوه

  )میلی متر(
  قطر پوست

  )میلی متر(
  طول پیاله

  )میلی متر(
  عرض پیاله

  )میلی متر(

  
  
  

Q. branti var branti  57,14 a 20,28 a  1,35 a  20,41 a  23,15 a    

Q. branti var persica  48,24 b  16,78 b  1,34 a  16,89 b  20,56 b    
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Abstract 
The research to determine the amount of total phenolic, total flavonoids, proteins, antioxidant activity and some 
characteristics of fruit morphology of two varieties of oak (Quercus branti var; branti and Quercus branti var; 
persica) in a completely randomized design experiment was conducted in ٢٠١٢. The results of this experiment 
showed that total flavonoids, proteins and antioxidant activity is a significant difference between the two varieties. 
And variety branti has the highest of these compounds. Also branti and persica varieties has the highest and lowest 
total phenolic respectively. Although this difference is not statistically significant. The length, width, fruit length and 
diameter of the cup, there is a significant difference between the two varieties and the branti variety highest of this 
characteristics. Also on the diameter of skin there is a significant difference in between varieties. branti and persica 
varieties, has the highest and lowest values of skin diameter respectively. 
Keywords: Oak, Antioxidant, Flavonoid, total Phenolic, Protein 
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