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 چکیده

و  (.Citrus aurantifolia Swing) ترش مکزیکن)عصاره( سه تیپ از مرکبات اسیدی شامل لیمو میوهدر این پژوهش آب

نژادی در پژوهشکده های بهآمده از برنامهدست (؛ بهFortunella margarita × C. aurantifolia) 3/86و  2/86های کوآتلایم

پسندی قرار ی آماری با حس چشایی مورد آزمون مزهبیوتکنولوژی کشاورزی منطقه شمال کشور )رشت(، توسط دو جامعه

ندی( در پنج سطح عالی، خوب، متوسط، میوه از نظر خوشای( خوشمزگی )مزه کلی آب1گرفت. دو صفت توصیفی شامل 

های فرار( در ( زنندگی )احساس گزیدگی روی زبان، به اصطلاح تیزی( که در اثر وجود آروما )روغن2 ضعیف و خیلی ضعیف

-نتایج نشان داد که لایمشود، در سه سطح قوی، متوسط و ضعیف، آماربرداری گردید. میوه در هنگام چشیدن احساس میآب

% عالی(. بیشترین زنندگی آروما در هنگام چشایی مربوط به 50از نظر خوشمزگی خوشایندی بیشتری داشت ) 2/86کوآت 

 % ضعیف بود.     5/62% خوب و 3/33میوه مکزیکن لایم به ترتیب % قوی(. خوشمزگی و زنندگی آب83بود ) 3/86لایم کوآت 

 .Cکوآت، لمون، ویتامین اروک، لایمآروما، جکلمات کلیدی: 

 مقدمه

(، معروف به لیمو عمانی، لیمو آب و لیمو شیرازی به عنوان یکی .C. aurantifolia Swingترش مکزیکن )در ایران لیمو

ی و نقش مهم در سلامت Cطور وسیع مورد مصرف بوده و به دلیل داشتن مقادیر زیادی از ویتامین از مرکبات اسیدی )ترش( به

مرتبط  هایگیرد. پرورش لیمو مکزیکن در ایران با بسیاری از محدودیتانسان، روز به روز با اهمیت بیشتر مورد توجه قرار می

توان به حساسیت آن به سرمازدگی و بیماری جاروک )ناشی از نوعی میان می باشد. در اینزنده روبه رو میبا عوامل زنده و غیر

 (.  ;Najafiniya, 2016ر شمال و جنوب ایران اشاره نمود )فیتوپلاسما( به ترتیب د

بیوتکنولوژی نژادی در قالب برنامه جامع مدیریت بیماری جاروک لیموترش در پژوهشکده های بهبا اجرای پروژه

 هایی تحتگرمسیری )رامسر(، دورگهای نیمهکشاورزی منطقه شمال کشور )رشت( با همکاری پژوهشکده مرکبات و میوه

( به دست Fortunella margarita × C. aurantifolia)ترش مکزیکن  با لیموها از تلاقی کامکوآت ناگامی کوآتعنوان لایم

از موارد مهم استفاده از لیموترش و سایر (. از آنجا که یکی 1391آمدند که به بیماری جاروک متحمل بودند )اسدی آبکنار، 

میوه )آزمون با حس چشایی( در دو پسندی آبباشد، در این پژوهش مزهمیوه )عصاره( تازه میمرکبات اسیدی به صورت آب

ترش مکزیکن مورد در مقایسه با لیمو 3/86و  2/86های های متحمل به جاروک، مشخص شده با کدکوآتژنوتیپ از لایم

 گرفت.ی قراربررس

 

 هامواد و روش

های تازه در سه ژنوتیپ از مرکبات اسیدی شامل مکزیکن لایم و دو ی حاصل از آبگیری میوهمیوهدر این پژوهش آب

( که در پژوهشکده بیوتکنولوزی کشاورزی منطقه شمال کشور 1)شکل  3/86و  2/86های کوآت مشخص شده با کدنوع از لایم

(. 2و  1های  اند، با یکدیگر مقایسه شدند )جدولدست آمدهترش بهمه جامع مدیریت بیماری جاروک لیمو)رشت( در قالب برنا

میوه خوری از آبنفر زن( به اندازه یک قاشق غذا 9نفر مرد و  7نفر زن؛ گروه دوم:  6نفر مرد و  18هر یک از افراد )گروه اول: 

)خوشایندی مزه( و  خوشمزگی به 2و  1های ده و چشیدند، سپس مطابق جدولداشته و با دقت مزه نمو را در دهان خود نگاه

 میوه امتیاز کیفی دادند.زنندگی )میزان احساس تیزی یا گزش( آب
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 شده )راست( در این پژوهش.های آزمونمیوه)وسط( و آب 2/86)چپ(،  3/86های کوآتهای لایمهایی از میوه. نمونه1شکل

 نتایج و بحث

آبمیوه از نظر خوشمزگی  2/86کوآت دهد که لایمارائه شده، نشان می 2و  1های نتایج این پژوهش که در جدول

% قوی(. 83بود ) 3/86کوآت % عالی(. بیشترین زنندگی آروما در هنگام چشایی مربوط به لایم50خوشایندی بیشتری داشت )

 % ضعیف بود.5/62% خوب و 3/33ی مکزیکن لایم به ترتیب میوهخوشمزگی و زنندگی آب

 
 اول  ی سه نوع از مرکبات اسیدی توسط گروهمیوهدهی به آب. امتیاز1جدول

 خوشمزگی     گزندگی  
 

   

 

درصد 

 آب

 

 

وزن 

 میوه

 

 

 ژنوتیپ
خیلی  ضعیف متوسط قوی

 ضعیف

 عالی خوب متوسط ضعیف

 مکزیکن لایم   4 8 7 4 1  15 6 3

 2/86کوآت لایم   12 9 2 - 1  4 18 2

 3/86کوآت لایم   5 10 4 4 1  1 3 20

 نفر(. 18نفر؛ مرد:  6نفر)زن:  24تعداد افراد: 

   ، توسط گروه دوم1ی دو نوع از مرکبات اسیدی منتخب از جدول میوهدهی به آب. امتیاز2جدول

 خوشمزگی     گزندگی 
 

   

 

درصد 

 آب

 

 

وزن 

 میوه

 

 

 ژنوتیپ
خیلی  ضعیف متوسط قوی

 ضعیف

 عالی خوب متوسط ضعیف

 مکزیکن لایم   2 5 4 3 2  1 8 7

 2/86لایم کوآت    7 6 3 - -  2 6 8

 نفر(. 7نفر؛ مرد:  9نفر)زن:  16تعداد افراد: 

 

هایی شبیه به دستگاه ها به طور سنتی با پوست توسط دستگاهها و لموندر بازار مصرف مرکبات اسیدی، معمولاً لایم

اند هگردد. پژوهشگران متعدد بیان داشتشوند. در این شیوه محتویات پوست نیز وارد آبمیوه میگیری میکن آبچرخ گوشت

ها در پوست میوه مرکبات به بیشترین میزان که مواد مغذی گیاهی )مواد موثره گیاهی(، ترکیباتی مانند پلی متوکسی فلاون

هایی که عصاره پوست (. بنابراین آبلیموYamamoto et al., 2008) شوند و نقش مهمی در تامین سلامتی انسان دارندیافت می

-هایی باید خوشایند حس چشایی مصرفباشند. اما چنین آبلیموشوند برای سلامتی انسان سودمندتر میرا نیز شامل میمیوه 

های مرکبات اسیدی، خوشایندی آب میوه آنها از نظر کننده نیز باشند. به همین دلیل علاوه بر صفات کمی و کیفی میوه

به عنوان  2/86خوردار است. نتایج این پژوهش نشان داد که لایم کوآت مصرف کننده )مزه پسندی( نیز از اهمیت اساسی بر

 مرکبات اسیدی در مصرف تازه خوری از خوشایندی قابل قبول و بیشتری برخوردار بود.       
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Abstract 
In this study, fruit juice of three acid citrus genotypes including Mexican lime (Citrus aurantifolia) and 

two genotypes of limequat ) Fortunella margarita × C .aurantifolia), 86/2 and 86/3, obtained from a breeding 

program in Agricultural Biotechnology Research Institute of Iran, Branch of North Region, Rasht, were tested 

by two statistical populations. Two characters, overall taste of juice in five levels (excellent, good, intermediate, 

poor and very poor), and astringency (because of aroma) in three levels (weak, moderate and strong) were 

determined based on sensory test. According to the results, limequat 86/2 showed the highest excellent taste of 

juice (50%) and limequat 86/3 revealed the strongest aroma (83%). Overall taste and aroma of juice related to 

Mexican lime were 33.3% good and 62.5% weak, respectively.  
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