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) Vitis vinifera L. cv. Rishbabaبابا (ريشهاي كمي و كيفي انگور واكنش برخي از ويژگي
 كيتوزانبه تيمار اسانس رزماري و پوشش 
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 چكيده

و اسانس  كيتوزانتفاده از واكس صورت فاكتوريل در قالب طرح كاملاً تصادفي با اس اين آزمايش به
بابا در سه تكرار و در دانشگاه آزاد اسلامي واحد شيراز در  رزماري بر عمر انباري ميوه انگور ارقام ريش

در  كيتوزانهاي مختلف  هايي شامل  غلظت ها به مدت يك دقيقه در محلول انجام شد. ميوه 1395سال 
گرم در ليتر)  ميلي 500و  250اري در سه سطح (صفر، درصد) و اسانس رزم 5/1و 5/0سه سطح (صفر، 

داري  درصد نگه 85-90گراد و رطوبت نسبي  سانتي 0±1روز در انبار با دماي  30ور و به مدت  غوطه
اي شدن چوب خوشه، درصد  شدند. نتايج نشان داد كه در مدت انبارماني، درصد ريزش حبه، ميزان قهوه

ي بافت و ويتامين ث كاهش يافت. برهمكنش اسانس رزماري و آلودگي افزايش و وزن ميوه، سفت
توانست درصد كاهش وزن، ريزش حبه، فساد و آلودگي را كاهش و ويتامين ث و سفتي بافت را  كيتوزان

 كيتوزانبابا غلظت  منظور بهبود عمر انباري انگور رقم ريش افزايش دهد. بر اساس نتايج اين پژوهش، به
 باشد. گرم در ليتر قابل توصيه مي ميلي 500درصد و رزماري  5/1

 اي شدن چوب خوشهاز برداشت، پوسيدگي، ريزش حبه،  عمر انباري ، قهوه پس :كلمات كليدي
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 اي شدن مغز گردوي تازه رقم چندلر با استفاده از آسكوربيك اسيدجلوگيري از قهوه
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 يدهچك

باشد. خصوص خشكبار مي ها بهرنگ يكي از فاكتورهاي مهم در تعيين كيفيت پس از برداشت ميوه
اي شدن است. هدف از در مقابل، پوست مغز گردوي تازه به دليل تركيبات فنولي فراوان، مستعد قهوه

از برداشت اي شدن پوست و حفظ كيفيت پس اسيد براي مهار قهوهاين مطالعه بررسي اثر آسكوربيك
و  )*L(باشد. در اين آزمايش تغييرات صفاتي مانند درخشندگي مغز گردوي تازه در طول نگهداري مي

اسيد باعث نظر قرار گرفت. نتايج نشان داد كه تيمار آسكوربيكارزيابي حسي در طول دوره نگهداري مد
روشن، تردي و طعم در اي شدن پوست و حفظ صفات كيفي مغز گردوي تازه مانند رنگ كنترل قهوه

اسيد براي حفظ كيفيت پس از كه ممكن است تيمار آسكوربيكطوريهطول دوري نگهداري شد. ب
 .برداشت مغز گردوي تازه مفيد باشد

 ارزيابي حسي، انبارماني، درخشندگي، كيفيت. :كلمات كليدي
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