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 دهكيچ

 گياهي زيره هاياسانس تأثيربهبود عمر انباري انگور عسكري، آزمايشي شامل  منظوربه
 40و  0، 20( Cymbopogon  sppميكروليتر در ليتر)، علف ليمو  1000و  Cuminum cyminum L.  )0، 800سبز

طرح كاملاً  فاكتوريل در قالب صورتبهروز)  60و  45، 30، 15ميكروليتر در ليتر) و مدت زمان انباري (
ي پلاستيكي دو كيلوگرم هايجعبهها در تصادفي در سه تكرار اجرا شد. بعد از اعمال تيمارها، تمام خوشه

 يتورهاكشدند. فا دارينگهدرصد منتقل و  80 -85گراد و رطوبت درجه سانتي 2±1به سردخانه با دماي 
ها، تازگي چوب خوشه و درصد كاهش وزن ميوه ها، درصد ريزش حبهمختلفي شامل درصد پوسيدگي حبه

، تازگي چوب محور هاحبهگياهي بر درصد ريزش  هاياسانس تأثيرد. نتايج نشان داد كه يگرد يريگاندازه
هش، نتايج اين پژو بر اساسبوده است.  دارمعني %1احتمال  در سطحخوشه و ميزان كاهش وزن ميوه 

يكرو ليتر در م 20ميكرو ليتر در ليتر و علف ليمو با غلظت 800گياهي زيره سبز با غلظت  هاياسانسكاربرد 
  .ليتر جهت بهبود عمر انباري انگور عسكري قابل توصيه است

  .انبارياسانس، عسكري، زيره سبز، علف ليمو، عمر كليدي: كلمات
 

 مقدمه

 رابطه در هاينگران شيفزاا ليدل به ييايميش باتكيتر جايبه يعيطب باتكيتر از استفاده به منديعلاقه شيافزا
 ليدل نيا باشد. بهيم زيستمحيط و انسان يرو بر هاآن نامطلوب اثرات شدن اركآش و ييايميش باتكيتر سلامت با

 برداشت از پس يفناور در هاآن اربردك و سالم يعيطب باتكيتر و كشف ييشناسا نهيزم در ياگسترده يهاتلاش
شان دادند كه ن)، 2010جليلي مرندي و همكاران (. )Dastyaranet al., 2012( باشديم انجام حال در يباغبان محصولات

انگور داشته  كيفيتتري در حفظ ميكروليتر در ليتر نسبت به ريحان شيرين اثر مناسب 500اسانس آويشن در غلظت 
كه اسانس ،ه شدنشان داد ديگر در پژوهشي. )JaliliMarandiet al., 2010( و با افزايش غلظت اثر آن بهتر شده است

افته است. ي زايشنيز اف ضد قارچي رازيانه، مرزه و آويشن اثر مهاري بر رشد قارچ داشته و با افزايش غلظت خاصيت
اهر ي اثري بر ظنسبت به دو اسانس ديگر داشته و اسانس ريحان در هيچ غلظت تريقوياسانس آويشن و مرزه اثر 

 .)Abdolahiet al., 2010( خوشه نداشته است

، نبود صنايع يرقم عسكري، عمر كم، فساد پذيري سريع، كاهش سفت ويژهبهوه انگور ياز جمله مشكلات م
. باشدميدر انبار  دارينگهبرداشت، بازاررساني و  يدر ط هاحبهزش يعات زياد و كاهش وزن و ريفرآوري وابسته، ضا

موجب كاهش  انبارداريپوسيدگي قارچي در طي  خصوصبه، نرم شدن و هاحبهكاهش وزن، تغيير رنگ محور خوشه و 
در فصل برداشت، بازار مصرف تازه خوري و  كهازآنجايي.)Vesaltalabet al., 2009(شود ميارزش اقتصادي انگور 

، بنابراين بخش قابل توجهي از باشدميصنايع فرآوري وابسته قادر به استفاده از كل محصول توليدي انگور نهمچنين 
رقم عسكري)  ويژهبه. با توجه به اينكه عمر انباري انگور (گرددمي منتقل هاسردخانهبه  دارينگهمحصول انگور، جهت 

 اكسيدديو حفظ كيفيت از گاز  دارينگهقارچي، افزايش عمر  هايبيماريجهت كنترل  هاسردخانهزياد نيست در اكثر 
. با توجه به عوارض جانبي كه اين گاز براي سلامت انسان و محيط زيست و شودمي) استفاده باردهي صورتبهگوگرد (
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جديدي كه ضمن افزايش عمر انباري و حفظ كيفيت محصول،  هايراهدارد يافتن  هاسردخانهتأسيسات  چنينهم
  .)Hasaniet al., 2007( حداقل خطرات را در پي داشته باشد بسيار ضروري است

  
  هاروش و مواد

) و علف L.Cuminumcyminumبررسي اثر تيمارهاي اسانس گياهان دارويي زيره سبز ( منظوربهاين پژوهش 
يراحمد، يه و بو) بر عمر پس از برداشت انگور رقم عسكري از ارقام غالب انگور استان كهگيلوCymbopogon spp( ليمو

و  ديتول تكرش از پژوهش نيا در استفاده مورد هاياسانس منظورشهرستان دنا (سي سخت) صورت پذيرفت. بدين 
) از Vitisvinifera L. cv. Askariسكري (عهاي يكدست انگور گرديد. خوشه يداريخر زردبند ييدارو اهانيگ يفرآور

ي استريل شده برداشت و سخت با قيچهاي منطقه سيز بيماري و آفات در يكي از تاكستانهاي سالم و عاري ادرختچه
جام تكرار ان صادفي در سهتآزمايش فاكتوريل، در قالب طرح كاملاً  صورتبهبه آزمايشگاه انتقال داده شد. اين پژوهش 

ار اسانس علف ميكروليتر در ليتر)، تيم 1000و  800ل شامل سطوح مختلف تيمار اسانس زيره سبز (شد. فاكتور او
روز) بود كه  60و 45، 30،15ميكروليتر در ليتر)، شاهد (آب مقطر) و فاكتور دوم مدت زمان انباري ( 40و  20ليمو (

 صورتبهروف محتوي محلول دقيقه در ظ 20ها در مدت زمان ده و سپس خوشههاي اسانسي را آماده نموابتدا محلول
ها پس از تيمار، در جريان ، استفاده شد. خوشه20جذب بهتر محلول از توين منظوربهور) تيمار شدند. جداگانه (غوطه

گراد و درجه سانتي 1هاي از قبل آماده شده قرار گرفته و به سردخانه با دماي هوا خشك شده و سپس در جعبه
ها (با استفاده از درصد ريزش حبهاتي شامل روزه، صف 60درصد منتقل شدند كه در دوره انبارداري  80 -85رطوبت 

)، درصد كاهش 2010اي شدن چوب خوشه (به روش ماهاجان و همكاران،)، درجه قهوه1996روش مويلز و همكاران، 
و  مورد ارزيابيهاي سالم و پوسيده) هحب ها (با شمارشپوسيدگي حبه و درصدترازوي ديجيتال)  وسيلهبهوزن ميوه ( 

اي زمون چند دامنهآها با ها و مقايسه ميانگينقرار گرفت. كليه محاسبات آماري مربوط به تجزيه واريانس داده ثبت
  .رسم گرديد Excel افزارنرمصورت گرفته است. كليه نمودارها با  MSTAT-Cدانكن با نرم افراز 

  
  و بحث نتايج

رصد ي بر روي دتيمارهاي سطوح مختلف اسانس و مدت زمان انبار كنشبرهمبر اساس نتايج مقايسه ميانگين 
 60مدت زمان انباري  ها مربوط به اثر متقابل تيمار شاهد و تيمارها نشان داد كه بيشترين درصد ريزش حبهريزش حبه

و تيمار مدت زمان  ميكروليتر در ليتر 1000سبز زيره ها مربوط به اثر متقابل تيمارروز و كمترين درصد ريزش حبه
كنش تيمارهاي سطوح مختلف اسانس و نتايج مقايسه ميانگين برهم چنين).هم1روز مشاهده گرديد (نمودار  15انباري 

ها مربوط حبه ها نشان داد كه بيشترين ميزان درصد پوسيدگيمدت زمان انباري بر روي ميزان درصد پوسيدگي حبه
ها مربوط به اثر روز و كمترين ميزان درصد پوسيدگي حبه 60ه اثر متقابل تيمار شاهد و تيمار مدت زمان انباري ب

  ).2رديد (نمودار گروز بود مشاهده  15ميكروليتر در ليتر و تيمار مدت زمان انباري  1000متقابل تيمار زيره سبز 
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 انسها با كاربرد اسوند تغييرات ريزش حبهر -1نمودار
  زيره سبز و علف ليمو

 ها با كاربرد اسانست پوسيدگي حبهروند تغييرا -2نمودار
  زيره سبز و علف ليمو

  

درجه  كنش تيمارهاي سطوح مختلف اسانس و مدت زمان انباري بر رويبر اساس نتايج مقايسه ميانگين برهم
ط اي شدن چوب خوشه مربوبيشترين درجه قهوه كهطوريبهي نشان داد، دارمعنياي شدن چوب خوشه اختلاف قهوه

دت زمان انباري مميكروليتر در ليتر) و تيمارهاي  800،40به اثر متقابل تيمارهاي شاهد، زيره سبز و علف ليمو( 
، 800علف ليمو (  اي شدن چوب خوشه مربوط به اثر متقابل تيمارهاي زيره سبز،روز بود و كمترين درجه قهوه 45،60

  ).3روز مشاهده گرديد (نمودار  15ليتر در ليتر) و مدت زمان انباري ميكرو 40
كنش تيمارهاي سطوح مختلف اسانس و مدت زمان انباري بر روي ميزان بر اساس نتايج مقايسه ميانگين برهم

اهد و ها مربوط به اثر متقابل تيمار شها نشان داد كه بيشترين ميزان درصد كاهش وزن ميوهدرصد كاهش وزن ميوه
 40ها مربوط به اثر متقابل تيمار علف ليمو روز و كمترين ميزان درصد كاهش وزن ميوه 60تيمار مدت زمان انباري 

عمده در  طوربهها وهياهش وزن مك).4روز بود مشاهده گرديد (نمودار  15ميكروليتر در ليتر و تيمار مدت زمان انباري 
يع آب ميوه آن را مستعد از دست دادن سريم كباشد. پوست نازيها موهيارتباط با خروج رطوبت از سطح پوست م

ن بافت يآب به اختلاف فشار بخار ب يدهباشد. سرعت از دستيوه ميشدن سطح پوست م كجه آن خشيه نتكند ك
 يكيانكب ميه دچار آسك ييهاوهير از سطح مين تبخيدارد. همچن يط بستگيمح يط و دمايمح يوه و اتمسفر هوايم
ر آب يل انتقال و تبخين دلينند به همكيمحافظ عمل م يك عنوانبه كيخورا يهاابد. پوششييش ميز افزايشوند نيم

  .)Hernadezet al., 2008شوند(ير در از دست دادن آب مينند و باعث تأخكيرا محدود م

  
با  اي شدن چوب خوشهوند تغييرات درجه قهوهر -3نمودار

  ليمو زيره سبز و علف كاربرد اسانس

  
 ها با كاربرد اسانست پوسيدگي حبهروند تغييرا -4نمودار

  زيره سبز و علف ليمو
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Abstract 

An experiment was conducted in order to improve the shelf life of Askari table grape,  that 
included the dipping of grape bunches with essential oils of Cuminm cyminum L. (0, 800 and 1000 
µl/lit) and Cymbopogon spp (0, 20 and 40 µl/lit) and storage duration (15, 30, 45 and 60 days). After 
treatments application, all bunches were packed in plastic box of two kilograms capacity and were 
stored at ±1°C and 80-85 RH%. The different factors included weight loss, berry shattering, 
botrytis infection and stem freshness were recorded. The factorial experiment was laid out in a 
randomized completely design, with three replications. Results showed that influence of plant 
essential oils on berries shattering percentage, stem freshness and percent of weight loss were 
significant (<0.001). According on the results of this study, application of 800 µl/lit of Cuminm 
cyminum, 20 µl/lit Cymbopogon spp at 30 days storage for shelf life improvement of Askari table 
grape is recommended. 
Keywords: Askari, Cuminm cyminum, Cymbopogon spp, Essential oils, Shelf life. 

 


