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رب چبرخي از گياهان تيره چتريان با استفاده از الگوي اسيدهاي فيتوشيميايي بندي رده
 روغن
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  چكيده

تار هـا در سـاخبندي بيولوژيك، براساس شـباهتروشي براي گروه عنوانبهبندي فيتوشيميايي رده
) بـه توليـد Apiaceaeي گياهي چتريان (بندي شده است. تيرهوجودات، طبقهتركيبات معيني در ميان م

اي اسيدهاي چرب مفيد در روغن بذرها مشهور است. در اين پژوهش اسيدهاي چرب برخي گونـهمجموعه
ي از تيــره Smyrniumو  Ferula ،Ferulago ،Tetrataenium ،Conium ،Coriandrumهــا شــامل 

 هايگونـهجرمي تجزيه شد. برخي  سنجيطيف –توسط كروماتوگرافي گازي و كروماتوگرافي گازي  چتريان
تركيب غالب بود و نيمي از روغـن را شـامل شـد.  يك ايران هستند. اسيد پتروسلينيكمورد مطالعه اندم

ها بـه سـه گـروه اي، گونهاسيد لينولئيك دومين تركيب اسيد چرب مهم بود. براساس نتايج تجزيه خوشه
اي فلور ايران بود. بنابراين غلظت نسبي و ارزيـابي برخـي اسـيدهبندي ردهبندي شدند كه موافق با دسته

مشـخص كـردن روابـط فيلـوژني و يك ابزار قوي جهـت  عنوانبهريان، ي چتچرب در روغن بذرهاي تيره
  شود.ي چتريان پيشنهاد ميهاي تيرهها و جنستكاملي ميان قبيله

  ، فيلوژني، اسيد پتروسلينيك.ايخوشهاسيد چرب، تجزيه كلمات كليدي: 
  

  مقدمه
چرب خوراكي از نظر بيوشيميايي باشند. اسيدهاي گياهان يكي از منابع مهم تأمين كننده اسيدهاي چرب مي

شوند زيرا هر مولكول چربي يك مولكول گليسرول دارد كه به سه مولكول از اسيدهاي چرب گليسيريد ناميده ميتري
)؛  et alTaceuchi ,.1998باشند. اين تركيبات ممكن است از انواع اشباع يا غيراشباع باشند (مشابه يا متفاوت متصل مي

هاي گياهي مانند كلزا، آفتابگردان، ذرت، صنايع غذايي كه روغن -1هاي مختلف مانند درجنبه هاآنو موارد استفاده از 
هاي چرب ضروري سلامت و درمان كه اسيد -2003Tickell and Tickell,  ،(2زيتون و نارگيل در پخت كاربرد دارد (

كاهش دهند و همچنين موجب كاهش پيشرفت آترواسكلروز در بيماران توانند حوادث قلبي مانند مرگ و سكته را مي
شوند مبتلا به عروق كرونري، كاهش فشار خون، كاهش كلسترول، بهبود ديابت و افزايش مقاومت بدن مي

)2008Simopoulos,  ،(3-  اكوفيزيولوژي گياهي كه حضور و ميزان اسيدهاي چرب در بذر گياهان در ارتباط با
در برابر سرماي شديد است  هاآنهاي بيولوژيك و حفاظت سيستم گرادسانتيه دماهاي زير صفر درجه سازگاري ب

)1994., et alKodama  بندي گياهي است كه امروزه براي حل روابط بين گياهان و فيلوژني رده -4 هاآن ترينمهم) و
هاي تيره شود. برخي از جنسگفته مي 1وشيمياييبندي فيترود كه به آن ردههاي فيتوشيميايي بكار ميداده هاآن

، جهت استفاده در صنايع غذايي، چتريان داراي سطح بالايي از اسيد پتروسلينيك هستند كه از نظر شيمي روغن
تواند به اسيد لائوريك و ). براي نمونه، اسيد پتروسلينيك مي ,1981Braschباشد (آرايشي و دارويي مورد توجه مي
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آديپيك شكافته شود و يك منبع سازگار با محيط زيست از اين اسيدهاي با ارزش ارائه دهد. شناسايي اين اسيد اسيد 
روابط تاكسونوميك و  تأييدمشخصه مناسبي براي  عنوانبهتواند هاي تيره چتريان ميچرب غيرمعمول در بذر گونه

  ). ,2007Bagci( فيلوژنيك بكار رود
و همچنين عدم وجود هرگونه  هاآني چتريان در ايران، بومي بودن هاي تيرهتنوع گونهبا توجه به بنابراين، 

غن بذر دهاي چرب روارزيابي استفاده از الگوي اسياين پژوهش، هدف از انجام  در اين زمينه در سطح كشور، مطالعه
 است. هاآنبندي ردهدر ايران  جهت برخي از گياهان تيره چتريان 

 
  هامواد و روش

  تهيه بذر و استخراج روغن 
جمـع فـارس وهاي مختلف تيره چتريان، از ارتفاعات استان چهارمحال و بختياري، اصفهان گونه از جنس نهبذر 
حـال و شناسي مركز تحقيقات كشـاورزي و منـابع طبيعـي اسـتان چهارمها توسط بخش گياهشناسايي گونه آوري شد.

 50اعت از سـ 5با استفاده از دستگاه سوكسله و حلال هگزان به مدت تقريبـي استخراج روغن  بختياري صورت گرفت. 
  آمده، با استفاده از دستگاه روتاري انجام شد.دستگرم بذر پودر شده صورت گرفت و جداسازي هگزان از روغن به

  ي چتريان گياهي مورد مطالعه از تيره هايگونهمشخصات  -1 جدول

گشنيز چويلشوكران كبير  گلپر آوندول  كما آنغوزه شيرين تلخآنغوزه  باريجه  نام فارسي
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  و تجزيه روغن روش تهيه متيل استر

هـاي مختلـف جهـت تجزيـه روغـن بـه دسـتگاه ) از روغن گونـهMetcalf et al., 1966متيل استر بدست آمده (
سـاخت  4600يونيكـام مـدل جرمي تزريق شد. شرايط دستگاه بدين شـرح اسـت:  سنجيطيف –كروماتوگرافي گازي 

 22/0خلـي متـر، قطـر دا 30بـا طـول  BPX70) و نوع سـتون FIDاي (انگلستان مجهز به آشكارساز يونيزاسيون شعله
 250متر بر ثانيه، دماي محـل تزريـق سانتي 20ميكرون؛ گاز حامل هليوم با فشار  25/0متر و ضخامت فاز ساكن ميلي

درجـه  20بـا سـرعت  گرادسـانتيدرجه  165دما از ، شروع گرادسانتيدرجه  250و دماي آشكارساز  گرادسانتيدرجه 
يتـر و بـه روش شـكافي/بدون ميكرول 2/0تزريق به ميزان تا پايان،  گرادسانتيدرجه  290 دقيقه تا 5در هر  گرادنتيسا

سـتانداردهاي ها با زمـان بـازداري ا. براي شناسايي اسيدهاي چرب، زمان بازداري هر يك از پيك1:10شكاف با نسبت 
  متيل استر مقايسه شد.

فـت. پـس از مقايسـه انجام گر  PAST 3.17 افزارنرماي با استفاده از ي خوشهتجزيهها جهت تجزيه و تحليل داده
الگـوريتم فاصـله  با اسـتفاده از بنديخوشهبه كمك ضريب همبستگي كوفنتيك،  بنديخوشههاي مختلف كارايي روش

 رسم شد. 85/0اقليدسي صورت گرفت و دندروگرام با ضريب كوفنتيك  ماتريس تشابهبين دو داده و 
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  نتايج و بحث
بندي شـدند گروه طبقه 3هاي مورد مطالعه به ام شد و گونهتركيب اسيد چرب انج 21اي بر اساس تجزيه خوشه

كه بـيش از  بودند، بطوريها اسيد پتروسلينيك و اسيد لينولئيك به ترتيب اسيدهاي چرب غالب اغلب گونه). 1(شكل 
در رفي و چويل بگلپر  و Aدر زيرگروه  گشنيز و آوندول هايدر گروه اول گونهدادند. درصد روغن بذر را تشكيل مي 50

در  شامل كما Ferulaنس هاي جو در گروه سوم تمام گونه تنهاييبهقرار گرفتند. در گروه دوم گونه شوكران  Bزيرگروه 
  جاي گرفتند.  Dدر زيرگروه ، آنغوزه تلخ، آنغوزه شيرين و باريجه Cزيرگروه 

ي و چويـل برف در يك قبيله و گلپر Ferulaهاي گونه)، Mozaffarian, 2007ي چتريان (براساس فلور ايران، تيره
شـنيز در و گ Smyrnieae يو آوندول در قبيلـه قرار دارند Apieaeي و شوكران در قبيله Peucedaneaeي هم در قبيله

  كند. مي تأييدكه نتايج اين پژوهش را  Coriandreaeي قبيله
هـاي بسيار كم است ولي در مورد زيرگونـه Prangosهاي تغييرات تحت جنس در الگوي اسيدهاي چرب در گونه

Heracleum ) بسيار قابل توجـه اسـتBagci, 2007 .(الگـوي دهـد كـهدنـدروگرام شـيميايي نشـان مـي Ferulago  و
Tetrataenium  ي مونوتيپيك با گونهخواهري است وConium  .ارتباط دارد  

انـد. داگانـه قـرار گرفتـهجدر زيرگروه  ،Ferula assa-foetidaآنغوزه تلخ و شيرين با وجود داشتن يك نام علمي، 
دهنـد. ممكـن مـي برداران محلـي تشـخيصآنغوزه به دو گروه تلخ و شيرين براساس بوي بذر است كه بهره بنديطبقه

). Mozaffarian, 2013به اشتباه آنغوزه تلخ يا شيرين معرفي شود (  Ferula Gabrielliاست كماي جندقي با نام علمي 
هامـات و ابروابط فيلـوژني  ،ياستفاده از ماركرهاي مولكول ويژهبهژنتيكي بيشتر  هايبررسيدر اين مورد نياز است كه با 

 گردد. روشن Ferulaموجود در جنس 

شان مـيني چتريان را در تيره بندي فيتوشيمايي براساس تركيبات اسيد چربنتايج پژوهش حاضر، اهميت رده
سيار باارزش باشـد تواند براي ارزيابي روابط فيلوژني بها حتي بررسي چند گونه از يك تيره هم ميدهد. در برخي حالت

)Aitzetmuller et al., 1999 يك ابـزار  عنوانبهي چتريان هاي تيرهي وسيعي از گونهچرب در دامنه). ارزيابي اسيدهاي
  ي چتريان كمك كند.هاي تيرهها و قبيلهميان گونهتواند به تشخيص روابط تكاملي مفيدي است كه مي

  
  تركيب اسيد چرب 21يره چتريان براساس تگياهي از  هايبندي گونهدندروگرام خوشه -1شكل 
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Abstract 

Chemotaxonomy as the method of biological classification based on similarities in the 
structure of certain compounds among the organisms being classified. The plant family Apiaceae is 
known to produce a set of useful fatty acids in the seed oils. The fatty acids of some species of 
Ferula, Ferulago, Tetrataenium, Conium, Coriandrum and Smyrnium from Apiaceae are determined 
and analyzed by GC and GC-MS. Some of the studied species are endemic to Iran. Petroselinic acid 
(18:1Δ6c) is the predominant constituent and consisted of more than half of the oil. Linoleic acid is 
the second highest fatty acid component. According to the results of cluster analysis, species were 
classified to three groups that is in agreement with Flora of Iran. The relative concentrations and 
evaluation of some fatty acids in seed oils of Apiaceae family is suggested as a powerful tool that 
might contribute to characterize the phylogenetic, evolutionary relationships among the tribes and 
genera of Apiaceae.  
Keywords: Fatty acids, Cluster analysis, Phylogeny, Petroselinic acid. 

 
 
 
 
 
 
 

 


