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 چكیده

در این آزمایش گیاهان دو رقم  طالبی به منظور بررسی اثر محلول های غذایی بر خصوصیات کمی و کیفی میوه

( رشد یافته و با چهار محلول غذایی جانسون، کوپر، اپستین 1:1مونا و ناغان در بستر کشت کوکوپیت و پرلایت ) نسبت 

ی بر  طول میوه، شکل میوه )نسبت طول به قطر میوه(، وزن میوه اثر محلول غذایو کالیفرنیا تغذیه شدند. نتایج نشان داد 

و وزن گوشت اثر معنی داری داشت و در شاخص های مورد بررسی میوه های رشد یافته در محلول غذایی کالیفرنیا 

ه طور بچگالی میوه رقم ناغان در محلول غذایی کالیفرنیا  کیفیت پایین تری نسبت به سایر محلول های غذایی داشتند.

معنی داری بیشتر از چگالی در سایر تیمارها بود. میوه های مونا رشد یافته در محلول غذایی کوپر دارای کمترین 

درصد( بودند. کمترین  97/88گرم میوه( و نسبت وزن گوشت به وزن کل میوه ) 111میلی گرم در 8/23اسیداسکوربیک )

محلول  غذایی اپستین بود ولی میوه رقم مونا در محلول اپستین  مواد جامد محلول کل در میوه های هر دو  رقم در

درصد(. نتایج نشان داد محلول های غذایی مورد استفاده در آزمایش حاضر بر  131/1دارای بیشترین اسیدیته کل بود )

یش حاضر پیشنهاد با توجه به نتایج آزما  خصوصیات کمی و کیفی میوه دو رقم طالبی مونا و ناغان اثرات متفاوتی داشت.

می گردد قبل از معرفی رقم طالبی برای کشت در گلخانه های یک منطقه، اثر محلول های غذایی مختلف بر کیفیت 

 میوه مورد بررسی قرار گیرد.  

 

 ملون،  ، عناصر غذایی،کیفیت میوهکشت بدون خاک،  :کلیدی کلمات

 مقدمه

خانواده کدوئیان پس از خانواده سولاناسه، دومین جایگاه در میان محصولات سبزی در سرتاسر جهان را دارد. در 

ی از طالبی یک، محصولات متعلق به تیره کدوئیان از اهمیت ویژه برخوردار هستند. ایرانبین سبزیجات و صیفی جات 

ر به فرد و ارزش غذایی مورد توجه می باشد. اگرچه در مهم ترین محصولات جالیزی است که به علت عطر و طعم منحص

 Cucumis melo L. Reticulatus)ای طالبی گلخانهشود اما کشت گلخانه انجام می بسیاری از کشورها کشت طالبی در

group)  در ایران طی چندسال اخیر مورد توجه قرار گرفته است و در مورد اثر بسترهای کاشت، محلول های غذایی و

رقم مناسب و سایر عوامل موفقیت در مدیریت و پرورش طالبی گلخانه ای اطلاعات محدودی در ایران منتشر گردیده 

استفاده از محلول غذایی مناسب برای هر محصول  یکی از موارد مهم در موفقیت کشت های بدون خاک در گلخانه، است.

می باشد. محلول غذایی بهینه باید نیاز گیاه به مقدار دقیق عناصر غذایی را بر طرف سازد تا امکان دستیابی به حداکثر 

چنین حساسیت گیاه به تنش های محیطی و غیر محیطی کاهش یابد و به همین عملکرد و کیفیت فراهم گردد و هم

ای به طور معمول غلظت های زیاد عناصر غذایی را مورد استفاده قرار می تولید کنندگان تجاری محصولات گلخانهدلیل 

(. در زمینه اثر محلول غذایی یا تغییر عناصر غذایی بر Cooper, 1988دهند تا حداکثر عملکرد محصول را بدست آورند )

 .(Salas et al., 2005; Sukkran et al., 2008ر گردیده است )کیفیت میوه طالبی گلخانه ای گزارش های محدودی منتش
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 Rizo)در مورد مقایسه خصوصیات میوه و رشد ارقام مختلف طالبی در گلخانه نیز مطالعاتی انجام گردیده است 

et al., 2001; Bhatia et al., 2007; Sukkran et al., 2008; Kumar, 2017). ( رشد و 1371دشتی و همکاران ) عملکرد

و میرال را مورد مقایسه قرار داده و گزارش دادند رقم گالیا به طور معنی داری وزن تک  دو رقم طالبی گلخانه ای گالیا

  و درصد ماده خشک بیشتری نسبت به رقم امپریال داشت. pHمیوه، درصد مواد جامد محلول، 

گلخانه های خوزستان، این آزمایش به منظور به منظور تعیین محلول غذایی مناسب برای ارقام طالبی در 

بررسی اثر محلول های غذایی بر عملکرد و خصوصیات کمی و کیفی میوه دو رقم طالبی در شرایط آب و هوایی اهواز 

 انجام گردید.

 هاروش و مواد

کشتتاورزی های تحقیقاتی گروه باغبانی دانشتتکده در گلخانه 1378تا بهار  1371آزمایش در زمستتتان ستتال 

صادفی با تیمارهای            صورت فاکتوریل در قالب طرح کاملا ت شد. آزمایش به  شهید چمران واقع در اهواز انجام  شگاه  دان

سه تکرار )هر تکرار دو        سون( با  ستین،کوپر، کالیفرنیا و جان سطح )اپ رقم )دو رقم مونا و ناغان(و محلول غذایی در چهار 

شد. بذر ارقام مونا و ن  شا از گلدان   گیاه( انجام  شرکت فلات )تهران( تهیه گردید. جهت تهیه ن ستیکی ب اغان از  ا  های پلا

 ها یک نوبت در هر روز آبیاری شدند. همچنینسانتی متر با بستر کوکوپیت استفاده شد. بعد از کشت بذر، گلدان 8قطر 

شدن بوته    ضعیف  س   ها هفتهجهت جلوگیری از  سامکو با ن صورت محلول  ای دو نوبت از کود کامل فو بت یک در هزار ب

پاشی استفاده شد. یک ماه پس از کشت بذر، نشاها در مرحله سه یا چهار برگی به بستر اصلی انتقال داده شدند. بستر            

لیتری بود. برای تغذیه گیاهان از محلول غذایی پیشتتنهادی  11های ( درگلدان1:1کاشتتت کوکوپیترپرلیت )نستتبت  

ستین )  شد.     (، کوEpstein, 1972اپ ستفاده  سون ا صر ماکرو با غلظت   پر، کالیفرنیا و جان برابر و  111محلول غذایی عنا

لیتری به حجم مورد نظر   211شتتد و در گلخانه در مخازن برابر غلظت مورد نظر تهیه  1111عناصتتر میکرو با غلظت 

درصد آبشویی و با زمان    21تا  11 رسانده شد. محلول رسانی به گیاهان با قطره چکانهای دو لیتر در ساعت و با میزان     

در طول دوره رشد، به صورت متوالی همراه با رشد طولی  تنظیم شد.سنج روزانه با توجه به مرحله رشدی و نیاز گیاهان 

و افزایش ارتفاع، بوته ها با نخ های پنبه ای و به صتتورت عمودی هدایت شتتده و به داربستتت های ستتیمی فلزی بستتته  

برداشت میوه ها در مرحله توسعه کامل رنگ زرد   ، گرده افشانی روزانه به صورت دستی انجام شد.     شدند. پس از گلدهی 

سان دمگل از میوه    شدن آ شد    (full slip)و در مرحله جدا صفات کمی و    انجام  شگاه،  و پس از انتقال میوه ها به آزمای

 کیفی مربوط به میوه ها اندازه گیری شد.

وزن میوه، عملکرد تک بوته، عملکرد در واحد سطح، طول و قطر میوه بوسیله خط  برای اندازه گیری صفات کمی،

متر، ضخامت گوشت و حفره بذر در ناحیه استوایی پس از برش میوه، درصد گوشت میوه با تقسیم        کش بر حسب میلی 

شیمیایی، موادجامد        شاخص های بیو شد. برای اندازه گیری  شت میوه بر وزن کل میوه تعیین  شت   وزن گو محلول گو

شد.               سیم اندازه گیری  سولفات مس و یدور پتا سیون با  سکوربیک به روش تیترا سیدا ستفاده از رفراکتومتر، ا میوه با ا

ستفاده از نرم افزار   سطح احتمال خطای       SAS 9.1تجزیه آماری داده با ا صفات با آزمون توکی در  سه میانگین  و مقای

 انجام شد. 11/1

 بحث و جینتا

( نشان داد بیشترین 1ای )جدول: بررسی نتایج اثر محلول غذایی بر وزن میوه طالبی گلخانهغذایی اثر محلول

وزن میوه در محلول غذایی جانسون وجود داشت که به طور معنی داری بیشتر از وزن میوه در گیاهان رشد یافته در 

با وزن میوه در گیاهان رشد یافته در محلول گرم( ولی  11/833و  811محلول غذایی کالیفرنیا و کوپر بود )به ترتیب 

 38/917داری نداشت. وزن گوشت میوه در محلول غذایی جانسون وجود )گرم( تفاوت معنی 18/911غذایی اپستین )
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 1/182و  38/139گرم( به طور معنی داری بیشتر از وزن گوشت در محلول های غذایی کالیفرنیا و کوپر بود ) به ترتیب 

 ( تفاوت معنی داری نداشت. 39/817وزن گوشت در محلول غذایی اپستین ) گرم( ولی با

سانتی متر( به طور معنی داری کمتر از طول میوه در محلول غذایی  97/11طول میوه در محلول غذایی کالیفرنیا )

. شکل میوه سانتی متر( ولی با طول میوه در سایر محلول های غذایی تفاوت معنی داری نداشت 88/11اپستین بود )

( به طور معنی داری بیشتر از شکل میوه در محلول های 38/1)نسبت طول به قطر میوه( در محلول غذایی اپستین )

( تفاوت معنی 21/1( ولی با شکل میوه در محلول غذایی جانسون )18/1و  17/1غذایی کوپر و کالیفرنیا بود )به ترتیب 

میوه طالبی در بازار مورد قبول قرار می گیرد ولی میوه های کروی برای داری نداشت. گزارش شده است تمام شکل های 

، به همین دلیل افزایش شاخص ( Cosme et al. 2017)حمل و نقل و نحوه چیدن در زمان فروش مناسب تر هستند 

 شکل میوه در محلول غذایی های غذایی اپستین و جانسون می تواند کیفیت ظاهری میوه طالبی را تحت تاثیر قرار دهد. 

( 2119و همکاران ) Cosme نتایج آزمایش حاضر در مورد اثر محلول غذایی بر شاخص های کیفی میوه با نتایج

 لظت عناصر غذایی در محلول غذایی تنها بر شکل میوه طالبی اثر معنی داری نداشت.دارد که گزارش دادند غ تفاوت

 

 ایبرخی صفات طالبی گلخانههای غذایی بر مقایسه میانگین اثرات محلول -3 جدول

 (gr) وزن گوشت (gr)  وزن میوه طول/ قطر میوه (cmطول ) محلول غذایی

 a 88/11 a 38/1 ab 18/911 ab 39/817 اپستین

 ab 88/13 ab 21/1 a 38/917 a 12/887 جانسون

 ab 38/13 b 17/1 ab 11/833 bc 11/182 کوپر

 b 97/11 b 18/1 b 11/811 c 38/139 کالیفرنیا

 .ندارند داریمعنی تفاوتتوکی  آزمون درصد 1 سطح در مشترک حرف یک حداقل دارای هایهر ستون میانگین *در

TSS ،موادجامد محلول کل =TAاسیدیته کل قابل تیتراسیون = 
 

( نشان داد چگالی 2بررسی نتایج برهمکنش اثرات رقم و محلول غذایی بر شاخص های کمی و کیفی میوه )جدول 

وه میگرم یر سانتی متر مکعب( به طور معنی داری بیشتر از چگالی  81/1میوه در میوه ناغان در محلول غذایی کالیفرنیا )

گرم( به طور معنی داری بیشتر از وزن  88/81در سایر تیمارها بود. وزن تر بذر در رقم مونا در محلول غذایی کالیفرنیا )

گرم( و رقم ناغان در محلول های غذایی اپستین و کالیفرنیا بود )به  11/13تر بذر در قم مونا در محلول غذایی جانسون )

 گرم(. 19/13و  33/13ترتیب 

(، وزن تر بذر بر اساس درصد وزن تر بذر 1وجه به تفاوت معنی دار در وزن میوه در محلول های غذایی )جدول با ت

نسبت به وزن میوه بررسی شد و نتایج  در مورد رقم مونا در محلول غذایی جانسون و رقم ناغان در محلول های غذایی 

(. بیشترین نسبت وزن گوشت به وزن کل میوه در رقم 2دولاپستین و  کالیفرنیا روند مشابه وزن تر بذر نشان داد )ج

درصد( که با این نسبت در میوه هر دو رقم مونا و ناغان در محلول  11/71مونا در محلول غذایی جانسون وجود داشت )

درصد(  13/72درصد( و یا میوه های رقم ناقان در محلول غذایی کالیفرنیا )  11/72و  18/72غذایی اپستین )به ترتیب 

 تفاوت معنی داری نداشت ولی به طور معنی داری بیشتر از نسبت وزن گوشت به وزن کل میوه در سایر تیمارها بود. 

درصد( تفاوت  99/89درصد( با محلول غذایی کالیفرنیا ) 97/88نسبت وزن گوشت به وزن کل میوه های رقم مونا )

نسبت در سایر تیمارها بود. ضخامت گوشت در رقم مونا در محلول  داری کمتر از اینمعنی داری نداشت ولی به طور معنی

سانتی متر(  11/3و  3/3سانتی متر( و رقم ناغان در محلول غذایی جانسون و کوپر )به ترتیب  33/3غذایی اپستین )

ید ن استفاوت معنی داری نداشت ولی به طور معنی داری بیشتر از ضخامت گوشت میوه در سایر تیمارها بود. کمتری

گرم وزن میوه( که به  111میلی گرم در  8/23اسکوربیک در میوه های رقم مونا در محلول غذایی کوپر وجود داشت )
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طور معنی داری کمتر از اسید اسکوربیک در سایر تیمارها بود. میزان مواد جامد محلول کل در  میوه های رقم ناغان در 

معنی داری بیشتر از مواد جامد محلول کل در میوه های رقم ناغان یا مونا  درصد( به طور 8/7محلول غذایی کالیفرنیا )

درصد(. احتمالا یکی از دلایل تفاوت در مواد جامد محلول میوه  83/8و  91/8در محلول غذایی اپستین بود ) به ترتیب 

 .Cosme et alتباط دارد)های دو رقم طالبی در محلول های غذایی مورد استفاده به تفاوت در غلظت عناصر غذایی ار

درصد( با اسیدیته رقم مونا در محلول غذایی کوپر  131/1(. اسیدیته میوه رقم مونا در محلول غذایی اپستین )2017

درصد( تفاوت معنی داری نداشت ولی به طور  127/1درصد( و یا میوه رقم ناغان در محلول غذایی کالیفرنیا ) 127/1)

توجه  های کیفی موردوجه به اینکه گزارش گردیده است شاخص معنی داری بیشتر از اسیدیته در سایر تیمارها بود. با ت

تفاوت در میزان اسید   (Kays, 1991) گیرد در طالبی تحت تاثیر درجه رسیدگی میوه، رقم، آبیاری و تغذیه قرار می

ر ظت عناصآسکوربیک، مواد جامد محلول کل و اسیدیته ارقام طالبی در چهار محلول غذایی را می توان به تفاوت در غل

 غذایی در محلول های غذایی نسبت داد.

 

 ای در چهار نوع محلول غذاییمورد مطالعه دو رقم طالبی گلخانه صفات مقایسه میانگین اثرات متقابل -3 جدول

 رقم
محلول 

 غذایی

 چگالی

(3g/cm) 

 وزن  تر

 (gm)بذر

درصد وزن 

 تر

وزن گوشت به 

 کل

ضخامت گوشت 
(cm) 

AA(mg/100

g) 
TSS (%) TA (%) 

 b 21/1  bc11/19 cde72/9  abc18/72  a33/3  a31/1  c83/8  a131/1 اپستین مونا

 c 78/1 c11/13  e88/1  a11/71  c21/2  a81/1  abc11/9  c122/1 جانسون مونا

 bc 18/1 ab38/91  a21/13  e97/88  bc11/2  c38/2  abc18/9  ab127/1  کوپر مونا

 bc 17/1 a88/81 ab23/12  de99/89  bc11/2  a93/1  abc19/9  bc121/1 اکالیفرنی مونا
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Abstract 

        In order to investigate the effect of nutrient solutions on quantitative and qualitative characteristics of 

melon fruit in this experiment, plants of two melon cultivars (ʻMonaʼ and ʻNaghanʼ) were cultivated in 

coco peat and perlite (4:1) and irrigated with Johnson, Cooper, Epstein and California nutrition solutions. 

The results showed that the effect of nutrient solution on fruit length, fruit shape (fruit length to fruit 

diameter ratio), fruit weight and pulp weight had a significant effect. In the studied indices, the fruits grown 

in California nutrient solution had a lower quality than other nutrient solutions. Fruit density in ʻNaghanʼ 

was significantly higher in California nutrition than fruit density in other treatments. ʻMonaʼ fruits grown 

in Cooper nutrient solution contain the least acid ascorbic acid (23.8 mg per 100 g) and pulp weight to total 

fruit weight ratio (86.79%). The lowest total soluble solids in fruits of both cultivars was in the Epstein 

nutrient solution nutrient solution, but the ʻMonaʼ had the highest total acidity in the Epstein nutrient 

solution (0.034%). The results showed that the nutritional solutions used in the present experiment had a 

different effect on the quantitative and qualitative characteristics of the fruits of the two melon cultivars. 

According to the results of this experiment, it is suggested that the effect of different nutrient solutions on 

the quality of the fruits should be investigated before introducing the melon cultivar for cultivation in 

greenhouses in a region. 
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