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  دهكيچ
ات باشد كه از اوايل قرن بيستم در واكنش به تغييركشاورزي ارگانيك يك روش نوين كشاورزي مي

ارگانيك بررسي اثر سيستم كشت ارگانيك و غير منظوربهسريع در عمليات كشاورزي توسعه يافته است. 
رماني، دانه سفيد در زمان برداشت و پس از انباهاي انگور رقم بيبر برخي فاكتورهاي كمي و كيفي حبه

ز اين اتصادفي و هشت تكرار اجرا شد. نتايج حاصل  كاملاًدر قالب طرح فاكتوريل  صورتبهآزمايشي 
نيك هاي انگور ارگانيك و غيرارگاداري در چگالي، حجم و ابعاد حبهپژوهش نشان داد كه تفاوت معني

هاي در حبه pHوجود نداشت. بيشترين ميزان مواد جامد محلول و درصد ماده خشك و كمترين ميزان 
ر اهش دكدر زمان برداشت و در طي انبارماني مشاهده شد. افزايش در ميزان اسيديته كل و  انگور ارگانيك

د شاخص مواد جامد محلول/ اسيديته كل در طي انبارماني در انگور ارگانيك و غيرارگانيك مشاهده ش
نگور ا ينمابروند تغييرات در ميزان اسيديته كل و شاخص مواد جامد محلول/ اسيديته كل  حالينباا

ك ضمن نتايج حاصل نشان داد كه كشاورزي ارگانيدار نبود.  ارگانيك و غيرارگانيك از نظر آماري معني
گور هاي انهاي انگور در مقايسه با حبهحفظ برخي فاكتورهاي كمي و بهبود برخي فاكتورهاي كيفي حبه

روشي سودمند در حفظ  تواند روش جايگزين براي سيستم كشت غيرارگانيك باشد  كهغيرارگانيك مي
  .باشدمي كوسيستم و انسانسلامت خاك، ا
  . مواد جامد محلول، چگالي، حجم، درصد ماده خشك، اسيديته كلمات كليدي:

 
 مقدمه

مندي مصرف كننده داشته ها و سبزيجات نقش مهمي در رضايتاي ميوهخصوصيات ارگانولپتيكي و ارزش تغذيه
اي محصول توسط آناليزهاي دهد. ارزش تغذيهكننده را تحت تأثير قرار ميو پذيرش بعدي محصول توسط مصرف 

ها و مواد ها، پلي فنلهاي آلي، كاروتنوئيدها، لاكتونها، اسيدعمده شامل كربوهيدرات طوربهشود و شيميايي تعيين مي
هاي يژه و تست پانل، روشگيري پارامترهاي فيزيكي محصول توسط ابزار وباشد. علاوه بر آن، اندازهپكتيكي مي

عمده  طوربهباشد. عطر و طعم، بافت و خصوصيات ظاهري محصول سودمند در تعيين كيفيت حسي محصول مي
شوند. يكي از اهداف مهم كشاورزي و باغباني مدرن توليد محصولات با هاي حسي محصول لحاظ ميشاخص ترينمهم

كشاورزي زيستي يا كشاورزي ارگانيك نوعي كشاورزي است كه در باشد. كيفيت با ماندگاري بالا در طي انبارماني مي
هاي ها، حشرات و ميكروارگانيسمهاي طبيعي همچون كودهاي زيستي، كمپوستتوليد و فرآوري محصولات از نهاده

ز كند. اشود و نوعي سيستم توليدي است كه سلامت خاك، اكوسيستم و انسان را تضمين ميسودمند استفاده مي
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دلايل اصلي براي افزايش تقاضاي جهاني براي محصولات ارگانيك وجود عطر و طعم بهتر، خواص غذايي بالاتر و 
  (Sacco et al.,  2015). باشد سلامت غذايي مي

كه انگور ه ايندر مورد كيفيت ظاهري و حسي محصولات ارگانيك مطالعه چنداني صورت نگرفته است و با توجه ب
و  ترهاي كميپارام ايران بوده و ميزان توليد انگور ارگانيك در حال افزايش مي باشد، لذا مقايسهاز محصولات مهم 

وسعه مصرف انگور ارگانيك تهاي كيفي انگور ارگانيك در جهت بيان ويژگي منظوربهكيفي انگور ارگانيك و غيرارگانيك 
هداف ات، از توسعه صادرات اين محصولا منظوربهو سالم توسط مصرف كنندگان و افزايش توليد محصولات ارگانيك 

  .باشداين پروژه تحقيقاتي مي
 

  هامواد و روش
ر ارگانيك و غير هاي انگوبررسي خصوصيات ارگانولپتيك انگورهاي ارگانيك و غيرارگانيك، خوشه منظوربه

 08´ل جغرافيايي: استان آذربايجان غربي منطقه گوك تپه  (طو دانه سفيد از باغات تجاري واقع درارگانيك رقم بي
يي پرورش يافتهمتر) كه در شرايط يكسان جغرافيايي و آب و هوا 7/1308و ارتفاع  37° 31´، عرض جغرافيايي  °45

بوده  Canadian Organic Regime (COR)ارگانيك از  الملليبينهاي انگور ارگانيك داراي گواهي اند تهيه شدند. حبه
ه شدند. فاكتورهاي بودند، تهي هاي انگور غيرارگانيك از باغي تجاري كه در شرايط غيرارگانيك پرورش يافتهو خوشه

و در شرايط سردخانه (دماي  اتيلنييپلهاي در جعبه هاآنروز پس از نگهداري  60روز و  30مورد نظر در روز برداشت، 
  درصد) مورد بررسي قرار گرفتند. 95 -90و رطوبت نسبي  گراديسانتدرجه  1 1±

آب مقطر رقيق شده و اين  ليترميلي 20با  يوهمآب ليترميلي 10محاسبه اسيديته قابل تيتراسيون  منظوربه
تيتر شد. براي تعيين  گرادسانتيدرجه  20نرمال در دماي  NaOH1/0 با محلول  2/8برابر   pHمحلول تا رسيدن به

طول  گيرياندازه ..ه شدمتر ديجيتالي استفادpH از دستگاه  pHجامد محلول، از دستگاه رفراكتومتر و براي اندازه  مواد
ماي ددر آون در  هانمونهماده خشك ميوه، رطوبت و درصد و قطر ميوه توسط كوليس انجام شد. براي تعيين  درصد 

د رطوبت و طبق فرمول درص ز رسيدن به وزن ثابت،ساعت خشك شدند و پس ا 72به مدت  گرادسانتيدرجه  70
رم، و براي اندازهگ 01/0گيري وزن ميوه از ترازوي ديجيتالي با تقريب براي اندازه درصد ماده خشك محاسبه شدند.

ي انگور هاوشهخبعد از قرارگيري و اختلاف سطح آب  استفاده شد گيري حجم از استوانه مدرج با حجم مشخصي از آب
گور محاسبه شد هاي انچگالي خوشه d=M/V . با استفاده از فرمولها بودندند كه معرف حجم خوشهمحاسبه شد در آن

(Champa et al., 2014).  
 

  نتايج و بحث
هاي ري  ميان حبهدادهد كه اختلاف معنيبدست آمده نشان مي يهادادهنتايج حاصل از تجزيه و تحليل آماري 

اي انگور وجود هچگالي خوشه ها و همچنين حجم ويك برداشت شده از نظر طول و قطر حبهانگور ارگانيك و غيرارگان
  ). 1(جدول نداشت 

قايسه ميانگين تأثير سيستم كشت ارگانيك و غيرارگانيك بر حجم، چگالي، طول و قطر حبهم -1جدول   هاي انگور 

 100حجم خوشه   
  )3mmگرمي (

 100چگالي خوشه 
 )3gr/mm(گرمي 

حبه انگور طول 
)mm(  

قطر حبه انگور 
)mm(  

  a46/93  04/±0 a07/1  01/±1 a75/14  32/±0 a43/12 3±/86  ارگانيك
  a07/111  20/±0 a93/0  98/±0 a21/15  80/±0 a 75/12 24±/28  غيرارگانيك

  باشددرصد با آزمون دانكن مي 1در سطح احتمال  دارمعنيحروف غير مشابه نشان دهنده تفاوت 
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هاي مختلف انبارماني از نظر مواد جامد هاي ارگانيك و غيرارگانيك و همچنين زمانكه بين نمونه نشان دادنتايج 
(شكل  داري وجود داشتته كل اختلاف معني، اسيديته قابل تيتراسيون و شاخص مواد جامد محلول/اسيديpHمحلول، 

اهده شد و روند تغييرات در ميزان مواد ). بيشترين ميزان مواد جامد محلول در انگور اركانيك در زمان برداشت مش1
هاي ارگانيك . محتواي اسيديته كل در نمونهاركانيك و غيرارگانيك متفاوت بوددر طي انبارماني در انگور  جامد محلول

انيك و در ميزان اسيديته كل در انگور ارگداري يافت و تفاوت معنيو غير ارگانيك در طي انبارماني افزايش 
شاخص مواد جامد محلول/اسيديته كل در طي انبارماني در نمونهرماني مشاهده نگرديد. غيرارگانيك در هر زمان از انبا

امد داري در ميزان شاخص مواد جتفاوت معني كهيدرحالك و غيرارگانيك سير نزولي داشت، هاي ارگاني
انگورهاي  pHمشاهده نگرديد. ميزان. در انگورهاي ارگانيك و غيرارگانيك محلول/اسيديته كل در هر زمان از انبارماني 

  .تر از انگورهاي غيرارگانيك بودبرداشت و در طي انبارماني پائين ارگانيك در زمان

يديته حبه، اسيديته كل و شاخص مواد جامد محلول/ اسpHثر سيستم كشت ارگانيك و غيرارگانيك بر ميزان مواد جامد محلول،ا  - 1شكل
اي دانكن ميون چند دامنهدرصد با استفاده از آزم 1دار در سطح احتمال دانه سفيد. حروف غير مشابه معرف اختلاف معنيهاي انگور رقم بي

 باشد.

 
، بيشترين ميزان درصد ماده خشك و يا به عبارتي كمترين درصد رطوبت در انگور ارگانيك و 2توجه به شكل  با

داري در درصد ماده خشك و يا درصد رطوبت غيرارگانيك در روز برداشت مشاهده شد. در طي انبارماني تغيير معني
اده خشك در انگور غيرارگانيك در طي انبارماني دار در درصد مكاهش معني كهدرحاليانگور ارگانيك مشاهده نشد، 

  مشاهده گرديد.
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روف غير دانه سفيد. حهاي انگور رقم بيثر سيستم كشت ارگانيك و غيرارگانيك بر درصد ماده خشك و درصد رطوبت حبها -2شكل 
  باشد.اي دانكن ميدرصد با استفاده از  آزمون چند دامنه 1دار در سطح احتمال مشابه معرف اختلاف معني

  
متي انسان و از سوي ها و سبزيجات تازه بر سلاو مزاياي ميوه اييهتغذبه ارزش  افزايش آگاهي مصرف كنندگان

نيرنده و افزود، مواد نگهداهاكشآفتبه استفاده از محصولات غذايي فاقد بقاياي سموم شيميايي،  هاآنديگر، گرايش 
نجر به افزايش بالا م اكسيدانييآنتاي و تيكي و محصولاتي با محتواي تغذيهي ژنهاها، محصولاتي بدون دستكاري

. (Baranski et al., 2014)مند به استفاده از محصولات رشد يافته در شرايط ارگانيك شده است تعداد افراد علاقه
ركيبات مطلوب ت اغلب داريباشد. محصولات ارگانيك مي يرمتغكيفيت محصولات ارگانيك در مورد كميت و  هاگزارش

تري داشته و پارامترهاي هاي ارگانيك در اروپا عملكرد كمها اغلب ريز هستند. سيباما ميوهباشند و ماندگاري بهتر مي
. دار نداشتفاوت معنيلعات بيشتر و در برخي تاي در برخي مطافتي، ماندگاري و مواد فيتو تغذيهكيفي ميوه از قبيل س

لات ارگانيك نسبت به اي محصوها و مواد معدني موجب افزايش كيفيت تغذيه، برخي ويتامينهاسيداناكيآنتافزايش 
  .(Granatstein et al., 2015)باشد  كشتشود كه ممكن است به دليل نوع سيستم ارگانيك ميغير
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Abstract 

Organic farming is a modern agricultural method in the early twentieth century in 
response to rapid changes in agricultural practices that have been developed. In order to evaluation 
of organic and non-organic farming system on some quantity and quality factors of grapes at 
harvest and postharvest time, a factorial experiment in a completely randomized design performed 
with eight replications. The results of this study showed that there are not any significant 
differences in density, volume and dimensions of organic and non-organic grapes. The highest 
soluble solids and dry matter content and the lowest pH observed in organic grapes at harvest and 
postharvest time. Increasing in the acidity and declining in the soluble solids / total acidity index 
during storage in the organic and non-organic grapes observed. However, changes in the acidity 
and total soluble solids/total acidity index between organic and non-organic grapes were not 
statistically significant. The results showed that organic farming could maintain some quantity 
factors and improve some quality factors compared to non-organic system. It can be an alternative 
method to maintain the soils, ecosystems and human health. 
Keywords: Acidity, Density, Dry matter, Total soluble solids, Volume  

 


