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بررسی تاثیر خشک کردن با تابص مادين قرمس ي جریان ًَا بر کمیت ي کیفیت اساوس بابًوٍ 

 (.Matricaria chamomilla L)آلماوی 

 

 2، مُدی عیاری*2، محمدّتقی عبادی1، محمّد کرمی1عبدالباسط محمًدی
 داًـجَی کبسؿٌبػی اسؿذ ػلَم ثبغجبًی، گشایؾ گیبّبى داسٍیی، داًـکذُ کـبٍسصی، داًـگبُ تشثیت هذسع1

 اػتبدیبس گشٍُ ػلَم ثبغجبًی، داًـکذُ کـبٍسصی، داًـگبُ تشثیت هذسع. 2

 mt.ebadi@modares.ac.irًَیؼٌذُ هؼئَل: 

 

 چکیدٌ

 Matricaria chamomilla)ثِ هٌظَس ثشسػی اثش خـک کشدى ثش هیضاى ٍ دسكذ اجضای اػبًغ گیبُ ثبثًَِ آلوبًی 

L. ) ثِ اجشا دسآهذ. چْبس ػطح ؿبهل ًوًَِ ؿبّذ  1397-98آصهبیـی ثش پبیِ طشح کبهلا تلبدفی دس ػِ تکشاس دس ػبل

( دس تشکیت ثب ػِ جشیبى A ،B  ٍCٍات ) 220ٍ  132، 125)ػبیِ خـک( ػِ ؿذت هختلف هبدٍى قشهض ؿبهل: 

ّب تب هَسد ثشسػی قشاس گشفت. دس ایي فشایٌذ، خـک کشدى ًوًَِ (Fو  D ،E))هتش/ ثبًیِ(  5/1ٍ  1، 5/0هتفبٍت َّا 

ثش پبیِ ٍصى خـک سػیذ، اداهِ داؿت. ًتبیج ًـبى داد کِ اثش هتقبثل  12/0ّب ثِ هحتَای سطَثتی صهبًی کِ ٍصى آى

(. ثیـتشیي هیضاى >01/0Pّب داؿت )هبدٍى قشهض ّوشاُ ثب جشیبى َّا اثش هؼٌی داسی ثش دسكذ اػبًغ ًوًَِؿذت 

 12/0)هتش/ ثبًیِ( ثذػت آهذ ٍ کوتشیي آى ) 5/0)ٍات( ثب جشیبى َّا  125دسكذ ٍصًی/ٍصًی( دس ؿذت  23/0اػبًغ )

ّبی اكلی اػبًغ ًـبى داد کِ ثیـتشیي ثذػت آهذ. ثشسػی تغییشات تشکیت C×D  ٍC×Eدسكذ( دس تیوبسّبی 

-Z، ثیـتشیي ٍ کوتشیي هقذاس B×F  ٍA×Eدسكذ( دس حبلت  6/60  ٍ8/54) Aاکؼیذ -ثیؼبثَلَل-ٍکوتشیي هقذاس آلفب

ٍ ثیـتشیي ٍ کوتشیي هقذاس کبهبصٍلي  C×F  ٍC×Eدسكذ( ثِ تشتیت هشثَط ثِ اثش هتقبثل  1/12ٍ  5/16اػپیشٍ اتش )

 ثَد. C×D  ٍB×Eِ تشتیت هشثَط ثِ اثش هتقبثل ث دسكذ( 9/3 ٍ 0/2)

 ثیؼبثَلَل اکؼیذ، تشکیجبت فشاس، خـک کشدى، گیبُ داسٍیی.-آلفب کلمات کلیدی:

 

 مقدمٍ

 Franke and)ثَدُ  (Asteraceae)اص خبًَادُ کبػٌی  .Matricaria chamomilla Lثبثًَِ آلوبًی ثب ًبم ػلوی 

Schilcher, 2005)  ٍ داسای اثشات داسٍیی هبًٌذ، ضذ التْبة، ضذػفًَی کٌٌذُ، داسٍی هؼکي، تشهین کٌٌذُ صخن ٍ

ًَع تشکیت ؿٌبػبیی ؿذُ اػت کِ  40. دس اػبًغ ثبثًَِ آلوبًی ًضدیک ثِ (Schilcher, 1987)ثبؿذ ضذتـٌج هی

ثبؿٌذ )اهیذ ثیگی، فبسًضى هی-ثتبٍ  A  ٍBثیؼبثَلَل اکؼیذ -ثیؼبثلَل، کبهبصٍلي، آلفب-ّب ؿبهل آلفبهْوتشیي آى

دسكذ هحتَای سطَثتی اٍلیِ ٍ داسا ثَدى  80ّبی ثبثًَِ ثؼذ اص ثشداؿت صًذُ ّؼتٌذ ٍ ثذلیل داؿتي (. گل1385

ٍات ثِ اصای ّش تي هحلَل ثشداؿت  1350تب  1100ّب ٍ گیبّبى داسٍیی ثب ثبلاتشیي گشهبی تٌفؼی دس هیبى ػجضی

فشآیٌذ خـک  (.Bottcher et al., 2001)ؿَد ّب هیٌذ کِ ثبػث کبّؾ ػشیغ کیفیت آىؿذُ، ثؼیبس فؼبد پزیش ّؼت

کشدى ؿبهل حزف سطَثت ثب اػتفبدُ اص ػول تجخیش تب حذ سػیذى ثِ یک آػتبًِ خبف اػت تب ثتَاى هحلَل سا ثشای 

 ,Soysal and Qztekin)ؿَد ّب ٍ هخوشّب دس آى هتَقف ّبی آًضیوی، هیکشٍاسگبًیؼنهذت طَلاًی اًجبس کشد ٍ فؼبلیت

ّبی هْن دس پغ ّبی هختلف خـک کشدى گیبّبى داسٍیی، ثِ ػٌَاى یکی اص فشایٌذدس هطبلؼبت هشثَط ثِ سٍؽ. (2001

ای کِ ّوَاسُ سٍؽ هٌبػت اص ثشداؿت گیبُ ّوَاسُ ثِ اّویت اثش آى ثش سٍی تشکیجبت فشاس تبکیذ ؿذُ اػت ثِ گًَِ
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هبدُ هَثشُ ٍ ًَع ثبفت گیبّی هحل رخیشُ ػبصی آى، تشکیجبت هتفبٍت ثَدُ ٍ ثبیذ ثش خـک کشدى ثب تَجِ ثِ ًَع 

ّبی هختلفی ثشای خـک کشدى هَاد گیبّی ثؼذ (. سٍؽOmidbaigi et al., 2004اػبع آى، سٍؽ هٌبػت تؼییي ؿَد )

دسجِ ػلؼیَع  60ٍ  50، 40ّبی ثبثًَِ سا دس دهبّبی ( گل1987) Schilcherاص ثشداؿت ٍجَد داسد ثشای هثبل 

هختلف ثب آٍى خـک کشد کِ ًتبیج آًبلیض اػبًغ ًـبى داد کِ دهبی ثبلا ثبػث اکؼیذ ؿذى ثیؼبثَلَل ّب ؿذُ ٍ هقذاس 

ّبی گیبّبى ( گضاسؽ ؿذ کِ ًو1989ًٍَِ ّوکبساى )  Pääkkönenدس هطبلؼِیبثذ. ّب ثِ طَس چـن گیشی کبّؾ هیآى

Mentha piperita  ٍPetroselinum crispum  خـک ؿذُ تَػط هبدٍى قشهض دس هقبیؼِ ثب خـک کي َّای گشم داسای

( ثیبى ًوَدًذ کِ 2015ٍ ّوکبساى )  Ebadiدسكذ اػبًغ ثبلاتشی ثَدًذ ٍ اجضای اكلی آى ّب ثْتش حفظ ؿذُ ثَد.

بًتیگشاد ٍ دسجِ ػ 60ثیـتشیي هیضاى اػبًغ گیبُ داسٍیی ثِ لیوَ دس سٍؽ خـک کشدى ثب آٍى تحت خلاء دس دهبی 

ثْشحبل اطلاػبتی دس ساثطِ ثب خـک کشدى گیبُ داسٍیی ثبثًَِ آلوبًی  دسجِ ػبًتیگشاد ثذػت آهذ. 40آٍى دس دهبی 

تَػط هبدٍى قشهض هَجَد ًجَدُ ٍ ثب تَجِ ثِ ًیبص كٌبیغ داسٍػبصی ٍ آسایـی ثْذاؿتی ٍ ؿشایط هٌبػت کـت ٍ کبس 

ـک کشدى تَػط خـک کي هبدٍى قشهض ّوشاُ ثب جشیبى َّای هٌبػت، ایي گیبُ دس کـَس، ثِ هٌظَس تؼییي اثشات خ

 ایي تحقیق اًجبم ؿذ.

 

 َامًاد ي ريش 

-ّبی گیبّی دس هشحلِ گلذّی کبهل اص هضسػِ تحقیقبتی داًـکذُ کـبٍسصی داًـگبُ تشثیت هذسع جوغًوًَِ

 3)هتش/ ثبًیِ( دس  5/1ٍ  1، 5/0جشیبى َّا  3)ٍات( ٍ  125ٍ  132، 220ؿذت  3آٍسی ؿذ ٍ ثب دػتگبُ هبدٍى قشهض دس 

خـک کشدى . دس ًظش گشفتِ ؿذ ؿبّذػٌَاى تیوبس  ثِتکشاس خـک گشدیذ. دس ایي هطبلؼِ، سٍؽ خـک کشدى دس ػبیِ 

ّبی گیبّی خـک ؿذُ ثب سٍؽ تقطیش ثب آة یذ ٍ ػپغ ًوًَِػبػت )ثؼتِ ثِ ًَع تیوبس( طَل کـ 3تب  2ًوًَِ ّب ثیي 

ّب ثشای ثذػت آٍسدى دسكذ اػبًغ ثؼذ اص جوغ ػبػت اػبًغ گیشی ؿذ. اػبًغ 3تَػط دػتگبُ کلًَجش ثِ هذت 

 4ّب داخل ظشف دسثؼتِ دس دهبی آٍسی تَصیي ؿذُ ٍ آثگیشی اػبًغ تَػط ػَلفبت ػذین كَست پزیشفت. اػبًغ

 ًگْذاسی گشدیذ. GC  ٍGC-MSّبی تب صهبى تضسیق ثِ دػتگبُ دسجِ ػبًتیگشاد

هتش ٍ هیلی 32/0هتش ٍ قطش  30ثِ طَل HP-5، ػتَى 7890Bهذل  Agilent( GCدػتگبُ گبص کشٍهبتَگشاف )

گشاد ؿشٍع ٍ ػپغ ثب افضایؾ دسجِ ػبًتی 60هیکشٍهتش ثَد. ثشًبهِ سیضی حشاستی آٍى ثب  25/0ضخبهت لایِ فبص ػبکي 

گشاد حفظ ؿذ. دهبی دسجِ ػبًتی 280دقیقِ دس دهبی  2دسجِ دس دقیقِ اداهِ یبفت ٍ دس ًْبیت، ثِ هذت  5 دهبی

%، ثب ػشػت 99/99گشاد ثَد. گبص حبهل ّلیَم ثب دسكذ خلَف دسجِ ػبًتی 280دسجِ ٍ دهبی ؿٌبػبیی  250تضسیق 

 Quadrupoleف ػٌج جشهی هَسد اػتفبدُ اص ًَع لیتش ثش دقیقِ ثَد. دػتگبُ گبص کشٍهبتَگشاف هتلل ثِ طیهیلی 1/1

-هیکشٍهتش، ثشًبهِ 25/0هتش، ضخبهت لایِ فبص ػبکي، هیلی 25/0هتش ٍ قطش  30ثِ طَل  HP-5، ػتَى Trace MSهذل 

گشاد، اًشطی دسجِ ػبًتی 250ٍ  200، دهبی هٌجغ یَى ٍ ساثط حشاستی ثِ تشتیت GCسیضی حشاستی هـبثِ دػتگبُ 

ّب ثِ کوک هحبػجِ  هیلی لیتش ثش دقیقِ ثَد. ؿٌبػبیی طیف 1/1الکتشٍى ٍلت ٍ گبص حبهل ّلین ثب  70یًَیضاػیَى 

( تحت ؿشایط یکؼبى ثب C8-C24ّبی ًشهبل ) ؿبخق ثبصداسی ٍ هطبثقت ّش تشکیت ثب هٌبثغ اص طشیق تضسیق ّیذسٍکشثي

 Adams ،Wiley  ٍMain libraryکِ ؿبهل  ّب ثب کتبثخبًِ دػتگبُ ّب ثِ دػت آهذ. ّوچٌیي هقبیؼِ آى تضسیق اػبًغ

 ثَد كَست پزیشفت.
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 وتایج ي بحث -3

 درصد اساوس -3-1

ّابی ّاَا هؼٌای داس ثاَد     ّبی هختلف هبدٍى قشهض ثب جشیبىطجق ًتبیج حبكل تجضیِ ٍاسیبًغ تبثیش هتقبثل ؿذت

(01/0P<هقبیؼِ هیبًگیي .)  ٍات ثاب   125)ٍصًی/ٍصًای( دس ؿاذت   دسكاذ   23/0ّب ًـبى داد کِ ثبلاتشیي دسكذ اػابًغ

 220دسكذ( هتؼلق ثِ ؿذت ثبلای تبثؾ هابدٍى قشهاض )   12/0)هتش/ ثبًیِ( ثذػت آهذ ٍ کوتشیي هقذاس ) 5/0جشیبى َّا 

 اػبًغ ًؼجت ثِ ؿابّذ  هیضاى افضایؾ دلیل احتوبلا(. 1هتش ثش ثبًیِ ثَد )ؿکل  1ٍ  5/0ٍات( ثْوشاُ ػشػت جشیبى َّا 

 صًذُ ٌَّص کِ ؿذى خـک حبل دس ّبیدس گلاػبًغ  یَػٌتضهثجت آى ثش ث یشتبثؾ هبدٍى قشهض، تبث پبییي دس اثش ؿذت

افاضایؾ ؿاذت    .ًوبیاذ های  تجؼیت داس اػبًغ گیبّبى ثش صیؼتی ّبیتٌؾ تبثیش ثب هـبثِ هکبًیضم اص کِ ثبؿذهی ّؼتٌذ،

ایؾ دهبی ًوًَِ ّب ٍ تؼشیغ دس تجخیش اػبًغ تبثؾ هبدٍى قشهض ثبػث کبّؾ هقذاس اػبًغ گشدیذ کِ احتوبلا ثذلیل افض

تابثؾ  ؿاذت ّابی پابییي    هثجت  یشدس ساثطِ ثب تبث یيهحقق یشتَػط ػب یهـبثْ یجًتب اص گلچِ ّبی لَلِ ای ثَدُ اػت.

 ,.Hamrouni Sellami et al., 2011; Pääkkönen et al) اػت ؿذُگضاسؽ  ییداسٍ یبّبىاػبًغ گ یضاىهبدٍى قشهض ثش ه

1991.) 

 

 
 A ،B  ٍC( ٍ تحت تیوبسّابی خـاک کاشدى ثاب تابثؾ هابدٍى قشهاض.        Gتغییشات دسكذ اػبًغ ثبثًَِ آلوبًی، ؿبّذ )« 1»ؿکل 

ٍ  1، 5/0اًذ اص جشیبى َّا ثب ػاشػت  ػجبست D ،E  ٍFٍات ٍ ِ 220ٍ  132، 125ّبی هختلف هبدٍى قشهض ؿبهل: اًذ اص ؿذتػجبست

 هتش ثبًیِ 5/1

 

 اجسای اساوس -3-2

ثیؼبثَلَل -، آلفبAثیؼبثَلَى اکؼیذ -، آلفبAثیؼبثَلَل اکؼیذ -هْوتشیي اجضای اػبًغ ثبثًَِ ػجبست ثَدًذ اص: آلفب

ؿَد ّب تحت تیوبسّبی هختلف خـک کشدى پشداختِ هیاػپیشٍاتش. دس اداهِ ثِ تغییشات آى-(Z)، کبهبصٍلي ٍ Bاکؼیذ 

 (.2)ؿکل 

  :Aبیسابلًل اکسید -آلفا -3-2-1
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 132دسكذ( دس ؿذت هبدٍى قشهض  6/60ؿَد، ثیـتشیي هقذاس ایي تشکیت )هـبّذُ هی 2گًَِ کِ دس ؿکل ّوبى 

دسكذ ثِ  4/60ٍ  1/60)هتش/ ثبًیِ( ثذػت آهذ. ایي هقذاس اختلاف ًبچیضی ثب  5/0)ٍات( ثْوشاُ ػشػت جشیبى َّا 

 دسكذ ثذػت آهذ. 8/54ثب هقذاس  A×E داؿت. کوتشیي هقذاس ایي هبدُ دس تیوبس A×D  ٍA×Fتشتیت دس تیوبسّبی 

3-2-2- (Z)-اسپیري اتر: 

دسكذ( اختلاف ًبچیضی  3/16) B×Dثَد ٍ ثب تیوبس  C×Fدسكذ( دس تیوبس  5/16ثیـتشیي هقذاس ایي تشکیت )

 ًذاؿت. B×E  ٍA×Fثذػت آهذ کِ اختلاف صیبدی ثب  C×Eدسكذ( دس  1/12داؿت. کوتشیي آى )

 کامازيله: -3-2-3

ّبی هختلف هبدٍى قشهض ٍ جشیبى َّا تغییش کشدُ ثبؿذ دس ؿذتکِ ػبهل سًگ آثی اػبًغ ایي گیبُ هی کبهبصٍلي

کِ حبٍی  C×D  ٍA×E)هتش/ ثبًیِ( ثذػت آهذ ٍ اختلاف صیبدی ثب  1)ٍات( ثب جشیبى َّا  132ٍ ثیـتشیي آى دس ؿذت 

 دسكذ پبییي تشی اص ایي تشکیت ثَدًذ، داؿت. 

  

    

  
ػجبستٌذ اص  A ،B  ٍCتغییشات تشکیجبت اكلی اػبًغ ثبثًَِ آلوبًی تحت تیوبسّبی خـک کشدى ثب تبثؾ هبدٍى قشهض. « 2»ؿکل 

هتش/  5/1ٍ  1، 5/0ػجبستٌذ اص جشیبى َّا ثب ػشػت  D ،E  ٍFٍات ٍ ِ 220ٍ  132، 125ؿذت ّبی هختلف هبدٍى قشهض ؿبهل: 

 ثبًیِ
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 كفحِ. 397تَلیذ ٍ فشآٍسی گیبّبى داسٍیی . جلذ ػَم ، اًتـبسات ثِ ًـش، هـْذ، .  1385اهیذثیگی، س .، 

 کشدى خـک هختلف ّبی سٍؽ تأثیش ثشسػی(. 1389. )م خیبط، صادُ حؼي ٍ.، م ػضیضی،.، م سحوتی،.ت.، م ػجبدی،

 (.Satureja hortensis) هشصُ داسٍیی گیبُ اػبًغ اجضای ٍ دسكذ کشدى، خـک صهبى ثش( هیکشٍٍیَ ٍ آٍى یؼی،)طج
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Abstract 

Field experiment during 2018-2019, carried out for evaluation of the effects of infrared drying on 

essential oil content and components of German chamomile (Matricaria chamomilla L.). The 

experimental design was completely randomized block design with three replicates. Three different 

intensities of infrared, 125, 132 and 220 (watt) (A, B and C) in reaction with three different wind flow, 

0.5, 1.0 and 1.5 (m/s) (D, E and F) determined and control was shade drying. The drying process was 

continued until the mass of the sample reduced to a moisture content of about 0.12 on a dry basis or 12% 

on a wet basis. The results showed that the effect of reaction between infrared and airflow had significant 

effect on essential oil content (P<0.01). The most essential oil percentage was (0.23%) (w/w) in 125 (w) 

with 0.5 (m/s) of airflow. The minimum essential oil content (0.12%) were at 220 (w) with 1.0 (m/s) 

airflow and 220 (w) with 0.5 (m/s). The main components were α-bisabolol oxide A (60.6% and 54.8%), 

(Z)-spiroether (16.5% and 12.1%) and chamazulene (3.9% and 2.0%).  

Keywords: α-bisabolol oxide, Drying, Volatile oil, Medicinal plant. 

 


