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 Juglans regia)گردي  برتر َبیژوًتیپ ، پريتئیه ي خًاص حسیارزیببی درصذ ريغه

L.) ٌدر برخی از مىبطق استبن َمذان، ایران شىبسبیی شذ 

 3ي سعبدت سبریخبوی 2، کبظم ارزاوی*1علی رضبئی

 ، تْزاىکبرؽٌبعی ارؽذ ػلَم ثبغجبًی، داًؾکذُ کؾبٍرسی، داًؾگبُ تزثیت هذرطداًؾدَی عبثق 1
 ، تْزاىاعتبد گزٍُ ػلَم ثبغجبًی، داًؾکذُ کؾبٍرسی، داًؾگبُ تزثیت هذرط2

 ، تْزاىاعتبدیبر گزٍُ ثبغجبًی، پزدیظ اثَریحبى داًؾگبُ تْزاى، پبکذؽت3

 ali_rezaei@modares.ac.ir ًَیغٌذُ هغئَل:*

 

 چکیذٌ

ای ثوَدُ  ای ثغیبر ٍیضًُظیز خَد دارای اّویت اقتقبدی ٍ تغذیِگزدٍ ثِ لحبظ دارا ثَدى خَاؿ ؽیویبیی کن

درفوذ رٍغوي ٍ پوزٍتئیي    کِ دارای اثزات هفیذی ثز رٍی علاهت اًغبى اعوت  ایوي هلبلؼوِ ثوب ّوذس ثزرعوی       طَریثِ

اًدوبم پوذیز.ت     1395-1396ّبی ّبی ثزتز ؽٌبعبیی ؽذُ در ثزخی هٌبطق ؽوبلی اعتبى ّوذاى، در طی عبلصًَتیپ

ّبی هَرد ًظز ثزاعبط کوی ٍ کیفی هللَة اًتخوبة  ثذیي هٌظَر، پظ اس ؽٌبعبیی هٌبطق افلی پزٍرػ گزدٍ، صًَتیپ

توزیي فوفبت   هَرد ارسیبثی قزار گز.ت  اس خولوِ هْون   (IPGRI)ی بّیگ یکیصًت هٌبثغ الوللیٍ ثزاعبط تَفیف ًبهِ ثیي

تَاى  ثِ ٍسى هیَُ ٍ هغوش، درفوذ هغوش، موخبهت پَعوت عوخت ٍ درفوذ        پَهَلَصیک هَرد ثزرعی در ایي آسهبیؼ هی

-در صًَتیوپ ّبی پَهَلَصیک داهٌِ تغییزات ٍسى هیوَُ ٍ هغوش   ثبردّی خبًجی اؽبرُ کزد  ثزاعبط ًتبیح حبفل اس ثزرعی

هیوبًگیي درفوذ هغوش هؾوبّذُ ؽوذُ       گزم هتفبٍت ثوَد   82/6-56/11ٍ  95/12-66/22ّبی اهیذ ثخؼ ثِ تزتیت ثیي 

هتز هتفبٍت ثَد  ًتوبیح حبفول اس   هیلی 77/6-28/1درفذ ثَد ٍ داهٌِ تغییزات مخبهت پَعت عخت هیَُ ثیي  47/53

ّوب ثوِ آعوبًی اس پَعوت     ّب ثغیبر رٍؽي ثَدُ ٍ هغش آىَتیپدرفذ اس صً 58رًگ هغش ارسیبثی ففبت کیفی ًؾبى داد کِ 

درفوذ هتغیوز    75/16-49/17ٍ  17/66-16/74چٌیي درفذ رٍغي ٍ پزٍتئیي ثِ تزتیت ثیي ّنؽذ  عخت آى خذا هی

ّذُ هؾوب  HaRaSuHe1  ٍHaRaVaAh17ّوبی  طَری کِ  ثیؾتزیي درفذ رٍغي ٍ پزٍتئیي ثِ تزتیت در صًَتیپثِ ،ثَد

ّبی ثزتوز اًتخوبثی اس خقَفویبت کیفوی ثوبریی ثزخوَردار       تَخِ ثِ ًتبیح حبفل ؽذُ اس ایي آسهبیؼ، صًَتیپ گزدیذ  ثب

 ّبی افلاحی ثؼذی هَرد تَخِ قزار گیزًذ تَاًذ در ثزًبهِّغتٌذ کِ هی

 ارسػ غذایی، چزثی کل، درفذ پزٍتئیي، ففبت پَهَلَصیک، گزدٍ :کلمبت کلیذی

 

 مقذمٍ

 ,.Vahdati et al)ّبی هٌبطق هؼتذلِ اعت تزیي خؾک هیَُ، یکی اس هْن(.Juglans regia L)گزدٍی ایزاًی 

  ثزاعبط آهبر عبسهبى .بئَ کؾَر ایزاى اس ًظز علح سیز کؾت پظ اس کؾوَر چویي در ردُ دٍم ٍ اس ًظوز هیوشاى     (2014

تکثیز خٌغی ٍ ًبّوزعی داًوِ گوزدُ ٍ   ( FAO, 2017تَلیذ پظ اس کؾَرّبی چیي ٍ آهزیکب در ردُ عَم دًیب قزار دارد )

ّبی تَلیذی اعت کِ لشٍم ایدوبد ٍ هؼز.وی ارقوبم    ( اس ػَاهل اثز گذر ثز غیز یکٌَاختی هیArzani et al., 208َُهبدگی )

  گوزدٍ ثوِ لحوبظ ایٌکوِ دارای     (Rezaei et al., 2017)دّوذ  هٌبعت ٍ عبسگبر ثزای احذاث ثبغبت تدوبری را ًؾوبى هوی   

 یهتؼذد ّبی(  رٍػRahimipanah et al., 2010)ثبؽذ هی )غذایی، سیٌتی، دارٍیی ٍ فٌؼتی(ذ هٌظَرُ ّبی چٌاعتفبدُ

 در گوزدٍ  پلاعون صرم یبثیو ٍ ارس یکیاس تٌَع صًت ثزداریثْزُ اهباس خولِ گزدٍ ٍخَد دارد؛  َُیثِ هٌظَر افلاح درختبى ه

در کوبّؼ چزخوِ    تَاًوذ یدر افلاح گزدٍ اعت کوِ هو   غیکبرآهذ ٍ عز یاس راّکبرّب یکیٍ پزاکٌؼ آى،  ؼیذاپی هزاکش

ی پزٍتئیي، اعیذّبی چزة ٍ ػٌبفز هؼذًی در هغوش گوزدٍ عوجت ؽوذُ     ثبر زیهقبد ٍخَد  ؽَدگزدٍ هَثز ٍاقغ  یافلاح

ی گیبّی راّجوزدی در اٍلَیوت قوزار گیوزد     هیَُ اس عَی عبسهبى خَارٍثبر خْبًی، ثِ ػٌَاى یک گًَِاعت تب ایي خؾک

(Gandev, 2007) ًقؼ هفیذ گزدٍ در کبّؼ کلغتزٍل ثِ اثجبت رعیذُ اعت  (Abedi Gonbad et al., 2015)   ٍخوَد ٍ
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اکغیذاًی عجت ا.شایؼ تقبمبی خْبًی ایي هحقَل ارسؽووٌذ گزدیوذُ اعوت    ٍ ظز.یت آًتی 3-هقبدیز ثغیبر ثبری اهگب

(Ros and Mataix, 2006) ؽووَد اس ٍسى هیووَُ آى را ؽووبهل هوویدرفووذ  66تووب  35  ثووِ طووَر کلووی هغووش گووزدٍ ثوویي

(Gharibzahedi et al., 2014 ،) ثبؽذ کِ ایي هیوشاى تحوت   درفذ رٍغي هی 66ثِ طَر هتَعط هغش گزدٍ دارای ثیؼ اس

هحتَای رٍغي ٍ هَاد هؼذًی هختلف ثغتِ ثِ  (.Beyhan et al., 1995)کٌذ درفذ تغییز هی 52-76ؽزایط هختلف ثیي 

تَاًذ هتفوبٍت ثبؽوذ   یی، ًَع خبک ٍ تغذیِ گیبُ هیبیخغزا. تیهَقؼ ػولیبت ثزداؽت ٍ پظ اس ثزداؽت،ّب، ارقبم، صًَتیپ

(Crews et al., 2005)درفوذ گوشارػ    4/83 توب  83/78چٌیي در ثزخی اس هلبلؼبت هیشاى رٍغي هغش گزدٍ را ثویي    ّن

ّوب دارای هیوشاى   گزدٍ ّوبًٌذ ثزخی اس غلات ٍ لگوَم   هلبلؼبت ًؾبى دادُ اعت کِ هغش (Pereira et al., 2008)اًذ کزدُ

 and(.Ozkan and Koyunca, 2005)درفوذ هتفوبٍت ثبؽوذ     22توب   3/6تَاًذ ثویي  طَری کِ هیپزٍتئیي ثبریی ثَدُ ثِ

Arzani  Shafaei Chorush (2018 در ثزرعی تٌَع ثیَؽیوبیی ًضادگبى گزدٍ در ثزخی هٌبطق کزهبًؾبُ گشارػ کزدًذ )

( داهٌوِ  2616ٍ ّوکوبراى )  Ghasemiدرفوذ هتغیوز ثوَد  ّونٌویي      32/57-75هٌِ تغییزات درفذ رٍغي ثویي  کِ دا

درفوذ گوشارػ کزدًوذ  ثوِ      51-73صًَتیپ هختلف ؽٌبعبیی ؽذُ در اعتبى هزکشی ثویي   12تغییزات درفذ رٍغي در 

، ًیَسیلٌوذ  (Muradoglu et al., 2010)ػلاٍُ هلبلؼبت هختلفی در هَرد ففبت ثیَؽیویبیی گزدٍ در کؾوَرّبی تزکیوِ   

(Savage, 2001 آرصاًتیي ٍ )(Martinez and Maestri, 2010)      اًدبم گز.تِ اعت  ایي پضٍّؼ ثوب ّوذس ثزرعوی درفوذ

 ّبی دارای ففبت ثزتز پَهَلَصیک اًدبم گز.ت   رٍغي صًَتیپ
 

 َبمًاد ي ريش

پزاکٌؼ گوزدٍ در ؽْزعوتبى رسى )ؽووبل    پلاعن گزدٍ در ؽؼ هٌلقِ افلی پظ اس ثزرعی هَر.َلَصیک صرم

ِ صًَتیپ ثبلغ گوزدٍ اًتخوبة ٍ ثزاعوبط تَفویف     84(، تؼذاد 1اعتبى ّوذاى( )خذٍل  ٍ IPGRI 1الوللوی  ّوبی ثویي  ًبهو

UPOV 2 1396 -1395ّبی در طی عبل     ِ هٌظوَر ثزرعوی فوفبت پَهَلَصیوک     هَرد ثزرعی قوزار گز.وت  در اداهوِ ثو

ػوذد   26ّب( تؼوذاد  ّب )تزک خَردى ٍ خذا ؽذى پَعت عجش اس داًِیذى کبهل هیَُّبی هَرد ثزرعی پظ اس رعصًَتیپ

ثِ طَر تقبد.ی اس ًقبط هختلف درخت ثزداؽت گزدیذ ٍ پظ اس خذا کزدى کبهل پَعت عجش ثِ هذت یوک هوبُ در    هیَُ

-  اس هْون (Zeneli et al., 2005)درفوذ ثزعوذ    8ثِ کوتز اس  ّبداری گزدیذ تب رطَثت هیَُ آىؽزایط عبیِ ٍ خٌک ًگِ

تَاى ثِ ٍسى داًِ ٍ هغش، درفذ هغش ٍ مخبهت پَعت عوخت داًوِ اؽوبرُ کوزد      تزیي ففبت پَهَلَصیک ارسیبثی ؽذُ هی

صًَتیوپ اس   84صًَتیوپ اس هدووَع    12ّبی ثزتز اس ًظز ففبت هَر.َلَصیک ٍ پَهَلَصیک، پظ اس هؾخـ ؽذى صًَتیپ

ثزتز ثَدًذ، هَرد ارسیبثی ففبت ثیَؽویویبیی قوزار گز.تٌوذ  ثوزای      "چٌذلز"هزخغ ًظز ففبت افلاحی اس رقن اعتبًذارد 

صًَتیوپ ثزتوز( ٍ    12تیووبر )  12کبهل تقبد.ی ثب  ّب آسهبیؼ در قبلت طزح ثلَکتؼییي خقَفیبت ثیَؽیویبیی صًَتیپ

گوزم اس   16، هقوذار  غش داًِهٌظَر تؼییي درفذ رٍغي ٍ پزٍتئیي کل هعِ تکزار )عِ عوپل اس ّز صًَتیپ( اًدبم ؽذ  ثِ

ی عیغتن عَکغلِ ٍ ثَعیلِ (n-hexane)هغش پَدر ؽذُ آى درٍى کبغذ فب.ی پینیذُ ؽذُ ٍ ثب اعتفبدُ اس حلال ّگشاى 

 46در دهبی خَػ حلال اعتخزاج رٍغي فَرت پذیز.ت ٍ هتؼبقجب ثب اعتفبدُ اس دعوتگبُ رٍتوبری ٍ در دهوبی کوتوز اس     

درفوذ پوزٍتئیي کول هغوش ًیوش ثوِ رٍػ       (. Ghasemi et al., 2010)ٍغي خذاعبسی گزدیوذ  گزاد حلال اس ردرخِ عبًتی

AOAC, 1995 ُمزة  3/5ّب هحبعجِ ٍ در ػذد گیزی ؽذ، در ایي رٍػ درفذ است ًوًٍَِ تَعط دعتگبُ کدلذال اًذاس

حلیول آهوبری قوزار گز.وت ٍ     هَرد تدشیوِ ٍ ت   SAS (ver 9.2)ا.شار ّبی حبفل اس آسهبیؼ در ًزمگزدیذ  در ًْبیت دادُ

 ای داًکي اًدبم ؽذ  ّب ثب اعتفبدُ اس آسهَى چٌذ داهٌِهقبیغِ هیبًگیي

 

                                                           
1
 یبّیگ یکیصًت هٌبثغ یالولليیث ًبهِفیتَف  

2
 بّبىیگ ذیخذ ارقبم اس حفبظت یالولليیث ِیاتحبد یراٌّوب  
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 هلبلؼِ هَردهؾخقبت تَپَگزا.ی هٌبطق « 1»خذٍل 

 ارتفبع اس علح

 )هتز( دریب 
 هٌبطق هَرد ثزرعی طَل خغزا.یبیی ػزك خغزا.یبیی

 ٍ.ظ °48 59' 2/46" °35 28' 3/26" 1928

 عَرتدیي °49 66' 7/51" °35 32' 5/66" 2665

 ؽًَذ °49 11' 5/45" °35 22' 8/14" 1926

 درخشیي °49 64' 8/39" °35 21' 2/36" 1829

 گبٍعَار °48 48' 7/48" °35 29' 5/15" 1919

 تپِتَلکی °48 56' 5/63" °35 29' 5/49" 1957

 

 وتبیج ي بحث

آهذُ اعت  داهٌِ تغییزات  1ّبی ثزتز ؽٌبعبیی ؽذُ اس ًظز ففبت پَهَلَصیک در خذٍل ًتبیح ثزرعی صًَتیپ

گزم هتغیز ثَد، ثِ طَری کِ ثیؾتزیي هیشاى ٍسى هیَُ ٍ  82/6-56/11ٍ  95/12-66/22ٍسى هیَُ ٍ هغش ثِ تزتیت ثیي 

ٍ کوتوزیي هیوشاى    HaRaSuKe7هؾبّذُ گزدیذ ٍ کوتزیي هیشاى ٍسى هیوَُ در صًَتیوپ    HaRaSuSh1هغش در صًَتیپ 

 47/59ّب ًؾبى داد کِ ثیؾتزیي هیوشاى درفوذ هغوش )   ػلاٍُ ثزرعیهؾبّذُ ؽذ  ثِ HaRaVaAh8ٍسى هغش در صًَتیپ  

هؾوبّذُ ؽوذ     HaRaToMa18درفوذ( در صًَتیوپ    15/47توزیي هیوشاى آى )  ٍ کون  HaRaSuKe7درفذ( در صًَتیوپ  

هتوز( ٍ  هیلوی  77/6تزیي )ثِ مخبهت پَعت عخت ًؾبى داد کِ کنگیزی ففبت هزثَط ّونٌیي ًتبیح حبفل اس اًذاسُ

هؾوبّذُ گزدیوذ    HaRaSuHe32  ٍHaRaDaTa5ّبی هتز( هیشاى ایي ففت ثِ تزتیت در صًَتیپهیلی 28/1ثیؾتزیي )

 ( 2)خذٍل 

 
ذُ در ثزخی ثزتز گزدٍ ؽٌبعبیی ؽ  صًَتیپ 12داهٌِ تغییزات ثزخی خقَفیبت هْن پَهَلَصیک ٍ ثیَؽیوبیی « 2»خذٍل 

 1395-1396هٌبطق ؽوبلی اعتبى ّوذاى، 

 حذاکثز حذاقل هیبًگیي ففبت
اًحزاس 

 هؼیبر

مزیت 

 (%) تغییزات 
 63/14 71/5 84/51 85/31 74/46 هتز(طَل داًِ )هیلی

 66/9 39/3 33/41 76/27 46/35 هتز(ػزك داًِ )هیلی

 76/9 49/3 59/42 26/29 85/35 هتز(مخبهت داًِ )هیلی

 29/16 59/2 66/22 95/12 96/15 ٍسى هیَُ )گزم(

 86/16 43/1 56/11 82/6 56/8 ٍسى هغش )گزم(

 43/6 44/3 47/59 15/47 47/53 درفذ هغش )%(

مخبهت پَعت عخت 

 هتز()هیلی
66/1 77/6 28/1 13/6 66/13 

 17/16 16/1 56/74 66/55 69/66 ثبردّی خبًجی )%(

 67/3 19/2 16/74 17/66 56/71 درفذ رٍغي

 63/12 81/1 49/17 75/16 65/15 درفذ پزٍتئیي

 

 خصًصیبت کیفی )خًاص حسی( 

ّوبی افولاحی   هٌظَر اعتفبدُ در ثزًبهِّبی ثزتز ثِتزیي ففبت هَرد اعتفبدُ در گشیٌؼ صًَتیپاس خولِ هْن

-ارسیبثی ففبت کیفی صًَتیپ  (Sharma & Sharma 2001; Arzani et al., 2008)ثبؽذ ّب هیتَخِ ثِ ففبت کیفی داًِ
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ّب دارای ثب.ت پَعت خیلی فبس ٍ رًگ پَعت ثغیبر رٍؽي ثَدًوذ  ثویؼ اس   گزدٍ ًؾبى داد کِ ػوذُ صًَتیپ ثزتزّبی 

تیغوِ  ّوبی ثزتوز   ّبی ثزتز ؽٌبعبیی ؽذُ، دارای رٍسًِ اًتْبیی ثغتِ ٍ قَی ثَدُ ٍ در توبم صًَتیوپ درفذ اس صًَتیپ 58

ؽذ  ثزاعبط ًتبیح حبفول اس ارسیوبثی   ّب ثِ راحتی اس پَعت عخت آى خذا هیپزاکٌذُ ثَد ٍ هغش آىّب ًبسک ٍ هیبًی لپِ

ِ  درفذ اس صًَتیپ 33/58ّبی ثزتز، خقَفیبت کیفی صًَتیپ طوَری  ّبی ثزتز ؽٌبعبیی ؽذُ دارای هغش رٍؽي ثَدًوذ ثو

ّب دارای رًگ هغوش رٍؽوي ثَدًوذ    صًَتیپثقیِ رًگ هغش رٍؽي تب هتَعط ثَد  یدارا کِ HaRaSuSh1 کِ ثِ خش صًَتیپ

ّب دارای درفذ اس صًَتیپ 75ّب ثزتز ًؾبى داد کِ (  ّونٌیي ًتبیح حبفل اس ثزرعی خَاؿ حغی هغش صًَتیپ2)خذٍل 

ػلاٍُ هلبلؼبت ًؾوبى داد کوِ هغوش    ّب دارای هغش ثغیبر پز چزة ثَدًذ  ثِدرفذ اس آى 91طؼن هغش ثغیبر هللَثی ثَدُ ٍ 

 ( 3ّبی ثزتز حبٍی پظ طؼن تلخ ًجَدُ ٍ اس ًظز خَاؿ حغی هَرد پذیزػ کلی قزار گز.تٌذ )خذٍل َتیپّیچ یک صً

 

 خصًصیبت بیًشیمیبیی

ًؾبى دادُ ؽذُ اعت  ًتبیح هلبلؼوبت ًؾوبى داد    1ّبی ثزتز در ؽکل هیبًگیي درفذ رٍغي ٍ پزٍتئیي صًَتیپ

ّب طَریکِ ثزرعیدرفذ هتغیز ثَد  ثِ 17/66 – 16/74ّبی هَرد ثزرعی ثیي کِ داهٌِ تغییزات درفذ رٍغي در صًَتیپ

 HaRaVaAh9ٍ کوتوزیي هیوشاى آى در صًَتیوپ     HaRaSuHe1ًؾبى داد کِ ثیؾتزیي هیشاى درفذ رٍغوي در صًَتیوپ   

( 49/17توزیي ) درفوذ( ٍ ثویؼ   75/16توزیي ) ّب ًؾبى داد کِ کون (  در هَرد پزٍتئیي ًیش ثزرعی1ٍخَد داؽت )ؽکل 

(  هیوبًگیي درفوذ   1هؾبّذُ گزدیوذ )ؽوکل    HaRaDaTa5  ٍHaRaVaAh17ّبی هیشاى پزٍتئیي ثِ تزتیت در صًَتیپ

 6/75ثوِ هیوشاى    (1396)چزٍػ ٍ ارساًوی  ّبی ؽفبػی، کِ اس یب.تِدرفذ ثَد 56/71ّبی هَرد هلبلؼِ رٍغي در صًَتیپ

ّوب،  کوتز ثَد، کوِ احتووبر اس دریول افولی ایوي تفوبٍت       درفذ 66/73( ثِ هیشاى 2010ٍ ّوکبراى ) Ghasemiدرفذ ٍ 

ِ  صًَتیپ ػولاٍُ ثیؾوتزیي درفوذ رٍغوي ؽٌبعوبیی در ایوي هلبلؼوِ اس        ٍ ػَاهل اقلیوی در هٌبطق هَرد ارسیبثی اعت  ثو

 Abedi)درفوذ   56درفوذ، سیتوَى    22ثیؾتزیي هقبدیز ؽٌبعبیی ؽذُ در گیبّبى هختلف ًظیز عَیب ٍ کلشا ثوِ هیوشاى   

Gonabad et al., 2015)ًِدرفذ 61/51ّبی رٍغٌی ًظیز کٌدذ ثِ هیشاى ، دا (Deenee Torkamani and Karaptyan, 

 ,.Hassanzadeh et al)درفوذ   25/44( ٍ کتبى ثِ هیشاى Oomah et al., 2002درفذ ) 5/36، ؽبّذاًِ ثِ هیشاى (2007

ٍ  Sharmaدرفوذ( ثذعوت آهوذُ در ایوي آسهوبیؼ اس گشارؽوبت        49/17ثیؾتز ثَد  ثیؾتزیي هیوشاى پوزٍتئیي )   (2006

Sharma (2001)  ٍOzcan (2009 ثِ تزتیت ثِ هیشاى )درفوذ ثیؾوتز ٍ اس گوشارػ     66/14ٍ  35/16Khannizadeh  ٍ

ّبی هختلف اس صًتیکی هزثَط ثِ صًَتیپدرفذ کوتز ثَد  اختلا.بت هحیلی ٍ ػَاهل  67/21( ثِ هیشاى 1995ّوکبراى )

 ّب اعت  خولِ ػَاهل تبثیز گذار ثز هیشاى تفبٍت درفذ پزٍتئیي صًَتیپ
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ّبی ثزتز ؽٌبعبیی ؽوذُ در ثزخوی اس هٌوبطق ؽووبلی اعوتبى ّووذاى       هیبًگیي درفذ رٍغي ٍ پزٍتئیي صًَتیپ« 1»ؽکل

1395-1396 

 

ّبی طی عبل ّوذاى اعتبىثخؼ اًتخبة ؽذُ در ؽوبل  ذیاه یّبپیصًَت هیَُ یظبّز ٍ یفیک بتیخقَف« 3» خذٍل

1397-1395 

 صًَتیپ

رٍسًِ 

اًتْبیی 

 پَعت *

عَْلت 

خذا ؽذى 

 هغش *

مخبهت 

تیغِ هیبًی 

 ّب *لپِ

 رًگ هغش *
طؼن 

 )هشُ( *

ثب.ت ٍ 

 تزدی *

چزة 

ثَدى 

* 

پظ 

طؼن 

* 

پذیزػ 

 کلی *

HaRaSuSh1 7 2 3 3 7 6 8 8 1 

HaRaSuHe16 7 1 2 2 8 5 7 8 1 

HaRaToMa24 7 1 3 1 9 5 8 8 1 

HaRaSuSh2 7 3 3 2 8 6 9 7 1 

HaRaToMa23 8 3 3 2 9 5 8 8 1 

HaRaSuHe1 8 1 2 2 7 6 8 9 1 

HaRaVaAh17 9 3 4 1 8 5 8 7 1 

HaRaDaTa3 7 2 3 1 8 5 8 8 1 

HaRaDaTa5 8 1 2 1 8 6 9 8 1 

HaRaVaAh6 8 3 3 1 9 5 8 9 1 

HaRaVaAh9 8 2 2 1 7 6 8 7 1 

HaRaToMa10 8 2 4 1 8 5 8 8 1 

: 9آعبى،  یلی: خ1: َُیعَْلت خذا ؽذى هغش اس ه ؛ی: کبهلاً ثغتِ ٍ ق9َ ف،یمؼ یلی: ثبس ٍ خ1پَعت عخت:  ی* رٍسًِ اًتْب

 بریثغ: 1)هشُ(:  طؼن ؛یی: کْزثب9رٍؽي،  بری: ثغ1رًگ هغش:  ن؛یمخ یلی: خ9ًبسک،  یلی: خ1: یبًیه غِیعخت؛ مخبهت ت یلیخ
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 بریثغ: 9 چزة، کن بریثغ: 1: هغش ثَدى چزة شاىیه عخت؛ بریثغ: 9 ًزم، بریثغ: 1: هغش یتزد ٍ ثب.ت هشُ؛ خَػ بریثغ: 9 هشُ ثذ

 زیخ: 2 ،یثل: 1: یکل زػیپذ ؛یگغ ٍ یتبخ ثذٍى: 9 گظ ٍ تلخ بریثغ: 1: طؼن پظ چزة؛ پزچزة
 

 

 

 مىببع  

 

 

Abedi Gonbad, M., Shahidi Noghabi, M. and Niazmand, R. 2015. Evaluation of Extraction Percentage 

and Physicochemical Properties of Walnut Oil. Journal of Applied Environmental and Biological 

Sciences, 4(11S): 74-82. 

AOAC. 1995. Oficial Methods of Analysis (16th Ed). Association of Official Analytical Chemists. 

Arlington, VA. 

Arzani, K. Mansouri-Ardakan, H. Vezvaei, A. and Roozban, M. R. 2008. Morphological variation among 

Persian walnut (Juglans regia L.) genotypes from central Iran. New Zealand Journal of Crop and 

Horticultural Science, 36, 159-168. 

Beyhan, O. E., Kaya, I., Sen, S. M., and Dogan, M. 1995. Fatty acids composition of walnut (Juglans 

regia L.) types selected in Darende. Turkish Journal of Agriculture and Foresty (4): 299-302. 

Crews, C., Hough, P., Godward, J., Brereton, P., Lees, M., Guiet, S., and Winkelmann, W. 2005. Study of 

the main constituents of some authentic hazelnut oils. Journal of agricultural and food 

chemistry, 53(12): 4843-4852. 

Deenee Torkamani, M., and Karaptyan, J. 2007. Physical and chemical seed characterization of ten 

sesame varieties (Sesanum indicum L.). Journal of Iran’s Biology, 4 (20): 327 - 333. 

Food and Agriculture Organization. 2017. FAO statistics division. http://faostat.fao.org. 

Gandev, S. 2007. Budding and grafting of the walnut (Juglans regia L.) and their effectiveness in 

Bulgaria. Bulgarian Journal of Agricultural Science, 13(6): 683. 

Gharibzahedi, S. M. T., Mousavi, S. M., Hamedi, M. and Khodaiyan, F. 2014. Determination and 

characterization of kernel biochemical composition and functional compounds of Persian walnut oil. 

Journal of food science and technology, 51(1: S. 2010. Fatty acids composition of some selected 

walnut (Juglans regia L.) genotypes in Markazi province. Iranian Journal of Food Science and 

Technology, 7(1), 31-37 (in Farsi). 

Hassanzadeh, A. Sahari, M. A. and Barzegar, M. 2006. Physicochemical properties of linseed oil and it 

oxidization in freezing conditions. Journal of Food Science and Technology, 1 (3): 13 - 20. 

IPGRI. 1994. Descriptors for walnut (Juglans spp.). International Plant Genetic Resources Institute, 

Rome, Italy. 

Khannizadeh, S., Buszard, D. and Zarkadas, C.G. 1995. Misuse of the Kjeldhal method for estimating 

protein content in plant tissue. Hort. Sci. 30 (7): 1341-1342. 

Martinez, M. L. and Maestri, D. M. 2008. Oil chemical variation in walnut (Juglans regia L.) genotypes 

grown in Argentina. European journal of lipid science and technology, 110(12): 1183-1189. 

Muradoglu, F., Oguz, H. I., Yildiz, K. and Yilmaz, H. 2010. Some chemical composition of walnut 

(Juglans regia L.) selections from Eastern Turkey. African Journal of Agricultural Research, 5(17): 

2379-2385. 

Oomah, B., Busson, M., Godfrey, D. V. and Drover, J. 2002. Characteristics of hemp (Cannabis sativa 

L.) seed oil. Food Chemistry, 76: 33-43. 

Ozcan, M.M. 2009. Some Nutritional Characteristics of Fruit and Oil of Walnut (Juglans regia L.) 

Growing in Turkey. Iran. J. Chem. Chem. Eng. Vol. 28: No. 1. 

Ozkan,G. and Koyunca, M.A. 2005. Physical and chemical composition of source Walnut (Juglans.regia 

L.) Genotypes grown Turkey. Grasasy Aceites. 56: 141-146. 

Pereira, J. A., Oliveira, I., Sousa, A., Ferreira, I. C., Bento, A. and Estevinho, L. (2008). Bioactive 

properties and chemical composition of six walnut (Juglans regia L.) cultivars. Food and Chemical 

Toxicology, 46(6), 2103-2111. 

Rahimipanah, M. Hamedi, M. and Mirzapour, M. 2010. Antioxidant activity and phenolic contents of 

Persian walnut (Juglans regia L.) green husk extract. African Journal of Food Science and 

Technology, 1(4): 105-111. 

Rezaei, A., Arzani, K., and Sarikhani Khorami, S. 2017. Preliminary assessment in genetic diversity of 

mature walnut (Juglans regia L.) genotypes in the North of Hamadan province, IRAN. First 



  

7 
 

International Horticultural Science Conference of Iran (IrHC2017). 4-7 Sept. Tarbiat Modares 

University (TMU), Tehran Iran, Abstracts Book, P-59 (178) Page: 184. 

Ros, E., and Mataix, J. 2006. Fatty acid composition of nuts–implications for cardiovascular 

health. British Journal of Nutrition, 96(S2): S29-S35. 

Savage, G. P. 2001. Chemical composition of walnuts (Juglans regia L.) grown in New Zealand. Plant 

foods for human nutrition, 56(1): 75-82. 

Shafaei Chorush, Z., and Arzani, K. 2018. Evaluation of diversity of walnut promising genotypes in 

Kermanshah province according to oil properties and determine the correlation of these traits with 

some morphological and ecological characters. Iranian Journal of Horticultural Science, 48(4): 887-

897 (In farsi). 

Sharma, S.D. and Sharma O.C. 2001. Genetic divergence in seedling trees of Persian walnut (Juglans 

regia L.) for various metric nut and kernel characters in Himachal Pradesh. Scientia Horticulturae. 

88: 163-171. 

UPOV. 1999. Guidelines for the conduct of tests for distinctness, uniformity and stability in Walnut 

(Juglans regia L.). Union international pour la Protection des Obtentions Végétales, 31 pp. 

Vahdati, K. Hassani, D., Rezaee, R. Jafari Sayadi, M.H. and Sarikhani Khorami, S. 2014. Following 

Walnut Footprints (Juglans regia L.) Cultivation and Culture, Folklore and History, Traditions and 

Uses; Chapter 24: Walnut footprint in Iran. Scripta Horticulturae; 17: 187-201 pp.  

Zeneli, G., Kola, H., and Dida, M. 2005. Phenotypic variation in native walnut populations of Northern 

Albania. Scientia Horticulturae, 105(1): 91-100. 

 

Evaluation of oil and protein percentage of superior walnut genotypes 

(Juglans regia L.) in Hamadan province, Iran 
Ali Rezaei

1*
, Kazem Arzani

1
 and Saadat Sarikhani

2 

1 
Department of Horticultural Science, Faculty of Agriculture, Tarbiat Modares University (TMU), 

Tehran 
 

2 
Department of Horticulture, Aburaihan Campus, University of Tehran 

*Corresponding author E-mail: ali_rezaei@modares.ac.ir 

 

Abstract 

 
Walnut with especial chemical properties has an important economic and nutritional value which 

has a great impact on human health. This study was carried out to investigate the chemical composition of 

superior walnut genotypes originated from the north of Hamedan province in 2017. For this purpose, after 

identification of the main cultivating regions of walnut, the genotypes were evaluated based on the 

International Plant Genetic Institute (IPGRI) descriptor and after that were selected based on desirable 

quantitative and qualitative traits and. some of the most important pomological traits in this study were 

the fruit and kernel weight, kernel percentage, shell thickness and lateral bearing rates. Based on the 

results of pomological studies, nut and kernel weight of superior genotypes varied between 12.96 - 22.66 

and 6.22 - 11.66 g, respectively. The average kernel percentage was 53.47%, and the shell thickness 

varied from 0.71 to 1.28 mm. The results of biochemical traits showed that the 58% of the genotypes had 

light to very light kernel color which easily removed from its shell thickness. Also, oil and protein 

percentage varied between 66.17 to 74.10 and 10.75-17.49, respectively. The highest percentage of oil 

and protein observed in HaRaSuHe1 and HaRaVaAh17 genotypes, respectively. In general, according to 

high nutritional value of the selected superior genotypes, these genotypes can be used in future walnut 

breeding programs. 

Keywords: Nutritional value, pomological traits, protein percentage, total fat, Walnut 
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