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 گیبُ ؽبخـ کلزٍفیل ٍ ػٌبفز رٍی ثز ؽذت ًَر َّگلٌذ ٍ غذایی هحلَل هتفبٍت ّبیغلظت تبثیز

 کزفظ

 ،2، صاحبعلی بلندنظر 1*مهناز نامی گجن

 تجزیشداًؾدَی کبرؽٌبعی ارؽذ فیشیَلَصی ٍ افلاح عجشی داًؾگبُ * 1
 ّیئت ػلوی داًؾگبُ تجزیش 2

  mahnaznami6469@gmail.comًَیغٌذُ هغئَل:*

 چکیده 

ثبؽذ. اهزٍسُ کزفظ ثِ ػٌَاى عجشی ٍ گیبُ هی (Apiaceae) چتزیبى خبًَادُ اس (Apium  graveolens)کزفظ 

غلظت یًَی کل در ّبی هتؼذدی ثزای ثزآٍرد هحذٍدُ هغلَة دارٍیی هَرد تَخِ هزدم لزار گزفتِ اعت ٍ تلاػ

ای فَرت گزفتِ اعت. ثذیي هٌظَر ثزای ثزرعی تأثیز غلظت ّبی هتفبٍت هحلَل ّبی غذایی ثزای تَلیذ گلخبًِهحلَل

ّبی هتفبٍت در ایي ثزرعی غلظت غذایی َّگلٌذ ٍ ؽذت ًَر ثز رٍی کیفیت ٍ ػولکزد گیبُ کزفظ عزاحی ٍ اخزا ؽذ.

درفذ عبیِ  50ل، یک عَم کبهل، یک چْبرم کبهل( ٍ ؽذت ًَر )کبهل ٍ هحلَل غذایی َّگلٌذ )کبهل، یک دٍم کبه

هیشاى ؽبخـ ثیؾتزیي ػولکزد  دّی( ثِ فَرت آسهبیؼ فبکتَریل ثزاعبط کبهل تقبدفی هَرد ثزرعی لزار گزفت.

ثَد کِ دّی هؾبّذُ ؽذ. ًتبیح ثیبًگز ایي کلزٍفیل ثزگ هزثَط ثِ هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل در ؽزایظ ثذٍى عبیِ

ّبی دیگز ًتبیح ثْتزی را ؽزایظ ثذٍى عبیِ دّی ٍ هقزف هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل ٍ یک دٍم ًغجت ثِ غلظت

 ًؾبى داد.

 عبیِ، ػٌبفز، کزفظ، َّگلٌذ، کلمات کلیدی:

 

 مقدمه

 عبلِ، ٍلی در دٍ اعت ثبؽذ. گیبّیهی (Apiaceae) چتزیبى تیزُ اس Apium  graveolens ػلوی ًبم ثب کزفظ

 دٍم عبل در ٍ کٌذتَلیذ هی ثزگ اٍل عبل در (. یؼٌی1385ؽَد )پیَعت، عجشیکبری ثِ ػٌَاى گیبُ یکغبلِ کؾت هی

در حبلت کلی ایي هغلت پذیزفتِ ؽذُ  .(1387ًوبیٌذ )داًؾَر، هی ثذر ٍ تَلیذ ؽَدظبّزهی دٌّذُ گل َّایی عبلِ

-اعت کِ گیبّبى ًیبسّبی غذایی خبفی دارًذ کِ ایي ًیبسّب در تزکیت ػٌبفزی کِ در هحلَل غذایی ثِ گیبُ ػزضِ هی

ّبی هختلف گیبّی ثِ ػٌبفز هختلف ثِ ٍیضُ ثِ ًیتزٍصى، پتبعین ٍ فغفز هتفبٍتی ًیبس گزدد. گًَِؽَد هٌؼکظ هی

ای ًیبس دارًذ. (. ثِ ػٌَاى هثبل گیبّبى ثزگی ٍ دهجزگی ثِ ًیتزٍصى ثیؾتزی ًغجت ثِ گیبّبى هی2002َُدارًذ )هَرگبى، 

 ای ثِ فغفز، کلغین ٍ پتبعین ثیؾتزی ًغجت ثِ گیبّبى ثزگی دارًذ.ّوچٌیي گیبّبى هیَُ

د کِ ػولکزد ثَتِ ٍ ( کؾت ّبیذرٍپًَیک ریحبى ٍ ؽوؼذاًی را هَرد ثزرعی لزار داد ٍ ثیبى ًو1999َهبیزاپتیبى )

همذار اعبًظ تَلیذی در ایي عیغتن افشایؼ یبفت. ایي هحمك دلیل افشایؼ ػولکزد را ٍخَد آة ٍ ػٌبفز غذایی کبفی 

تزکیت دلیك  ثبؽذ.ٍ تَْیِ هٌبعت داًغت کِ ایي ػَاهل هتٌبعت یب افشایؼ فؼبلیت ّبی هتبثَلیکی ٍ خذة ریؾِ هی

 ، هزحلِ رؽذی، ؽزایظ هحیغی ٍ رصین ّبی آثیبری هتفبٍت خَاّذ ثَدهحلَل غذایی ثب تَخِ ثِ ًَع هحقَل
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 (.2006هًَتبرٍ، )ًَر یکی اس ػَاهل هحیغی اعت کِ ثیؾتزیي تبثیز را رٍی ػولکزد ٍ کیفیت هحقَلات دارد 

تٌْب کٌذ. ًمؼ ًَر در سًذگی گیبّبى عجش ًِ اًزصی تبثؾی خَرؽیذ اس عزیك فتَعٌتش در گیبّبى تَلیذ هبدُ خؾک هی

ّبی فتَهَرفَصًش ٍ فتَپزیَدیغن ًیش حبئش اّویت اعت )ّبپکیٌش ٍ در فزایٌذّبی اعبعی ًظیز فتَعٌتش، ثلکِ در پذیذُ

 (. 2004ّوکبراى، 

ًَر ًِ تٌْب یک هٌجغ اًزصی ثزای فتَعٌتش اعت، ثلکِ ػبهلی تحزیک کٌٌذُ ثزای تؼذادی اس فزایٌذّبی ًوَی اس 

(. هَرفَلَصی ٍ فیشیَلَصی گیبّبى ثِ ؽذت تحت تبثیز 2010هحغَة هی ؽَد )کلیظ،  خَاًِ سًی ثذر تب ؽزٍع گلذّی

 در ّبییّبی لزار گزفتِ در عبیِ ٍ ًَر آفتبة ثِ عَر هؼوَل تفبٍتگیزد. در یک گیبُ ٍاحذ، ثزگکویت ًَر لزار هی

دٌّذ هی ًؾبى ایرٍسًِ رفتبر ٍ ّبخْت کلزٍپلاعت کلزٍفیل، هحتَای کَتیکَل، ضخبهت ثزگ، ثزگ، ضخبهت عغح

کٌذ، سیزا چٌیي ؽزایغی، فزآیٌذ فتَعٌتش ٍ در ًتیدِ (. ؽذت ًَر کن در گیبّبى تٌؼ ایدبد هی2002)تبیش ٍ سایگز، 

 (. 1998عبسد )لوجزس ٍ ّوکبراى، خذة خبلـ کزثي ٍ رؽذ گیبُ را هحذٍد هی

 مواد و ورش

 ثب پزلایت کؾت ثغتز ٍ 7 ؽوبرُ ثب اًذاسُ بییّدرگلذاى فَرت گزفت ٍ عپظ کبری ًؾبء فَرت ثِ آسهبیؼ

 هحلَل غلظت فبکتَر کِ فبکتَر دٍ ثب اًتمبل دادُ ؽذًذ آسهبیؼ ثقَرت فبکتَریل 1 ث3ِ ًغجت ثِ پیت ٍ هتَعظ اًذاسُ

 ػٌَاى ثِ ًَر ؽذت ٍ َّگلٌذ چْبرم ٍ یک عَم یک دٍم، یک کبهل، (2َّگلٌذ )ؽوبرُ  فَرت ثِ عغح4 ثب غذایی

 تَعظ ًؾبء سهبى در. اًدبم گزفت هؾبّذُ اس ّز تکزار 2تکزار ٍ 4 در دّی عبیِ 50% ٍ کبهل ًَر عغح 2 ثب دٍم فبکتَر

ّب اػوبل ؽذًذ. ّوچٌیي ثزای ایدبد ؽزایظ ًین عبیِ اس یک تَری اًتمبل ثِ گلذاى تیوبر اس ٍ پظ آثیبری هؼوَلی آة

لغوت ثبلایی داخل گلخبًِ ثِ ارتفبع دٍ هتز ثغتِ ؽذ. ثزای دّذ اعتفبدُ ؽذُ ٍ در % ًَر را اس خَد ػجَر هی 50کِ 

لَکظ ٍ در ؽزایظ عبیِ دّی  17000اًذاسُ گیزی ؽذت ًَر اس دعتگبُ لَکظ عٌح اعتفبدُ ؽذُ کِ در ؽزایظ ًَری 

 لَکظ هی ثبؽذ. 8000

 هحلَل غذایی ثکبر رفتِ در ایي آسهبیؼ pH   ٍ(m/dS )EC«1»خذٍل

 PH                           EC       هحلَل غذایی             

 78/1                             99/5َّگلٌذ کبهل                  

 02/1                             93/5دٍم َّگلٌذ              -یک

 93/0                             73/5عَم َّگلٌذ             -یک

 89/0                             59/5     چْبرم َّگلٌذ     -یک

 

 ثزای. ؽذ اًذاسُ گیزی تیوبرّب اػوبل اس عٌح پظ کلزٍفیل دعتگبُ اس اعتفبدُ ثب (SPAD) ثزگ کلزٍفیل ؽبخـ

 آهذُ دعت ثِ اػذاد اس ًْبیت در اًتخبة تقبدفی عَر ثِ تیوبر، ّز در یبفتِ تَعؼِ تبسُ ثزگ چٌذ ّز اس هٌظَر ایي

 ایي ػول عِ ثبر رٍ عَل رؽذ گیبُ اًذاسُ گیزی ؽذ. .ؽذ گزفتِ هیبًگیي دعتگبُ تَعظ
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هزحلِ  3( اًذاسُ گیزی ؽذ کِ ؽبهل 1965اًذاسُ گیزی ًیتزٍصى ثب اعتفبدُ اس رٍػ کدلذال )ثزهتز ٍ ّوکبراى،

ذی ثب هحلَل ٍاًبدات ّبی ارتَفغفبت در هحیظ اعیاًذاسُ گیزی فغفز ثِ رٍػ یَى ّضن، تمغیز ٍ تیتزاعیَى هی ثبؽذ.

ًبًَهتز  430دّذ کِ حذاکثز خذة را در عَل هَج هَلیجذات کوپلکظ سرد رًگ فغفَ ٍاًبدٍهَلیجذات را تؾکیل هی –

 ًؾبى هی دٌّذ.

 نتیجه گیری و بحث

ؽَد کِ اثز هحلَل غذایی در ( هؾخـ هی2ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ، ثب تَخِ ثِ خذٍل ٍاریبًظ دادُ ّب )خذٍل

یک درفذ ثز ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ هؼٌی دار ثَدُ ٍ ّوچٌیي اثز ًَر در عغح یک درفذ ثز ؽبخـ عغح احتوبل 

دار ثَدُ اعت. اثز هتمبثل هحلَل غذایی ٍ ًَر تبثیز هؼٌی داری ثز ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ ًذاؽتِ کلزٍفیل ثزگ هؼٌی

َگلٌذ کبهل، یک دٍم، یک عَم ٍ یک دّذ ثیي هحلَل غذایی ّ( ًؾبى هی1ّب )ًوَداراعت. ثب تَخِ ثِ هیبًگیي دادُ

چْبرم َّگلٌذ کبهل اختلاف هؼٌی داری ٍخَد دارد، ثیؼ تزیي ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ در هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل 

( ًؾبى هی دّذ ثیي تیوبر ًَر 2) ثبؽذ. ّوچٌیي ثب تَخِ ثِ ًوَدارٍ کوتزیي در هحلَل غذایی یک چْبرم َّگلٌذ هی

ؽَد در تیوبر ًَری ثیؾتزیي ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ در ّی اختلاف هؼٌی داری هؾبّذُ هیدرفذ عبیِ د 50کبهل ٍ 

 ثبؽذ.درفذ عبیِ دّی هی 50ًَرکبهل ٍ کوتزیي در 

 

 همبیغِ هیبًگیي اثز هحلَل غذایی ثز ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ« 1»ًوَدار

 

 

 همبیغِ هیبًگیي اثز ؽذت ًَر ثز ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ« 2»ًوَدار

( ٍ اثزات ًیتزٍصى ثِ ػٌَاى خشء تؾکیل دٌّذُ کلزٍفیل در گیبّبى 1947ّب ثب ًتبیح عیذریظ ٍ یبًگ ) ایي یبفتِ

( ًیتزٍصى را در افشایؼ هحتَای کلزٍفیل ثزگ هؤثز داًغتٌذ. هٌذل ٍ ّوکبراى 2007هغبثمت دارد. پزعب ٍ ّوکبراى )

( 2006یبثذ. ؽبرهب ٍ ّوکبراى )ٍصى افشایؼ هی( گشارػ دادًذ کِ هحتَای کلزٍفیل ثزگ تَعظ تیوبرّبی ًیتز2007)
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( دلیل افلی کبّؼ 1973ؽَد کِ عجك ًظز لئَپَلذ ٍ پٍَیبح )دّی ثبػث کبّؼ کلغین هیًؾبى دادًذ کِ عبیِ

ّب ثِ عزػت پیز ؽذُ ٍ کلزٍفیل ثِ عزػت ّبی ثزگ آىکلزٍفیل اعت، چزا کِ در فَرت پبییي ثَدى کلغین ثبفت

 ؽَد. تدشیِ هی

 اثز هحلَل غذایی ٍ ًَر ثز خقَفیبت فیشیَلَصی کزفظ« 2»خذٍل

 هیبًگیي هزثؼبت                                                                       

 هٌبثغ تغییزات     درخِ آسادی         

 ًیتزٍصى        پتبعین         فغفز          ؽبخـ کلزٍفیل ثزگ                                             

                    ns515/2        **373/3                **104/40         308/95**                3هحلَل غذایی           

 ns71/5          ns018/0                 **775/70            895/65*                1ًَر                       

 ns878/11             ns926/0      ns315/0 ns                          273/1                3ًَر     ×هحلَل غذایی

 761/3                   644/0         922/14              922/14                  24خغبی آسهبیؼ      

 داری هؼٌی ػذم ns ٍ%  5 ٍ%  1 عغح در داری هؼٌی تزتیت ثِ*  ٍ** 

( اثز تیوبر هحلَل غذایی ثز غلظت 2ثب تَخِ ثِ خذٍل تدشیِ ٍاریبًظ دادُ ّب )خذٍل غلظت ًیتزٍصى ثزگ ،

ًَری ثز غلظت ًیتزٍصى ثزگ در عغح پٌح درفذ  ًیتزٍصى ثزگ در عغح یک درفذ هؼٌی دار ثَدُ اعت ٍ اثزتیوبر

هؼٌی دار هی ثبؽذ اهب اثز هتمبثل هحلَل غذایی ٍ ًَر ثز غلظت ًیتزٍصى ثزگ هؼٌی دار ًوی ثبؽذ. ثب تَخِ ثِ همبیغِ 

( غلظت ًیتزٍصى ثیي هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل ٍ یک دٍم، یک عَم، یک چْبرم تفبٍت 3هیبًگیي دادُ ّب ًوَدار )

ار ٍخَد دارد اهب تفبٍت هؼٌی داری ثیي هحلَل غذایی یک دٍم، یک عَم ٍ یک چْبرم هؾبّذُ ًوی ؽَد. هؼٌی د

هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل ثب ثیؾتزیي هیبًگیي غلظت ًیتزٍصى ٍ هحلَل غذایی یک چْبرم ثب کوتزیي هیبًگیي غلظت 

تزیي غلظت ًیتزٍصى در ؽزایظ ًَری ٍ کوتزیي ( ثیؾ4ًیتزٍصى را ًؾبى هی دّذ. ّوچٌیي ثب تَخِ ثِ هیبًگیي ًوَدار)

 ًیتزٍصى، هختلف عغَح اثز ( در ثزرعی1391درفذ عبیِ دّی هی ثبؽذ. ػبرفی ٍ ّوکبراى )50ًیتزٍصى در ؽزایظ 

 ٍ دارٍیی گیبُ اخشای ًیتزٍصى غلظت ٍ کلزٍفیل پیگوبًت ّبی فتَعٌتشی، ٍ فتَعٌتش ػولکزد، ثز پتبعین ٍ فغفز

 کلزٍفیل، ًغجی هیشاى ثبػث افشایؼ فغفز ٍ ًیتزٍصى عغَح رفتي داد ثبلا ًؾبى هغبلؼِ ایي هَعیز ًتبیح فٌؼتی

 .ؽذ پیبس هَعیز ًیتزٍصى غلظت ٍ ثزگ فتَعٌتش
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 همبیغِ هیبًگیي اثز هحلَل غذایی ثز غلظت ًیتزٍصى ثزگ کزفظ «3»ًوَدار 

 

 

 کزفظهمبیغِ هیبًگیي اثز ؽزایظ ًَری ثز غلظت ًیتزٍصى ثزگ «4»ًوَدار

( ًؾبى داد کِ اثز عبدُ هحلَل 2ثب تَخِ ثِ ًتبیح حبفل اس تدشیِ ٍاریبًظ دادُ ّب )خذٍل ، غلظت فغفز ثزگ

غذایی در عغح احتوبل یک درفذ ثز رٍی غلظت فغفز ثزگ کزفظ هؼٌی دار ثَدُ ٍلی اثز عبدُ تیوبر ًَری ٍ اثز 

دار ًجَدُ اعت. ثب تَخِ ثِ همبیغِ هیبًگیي تیوبرّب  هتمبثل هحلَل غذایی ٍ ًَر ثز رٍی غلظت فغفز ثزگ کزفظ هؼٌی

( ًؾبى داد کِ غلظت فغفز ثیي هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل، یک دٍم، یک عَم ٍ یک چْبرم تفبٍت هؼٌی 5)ًوَدار 

داری هؾبّذُ هی ؽَد اهب تفبٍت هؼٌی داری ثیي هحلَل غذایی یک دٍم، یک عَم ٍ یک چْبرم دیذُ ًوی ؽَد. 

 فغفز ثزگ در هحلَل غذایی کبهل َّگلٌذ ٍ کوتزیي یک عَم ٍ یک چْبرم َّگلٌذ هی ثبؽذ. ثیؾتزیي غلظت

دّذ  هی کبّؼ سراػی هحقَلات در فتَعٌتش را کبرائی فغفز کوجَد کِ اعت ؽذُ هؾخـ هختلف درآسهبیؾبت

 کیفیت ٍ ثذر هیَُ، گل، تؾکیل ٍ داؽتِ هٌفی اثزات رؽذگیبّبى هیشاى در ؽذت ثِ فغفز کوجَد(. 2005)ٍیغیٍَا، 

 (2008هیذّذ )کَچکی ٍ ّوکبراى،  لزار تأثیز تحت را ًیش ّب آى

a 

b 
b 

b 

0 

5 

10 

15 

20 

25 

 یک چهارم هوگلند یک سوم هوگلند یک دوم هوگلند هوگلندکامل

ت
ظ
غل

 
گ 

بر
ن 

وژ
تر

نی
(m

g/
g 

D
W

T)
 

a 

b 

14

15

16

17

18

19

 سایه نور

ت
ظ

غل
 

گ 
ر
 ب
ن
ژ
رو

یت
ن

(m
g/

g 
D

w
t)

 



  

6 
 

 

 همبیغِ هیبًگیي اثز هحلَل غذایی ثز غلظت فغفز ثزگ کزفظ« 5»ًوَدار

 نتیجه گیری کلی 

ثب تَخِ ثِ ًتبیح حبفل اس آسهبیؼ فَق ؽبخـ کلزٍفیل ثِ تزتیت َّگلٌذ کبهل ٍ یک دٍم َّگلٌذ کبهل 

هیشاى را ثِ خَد اختقبؿ دادًذ کِ ثِ ّویي دلیل َّگلٌذ کبهل ٍ یک دٍم َّگلٌذ کبهل ثیؾتزیي ػولکزد را ثیؾتزیي 

ثِ خَد اختقبؿ دادًذ ٍ یکی دیگز اس دلایل ػولکزد ثبلای ایي دٍ تیوبر را غلظت ثبلای ػٌبفز هبکزٍ هخقَفب ًیتزٍصى 

تَاى گفت کِ هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل ٍ یک دٍم آسهبیؼ هیثبؽذ. ثب تَخِ ثِ اعلاػبت ثِ دعت آهذُ اس ٍ فغفز هی

تَاى ثب اعتفبدُ اس هحلَل غذایی یک دٍم َّگلٌذ کبهل ػولکزدی َّگلٌذ کبهل تفبٍت هؼٌی داری ثب ّن ًذاؽتِ ٍ هی

ِ دٍ هؼبدل ػولکزد هحلَل غذایی َّگلٌذ کبهل ثِ دعت آٍرد. ّوچٌیي ثب تَخِ ثِ ًتبیح حبفل اس آسهبیؼ در همبیغ

درفذ عبیِ دّی ػولکزد گیبّبى تفبٍت هؼٌی داری ثب ّن داؽتِ ٍ در ؽزایظ ًَری ثیؾتزیي  50تیوبر ؽزایظ ًَری ٍ 

هیشاى را ثِ خَد اختقبؿ دادُ اعت کِ ثِ ػلت ایٌکِ در ؽزایظ عبیِ عغح ثزگ ٍ ؽبخـ عغح کلزٍفیل کوتز ثَدُ 

 ثبؽذثبػث کبّؼ ػولکزد هی
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Abstract 

Apium graveolens are from the Apiaceae family. Celery is considered to be a herb and medicinal herb, 

and numerous efforts have been made to estimate the optimal range of total ion concentration in nutrient 

solutions for greenhouse production. In order to study the effect of different concentrations of Hoagland 

diet and light intensity on the quality and performance of celery plant. In this study, different 

concentrations of Hoagland nutrient solution (full, 1/2, 1/3 and 1/4) and light intensity (complete and 50% 

shading) were investigated in a factorial experiment based on randomized complete randomization. The 

highest leaf chlorophyll index was observed for complete Hoagland nutritional solution in shade-free 

conditions. The results indicated that conditions without shading and consumption of Hoagland full and 

one second showed better results than other concentrations. 

Keywords: shadow, Nutrient solution celery, hoegland,  

 


