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   ارزیابی کیفیت خشکباری دو رقم تجاری زردآلو
 

 1*حمید رهنمون

 اػتبدیبس پظٍّـی ثخؾ تحقیقبت صساػی ٍ ثبغی هشکض تحقیقبت ٍ آهَصؽ کـبٍسصی ٍ هٌبثغ عجیؼی آرسثبیجبى ؿشقی، * 1

 ٍ تشٍیج کـبٍسصی، تجشیض. ایشاى.ػبصهبى تحقیقبت، آهَصؽ 
  hr482002@yahoo.comًَیؼٌذُ هؼئَل:*

 چکیده

ای دٍ ػبلِ دس قبلت عشح آهبسی ثِ هٌظَس استقبی کوی ٍ کیفی هحلَل كبدساتی خـکجبس صسدآلَ، هغبلؼِ

فبکتَسیل سٍی کیفیت خـکجبسی دٍ سقن تجبسی پشهحلَل ٍ جذیذ صسدآلَ دس ایؼتگبُ تحقیقبت ثبغجبًی ػٌْذ تجشیض 

گشم گَگشد ػَصاًذُ ؿذُ  4ٍ  2هقبدیش  B ٍ ػغَح فبکتَس 97-ٍ ػٌْذ 90-اسقبم اسدٍثبد Aاًجبم گشدیذ. ػغَح فبکتَس 

ُ تش ثَد. ًتبیج اسصیبثی كفبت هْن فیضیکی ٍ ثیَؿیویبیی ًوًَِ ّبی خـکجبسی ًـبى داد کِ ثِ اصای ّش کیلَگشم هیَ

کیلَگشم ثش ػبًتیوتش هشثغ  1/7تب  3/6دسكذ ٍ ثِ تجغ آى هیبًگیي دسجِ ػفتی آًْب اص  40تب  30داهٌِ سعَثت آًْب اص 

ثیـتش  97-ًؼجت ثِ سقن ػٌْذ 90-اسدٍثبدهتغیش ثَد. هقبدیش هَاد جبهذ حل ؿًَذُ ٍ اػیذیتِ فؼبل هیَُ خـک سقن 

(. ثش اػبع کل ًتبیج ثِ دػت آهذُ کیفیت خـکجبسی هیَُ سقن p≤0.05ٍلی دسكذ هجوَع اػیذّبی آلی آى کوتش ثَد )

ٍلی اص  97-اص جْبت ٍصى، ًشهی، دسكذ قٌذ ٍ هحتَای گَگشد جزة ؿذُ ثْتش اص خـکجبس هیَُ سقن ػٌْذ 90-اسدٍثبد

 قبثلیت اًجبسهبًی ضؼیف تش اص آى اسصیبثی گشدیذ.جْبت سًگ پزیشی ٍ 

 دسجِ ػفتی، دسكذ قٌذ، گَگشد، هیَُ خـک :کلیدی کلمات

 مقدمه

دسكذ اص ثبصاس  82دسكذ ٍ تشکیِ  2/4هقبیؼِ آهبسّبی ػبصهبى خَاسٍثبس جْبًی ًـبى هی دّذ کِ ایشاى فقظ 

تَاى  سیـِ ایي ضؼف سا دس ػَاهل ثؼیبسی هی .(F.A.O., 2015)هلشف جْبًی خـکجبس صسدآلَ سا دس اختیبس داسد 

، اسقبم اػتبًذاسد كٌؼتی ػذم ؿٌبخت ثْشُ ثشداساى ثبعَس قغغ ثخـی اص ایي ًبسػبیی ثب ِ جؼتجَ ًوَد ٍلی ث

ّبی ثْذاؿتی ٍ ثبصاسپؼٌذی ثیي الوللی دس استجبط غیشیکٌَاختی هحلَل ٍ ػذم تٌبػت هحلَل خـکجبسی ثب هَلفِ

استقبی ّش چِ ثیـتش کیفیت  ًیض ٍ دس کـَسهبى حقیقبت هؼتوش ثِ هٌظَس ثْجَد ایي ٍضؼیتتدس حبل حبضش  اػت.

( ثب هغبلؼِ قبثلیت 1376اػکٌذسی )ػبل ّب پیؾ ّبی صسدآلَخیض جْبى دس حبل پیگیشی اػت. خـکجبس صسدآلَ دس حَصُ

بلاتشیي قبثلیت فشآٍسی ثِ كَست قیؼی کلَى ٍ سقن صسدآلَ ًـبى داد کِ اسقبم اسدٍثبد، هشاغِ ای ٍ ًلیشی ث 5خـکجبسی 

دس ّضاس ٍ ثشای  4، غلظت گَگشد ثشای تْیِ ثشگِ SO2ثبؿٌذ ٍ دس ؿشایظ فَهیگبػیَى ثب گبص ٍ ثشگِ کبلیفشًی سا داسا هی

دس ّضاس ٍصى اٍلیِ هیَُ ثبؿذ. ٍی ثشای اخز ًتیجِ هغلَة، هذت صهبى ًگْذاسی تحت ایي  6تب  5تْیِ قیؼی اص آًْب ثبیذ 

 70تب  60ػبػت ٍ ًیض هذت خـکبًذى تکویلی تحت تبثؾ هؼتقین آفتبة ثِ هٌظَس کبّؾ  12تب  6ؿشایظ ثیي 

ّب ثشای سٍص تؼییي ًوَد. گَگشدصًی یکی اص قذیوی تشیي ٍ هَثشتشیي سٍؽ 7تب  4دسكذی سعَثت اٍلیِ هیَُ ثیي 

ٍ غیشآًضیوی، حفظ اػیذ آػکَسثیک هیَُ ٍ  ّبی آًضیویّب، غیشفؼبل ػبصی ٍاکٌؾّب، ثبکتشیجلَگیشی اص سؿذ کپک

. (Burton et al., 1963)سٍد دس هجوَع افضایؾ ػوش اًجبسی ٍ استقبی کیفیت سًگ هحلَل خـکجبسی ثِ ؿوبس هی

Sanhaji  ٍHakan (1991عی هغبل )ِغلظت  ،سٍی سٍؿْبی خـکجبسی صسدآلَ ؼppm 1000  گبصSO2  خـک کٌی ٍ
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یگشاد سا هٌبػت ثشای اػتحلبل هحلَلی هغلَة ثب کوتشیي تیشگی تؼییي ًوَد. دس دسجِ ػبًت 70هتؼبقت دس دهبی 

ایي تحقیق ّوچٌیي هؼیي گشدیذ کِ هذت صهبى تیوبس هیَُ ثب گَگشد تبثیشی دس صهبى خـک ؿذى ثلافلل آًْب ًذاسد. 

Janati zadeh ( خلَكیبت فیضیکی 2008ٍ ّوکبساى )سقن هحلی صسدآلَ )ؿوغ، ًخجَاى، جْبًگیشی، ػفیذ دهبًٍذ،  6

ثْتشیي قبثلیت خـکجبسی سا  2( سا ثؼذ اص خـک کٌی تؼییي ٍ هـخق ًوَدًذ کِ سقن قیؼی 2ٍ قیؼی  8ؿبّشٍد 

گی هؼکَع ٍ کِ ثیي قٌذ هیَُ صسدآلَ ثب اػیذّبی آلی آى ّوجؼت ًذ( گضاسؽ ًوَد2002) ٍ ّوکبساى Gezerداسد. 

هؼٌی داس ٍجَد داسد ٍ ثْتشیي صهبى ثشداؿت ثشای کؼت ًتیجِ هغلَة دس اسقبم هؼتؼذ خـکجبسی تؼییي ایي ًؼجت دس 

هیَُ ثشداؿت ؿذُ هیجبؿذ. دس هغبلؼِ اًجبم یبفتِ سٍی تغییشات ؿیویبیی ٍ هیکشٍثی صسدآلَّبی خـک ؿذُ ثب دی 

دسجِ ػبًتیگشاد ثشای حفظ سًگ صسد علایی خـکجبس صسدآلَ  20اص اکؼیذ ػَلفَس هؼیي گشدیذ کِ تبهیي دهبی کوتش 

ای ؿذى ایي فشآٍسدُ یب ثِ ػجبست دیگش حفظ سًگ . جلَگیشی اص قَُْ(Turkyilmaz et al., 2013)ضشٍسی اػت 

سًگ ، سعَثت هیَُ ٍ ثجبت سًگذاًِ کبستٌَئیذ ثِ ػٌَاى ػَاهل تغییش pHثبصاسپؼٌذ صسد ٍ یب ًبسًجی ثِ دهبی هحیظ، 

ثْجَد سًگ خـکجبس سا اص ّش دٍ عشیق تَقف  SO2(. کبسثشد 1385ضیبالحق، آًضیوی ٍ غیشآًضیوی ثؼتگی داسد )

فشد، پیشٍصیهیَُ تحقق هی ثخـذ ) pHفؼبلیتْبی آًضیوی ٍ غیشآًضیوی ٍ ػوذتبً ثب هوبًؼت اص صٍال کبستٌَئیذّب ٍ کبّؾ 

تحقیقبت هؼتوشی دس ػشكِ سقبثت جْبًی ثشای تَلیذ ٍ ػشضِ هحلَلات ػبلن خـکجبسی دس جشیبى اػت ٍ  (.1384

ّبی هَجَد دس ایشاى ًیؼت ٍ ثش ایي هجٌب تحقیق حبضش ثِ هٌظَس آؿٌبیی غفلت اص حضَس دس ایي ػشكِ ؿبیؼتِ ظشفیت

تشل آلَدگی ّبی ؿیویبیی ٍ هیکشٍثی ٍ کوک ثِ ثْشُ ثشداساى ثب اسقبم كٌؼتی جذیذ، استقبی اهٌیت غزایی اص عشیق کٌ

 سًٍق اقتلبد ثبغذاسی، عشاحی ٍ ثِ هذت دٍ ػبل هتَالی ثِ اًجبم سػیذ.

 هاروش و مواد

ثِ اًجبم  1397ٍ  1396ایي تحقیق دس ایؼتگبُ ثبغجبًی ػٌْذ ٍاقغ دس جٌَة غشثی تجشیض عی فلَل صساػی 

ّبی کبهل تلبدفی دس ػِ تکشاس ثَد. ػغَح فبکتَس یل ثب عشح پبیِ ثلَکسػیذ. عشح آهبسی هَسد اػتفبدُ اص ًَع فبکتَس

A ػغَح فبکتَس  97-ٍ ػٌْذ 90-اسقبم كٌؼتی ٍ جذیذ اسدٍثبد ٍB  هقبدیش هَسد اػتفبدُ گل گَگشد ثشای ایجبد ؿشایظ

-ذت ًگْذاسی ًوًَِگشم ثِ اصای ّش کیلَ هیَُ( دس ًظش گشفتِ ؿذًذ. ه 4ٍ  2)ؿبهل دٍ ػغح  SO2فَهیگبػیَى ثب گبص 

ػبػت ٍ هذت خـک کٌی دس ػبیِ  48ػبػت ٍ هذت دسیبفت حشاست خَسؿیذی ثلافللِ  12ّبی هیَُ دس اتبقک گبص 

تب سػیذى ثِ ًشهی هتؼبسف ثؼتِ ثِ دهبی هحیظ حذٍد یک ّفتِ ثَد. دس ایي تحقیق كفبت ٍصى اٍلیِ هیَُ تش فبقذ 

ؼتش، دسكذ سعَثت اص دػت سفتِ هیَُ، دسجِ ػفتی، گَگشد ّؼتِ، ٍصى هیَُ خـک، دسكذ هبدُ خـک، دسكذ خبک

جزة ؿذُ، دسكذ قٌذ، اػیذیتِ فؼبل ٍ اػیذّبی آلی کل هیَُ خـکجبسی ثِ ػٌَاى هجوَػِ كفبت فیضیکی ٍ 

ثیَؿیویبیی هجیي کیفیت، عؼن ٍ قبثلیت خـکجبسی اسقبم تحت هغبلؼِ اًذاصُ گیشی ؿذًذ. ثشای هقبیؼِ هیبًگیي كفبت 

اػتفبدُ  Excelدسكذ ٍ ثشای سػن تلبٍیش گشافیکی اص ًشم افضاس  5چٌذ داهٌِ ای داًکي دس ػغح احتوبل اص آصهَى 

 گشدیذ.

 بحث و جینتا

ًتبیج حبكل اص دٍ ػبل اسصیبثی هتَالی خلَكیبت خـکجبسی ّش دٍ سقن تحت هغبلؼِ قبثلیت ثبلای آًْب سا دس 

(. ثشخی 1ثِ سغن ٍجَد ثشخی اختلافبت هؼٌی داس آؿکبس ًوَد )ؿکل  SO2تْیِ قیؼی ثِ سٍؽ فَهیگبػیَى ثب گبص 
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اػن اص هیضاى کبّؾ سعَثت ٍ دسجِ ػفتی اگش چِ دس حذ کیفیت قیؼی  97-خلَكیبت فیضیکی خـکجبس سقن ػٌْذ

دّذ ضوي ظبّشی ثبصاسپؼٌذتش ثِ قیؼی آى هی 97-سٍیی جضئی هیَُ سقن ػٌْذ ًیؼتٌذ ٍلی سًگ 90-سقن اسدٍثبد

ػبهلی ثشای حفظ خلَكیبت کیفی ٍ عَل ثیـتش هبًذگبسی خـکجبس  90-پبییي آى دس هقبیؼِ ثب سقن اسدٍثبد pHایٌکِ 

 (. 1سٍد )جذٍل دس اًجبس ثِ ؿوبس هی

 
 97-ٍ ػٌْذ 90-هقبیؼِ هیبًگیي ثشخی خلَكیبت فیضیکی هیَُ خـک اسقبم اسدٍثبد« 1»ؿکل 

دس ؿشایظ ػشدخبًِ حذاقل ثِ هذت یک ػبل کیفیت چـبیی ٍ  97-ذًتبیج ًـبى داد کِ قیؼی سقن ػٌْ

گشم ثش کیلَگشم ٍصى  7/0هقذاس هجبص هلشف سٍصاًِ ػَلفَس کٌذ. هغبثق اػتبًذاسدّبی جْبًی ظبّشی خَد سا حفظ هی

(. اًذاصُ گیشی 1370تؼییي گشدیذُ اػت )ثی ًبم،  (ppm) 2000ٍ ثبقیوبًذُ آى دس خـکجبس هیَُ حذاکثش هلشف کٌٌذُ 

 ثِ دػت آهذُایي كفت دس ثبفت هیَُ اسقبم ثِ دلیل هحذٍدیت هبلی فقظ دس ػبل دٍم آصهبیؾ اًجبم گشفت. ًتبیج 

تَاًذ ًبؿی اص ( ٍلی اختلاف هَجَد هی1ّب اص حذ هجبص اػت )جذٍل اگشچِ ًـبى دٌّذُ پبییي ثَدى ػغح گَگشد ًوًَِ

ٌَاختی ؿشایظ فَهیگبػیَى یب قبثلیت هتفبٍت جزة گَگشد تَػظ هیَُ اسقبم ثبؿذ کِ دس آى كَست احتوبلاً ثب غیشیک

 هیضاى سعَثت اٍلیِ ٍ ٍیظگیْبی آًبتَهیک ًؼج هیَُ دس استجبط اػت ٍ ثشای قغؼیت ًیبص ثِ تکشاس داسد.

 هقبیؼِ هیبًگیي كفبت تبثیشگزاس دس عؼن هیَُ« 2»جذٍل 

 هیَُ اسقبم تحت هغبلؼِ دسكذ قٌذ (pH)اػیذیتِ فؼبل  دسكذ اػیذّبی آلی کل (ppm)گَگشد جزة ؿذُ 

- 30/0  b 94/4  a 23 a 90-اسدٍثبد 
 هیَُ تش

- 41/0  a 43/4  a 21 a 97-ػٌْذ 

800 a 85/1  b 64/4  a 41 a هیَُ  90-اسدٍثبد

b 19/3 1800 خـک  a 95/3  b 35 b 97-ػٌْذ 

ًؼجت ثِ سقن  90-هقبیؼِ هیبًگیي كفبت اًذاصُ گیشی ؿذُ ثشتشی ًؼجی کیفیت خـکجبسی سقن اسدٍثبد

ثشای کیفیت خـکجبس سقن  "خَة"(. دس ثیبى ایي ثشتشی اػتفبدُ اص لفظ 1ٍ جذٍل  1سا آؿکبس ًوَد )ؿکل  97-ػٌْذ

كحیح تش ثِ ًظش هی سػذ. رکش ایي ًکتِ  90-ثشای ثیبى ایي ٍیظگی دس سقن اسدٍثبد "ػبلی"ٍ اػتفبدُ اص لفظ  97-ػٌْذ

52.1 a 

15.4 a 

68.6 a 

21.3 a 

70 a 

3.8 a 

50.5 a 

12.3 b 

[VALUE] a 

[VALUE] b  

75 b 

5.5 b 

0

10

20

30

40

50

60

70

80

ٍصى هیَُ تش فبقذ 

 (گشم)ّؼتِ 

ٍصى هیَُ خـک 

 (گشم)

دسكذ هبدُ 

 خـک

دسكذ سعَثت اص  دسكذ خبکؼتش

 دػت سفتِ

دسجِ ػفتی 

کیلَگشم ثش )

 (ػبًتیوتش هشثغ

 90-اسدٍثبد

 97-ػٌْذ



  

4 
 

ٍجَد داسد  90-ٍ دس ًتیجِ ػولکشد ثبلای آى ًؼجت ثِ سقن اسدٍثبد 97-ضشٍسی اػت کِ اهکبى کـت هتشاکن سقن ػٌْذ

 ٍ ایي ضؼف اص هٌظش اقتلبدی قبثل ججشاى اػت.

 منابع

سی ثشگِ ٍ قیؼی. ًـشیِ فٌی ثِ . اسصیبثی اسقبم تجبستی صسدآلَ دس سٍؽ ّبی هختلف فشآ1376ٍاػکٌذسی، ع.  -

 اًتـبسات ػبصهبى کـبٍسصی آرسثبیجبى ؿشقی.  530ؿوبسُ ثجت 

ٍ 11. ٍیظگیْب ٍ سٍؿْبی آصهَى ثشگِ ٍ قیؼی خـک. ًـشیِ ّبی اػتبًذاسد هلی ثِ ؿوبسُ ّبی 1370ثی ًبم.  -

 . هَػؼِ اػتبًذاسد ٍ تحقیقبت كٌؼتی.13

گَجِ فشًگی ثشای تْیِ ثشگِ ٍ اثش دی اکؼیذ گَگشد ثش کیفیت  . تؼییي هٌبػجتشیي سقن1384پیشٍصی فشد، خ.  -

 .83-73(: 2) 1آى. پظٍّـْبی ػلَم ٍ كٌبیغ غزایی ایشاى. 

. ثْیٌِ ػبصی سٍؽ ػٌتی تَلیذ ثشگِ صسدآلَ اص هٌبعق تَلیذ ثِ هٌظَس ثْجَد خَاف کیفی ٍ 1385ضیبالحق، ح.  -

دس هشکض اػٌبد ٍ هذاسک ػلوی  1229/85حزف گَگشد. گضاسؽ پشٍطُ تحقیقبتی ثِ ؿوبسُ ثجت 

 ػبصهبى تحقیقبت، آهَصؽ ٍ تشٍیج کـبٍسصی.

- Burton, H. S., M. Noide and T. Nouri. 1963. The role of unsaturated carbonyl compounds as 

intermediates and SO2 as an inhibitor of browning. Journal of Food and Agriculture Science. 

14:911-916. 

- Gezer, I., H. Hacise ferogullari and F. Demir. 2002. Some physical properties of Hacihalilologlu 

apricot pit and its kernel. Journal of food Engineering. 49-57. 

- Food and Agricultural organization (FAO). 2015. The FAOSTAT Database. Available at Website 

http://faostat.fao.org/coporate database. 

- Janati zadeh, A., M. Naderi Boldaji, R. Fatahi, M. Ghasemi Varnamkhasti and A. Tabatabaeefar. 

2008. Some post-harvest physical properties of Iranian apricot (Prunus armeniaca L.) fruit. 22nd 

International Agro-physics symposium proceeding. 22: 125-131. 

- Senhaji, F. A. and B. Hakan. 1991. Data on apricot drying, Kinetics and product quality. Science -

Des-Aliments. 11(3): 499-512. 

- Turkyilmaz, M., S. Tagi and M. Ozkan. 2013. Changes in chemical and microbial qualities of dried 

apricot containing sulfur-dioxide at different levels during storage. Food and Bioprocess 

Technology. 6 (6): 1526-1538. 

 

Evaluating Dried Fruit Quality of Two Commercial Apricot Cultivars 

 
Hamid Rahnemoun

1
*

 

1*
 Professor assistant of Horticulture Crops Research Department, East Azerbaijan Agricultural and 

Natural Resources Research and Education Center, AREEO, Tabriz, Iran. 

 
*
Corresponding Author: hr482002@yahoo.com 

 

Abstract 

In order to increase the quality and quantity of dried apricot crop, a two-year study was carried out 

based on the factorial statistic design on fruit drying ability of two high yielding and new native cultivars 

of apricot at Sahand Horticultural Research Station of Tabriz. The levels of factor A were Ordubad-90 

and Sahand-97 cvs. and burned sulfur in; 2 and 4 grams ranges for each kilograms of fruit were 

considered as factor B levels. The assessment of main physical and biochemical traits of dried fruit 

samples showed that their humidity range varied from 30 to 40 percent causing their firmness that ranged 

from 7.1 to 6.3 kg/cm
2
. Total soluble solids and acidity rate of dried fruit of Ordubad-90 cv. was more 

than Sahand-97 cv. whereas its total organic acids was less significantly (p ≤ 0.05). Based on all results, 
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although Ordubad-90 cv. had the high performance in producing dried fruit with more weight, softer, 

higher brix degree and the less absorbed sulfur rate relative to Sahand-97 cv. but colorfulness and storage 

ability characteristics were better in recent cultivar.  
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