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 چكیده

ها در حفظ ارزش غذایی و افزایش عمر انباری مرکبات اهمیت دارد. در این پژوهش پرتقال  و پوشش میوهسرد انبار 

درصد( و  10، روغن بذر چای )زدا ساخت شرکت XEDASOL-MX20خونی رقم مورو بعد از پوشش دهی با واکس تجاری 

روز در سردخانه با دمای  60و سه تکرار به مدت  تیمارسه نمونه شاهد )بدون پوشش( در قالب طرح آزمایش کاملاً تصادفی با 

و مقدار   های کیفی میوه نشان داد که میزان ضایعات درصد نگهداری شد. نتایج ارزیابی 85گراد و رطوبت نسبی  درجه سانتی 8

پوست با یافته است. وزن  طی نگهداری در سردخانه کاهشهای تیمار شده نسبت به شاهد،  در میوهاسید قابل تیتراسیون 

شده  نسبت به تیمار شاهد کمتر بود. ظرفیت  گذشت زمان انبارمانی نیز کاهش یافت ما این میزان کاهش در تیمارهای انجام

جز شاهد افزایش یافت. با توجه به مجموعه حالت مشخص گردید که اعمال تیمار  اکسیدانی نیز در تمام تیمارهای به آنتی

های مطلوب میوه در طی فرایند پس از برداشت با مفید بود و این مواد  ت دادن ویژگیپوششی روغن چای برای کاهش از دس

 های شیمیایی شوند. عنوان واکس ارگانیک و طبیعی جایگزین سموم شیمیایی و واکس توانند به می

 

 پوشش، پرتقال، مواد بیولوژیک، چای، خواص کیفیکلمات کلیدی: 

 

 مقدمه

طور طبیعی آمادگی تخریب را دارند. این  کشورهای گرمسیری به دلیل داشتن آب زیاد، بهویژه در  محصولات باغبانی به

های بیوشیمیایی، منجر به  محصولات از لحاظ بیولوژیکی بسیار فعال بوده و تنفس، تبخیر و تعرق، رسیدن و سایر فعالیت

های بیوشیمیایی میوه  اهش سرعت فعالیت(. موادی که باعث ک(Thumula,2006شود ها می کاهش یا از بین رفتن کیفیت آن

توانند سبب حفظ کیفیت و افزایش عمر انباری محصول شود. برای کاهش از دست دادن آب، کاهش  شوند، می می

های قبلی  ها، در پژوهش ها و افزایش عمر انبارمانی میوه های فیزیولوژیکی، براق شدن سطح میوه، کاهش بیماری ناهنجاری

 . ,Janick). (2000اندها استفاده نموده فروت، لمون و ... از انواع واکس مثل سیب، گلابی، پرتقال، نارنگی، گریپهایی  برای میوه

ها در انبارهای  ها با میوه کیوی، عملاً میوه ها، هزینه بالا و پر بودن سردخانه به علت محدود بودن ظرفیت سردخانه

ها به علت نبود شرایط مطلوب در این انبارها و درنتیجه کاهش  ست که میوهگردند. این در حالی ا معمولی سرد نگهداری می

گردند. این قابلیت وجود  میزان تنفس هوازی داخل میوه، دچار تنفس غیر هوازی )تخمیر( و تولید استالدئید و طعم الکلی می

اشت میوه را افزایش داد. با توجه به های سالم، ضمن حفظ کیفیت میوه، عمر پس از برد دارد که بتوان با استفاده از پوشش

ویژه در کشور پیشرفته، استفاده از مواد غیر شیمیایی و ارگانیک در تمام مراحل تولید و  گسترش کشت و تولید ارگانیک به

 یافته است.  پس از تولید محصولات باغبانی جهت مبارزه با عوامل فساد میوه توسعه

های گیلان و  های چای در استان (. سطح زیر کشت باغ1382ایی و همکاران، درصد روغن دارد)عط 20بذر چای، حدود 

های چای شروع به گلدهی  هکتار است. پس از فصل برگ چینی در حدود اواخر مهر و اوایل آبان بوته 28000مازندران حدود 

ای گذشته از این بذرها برای تولید ه کند. در سال گرم بذر تولید می 100طور متوسط هر بوته حدود  کنند. به و تولید بذر می

های تحقیقاتی و آگاهی کشاورزان، از  اما در حال حاضر با توجه به ترویج یافته شد های جدید استفاده می نهال، احیا و ایجاد باغ

اضر هیچ شود و در حال ح های چای تولید می¬شود. لذا با توجه به مقدار بذر زیادی که در باغ قلمه برای تکثیر استفاده می

ها کاربردی پیدا کرد باعث کمک به اقتصاد باغدار، توسعه و مدیریت بهتر باغ  که بتوان برای آن ای ندارد درصورتی¬استفاده
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چای خواهد شد. لذا در تحقیق حاضر امکان حفظ کیفیت ظاهری، درونی و تغییر ترکیبات مفید پس از برداشت میوه پرتقال 

های استاندارد  های فیزیکی با منشأ گیاهی و شیمیایی و نگهداری در شرایط سردخانه رخی پوششخونی رقم مورو را با کاربرد ب

 است. متداول در شمال ایران موردبررسی قرارگرفته

 هامواد و روش

 های کمی و کیفی پرتقال خونی های مختلف روغن بذر چای بر ویژگی منظور بررسی اثر غلظت این آزمایش به

 (Citrus sinensis cv. Moro) صورت طرح آزمایش کاملاً تصادفی با سه تیمار و چهار تکرار شامل: شاهد  در شرایط انبار، به

با ظاهر و اندازه یکنواخت و  1396دی  25ها در تاریخ  )آب مقطر(، واکس تجاری و روغن بذر چای با سه تکرار انجام شد. میوه

بر روی پایه نارنج معمولی در باغ شخصی روستای لیسه رود بخش کومله ساله  10در مرحله بلوغ تجـاری از درختان مرکبات 

گرم انتخاب شد. پس از  110-120های سالم با متوسط وزن  شد و میوه و به آزمایشگاه منتقل شهرستان لنگرود برداشت 

تکه ابر به  تفاده از یکها با اس سازی روغن بذر چای به روش پرس سرد، میوه ها و آماده کردن آن شستشو با آب سرد و خشک

میوه قرار داده  15میوه و در مجموع برای هر تکرار  5شدند. در هر کیسه پلاستیکی  واکس تجاری و روغن بذر چای آغشته 

شدند. خصوصیات فیزیکی و  درصد منتقل  85گراد و رطوبت  درجـه سانتی 8ها پس از تیمار بـه سـردخانه با دمـای  شد. میوه

روز بررسی شد. پارامترهای وزن میوه، وزن گوشت میوه، وزن پوست و  60روزه و  20های  ن آزمایش در دورهشیمیایی در ای

های مورد آزمایش پس از  شد. میزان کاهش وزن نیز طی دوره تعیین می 0001/0میوه با ترازوی دیجیتال با دقت  وزن آب

هاش متر، میزان اسیدیته کل -با دستگاه پ  pHفراکتومتر دستی، گیری مواد جامد محلول با ر شد. اندازه توزین کردن محاسبه 

ها  . داده1394: رمضانیان و همکاران،1394شد)قیصربیگی و همکاران، گیری ¬قابل تیتراسیون از طریق تیتراسیون با سود اندازه

 شوند. % باهم مقایسه می 1ر سطح ای دانکن د ها با آزمون چند دامنه ،تجزیه واریانس شده و میانگین SASافزار آماری  با نرم

 نتایج و بحث

 کاهش وزن اولیه میوه

اند  عنوان تیمار در آزمایش مورداستفاده قرارگرفته نتایج تجزیه واریانس نشان داد که کاربرد ترکیبات مختلف که به

اولیه میوه پرتقال  داری بر درصد کاهش وزن )روغن بذر چای و واکس میوه تجاری( در سطح آماری یک درصد تأثیر معنی

های آغشته شده به واکس تجاری  تیمارهای پوششی مشخص شد که میوه  خونی رقم مورو داشته است. با مقایسه میانگین

(XEDASOL-MX20 با )8/1 ( درصد کمترین کاهش وزن میوه را دارندError! Reference source not found. پس از .)

 داری دارد. تیمار واکس، تیمار روغن بذر چای قرار دارد که با تیمار شاهد تفاوت آماری معنی

 
 (P=0.01مقایسه میانگین اثر نوع پوشش بر کاهش وزن میوه پرتقال خونی رقم مورو ) -1شکل 

 ستکاهش درصد وزن پو

باشد زیرا که باگذشت زمان میزان آب درون میوه  های مهم در انبارمانی می وزن پوست در مرکبات جزو شاخصه

یابد و بیشتر وزن میوه درواقع وزن پوست میوه است لذا این ویژگی هرچه کمتر کاهش یابد نشان از  میوه( کاهش می )آب

(. نتایج تجزیه واریانس نشان داد که کاربرد ترکیبات مختلف در 1385باشد )قلی پور،  کاهش وزن میوه )بخش خوراکی( می

ها مشخص شد که  داری بر کاهش وزن پوست میوه پرتقال داشته است. با مقایسه میانگین سطح آماری یک درصد تأثیر معنی

 Error! Reference source notدرصد کمترین کاهش وزن میوه رادارند ) 53/1های آغشته شده به واکس تجاری با  میوه

found.داری دارد. برزنونی و  (. پس از تیمار واکس، تیمار روغن بذر چای قرار دارد که با تیمار شاهد تفاوت آماری معنی
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های گیاهی بر خواص پس از برداشت پرتقال خونی نتایج مشابهی را با  انسهمکاران نیز در بررسی اثر پیش تیمار حرارت و اس

 آمده در تحقیق حاضر بیان نمودند. دست نتایج به
 

 
 (P=0.01مقایسه میانگین اثر نوع پوشش بر کاهش وزن پوست پرتقال خونی رقم مورو ) -2شکل 

 
 اسیدیته قابل تیتراسیون

 !Errorهای آغشته شده به واکس تجاری بیشترین اسیدیته را دارند ) میوهها مشخص شد که  با مقایسه میانگین

Reference source not found.هایی داری با تیمار شاهد ندارد. کمترین اسیدیته قابل تیتراسیون در میوه (؛ اما تفاوت معنی 

که به روغن بذر چای آغشته شده بودند مشاهده شد. بالاترین میزان اسید قابل تیتراسیون در زمان برداشت و قبل از نگهداری 

(، 1392( نیز همین نتایج مشاهده شد. برزنونی و همکاران )1393در سردخانه مشاهده شد در بررسی همدانی و همکاران )

بهی را گزارش نمودند. دلیل کاهش میزان اسید قابل تیتر را به خاطر مصرف آن در ( نیز مسیر مشا1996فالیکو و همکاران )

 (.Rapisarda et al. 2008نمایند ) تنفس و تبدیل اسیدسیتریک به مواد دیگر در طول دوره انبارمانی بیان می

 

 
 (P=0.01و )مقایسه میانگین اثر نوع پوشش بر اسیدیته قابل تیتراسیون پرتقال خونی رقم مور -3شکل 

 (TSSمواد جامد محلول )

درصد بیشترین درصد مواد  42/10های آغشته شده به واکس تجاری با  ها مشخص شد که میوه نتایج مقایسه میانگین

داری  (. این تیمار با تیمار روغن چای تفاوت آماری معنی.Error! Reference source not foundجامد محلول را دارند )

درصد مقدار مواد جامد محلول را بهبود بخشد. نتایج نشان داد که  15ندارد ولی در مقایسه با تیمار شاهد توانسته حدود 

وشش با واکس بیشترین تأثیر را بر مواد جامد محلول داشته است ولی در زمان دوم انبارداری اگرچه در زمان اول انبارداری پ

( اثر دما و مدت انبارمانی 1392داری بین تیمار واکس تجاری و روغن بذر چای وجود ندارد. همدانی و همکاران ) تفاوت معنی

ها گزارش کردند که اگرچه با افزایش دوره  کردند. آنرا بر خصوصیات کیفی و بیوشیمیایی میوه پرتقال خونی مورو بررسی 

داری با یکدیگر ندارند.  یابد ولی تفاوت معنی گراد، مقدار مواد جامد محلول افزایش می درجه سانتی 8انبارمانی در دمای 

سبز و رازیانه را بر های مختلف عصاره گیاهان نعنا، رزماری، آویشن، زنیان، زیره  ( نیز اثر غلظت1389ابوطالبی و همکاران )

a 

c 

b 

0

1

2

3

4

5

 روغن چای واکس تجاری شاهد

ت
وس

ن پ
وز

ش 
اه

ک
(

صد
در

) 

a 
a 

b 

0

0.5

1

1.5

2

2.5

3

3.5

 روغن چای واکس تجاری شاهد

ن
یو

س
را

یت
ل ت

قاب
ه 

یت
ید

اس
 



  

4 

 

ها در انبار سرد در مقایسه با انبار  ها گزارش کردند که تأثیر این عصاره کیفیت پس از برداشت نارنگی کینو بررسی کردند. آن

های  ( گزارش کردند که در زمان1393ها داشت. همدانی و همکاران ) داری بر طعم و مزه میوه معمولی، تفاوت مثبت و معنی

 یابد. ت میوه با افزایش مدت نگهداری، میزان قند در میوه پرتقال خونی رقم مورو کاهش میمختلف برداش

 

 
 مقایسه میانگین اثر نوع پوشش بر مقدار مواد جامد محلول پرتقال خونی مورو -4شکل 

 گیری کلینتیجه

چای تا حدودی برابر با واکس تجاری گیری نمود که کارایی روغن بذر  توان نتیجه با توجه به نتایج حاصل از این پژوهش می

اند. با توجه به  شده است و در مقایسه با شاهد باعث بهبود و حفظ خصوصیات پرتقال خونی رقم مورو طی دوره پس از برداشت

عنوان  های جانبی بذر چای به تواند فرآورده باشد می های شمالی کشت مخلوط چای و مرکبات رایج می اینکه در استان

 شود ترویج گردد. کش در انبارها استفاده می عنوان قارچ ی برای سموم شیمیایی که در حال حاضر بهجایگزین
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Abstract 
The role of the storage and the coating of fruits is important in maintaining the nutritional value and 

increasing the shelf life of citrus. In this study, Citrus sinensis cv. Moro was treated with commercial wax of 

Zoda Co., tea seed oil (10%) and control (uncoated) in a completely randomized design with three replicates for 

60 days was kept at a temperature of 8 ° C and a relative humidity of 85%. The results of fruit quality 

evaluations showed that the amount of waste and amount of acid to be titrated during storage in the refrigerator 

decreased. Skin weight was decreased by storage time, but this reduction was lower in treatments. Antioxidant 

capacity increased in all treatment except control. The results showed that the application of tea-based coatings 

is appropriate to reduce the loss of good after-harvest fruit characteristics. These materials can be used as 

organic and natural waxes to replace chemical pesticides and chemical waxes. 
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