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های گل تاثیر خشک کردن با گردش هوا و بدون گردش هوا بر زمان خشک شدن و رنگ گلبرگ

  گاوزبان ایرانی

 
 3بهروز عباسی، 2داود بخشی، 1*مرضیه اکبری

 دانشجوی کارشناسی ارشد گروه علوم و مهندسی باغبانی دانشکده علوم کشاورزی دانشگاه گیلان  *1
 دانشیار فیزیولوژی، گروه علوم و مهندسی باغبانی دانشکده علوم کشاورزی دانشگاه گیلان 2

 دانشیار مهندسی شیمی، گروه مهندسی شیمی دانشکده فنی دانشگاه گیلان 3
  gmial.com72faezeakbari@ نویسنده مسئول:*

 چكیده

باشد و نقش مهمی در کمیت و کیفیت مواد مؤثر خشک کردن یکی از مراحل مهم پس از برداشت گیاهان دارویی می

چنین رنگ کن بر سرعت خشک شدن و همها دارد. هدف از این پژوهش بررسی تاثیر دو نوع دستگاه خشکدارویی آن

کن مورد استفاده یکی دارای فن گردش هوا و دیگری بدون فن بودند که هر دو خشکهای گل گاوزبان است. دو نوع گلبرگ

ساعت در حالی که  3کن فن دار درجه سلسیوس تنظیم شدند. نتایج نشان داد سرعت خشک شدن در خشک 65روی دمای 

ن وجه بود. با افزایش ساعت بود. به دلیل سرعت زیاد خشک شدن حفظ کیفیت به بهتری 5کن بدون فن این مدت برای خشک

سال برای گل  1داری حدود افتد. با توجه به زمان نگهها نیز به سرعت اتفاق میغیر فعال شدن آنزیم ،سرعت خشک شدن

سنجی  ماه رنگ 8چنین طی گیرد. همخوبی صورت میسرعت خشک شدن حفظ رنگ در طی سال به افزایشبا  ،گاوزبان

 داشتند. روند نزولی *L*, a*,bهای شاخص

 

 سنجی، گلبرگآون، رنگ: کلیدی کلمات

 

 مقدمه

گیاهی است از تیره بوراژیناسه راسته پولمونیالیسه، کلاس  Echium amoenumگاوزبان ایرانی با نام علمی گل 

های نرم گیاه گل گاوزبان ایرانی گیاهی است دوساله یا پایا، پوشیده از کرک (. 138۹دیوتیلدنس و جنس اکیوم )سیاح برگرد، 

ها معمولا دارای رگبرگ منفرد، گل دارای کاسه خشن با تقسیمات نیزه ای و و نازک، یا بلند و ابریشمی، با ساقه ایستاده، برگ

دار و دوشاخه، ها محتوی درون جام، خامه کرکهای نرم، پرچمپایا، جام گل بزرگ سه برابر بزرگ تر از کاسه، پوشیده از کرک

موسم گل این گیاه آغاز  وانی، گل آذین گرزن ساده و بلند، میوه فندقه، بزرگ، نوک تیز و جوش دار.گل آبی مایل به ارغ

باشد و خشک کردن یکی از مراحل مهم پس از برداشت گیاهان دارویی می(. 138۷اردیبهشت تا اوایل خرداد است)مجاب، 

های گیاهی از موارد مهم روش مناسب خشک کردن اندامها دارد. انتخاب نقش مهمی در کمیت و کیفیت مواد مؤثر دارویی آن

های گیاهی یا از بین رفتن تواند منجر به از بین رفتن اندامباشد. استفاده از روش نامناسب میدر عملیات پس از برداشت می

خیر تا حد رسیدن (. این فرآیند شامل حذف رطوبت با استفاده از عمل تب13۹5)بهمن پور،  کل مواد مؤثر موجود در آن شود

ها و مخمرها به یک آستانه خاص است تا بتوان محصول را برای مدت طولانی انبار کرد و فعالیت های آنزیمی، میکروارگانیسم

رنگ به عنوان یک ویژگی فیزیکی اساسی در مواد خوراکی و غذاها و محصولات (. 1388در آن متوقف شود )رحمتی، 

داری دارد. رنگ پارامتر با دیگر خواص فیزیکی، شیمیایی و شاخص های حسی ارتباط معنی آید که اینکشاورزی به حساب می

 (.13۹5کند )بهمن پور، در ارزیابی میزان کیفیت ظاهری محصولات  کشاورزی و مهندسی غذا نقش اصلی را بازی می

ها مورد بررسی نگ آنها و رهای مختلف خشک کردن روی مدت زمان خشک شدن گلبرگدر این تحقیق تاثیر روش

 قرار گرفت.
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های درجه بر روی سرعت خشک شدن و رنگ گلبرگ 65به منظور بررسی تاثیر دو روش مختلف خشک کردن در دمای 

های ای در روستای زیاز اشکورات شهرستان رودسر جمع آوری شدند.گلبرگهای مورد نظر از مزرعهگل گاوزبان ایرانی، نمونه

های خشک کن ده کشاورزی دانشگاه گیلان منتقل شدند و در سینیمورد نظر در شرایط مناسب به آزمایشگاه باغبانی دانشک

گرم گلبرگ تر به صورت منظم پراکنده شد و  8۰پخش شده و به مدت یک  ساعت در دمای اتاق هوادهی شدند. در هر سینی 

نتایج  شد.گیری های هر سه آون خارج و وزنسینی مخصوص هر آون داخل آون قرار گرفت. بعد از یک ساعت محتوی سینی

 وزن گیری به شرح زیر است:

 
 وزن گیری آون بزرگ

 

 ماه 1سینی  2سینی  3سینی  4سینی 

21 15 1۹ 3۰ 
وزن نمونه ها بعد یک ساعت 

 )گرم(

14 13 14 15 
وزن نمونه ها بعد یک ساعت 

 )گرم(

 

 ساعت به طور کامل خشک شدند. 3بعد از یک ساعت مجدد وزن گیری انجام شد ولی تغییر وزنی مشاهده نشد و نمونه ها بعد 

 

 وزن گیری آون کوچک و برقی

 

 ماه سینی پایین سینی وسط سینی بالا

 وزن گیری اول بعد یک ساعت )گرم( 13 3۰ 4۷

 وزن گیری دوم بعد یک ساعت )گرم( ۹ 1۰ 2۰

 وزن گیری سوم بعد یک ساعت )گرم( ۹ ۹ 1۰

 وزن گیری چهارم بعد یک ساعت )گرم( ۹ ۹ ۷

 

ساعت به طور کامل خشک  5از یک ساعت مجدد وزن گیری انجام شد اما تغییر وزنی مشاهده نشد و نمونه ها بعد بعد 

به  ۹۷های خشک شده داخل پاکت کاغذی داخل یخچال نگه داری شدند و به منظور سنجش رنگ از تیرماه شدند. گلبرگ

هر بار  هشکده مرکبات رامسر مورد سنجش رنگ قرار گرفتند.ماه و هرماه نمونه ها در آزمایشگاه بعد از برداشت پژو 8مدت 

 شدند.گلبرگ ها به صورت تصادفی از پاکت خارج شده و با دستگاه مورد نظر رنگ سنجی می

 

 نتایج و بحث

ساعت بطور کامل  3تر خشک شد و بعد های گلبرگ گل گاو زبان در آون فن دار سریعطبق تحقیقات انجام شده نمونه

ساعت خشک شدند در حالی که  5های داخل آون بدون فن بعد و کیفیت رنگ بهتری نیز داشتند ولی گلبرگخشک شدند 

درجه سلسیوس تنظیم شده بود. به دلیل سرعت زیاد خشک شدن حفظ کیفیت به بهترین وجه بود.با  65دمای هر دو روی 

 ,*Lماه رنگ سنجی  شاخص های  8طی  افتد.افزایش سرعت خشک شدن غیر فعال شدن آنزیم ها نیز به سرعت اتفاق می 

*a*,b .های خشک شده نیز به شرح زیر است :سنجی گلبرگنتایج رنگ روند نزولی داشتند 
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   h   C b* a* L* ماه تیمار 

 آون فن دار ۰1/28 ۷2/۹ -۷3/2 85/۹ ۰6/348
 تیر

 بدون فن 2۰/26 15/18 -22/3 ۰۹/1۹ 63/345

 آون فن دار 36/3۰ 38/15 -۰6/۰ 38/15 ۷۹/35۹
 مرداد

 بدون فن 12/31 41/15 -۰2/4 ۹2/15 38/345

 آون فن دار 21/2۷ 88/14 -64/1 ۷۷/1۹ ۷۰/353
 شهریور

 بدون فن 14/28 ۷5/16 -61/5 6۷/1۷ 48/341

 آون فن دار 66/28 ۹6/15 -۷۹/۷ ۷6/1۷ ۰۰/334
 مهر

 بدون فن 85/32 53/16 33/۰ 53/16 4/1   

 آون فن دار 14/24 ۹8/16 -۰4/1 ۰1/1۷ 51/356  
 آبان

 بدون فن 52/24 23/12 38/1 31/12 43/6   

 آون فن دار ۹6/28 4۰/15 -83/3 8۷/15 ۰3/346
 آذر

 بدون فن ۰۹/24 66/12 -۰/84 6۹/12 2۰/356

 آون فن دار ۹6/32 ۹۰/13 -54/5 ۹6/14 26/338
 دی

 بدون فن 25/23 81/13 -2۹/4 46/14 ۷5/342

 آون فن دار 24/23 5۰/16 -8۹/1 61/16 46/353
 بهمن

 بدون فن 4۰/24 ۷۷/12 -۹۰/1 ۹1/12 53/351
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Abstract 
Drying is one of the important stages after harvesting of medical plants, and plays an important role in the 

quantity and quality of their effective drug substances. The purpose of this study was to investigate the effect of 

two types of oven on the drying speed and also the color of Echium amoenum petals. Two types of ovens were 

used, one with air circulation fan and one without fan, which were set at 65 ̊ C. The results showed that the 

oven´s drying rate had a fan of 3 hours, while this time for an oven without a fan 5 hours. Quality was the best 

due to the high drying speed. As the drying rate increases, deactivating enzymes is also rapidly occurring. Due 

to the shelf life of about 1 year for E.amoenum, with increasing drying time, the color maintains well over the 

course of the year. During the 8 months of colorimetric, the L*, a* and b* indices were decreasing. 
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