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كي ميوه فيزيولوژي يهايژگيبرخي وبر و آسكوفيلوم پوترسين ات ثراسي ربر منظوربهاين آزمايش 
ه پس از برداشت دانشگاه ار در آزمايشگافي با سه تكردكامل تصا هايبلوكح قالب طراي در فلفل دلمه

صاره مولار) و عميلي 2و  1مختلف پوترسين ( هايغلظتشهيد باهنر كرمان انجام شد. تيمارها شامل 
ثر پوترسين و بودند. نتايج نشان داد كه ا بر ليتر) و شاهد در سه تكرار ليترميلي 15و  10آسكوفيلوم (

سيديته بيشترين ميزان ا .مي باشد دارمعنيآلدئيد يآسكوفيلوم بر صفاتي مانند نشت يوني و مالون د
 هاي شاهد به دست آمد و همه تيمارهايآلدئيد در ميوهيعصاره بافت، درصد نشت يوني و محتواي مالون د

  داشتند. مؤثرياميت غشا نقش ديگر در كاهش نشت يوني و حفظ تم
   آلدئيد ي، مالون دپوترسين، آسكوفيلوم، نشت يوني كلمات كليدي:

 
 مقدمه

سانان است و  زمينيسيبتيره گياهي گرمسيري و متعلق به  .Capsicum annum Lلمي اي با نام عفلفل دلمه
ن وه، نداشتسرطان مي باشد. كيفيت ظاهري شامل صفاتي از قبيل شكل، رنگ، شادابي و طراوت مي داراي خواص ضد

در فرايندهاي  هاآمينپلي . ها داردميوه يبازارپسندر هاي ميكروبي، نقش بسيار مهمي دعوارض فيزيولوژيكي و بيماري
رايند ، تشكيل ريشه، فزايياندامسلولي، ، تقسيم سلولي، طويل شدن هاتنشفيزيولوژيكي مانند مقاومت در برابر 

تبديلي  اشت كه در صنايعو فرايندهاي پس از بردفعال  يهاكاليراد آوريجمعغشاها،  يداريپاگلدهي، رسيدن ميوه، 
عي و ارگانيك در امروزه كاربرد تركيبات طبي ).1386دخالت دارند (خسروشاهي و همكاران،  شوندميمفيد واقع 

ت نيز محيط زيس به افزايش است. يكي از اين تركيبات ارگانيك كه دوستدار وليد و كشاورزي رومختلف ت يهابخش
قاصد مر سطح جهان براي دكنسانتره مايع و پودر محلول در آب است كه  صورتبه، عصاره جلبك نودوزوم، باشندمي

شت نبر درصد   وفيلوممختلف پوترسين و آسك هايغلظتهدف از اين پژوهش، مطالعه اثر . شودميكشاورزي استفاده 
  نبارماني بود. ااي در طي دوره آلدييد ميوه فلفل دلمهييوني و محتواي مالون د

 
  هامواد و روش

از برداشت دانشكده كشاورزي دانشگاه شهيد باهنر كرمان اجرا  پس در آزمايشگاه 1395اين پژوهش در تابستان 
را از گلخانه حومه  ايدلمه هاي  فلفلتصادفي با سه تكرار بود. ميوه كاملاًهاي ه بلوكگرديد. طرح آماري مورد استفاد

ها به سه ي سبز بالغ برداشت و براي انجام آزمايش استفاده نموديم. جهت بررسي اثر تيمارها، ميوهكرمان در مرحله
 ورغوطهدقيقه  5مولار به مدت ميلي 2و  1هاي غلظتپوترسين با  هايمحلولگروه مساوي تقسيم شدند. گروه اول در 

شدند و گروه  ورغوطهدقيقه  5ليتر به مدت بر  ليترميلي 15و  10 هايغلظتآسكوفيلوم با شدند. گروه دوم با محلول 
هاي ميوه در دماي اتاق قرار گرفتند تا رطوبت اضافي شدند. سپس نمونه ورغوطهدقيقه در آب مقطر  5سوم به مدت 

عدد در هر سبد) قرار گرفتند و در نهايت در  24هاي تيمار شده در سبدهاي پلاستيكي (ها از بين برود. فلفلروي ميوه
ها از رماني ميوهدر طي مدت انبا روز نگهداري شدند. 23درصد به مدت  90و رطوبت نسبي  سلسيوسدرجه  8دماي 
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قرار گرفتند. براي آلدئيد مورد ارزيابي ينشت يوني، ميزان اسيديته و محتواي مالون دمل شالحاظ برخي صفات 
از عصاره  يوهمآباستفاده شد و جهت تعيين اسيديته  )2011درصد نشت يوني از روش كومر و همكاران ( گيرياندازه

براي انجام گرفت و  گيرياندازه سلسيوسدرجه  20متر در دماي  pHصاف شده ميوه و با استفاده از دستگاه 
 افزارنرمهاي بدست آمده توسط استفاده شد. داده Heath and Packer (1969)ش آلدئيد از رويمالون د گيرياندازه
SAS  توسط برنامه  هاشكلتجزيه شدند و رسم با روش دانكنExcel .صورت گرفت  

  
  نتايج و بحث

اخصي از شآلدئيد كه يدرصد نشت يوني و نيز محتواي مالون دشاهد  هاينمونهدر نتايج تجزيه واريانس نشان داد كه 
قيه بين نظر بين بيشتر بود و از ا تحت تيمار هايميوهنسبت به پراكسيداسيون ليپيدهاي غشاي سلولي مي باشد 

 يبرا هاي آسيب غشاييشاخص عنوانبه آلدئيديمحتواي مالون دنشت يوني و  .ي بدست نيامددارمعنيتيمارها تفاوت 
 وقوع و يسلول يانسجام غشا اهشك توانندمي و اندقرارگرفته توجه مورد يسلول يغشا انسجام ميمستق ريغ گيرياندازه

نهايي  محصول آلدئيديمحتواي مالون د ).Shewfelt, 1995دهند ( نشان يمحصولات باغبان در را يسرمازدگ بيآس
 ديتول اثر در هك يسلول يغشا ديپيل ونيداسيسكپرا شاخص عنوانبه تواندمي و باشد يم چرب يدهاياس ونيداسيسكا

ز اين تحقيق نشان انتايج حاصل  ).et al., 1995  Hodgesد (باش مدنظر آيدميبوجود  (ROS) ژنيسكا فعال هايگونه
 تيمار با وط بههاي شاهد نسبت به ساير تيمارها بيشتر بود و كمترين ميزان مربداد كه درصد نشت يوني در نمونه

يلي م 1گردو با پوترسين  هايميوهميلي مولار مي باشد. در آزمايشي ديگر گزارش شده است كه تيمار  2پوترسين 
يا ن ه بيشترياد كدر مقايسه با شاهد شد. همچنين نتايج اين تحقيق نشان د هاآنمولار باعث كاهش نشت يوني 

ر پوترسين يزان آن در تيمامشاهد به دست آمد و كمترين  هايميوهدر  (بيشتر قليايي شدن) ميزان اسيديته ترينبزرگ
 ياباعث افزايش اسيديته  يكي از دلايلي كه كاربرد عصاره آسكوفيلوم نودوزم .شد گيرياندازهميلي مولار  2با غلظت 

ي طوربيك ميوه ، اين است كه اين تركيب موجب افزايش در ميزان اسيد آسكشودمي محصولات طي انبارمانيترشي 
شود و در  فعال اكسيژن هايگونهسبب كاهش  تواندمي، اكسيدانيآنتيك  عنوانبه. اسيد آسكوربيك شودمي يانبارمان

  پراكسيد هيدروژن نقش دارد.  ويژهبهفعال اكسيژن  هايگونهسميت زدايي 

  
ميلي  1: پوترسين P1اي (لمهدتيمارهاي پوترسين و آسكوفيلوم بر محتواي مالون دي آلدئيد ميوه فلفل  ثيرتأ -1شكل

 Control: بر ليتر، ليترليمي 15: آسكوفيلوم AS15بر ليتر،  ليترميلي 10: آسكوفيلوم AS10ميلي مولار،  2: پوترسين P2مولار، 

  شاهد)
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: P2ولار، مميلي  1: پوترسين P1اي (تيمارهاي پوترسين و آسكوفيلوم بر درصد نشت يوني ميوه فلفل دلمه تأثير -2شكل

  شاهد) Control: بر ليتر، ليترميلي 15: آسكوفيلوم AS15بر ليتر،  ليترميلي 10: آسكوفيلوم AS10ميلي مولار،  2پوترسين 
  

  
: P2ولار، مميلي  1: پوترسين P1اي (تيمارهاي پوترسين و آسكوفيلوم بر ميزان اسيديته ميوه فلفل دلمه تأثير -3شكل 

  شاهد) Control: بر ليتر، ليترميلي 15: آسكوفيلوم AS15بر ليتر،  ليترميلي 10: آسكوفيلوم AS10ميلي مولار،  2پوترسين 
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Abstract 
This experiment was conducted in order to investigate the effect of putrescine and 

Ascophyllum nodosum extract on some physiological characteristics of pepper fruits at a complete 
randomized block design with three replications in postharvest laboratory of Shahid bahonar 
University. The experiment treatments were included different concentrations of putrescine (1 and 
2 mM) and Ascophyllum extract (10 and 15 ml/L) and control with three replications. Results 
indicated that purescine and Ascophyllum effects on Ion leakage and malondialdehyde content 
were significant. The most value of acidity, ion leakage and malondialdehyde content were obtained 
in control fruits and all of another treatments have significant role in decrease of ion leakage and 
maintain the cell membrane integrity. 

 


