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  ) Vitis vinifera L. cv. Rishbaba( باباانگور ريش كيفي كمي و هايويژگيواكنش برخي از 
 انكيتوزبه تيمار اسانس رزماري و پوشش 

  
  *2كاوسي، بيژن 1مريم مجدي

  دانشجوي كارشناسي ارشد، دانشگاه آزاد اسلامي واحد شيراز، گروه علوم باغباني، شيراز، ايران 1
ازمان ارس، ساستاديار پژوهش، بخش تحقيقات زراعي و باغي، مركز تحقيقات كشاورزي و آموزش و منابع طبيعي استان ف 2

  تحقيقات، آموزش و ترويج كشاورزي، شيراز، ايران
  yahoo.com696kavoosi@نويسنده مسئول: * 

  چكيده
و اسانس  كيتوزانتصادفي با استفاده از واكس  كاملاًفاكتوريل در قالب طرح  صورتبهاين آزمايش 

از در سال بابا در سه تكرار و در دانشگاه آزاد اسلامي واحد شيررزماري بر عمر انباري ميوه انگور ارقام ريش
ر سه سطح د كيتوزانهاي مختلف هايي شامل  غلظتقيقه در محلولدها به مدت يك انجام شد. ميوه 1395

ور و به گرم در ليتر) غوطهميلي 500و  250درصد) و اسانس رزماري در سه سطح (صفر،  5/1و 5/0(صفر، 
نتايج نشان داد  داري شدند.درصد نگه 85-90و رطوبت نسبي  گرادسانتي 0±1روز در انبار با دماي  30مدت 

فزايش و وزن خوشه، درصد آلودگي ا اي شدن چوبكه در مدت انبارماني، درصد ريزش حبه، ميزان قهوه
توانست درصد كاهش  كيتوزاناسانس رزماري و  برهمكنش ميوه، سفتي بافت و ويتامين ث كاهش يافت.

ن يج ايوزن، ريزش حبه، فساد و آلودگي را كاهش و ويتامين ث و سفتي بافت را افزايش دهد. بر اساس نتا
گرم ميلي 500ماري درصد و رز 5/1 كيتوزانغلظت  باباريشبهبود عمر انباري انگور رقم  منظوربهپژوهش، 

  باشد.در ليتر قابل توصيه مي
  چوب خوشهاي شدن ، قهوه عمر انباريپوسيدگي، ريزش حبه،  از برداشت،  پس كلمات كليدي:

  
  مقدمه

شدن چوب خوشه اي ها، قهوهخوري به علت كاهش وزن، تغيير رنگ، نرم شدن حبهترين ضايعات انگور تازهعمده
در دماي  هاآنها، ذخيره از جمله راهكارهاي مناسب براي حفظ كيفيت ميوه ها است.و انتشار زياد پوسيدگي در حبه

هاي گياهي ضروري به ها و عصارهپايين است ولي در كنار سرمادهي افزودن مواد شيميايي حفاظت كننده و يا اسانس
تواند اتمسفر دروني را يك فيلم نيمه نفوذپذير مي عنوانبه كيتوزانست كه مطالعات اخير نشان داده ارسد نظر مي

كربن). بنابراين، ضايعات حاصل از تبخير كم شده، كيفيت  اكسيدديتغيير دهد (تغيير در نفوذپذيري آب، اكسيژن و 
هاي طبيعي و اسانس ).Charles et al., 2012(يابد هاي برداشت شده حفظ گرديده و رشد كپك نيز كاهش ميميوه

هاي روز باشند. با توجه به محدوديتقابل دسترسي مي سادگيبهموسيلاژها در كشور ايران به فراواني توليد شده و 
هاي فرار منابع ضدميكروبي بهتري در حفظ مواد رسد روغنافزون استفاده از مواد شيميايي ضدميكروبي، به نظر مي

 Boyraz and( بخشنداني باشند و نيل به سمت توليد محصولات ارگانيك را قوت ميهاي انسخوراكي و كنترل بيماري

Ozcan, 2005.( كه به علت خواص  خصوصبهباشد هاي رزماري در صنايع مختلف از اهميت خاصي برخوردار ميتركيب
رنگ و طعم غذا  نگهدارنده، بخشآرام عنوانبهشود متعدد آن از جمله عطر و بوي مناسب و خوبي كه از آن متساعد مي

و اسانس رزماري در  كيتوزانهدف از اين پژوهش ارزيابي پتانسيل پوشش  قوي مصرف فراوان دارد. اكسيدانآنتيو 
  در مدت انبارماني بود. باباريشافزايش زمان ماندگاري پس از برداشت و حفظ كيفيت ميوه انگور رقم 
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  هاروشمواد و 
وغ ها در مرحله رسيدگي كامل يا بلباباي سفيد بود و ميوهمواد گياهي مورد استفاده در اين پژوهش، انگور ريش

ومه شيراز حهاي انگور شهرك پرديس واقع در ر اندازه يكسان از تاكستانچين و تا حد امكان ددست صورتبهباغباني 
انشكده دزمايشگاه پس از برداشت آگرفته و بلافاصله به  هاي پلاستيكي قراربرداشت شد و پس از برداشت در سبد

ار و تكر 3با  تصادفي ملاًكافاكتوريل بر پايه طرح  صورتبهمنتقل گرديدند. اين آزمايش  كشاورزي دانشگاه آزاد شيراز
فاكتور رصد) و د 5/1و  5/0(صفر،  كيتوزانهاي مختلف فاكتور اول شامل غلظت يك خوشه براي هر تكرار انجام شد.

ها ميوهها، حلولمگرم در ليتر) بود. پس از تهيه ميلي 500و  250هاي مختلف اسانس رزماري (صفر، غلظتدوم شامل 
حلول كيتوزان  تيمار دقيقه و خارج شدن آب اضافي در م 5و پس از  ورغوطهدقيقه ابتدا در محلول رزماري  1به مدت 

بندي از ظروف ها در سبدهاي پلاستيكي قرار گرفت تا رطوبت سطح ميوه تبخير شود. براي بسته. سپس ميوهشدند.
ها وزن شده و در هر بسته يك خوشه قرار گرفت و مشخصات مربوط به دار استفاده شد. سپس بستهدرب بارمصرفيك

زمايش سي روز منتقل شدند. طول مدت آ ادگرسانتيدرجه  0± 1هر يك روي آن ثبت شد و درنهايت به انبار سرد 
وشه، درصد اي شدن چوب خقهوه سفتي بافت ميوه، در اين آزمايش، صفات درصد كاهش وزن ميوه، ريزش حبه، بود.

ز ورود به انبار و در اهاي قبل جهت ارزيابي درصد كاهش وزن ميوه؛ ميوه آلودگي و ويتامين ث مورد ارزيابي قرار گرفت.
ها ها، خوشهريزش حبه . براي ارزيابيمحاسبه گرديد هاآنتوزين شد و اختلاف وزن  ديجيتاليوسط ترازوي ام تروز سي

ي ريزش شده شمارش هاثانيه با دست تكان داده شد و تعداد حبه 5دم آن نگه داشته و سپس به مدت  وسيلهبهرا 
اي شدن رزيابي قهوها ارزيابي شد.ساخت تايوان  TPCمدلسفتي بافت ميوه نيز با استفاده از دستگاه پنترومتر  .گرديد

روز،  5، پس از پايان هر بررسي تعيين درصد آلودگي منظوربه .انجام شد 5تا  1دهي از نمره صورتبهچوب خوشه 
ويتامين ث از  گيرياندازه انجام شد.  5تا  1دهي از نمره صورتهبهاي آلوده هر بسته شمارش گرديده و ارزيابي ميوه

اي يت رتبهاي شدن چوب خوشه و فساد و آلودگي ماهدو صفت قهوه روش يد در يدور پتاسيم مورد ارزيابي قرار گرفت.
ها از آزمون گين رتبهتيمارها از آزمون ناپارامتري كروسكال واليس و جهت تعيين ميان تأثير منظوربهداشتند و 

ها ي شده و مقايسه ميانگينتجزيه آمار SAS9.1 افزارنرمست آمده با استفاده از هاي به دداده ويلكاكسون استفاده شد.
   .گيري شدبهره Excel افزارنرمدانكن انجام شد. جهت رسم نمودارها از  ايدامنهبا استفاده از آزمون چند 

  نتايج و بحث
بر درصد  هاآنبل و اثرات متقا و رزماري كيتوزان تأثيربر اساس نتايج به دست آمده از اين پژوهش مشخص شد، 

زماري و اثرات و ر كيتوزانكاربرد دار بود. معني ميزان ويتامين ث ،هاي انگور، درصد ريزش حبهكاهش وزن ميوه
 كيتوزانان داد، كاربرد نتايج حاصل از مقايسه ميانگين نش داري نداشت.معني تأثيربر سفتي بافت ميوه  هاآنمتقابل 

درصد توأم با غلظت  5/1 با غلظت كيتوزانهاي انگور توسط درصد و همچنين تيمار كردن ميوه 5/1با غلظت  تنهاييبه
رها ر از ساير تيمارزماي باعث شد روند درصد كاهش وزن ميوه در مدت انبارماني كندتگرم در ليتر اسانس ميلي 500

 كي عنوانبهد توانيم و دهديم ليتشك وهيم سطح در صاف و ريذنفوذپ مهين هيلا كي كيتوزان پوشش ).1باشد (جدول 
 وهيم آب حفظ در كيتوزان ـديمف ريشود تأث استفاده وهيم سطوح قياز طر تعرق و تنفس زانيم كاهش يبرا يحفاظت سد

  است. شده ) گزارشJiang et al., 2012قارچ ( ) وHong et al., 2012گواوا ( وهيم در كاهش وزن بر مثبت ريتأث و
و  وزانكيتاستفاده از  روز انبارماني متعلق به انگورهاي تيمار شاهد بود. عدم 30ريزش يافته پس از  بيشترين حبه

 ).1ده باشد (جدول هاي تيمار شده با مواد ذكر شهاي ريزش يافته بيشتر از ميوهاسانس رزماري باعث شد تعداد حبه
Asnaashari و ريزش  خوردگيتركاي شدن، بر جلوگيري از كاهش وزن، فساد، قهوه كيتوزان) اثر 2007( و همكاران

داري با يكديگر در برخي موارد تفاوت معني كيتوزانلظت مورد استفاده هاي انگور گزارش كردند. هرچند دو غحبه
ان ماندگاري پس زم درصد توانست ضمن افزايش 5/0بهتر از  كيتوزاندرصد  1نشان ندادند. اما در برخي موارد غلظت 

  را حفظ نمايد. هاآناز برداشت انگور، كيفيت 
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ري با غلظت درصد توأم با اسانس رزما 5/0با غلظت  كيتوزانهايي كه توسط ميوهدر اين آزمايش مشخص شد، 
و  5/0 ا غلظتب كيتوزان در ليتر تيمار شدند، بيشترين سفتي بافت ميوه را دارا بودند. همچنين كاربرد گرمميلي 500

داري با تيمار فوق نداشت. عنيدر ليتر اسانس رزماري تفاوت م گرمميلي 250و يا توأم با غلظت  تنهاييبهدرصد  5/1
 يسفتـ فظح در كيتوزان مثبت تأثير ).1و رزماري باعث كاهش سفتي بافت ميوه شد (جدول  كيتوزان عدم كاربرد

ا يپاپا ـوهيم ) در2011ن (همكارا و Ali ) در ميوه انگـور،2008و همكاران (  Meng جيبا نتا شيآزما نيا در انگور يهاوهيم
سط ي بود كه تونتايج اين آزمايش نشان داد، بيشترين ميزان ويتامين ث مربوط به انگورهاي .است شده گزارش زين

ساير تيمارها، ميزان  . درگرم در ليتر تيمار شدندميلي 500درصد توأم با اسانس رزماي با غلظت  5/0با غلظت  كيتوزان
هاي ميوه ثحفظ بيشتر ميزان ويتامين  )2008و همكاران ( Shin ).1ويتامين ث كمتر از تيمار فوق بود (جدول 

بر اساس آزمون  بابانگور ريشمقايسه ميانگين رتبه تيمارها در اگزارش كردند.  كيتوزانرا با كاربرد تيمار  فرنگيتوت
رزماري) بيشتر  و اسانس كيتوزانانگورهاي تيمار شاهد (عدم كاربرد  هايچوب خوشه بود كهويلكاكسون حاكي از آن 

رد درصد و كارب 5/1با غلظت  تنهاييبه كيتوزاناي شده بود. همچنين تيمار كردن انگور توسط از ساير تيمارها قهوه
وق نداشتند و همگي در يك با تيمار ف دارياختلاف معني تنهاييبهدر ليتر  گرمميلي 500اسانس رزماري با غلظت 

نس در ليتر اسا گرمميلي 250ظت و يا توأم با غل تنهاييبهدرصد  5/0با غلظت  كيتوزانگروه آماري قرار گرفتند. كاربرد 
نتايج  ).1شود (جدول  ايبابا كمتر از ساير تيمارها قهوههاي انگور ريشرزماري باعث شد در مدت انبارماني چوب خوشه

ز اجلوگيري  ش آب ودر به تأخير انداختن كاه كيتوزان اين آزمايش نشان داد، كاربرد اسانس رزماري توأم با كاربرد
خر آزمايش، به آها در مرحله گرفتن تغيير رنگ چوب خوشه شدتبهاي شدن چوب خوشه، مؤثر است. با توجه قهوه

سبب افزايش  توزانكيهاي بالاي اسانس رزماري و ها در غلظتدر معرض گذاري خوشه زمانمدترسد افزايش نظر مي
د شاهد (عدم كاربر نتايج اين آزمايش نشان داد، انگورهاي تيمار شود.اي شدن چوب خوشه مياز دست دادن آب و قهوه

گور هاي انوهدن ميو اسانس رزماري) بيشترين درصد آلودگي را در طول انبارماني داشتند. همچنين تيمار كر كيتوزان
تفاده از اسانس اس داري با تيمار فوق نداشتند.توأم با اسانس رزماري تفاوت معني كيتوزاندرصد  5/1توسط غلظت 

 هرگونهن روز آزمايش عاري از بابا تا آخريدر ليتر باعث شد انگورهاي ريش گرمميلي 250با غلظت  تنهاييبهرزماري 
هاي گياهان سشود اسان) مشاهده مي2012و همكاران ( Charlesبر تحقيقات بنا ).1آلودگي و پوسيدگي باشند (جدول 

وهش، يج اين پژس نتابر اسا .نظير رزماري توانايي بازدارندگي رشد ميسيليومي و توليد اسپور قارچ بيمارگر را دارند
گرم در ليتر قابل توصيه ميلي 500درصد و رزماري  5/1 كيتوزانغلظت  باباريشبهبود عمر انباري انگور رقم  منظوربه
  باشد.مي

  ن و اسانس رزماري بر صفات مورد بررسيكيتوزا: اثرات 1جدول 
غلظت 
 كيتوزان

(%) 

اسانس رزماري
گرم در (ميلي

 ليتر)

درصد
كاهش وزن 

 ميوه

درصد ريزش 
 حبه انگور

سفتي بافت
(كيلوگرم ميوه

 نيرو)

  ويتامين ث
در صد  گرمميلي( 

 گرم)

اي شدن قهوه
 چوب خوشه

درصد 
 آلودگي

 صفر

 a26/3 a0/3  c90/2 b 46/1 a 0/5 a 0/3 صفر

250 a12/3 b00/0 c92/2 b 46/1 bc 33/4 g 0/0 

500 b16/2 b00/0 b12/3 bc 14/1 cd 0/4 abc 67/2 

5/0 

 b04/2 b33/0 ab33/3 bc 14/1 ef 33/3 def 33/1 صفر

250 b18/2 b00/0 ab33/3 c 02/1 de 67/3 fg 67/0 

500 a13/3 b00/0 a38/3 a 52/1 ab 67/4 def 33/1 

5/1 

 c70/1 b00/0 ab31/3 c 02/1 a 0/5 cf 67/1 صفر

250 a44/3 b67/0 ab31/3 c 04/1 ab 67/4 ab 33/2 

500 c34/1 b33/0 b15/3 c 04/1 a 0/5 def 33/1 

  ) با يكديگر ندارند.p≥0.05داري از نظر آزمون دانكن (تفاوت معنيستون هاي داراي حروف مشابه در هر ميانگين



 

  ۴

  منابع
Ali, A., Muhammad, M.T.M., Sijam, K. and Siddiqui, Y. 2011. Effect of chitosan coatings on the 

physicochemical characteristics of Eksotika II papaya (Carica papaya L.) fruit during cold storage. 
Food Chemistry, 124: 620–626. 

Asnaashari, M., Gholami, M. and Almasi, P. 2007. Biology of grapevine. Bu-Ali Sina university. (In 
Farsi). 

Boyraz, N., and Ozcan, M. 2005. Inhibition of phytopathogenic fungi by essential oil ,hydrosol, ground 
material and extract of summer savory (Satureja hotensis L.) growing wild in Turkey. International 
journal of food microbiology, 1: 1-5. 

Charles, A., Onyeani, S.O., Osunlaja, O.O. and Oworu, A.O. 2012. Evaluation of effect of aqueous 
plant extract in the control of storage fungi. International Journal of Sciences & Technology (6): 72-
82. 

Hong, K., J. Xie, L., Zhang, D. Sun and Gong, D. 2012. Effects of chitosan coating on postharvest life 
and quality of guava (Psidium guajava L.) fruit during cold storage. Scientia Horticultural 5:169-
205. 

Jiang, T.J., Feng, L.F. and  Li, J.R. 2012. Changes in microbial and postharvest quality of shiitake 
mushroom (Lentinus edodes) treated with chitosan–glucose complex coating under cold storage. 
Food Chemistry, 131: 780-786. 

Meng, X., Li, B., Liu, J. and Tian, S. 2008. Physiological responses and quality attributes of table grape 
fruit to chitosan preharvest spray and postharvest coating during storage, Food Chemistry. 106:50-
508. 

Shin, Y.J., Jung, A.R., Rui, H.L., Nock, J.F. and Watkins, C.B. 2008. Harvest maturity, storage 
temperature and relative humidity effect fruit quality, antioxidant contents and activity, and 
inhibition of cell proliferation of strawberry fruit. Postharvest Biology and Technology, 49: 201- 
209. 

  



 

  ۵

Response of Some Quantitative and Qualitative Characteristics of 
Grapes (Vitis vinifera L. cv. rishbaba) to Chitosan Wax and Rosemary 

Oil Treatment 
 

Maryam Majdi1, Bijan Kavoosi2* 

1 Former graduate student, Department of Horticultural Sciences, Shiraz, Branch Islamic Azad 
University, Shiraz, Iran. 

2 Assistant Professor. Determent of Agronomy & Horticulture Research, Fars Agricultural and Natural 
Resources Research and Education Center,  AREEO,  Shiraz, Iran. 

Corresponding Author: Kavoosi696@yahoo.com 
 
Abstract 

This study was carried in order to evaluate the effect of Chitosan wax and Rosemary oil on 
Rishbaba grape shelf life. An experiment was arrangement as factorial experiment in a CRD design 
with three replications, during 2016 in IAU Shiraz University, Shiraz city, Fars province, Iran. The 
current research involved three factors: Chitosan wax (0, 0.5 and 1.5%), Rosemary essential oil (0, 
250 and 500 mg/l). Bunches dipped for 1 minute in chitosan wax and rosemary essential oil and 
stored for 30 days in (0±1̊c) and 85-90RH%. The results showed with lasting time berries 
shuttering, browning of rachis, firmness, and decay was increased and vitamin C was reduced. 
Interaction of chitosan wax and rosemary essential oil were significant on weight loss, berries 
shuttering, decay, vit C and firmness at 5%. On according to results of present study, in order to 
improve post harvest shelf life in Rishbaba cultivar with chitosan (1.5%) and rosemary essential oil 
(500 mg/l ) is recommended. 
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