
مقالات شفاهی میوه کارياهواز          -1394بهمن 8تا 5نهمین کنگره علوم باغبانی             

١

هاي فیزیکوشیمیایی میوه نارنگی دیررس یاشاراثر نوع پایه روي ویژگی

5کاظم نجفی، 4، بهروز گلعین3رمانی، محمد2قاسمی، سیده الهام سید*1مقدمجواد فتاحی

گرمسیري، سازمان تحقیقات، آموزش و هاي نیمهموسسه تحقیقات علوم باغبانی، پژوهشکده مرکبات و میوهدانشیار و تکنسین ستادیار، ابه ترتیب -5، 4، 1
، دانشگاه علوم تحقیقات علامه آملی صنایع غذاییکارشناسی ارشد-3). گیاهیشناسی (علومارشد زیستکارشناسی-2. ترویج کشاورزي، رامسر، ایران

.آمل

j.fattahi@areo.ir: نویسنده مسئول* 

چکیده

بررسی دراگونینگئهاي نارنج، پونسیروس، سیتروملو، سیترنج و فلاروي پایهدر این پژوهش کیفیت رقم جدید نارنگی یاشار 
گرم، 9/204ترتیب با مقادیر ي نارنج داراي بالاترین مقدار وزن، عرض و حجم میوه (بههاي روي پایهمیوهنتایج نشان داد که شد.
ي تر و در پایهي نارنج و سیتروملو راحتپایههاي تولید شده روي میوهکنی پوستمتر مکعب) بودند. میلی2/229میلی متر و 68/77

طور بهبود. هانسبت به سایر پایهعدد) 29تر (دراگون داراي بذر بیشتر از سایرین بود. میوه روي پایه ي فلائینگپونسیروس سخت
هاي پونسیروس و نارنج داراي بالاترین مقدار پایهدرصد بود. 50نزدیک به ها روي همه پایهمتوسط درصد عصاره در رقم یاشار 

TSS/TA)ترین مقدار . بیشبودترین کم76/5ي فلائینگ دراگون با مقدار و پایه) 61/8و 96/7ترتیب با مقادیر بهTI در پایه
پایه درصد) مشاهده شد.41/5هاي نارنج و سیتروملو (با مقدار ترین مقدار در پایهدرصد) و کم24/6پونسیروس (با مقدار 

100میلی گرم بر 82/22اکسیدانی گوشت (به ترتیب با مقادیر کوربیک و ظرفیت آنتیترین مقدار اسید آسدراگون بیشفلائینگ
با (پایه پونسیروس ترتیب دراکسیدانی گوشت بهاسید آسکوربیک و ظرفیت آنتیترین مقدار کمدرصد) را داشت.52/39گرم و 
هاي روي پایه نارنج و طورکلی میوههب.ده شد) مشاهدرصد49/33مقداربا(و سیترنج ) گرم100میلی گرم بر 15/13مقدار 

پونسیروس در اسفند قابلیت برداشت دارند.

، نارنگی جدید، کیفیت، مرکباتپایهکلمات کلیدي:

مقدمه 

رشد رویشی درخت، میزان محصول، عملکرد میوه، اندازه میوه، کیفیت چونهاي پیونديبیش از بیست شاخص باغبانی میوه
چنین ). هم1389مقدم، گیرد (فتوحی قزوینی و فتاحیها تحت تأثیر پایه قرار میدرونی میوه و در نهایت زمان بلوغ و رسیدن میوه

حجم، وزن، ضخامت پوست و گوشت، شاملخصوصیات کیفی میوهورسیدگیزمانگلدهی،زماندرتغییرسببپایهازاستفاده
,.Kubota et al(شودمیآناکسیدانیخواص آنتیوآلیاسیدهايقند،معدنی،میوه، ترکیباتمیزان مواد جامد محلول، مقدار آب

نارنگی کلمانتین . با بررسی اثر پایه هاي نارنج، کلئوپاترا ماندارین، کاریزوسیترنج و سوئینگل سیتروملو روي کیفیت میوه)2001
تاثیر پایه واقع نشد. در داري تحتطور معنیهمیوه بماریسول مشخص شد که وزن، حجم، اندازه، ضخامت پوست و درصد آب

. (Bassal, 2009)و میزان اسید آسکوربیک تحت تاثیر پایه واقع شدTSS ،TA ،TSS/TAمقابل چگالی میوه، رنگ، سفتی، 
) بیان کردند که 2014در دسترس نیست. لگا و همکاران (ي یاشارارزش غذایی میوهتاثیر پایه رويياطلاعات زیادي درباره

نارنگی و Cدر پژوهشی میزان ویتامین .(Legua et al 2014)گیرد کل تحت تأثیر پایه قرار میاکسیدانی و میزان فنلفعالیت آنتی
بر اساس یک برنامه .(Cano& Bermejo, 2011)هاي پیوند شده نارنگی کلئوپاترا و سیترنج تفاوت معنی داري نداشتندپرتقال

روي پایه نارنج انجام شده اصلاحی و در نتیجه تلاقی ارقام مینئولا تانجلو و شانگشا رقم جدید یاشار بدست آمد. براساس ارزیابی
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هاي مختلف رایج بررسی کنون کیفیت میوه این رقم جدید روي پایه). تا1391گلعین و همکاران، شود (سوب میرقمی دیررس مح
ي یاشار طی دو سال متوالی بود.خصوصیات فیزیکوشیمیایی میوهپایه روي پنجاثر نشده است. هدف از این آزمایش ارزیابی 

هامواد و روش

هاي نارنج، پونسیروس، روي پایه)1(شکل ي رقم جدید یاشارمیوهدر هفته آخر اسفند ماه از طی دو سال در این پژوهش 
پس از انجام شد. )گرمسیري کشورهاي نیمهو میوهمرکبات پژوهشکده(برداري دراگون عمل نمونهسیتروملو، سیترنج و فلاینگ

اکسیدانی و ظرفیت آنتیCویتامین ، TSS ،TA ،TIشامل درصد عصاره، ها ها به آزمایشگاه، خصوصیات کیفی آنانتقال میوه
قرار گرفت.واریانس و مقایسه میانگین (آزمون دانکن) مورد تجزیه MSTAT-Cافزار نرمباهاي حاصل دادهگیري شد. اندازه

نتایج و بحث

براساس .)1(جدولي نارنج داراي بالاترین مقدار وزن، عرض و حجم میوه  بودند هاي روي پایهنتایج نشان داد که میوه
پرتقال مشابهتر از سایر ارقام نارنگی بوده و هاي صورت گرفته روي ارقام مرکبات، اندازه نارنگی یاشار خیلی بزرگپژوهش
برابر یک بودهمه ارقامدانسیته نارنگی یاشار تقریباً در ).1390مقدم و همکاران، ؛ فتاحی1390(آقاجانپور و همکاران، بودتامسون 
72درصد بود. مقدار کرویت نارنگی انشو 87/0تا 82/0ي پایه ها تأثیري بر میزان کرویت نداشته و مقدار آن در دامنه. )1(جدول 

بالاکرویتضریبدلیلبهیاشارنارنگیهايمیوهجداسازيبه همین دلیل.درصد، گزارش شده است91درصد، کلمانتین و پیج 
ضخامت پوست .)1388اکبري،ورضوي، 1390مقدم و همکاران، ؛ فتاحی1390آقاجانپور و همکاران، (گیردمیصورتترراحت

تحت تأثیر ژنوتیپ، شرایط محیطی، نوع پایه، تغذیه مرکبات و و)1(جدول مشابه مقدار گزارش شده براي سایر ارقام نارنگی بود
). 1389قزوینی و همکاران، فتوحی(گیرد هاي محیطی قرار میتنش

روي پنج پایه مختلفهاي فیزیکی نارنگی یاشار ویژگیمیانگین -1جدول 

(mg)پایه طولوزن 
(mm)

(mm)قطر
ضخامت 

(mm)پوست

سهولت 
گیريپوست

تعداد 
بذر

حجم 
(mm3)

چگالی
(mg.mm-3)

درصد عصاره 
(%)

a*9/204ab6/36a68/77a46/3c25/2bc16a*2/229ab01/1b95/43نارنج
ab6/192a13/64ab09/75a57/3bc17/3bc11ab7/209ab01/1a29/48کاریزو سیترنج

b5/172b14/61ab76/73a33/3c50/2c9bc1/190ab04/1a56/49سیتروملو
b7/171b96/60b15/72a17/3a25/4b19bc9/191b99/0a48/49پونسیروس

b1/168ab69/61b09/71a22/3ab67/3a29c5/177a05/1a28/48دراگونفلائینگ
داري با هم ندارند.احتمال پنج درصد تفاوت معنیهاي داراي حروف مشترك از نظر آماري در سطحدر هر ستون میانگین*

تر از سایرین بود. ي پونسیروس سختتر و در پایهي نارنج و سیتروملو راحتهاي تولید شده روي پایهجداکردن پوست میوه
هاي روي شوند باید داراي پوستی نازك با قابلیت جدا شدن راحت همانند میوهخوري تولید میارقامی که براي مصرف تازه

دراگون داراي . از نظر تعداد بذر میوه روي پایه ي فلائینگ(Dou et al., 2007)ایش باشند هاي نارنج و سیتروملو در این آزمپایه
با توجه به عدد).9ترین تعداد بذر میوه را داشتند (ي سیتروملو کمهاي روي پایهکه میوهعدد) بودند در حالی29تر (بذر بیش

هاي نارنج، هاي سیترنج و سیتروملو از مرکبات متوسط بذر بوده و روي پایهبندي مرکبات براساس بذر، نارنگی یاشار روي پایهدسته
طور متوسط درصد ). به1389مقدم، قزوینی و فتاحیشوند (فتوحیدراگون از مرکبات پربذر محسوب میپونسیروس و فلائینگ

گیري است. نارنگی یاشار روي پایه میوه) که  مناسب براي صنایع آب1درصد) بود (جدول 50شار قابل توجه (عصاره در رقم یا
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گیري، اندازه کوچک و بالا بودن میزان ي بالا،پر بذري، سختی پوستهایی چون درصد عصارهدراگون با داشتن ویژگیفلائینگ
اسید، براي صنایع تبدیلی مناسب است.

ترین مقادیر براي شاخص رنگ طورکلی بیشبه). 2ي رنگ در دامنه استاندارد مرکبات قرار داشتند (جدول هاکلیه شاخص
(CCI)گیري زودتر آنها استي رنگکه نشان دهندهدست آمدههاي سیتروملو و فلائینگ دراگون بدر پایه.

مختلفپنج پایهیاشار روي نارنگیرنگ میوههايشاخصمیانگین-2جدول 
L*a*b*ChromahueCCIپایه

a*75/57b99/29a87/65a48/72a36/65b00/8نارنج
a13/58a90/32ab00/64a01/72bc76/62ab89/8کاریزو سیترنج

a62/58a55/33b95/61a60/70c46/61a48/9سیتروملو
a00/59b01/30ab47/65a79/72ab81/64ab46/8پونسیروس

a76/56a65/33ab28/64a63/72c32/62a28/9دراگونفلائینگ
داري با هم ندارند.هاي داراي حروف مشترك از نظر آماري در سطح احتمال پنج درصد تفاوت معنیدر هر ستون میانگین*

شیمیاییهايویژگی

درصد) و 38/12و 62/12، 68/12ترتیب با مقادیر دراگون، پونسیروس و نارنج (بههاي فلائینگدر پایهTSSترین مقدار بیش
در TSSترین میزان پایه نارنج باعث ایجاد بیش). 2جدول (درصد مشاهده شد90/10ي سیتروملو با مقدار ر پایهدترین مقدار کم

ي در پایهTAترین مقدار بیش.(Muhtasab et al., 2006)ها شده بود، که نتایج پژوهش حاضر با آن مطابقت دارد میوه
هاي پونسیروس و درصد مشاهده شد. پایه45/1ي نارنج با مقدار پایهرويترین مقدار درصد و کم22/2دراگون با مقدار فلائینگ

ترین مقدار ) کم76/5ي فلائینگ دراگون (با مقدار و پایهTSS/TA) داراي بالاترین مقدار 61/8و 96/7ترتیب با مقادیر بهنارنج (
بنابراین). 1384نصیري، مقدم و فقیهبیان شده است (فتاحی7ها براي نارنگیTSS/TAرا داشتند. معیار برداشت براساس نسبت 

در پایه TIترین مقدار براي برداشت مناسب بودند. بیش(اسفند) در این زمان پونسیروسهاي نارنج و هاي روي پایهنارنگی
. (Kluge et al., 2003)معنی مناسب بودن آن رقم براي صنایع تبدیلی است بهTIبالاي پونسیروس مشاهده شد. مقادیر 

ي نارنگی یاشارغذایی میوههاي شیمیایی و ارزشنتایج مقایسه میانگین تأثیر پایه هاي مختلف بر ویژگی-3جدول 

(%) TSS (%)TA (%)TSS/TATIپایه
اسید آسکوربیک
(mg/100gFW)

اکسیدانی ظرفیت آنتی
(%)گوشت 

a*38/12c45/1a61/8c41/5bc61/14ab71/38نارنج
b73/11b69/1b98/6bc66/5bc15/16c49/33کاریزوسیترنج

c90/10b63/1b76/6c41/5ab90/20bc10/36سیتروملو
a62/12b62/1a96/7a24/6c15/13bc72/35پونسیروس

a68/12a22/2c76/5ab11/6a82/22a52/39دراگونفلائینگ
ندارند.داري با هم هاي داراي حروف مشترك از نظر آماري در سطح احتمال پنج درصد تفاوت معنیدر هر ستون میانگین*

). در مقابل باسال و 3ترین مقدار اسید آسکوربیک را دارا بود (جدول دراگون بیش ترین و پایه پونسیروس کمپایه فلائینگ
هایی چون سیترنج، سیتروملوو نارنگی کلئوپاترا بر میزان اسید آسکوربیک نارنگی )، مشاهده کردند که اثر پایه2009همکاران (
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هاي نارنج و اکسیدانی گوشت روي پایهرسد مقدار ظرفیت آنتیبه نظر می. (Bassal, 2009)دار نبود کلمانتین ماریسول معنی
,Rapisarda et al(فلائینگ دراگون بالاتر بود ولی در کل کمتر از مقادیر گزارش شده در سایر مرکبات (یک سوم پرتقال) بود

2008(.
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Abstract

In this study some physicochemical of new Mandarin “Yashar” (a new Mandarin) was evaluated on
the five rootstock including Sour orange, Poncirus, Citrumelo, Citrange and Flying dragon.
Characteristics such as fruit size, weight, volume, density, sphericity, skin thickness, ease of peeling,
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color index, seed number, juice percentage, Total soluble solids (TSS), titratable acidy (TA), TSS:TA,

pH and EC were investigated. The results showed fruits onto sour orange had high amount of Wight
(204.9 g), wide (77.68 mm) and volume (229.2 mm3). Sour orange and Citromelo produced fruits with
easy peeling but it was difficult in Poncirus. Flying rootstock formed fruit with so much seeds (29)
than other rootstock. Juice percentage was about 50 at all rootstock. Fruits produced on to Poncirus
and Sour orange had higher TSS:TA (7.96 and 8.61 respectively) than Flying dragon with lower rate
(5.76 %). The high among of TI observed in Poncirus (6.24%) and the lowest was in fruits on sour
orange and Citromelo with 5.41 %. Flying dragon had the highest amount of ascorbic acid and pulp
antioxidant capacity (22.82 mg.100g-1 and 39.52%, respectively). Ascorbic acid and antioxidant
capacity was low onto Poncirus (13.5 mg.100g-1 ) and Citrange (33.49%), respectively. Finally based
on these results Yashar can harvested on March.
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