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چکیده

دماي بالا، تشعشعات شدید نوري و کمبود آب از فاکتورهاي محدود کننده رشد و تولید در بخش کشاورزي می باشند. 
کائولین با خاصیت انعکاسی باعث افزایش تشعشات از سطح برگ و میوه می شود و از افزایش دما و ایجاد تنش هاي دمایی و 

بر روي %4% و2%،0سطحسهکائولین با در این تحقیق تاثیر تیمارمی کند. رطوبتی جلوگیري و به حفظ شادابی گیاه کمک بهینه
زمان طبق نتایج بدست آمده اثرشرایط تنش گرمایی و رطوبتی تابستان مورد مطالعه قرار گرفت.درصد روغن میوه زیتون،تحت
از نظر درصد سه سطح تیمار، اما بین بودT7بیشترین درصد روغن مربوط به اکوتیپ ومعنی دار بودبرداشت بر درصد روغن میوه 

.اشتوجود نداختلاف معنی داري روغن

مقدمه

رشد یکنواخت درختان زیتون و حفظ کیفیت محصول نیاز به مدیریت آبیاري باغ دارد. درخـت زیتـون یکـی از درختـان میـوه      
ترکیب اسیدهاي چرب روغن زیتون تاثیر ).  عوامل محیطی بر1381صادقی،(ک و نیمه خشک می باشدقابل کشت در شرایط خش

که اسـیدهاي چـرب روغـن در    شده استگذار هستند، در مطالعه اي که بر روي کیفیت روغن زیتون در چین انجام شده، گزارش
ا آن منطقه در مقایسه با اسیدهاي چرب روغن در منطقه مدیترانه متفاوت بوده و اسیدهاي چرب اشباع پالمیک و استئاریک در آنه ـ

-Huiبیشتر بوده و میزان اسیدهاي چرب غیر اشباع آن کمتر شده است ( chan & Heshan, 1985 در کشاورزي امروزي در جهت .(
استفاده بهینه از تکنیک هاي جدیدي بهره می گیرند که یکی از این تکنیکها استفاده از ضـد تعـرق هـا در جهـت کـاهش تعـرق و       

). این نـوع از ضـد تعـرق هـا، شـامل ذرات سـاکن معـدنی بـا فرمـول          Glenn, 2005ت (افزایش کارایی مصرف آب توسط گیاه اس
از جمله رس کائولین بوده که نسبت به انواع امولسیونی ضدتعرق ها در تنظیم وضعیت آب و دماي برگ کاراتر می آبدارشیمیایی 

در شرایط تنش گرمایی و رطوبتی تاثیر محلول پاشی کائولینارزیابیهدف از این پژوهش).Moftah & Al-humaid, 2005باشد(
درصد روغن میوه در ماده خشک می باشد.میزانبر رويتابستان اهواز

هامواد و روش

جهـت  ،، در باغ زیتون گروه باغبانی دانشکده کشاورزي دانشگاه شهید چمـران اهـواز اجـرا گردیـد    1391این پژوهش در سال 
) به همراه شاهد (آب تصفیه) بصـورت محلـول پاشـی توسـط     w/vدرصد (4) وw/vدرصد (2ولین با دو سطح از کائانجام پژوهش 

سمپاش پشتی موتوري بر روي تاج درختان زیتون بکار برده شد. محلول پاشی در دو زمان صـورت گرفـت، مرحلـه اول در اواسـط     
روز بعد از 4حله محلول پاشی از تیرماه تا مهرماه در اواسط هر ما،(بعد از دومین مر، ه و مرحله دوم در اواسط خردادماهاردیبهشت ما

نمونه برداري صورت می گرفت.هاي فصل جاري و از تمام محیط درخت بخش میانی شاخههاي میوه ازآبیاري) 
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با ساعت) را 48درجه سانتیگراد بمدت 60از پودر گوشت میوه خشک شده (در دماي یک گرم نحوه اندازه گیري درصد روغن: 
لیتـر آب میلـی 4ي حاصـل  دقیقه در هاون چینی ساییده شد. به عصاره5) به مدت V/V،2:1متانول (-کلروفرمترکیبلیتر میلی20

سهیل جداسازي با قـرار دادن قیـف و کاغـذ صـافی بـر      افزوده شد. استخراج روغن به کمک دکانتور انجام گرفت. به منظور تمقطر
ي حاصل را به درون قیف حاوي کاغذ صافی منتقل نموده و تا ظهـور دو فـاز مجـزا در داخـل دکـانتور، فـاز       روي دکانتور، عصاره

زیـرین را بـه درون   هاي آبی (متانول و آب) و فاز پایینی (کلروفرم و روغن) منتظر مانـده، سـپس بـا احتیـاط فـاز      بالایی شامل حلال
هاي از قبل وزن شده ریخته و آن را در مجاورت هوا قرار داده تا کلروفرم بطور کامل تبخیر گردد و روغـن بـاقی بمانـد،    دیشپتري

).Hamilton, 1992کلیه مراحل فوق در زیر هود انجام گرفت (

نتایج و بحث

داري وجود ندارد و این سه سطح از لحـاظ درصـد   اختلاف معنیدرصد 0و 2، 4مشاهده می شود که بین سه سطح 1در شکل 
روغن در ماده خشک با یکدیگر تفاوتی نداشته اند.

بر درصد روغن در مادهاثر سطوح کائولین - 1شکل 

% کـائولین در  2,5% کائولین و شاهد اخـتلاف معنـی داري مشـاهده نشـده و سـطح      5گزارش داد که بین سطح 89برمه در سال 
% کائولین درصد 6گزارش کردند با کاربرد تیمار  2007زایش درصد روغن تاثیر معنی داري داشته است. ابولیلا و همکاران سال اف

مـی تـوان گفـت درصـدهاي مختلفـی از      ایج بدست آمده و نتایج دیگر پژوهش هـا  نتطبقروغن در کنجد افزایش پیدا کرده است.
دارد.کائولین تاثیرات متفاوتی بر خصوصیات کمی و کیفی گیاهان مختلف 
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تاثیر اکوتیپ بردرصد روغن در ماده خشک- 2شکل 

T2درصد بیشترین و اکوتیپ 86/26با T7تفاوت معنی دار در درصد روغن را  بین دو اکوتیپ نشان می دهد. اکوتیپ 2شکل 

درصد کمترین مقادیر روغن در ماده خشک را به خود اختصاص داده اند. تفاوت بین دو اکوتیپ متاثر از عوامل ژنتیکـی،  64/19با 
فیزیولوژیکی و محیطی می باشد که در نتایج بدست آمده این تفاوت بین دو اکوتیپ قابل  مشاهده است.

زمان هاي مختلف 3شکل وغن در ماده خشک را نشان می دهد. طبق تاثیر زمان هاي مختلف نمونه برداري بر درصد ر3شکل 
داشته است.نمونه برداري تاثیر معنی داري بر درصد روغن در ماده خشک

تاثیر زمان هاي مختلف نمونه برداري بر درصد روغن در ماده خشک- 3شکل 

می باشد و کمترین درصد روغن مربوط به اولین نمونـه  بیشترین درصد روغن در آخرین زمان نمونه برداري یعنی نیمه مردادماه
اسـت بـه   برداري ها در ماه هاي تیر و مرداد می باشد. این افزایش در مقادیر روغن در طی زمان یک رونـد طبیعـی در میـوه زیتـون     

افزایش میزان روغن میوه به مدت پنج هفته با سرعت نسبتا کمی ادامه خواهد داشت (طبق نمودار نیمه تیر نحوي که طبق گزارشات، 
تا نیمه مرداد)، اما در دوماه بعدي، افزایش میزان روغن میوه ها شدت می یابد(طبق نمودار نیمه مرداد تا نیمه مهـر) و سـپس در پـنج    
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که سرانجام به مقدار ثابت باقی می ماند. سرعت افزایش روغن در میـوه هـا بـه مقـدار     هفته بعدي از سرعت آن کاسته می شود تا این
زیادي به شرایط رشد و میزان محصول موجود بر روي درخت بستگی دارد. اما الگوي افزایش روغن براي هر رقم اختصاصـی مـی   

اي بالا با بروز تنش و کاهش هدایت روزنـه  ). در زمان تجمع روغن در میوه درجه حرارت هAbd-El-Rahman et al., 1966باشد(
اي از توان فتوسنتزي گیاه کاسته و بدنبال آن بدلیل کاهش مواد فتوسنتري از تولید ماده خشک و روغن در میوه کاسـته مـی شـود.    

است.در طی زمان احتمالا کاهش درجه حرارت محیط یکی از عوامل موثر در افزایش درصد روغن بوده 3شکلبنابراین طبق 
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Abstract

High temperature, high radiation, light and water shortages are the factors limiting growth and
productivity in the agriculture. Kaolin by reflecting properties increase radiation from the surface of
the leaf and fruit and prevent the temperature rise, thermal and moisture stress and helps to plants to
maintain optimal freshness. In this research the effect of kaolin was investigated with three levels of
0%, 2% and 4% on olive oil fruit under heat and humidity stress conditions. According to the results,
the effect of fruit time harvest on Percentage of olive oil was significant. Highest percentage oil was
related to T7 ecotype. But the difference of olive oil among three levels of kaolin was not significant.

Key words: Kaolin, reflecting properties, oil of olive fruit


