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انبارداري
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چکیده

در لیتر روي میوه پرتقال رقم مورو تلقیح شده میکرولیتر600و 450هاي در این مطالعه، اسانس گیاه دارویی مفراح در غلظت
هاي یک ماهه ماه انبار شد. در دوره3ي تیمار شده به مدت با کپک آبی به صورت محلول پاشی اسپري شد. پس از آن میوه

ش وزن در نتایج نشان داد که کاهگیري قرار گرفت. اچ، مواد جامد محلول و درصد پوسیدگی مورد اندازهصفاتی نظیر وزن، پی
هاي اسانس مفراح نسبت به شواهد کمتر بوده است. مواد جامد محلول در سطح احتمال یک هاي مختلف انبارداري در تیماردوره

میکرولیتر اسانس تاثیر زیادي در کنترل کپک آبی از خود نشان داد.600درصد معنی دار اما پی اچ معنی دار نشد. غلظت 

خونی، اسانس، کپک آبی، انبارمانیمفراح؛ پرتقالکلیدي:کلمات

مقدمه

باشد و در ) بوده که حاوي ترکیبات دارویی و غذایی ارزشمند میCitrus sinensisهاي خونی، رقمی از پرتقال (پرتقال
پیگمانها به دلیل وجود ). پرتقال خونی نسبت به سایر پرتقال1389شوند (فتوحی قزوینی، شرایط آب و هوایی مدیترانه کشت می

Patilهایش داراي توانایی آنتی اکسیدانی بیشتري است ( et al, 2005.( گیاه دارویی مفراح با نام علمیNepeta crispa از
). به طور مرسوم دم کرده و شربت بخش هوایی مفراح به عنوان مسکن، آرامبخش، ضد 2013،کانوشارما وخانواده لابیاته است (

میکروبی و ضد قارچی مفراح نیز در ). فعالیت ضد1996شود (مظفریان، هاي عصبی و تنفسی مصرف مینفخ، مقوي براي ناراحتی
)، پتانسیل ضد میکروبی مفراح را گزارش نمودند.2010توسط پژوهشگران نشان داده شد. نسترویک و همکاران (2002سال 

Staphylococcus aureusو Bacillis subtilisثبت )، اثر آنتی باکتریالی مفراح را روي باکتري هاي گرم م2004سنبلی (

زا را گزارش نمود.قارچی روي چهار گونه قارچ بیماريو اثر ضد

هامواد و روش

روي میوه پرتقال رقم مورو در شرایط سردخانه:اسانس مفراحقارچی سنجش فعالیت ضد

متر ایجاد سوراخ از دو طرف هر میوه به قطر و عمق دو میلیها در شرایط استریل. سپس عفونی آنتهیه ماده آزمایشی و ضد
تزریق 106میکرولیتر از سوسپانسیون کپک آبی با غلظت 20ها، در هر سوراخ به میزان صورت گرفت. بعد از خشک شدن زخم

نتقال یافتند.هاي مشخص روي میوه اسپري شدند و به سردخانه ادر غلظتاسانسشد. پس از خشک شدن سوسپانسیون، تیمار 

اندازه گیري خواص کیفی میوه در طی انبارداري:

و مواد جامد محلولدرصد کاهش وزن و پی اچ
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میزان کاهش وزن در طول دوره انبارمانی: 1شکل 

ماه اول ماه دوم ماه سوم

تلفات آب به صورت درصد کاهش وزن اولیه با استفاده از فرمول زیر محاسبه گردید.

=(W –W2W1 درصد کاهش وزن100×(

اندازه گیري شد. مواد جامد محلول نیز با دستگاه رفراکتومتر 3320متر مدل جنوي پی اچ آب میوه با استفاده از دستگاه پی اچ
، ساخت شرکت آتاگو، ژاپن) مورد اندازه گیري قرار گرفت.N1دستی (مدل 

درصد پوسیدگی:

) 4ودگی کم، ) میوه با آل3) میوه با آلودگی جزئی، 2) سالم، 1جهت ارزیابی فساد و ضایعات قارچی نیز از سیستم نمره دهی 
.)1387) میوه با آلودگی زیاد استفاده شد (مستوفی و همکاران، 5میوه با آلودگی متوسط،  

نتایج و بحث

داري از خود نشان داد.در سطح احتمال یک درصد اثر غیر معنیپی اچ:

بیشتر بوده است. اما این کاهش وزن در شواهد بیش از در کل با افزایش طول دوره انبارداري میزان تلفات آب نیز کاهش وزن: 
.تیمار شده ها دیده می شود. با افزایش غلظت اسانس میزان کاهش وزن نیز کمتر شده است

2.5

3

3.5

اچ
ی 

ن پ
زا

می

تیمار ھای اعمال شده
تغییرات پی اچ در طول دوره انبارمانی: 2شکل 

روز صفر ماه اول ماه دوم ماه سوم
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تیمار ھای اعمال شده

تغییرات مواد جامد محلول در طول دوره انبارداري: 3شکل 

روز صفر ماه اول ماه دوم ماه سوم

داري بر مواد جامد محلول داشتند.ها در سطح احتمال یک درصد اثر معنیتیمارمواد جامد محلول:

میکرولیتر  با جلوگیري از 600درصد پوسیدگی با افزایش دوره انبارداري، افزایش یافته است. غلظت میزاندرصد پوسیدگی:
- رشد کپک آبی در ماه دوم نسبت به شاهد ها کمترین میزان پوسیدگی را از خود نشان داد. در کل بعد از قارچکش بنومیل، تیمار

. و تاثیر معنی داري در سطح احتمال یک درصد بر جاي گذاشتند.هاي اسانس مفراح کمترین میزان پوسیدگی را نشان دادند

کلیگیرينتیجه

را در کنترل و کاهش رشد کپک آبی نشان داد، میتوان از این اسانس مفراحاز آنجا که نتایج این پژوهش تاثیر ضد قارچی 
ماده زیستی که هیچگونه تاثیر سوء در سلامت جامعه و محیط زیست ندارد به جاي قارچکش ها استفاده نمود. البته هنوز تحقیقات 

هاي مختلف نشان داد.زیادي لازم است تا پتانسیل این ماده را در بخش
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Nepeta crispa essential oil maintains orange quality and control blue mold during cold storage
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Abstract

In this study, essential oilof Nepeta crispa at concentrations of 450 and 600 µl inoculation with
blue mold on orange varieties Moro was spray for foliar application. Then treated fruit was stored for
3 months. In periods of one month measured traits such as weight. PH, soluble solids and the
percentage of decay. The result showed that weight loss in different periods of storage at Nepeta
crispa essential oil treatment was lower than evidence. TSS in the probability of 0.01 percent
significant but PH was not significant. Concentration of 600 µl showed significant impact on the
control of blue mold.
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