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چکیده
اند. وجود ویتامین ث و درصد اسیدیته بالا که از لایم به وجود آمدهها از تلاقی بین مارومی کامکوآت و مکزیکنلایم کوآت

هاي کیفی فراوانی با مکزیکن باشد. به دلیل همین شباهتکوات میلایمهاي بارز لایم به ارث رسیده است، از مشخصهمکزیکن
لایم دارند. به همین منظور در پژوهش حاضر خصوصیات میوه لایم کوآت و مکزیکن لایم مورد مقایسه قرار گرفت و صفت هایی 

وشت، درصد پوست، ظرفیت آنتی یوه، درصد گمیوه، وزنطول و قطر م،C،pHیتامینویدیته،مواد جامد محلول ، اسمانند
، قطر میوه، طول میوه، درصد TSS/TA ،pHنتایج این پژوهش نشان داد از نظر صفات شد.یرياندازه گیوهآب میزانو ماکسیدانی

ب پوست،  قند، اسید مالیک، اسید سیتریک، اسید تاتاریک و تعداد بذر تفاوتی بین دو گونه وجود نداشت. اما وزن میوه و درصد آ
کوات از نظر کوات بود. این در حالی است که لایمبیشتر از لایم89/49گرم و 225/38در رقم مکزیکن لایم به ترتیب با میانگین 

لایم داراي مقادیر بالاتري بود.نسبت به مکزیکن75/90و 625/110اکسیدان با میانگین و آنتیCویتامین 
صوصیات شیمیایی، صفات مورفولوژیکلایم کوات، مکزیکن لایم، خ:کلمات کلیدي

مقدمه
باشند و یمیداناکسیاز آنترو سرشایاملاح معدن،یآليهایدث، اسیتامینها از جمله ویتامیناز ویمرکبات منبع غنیوهم

از یکیهم ها یمباشد؛ لایمآنیوهاستفاده از آب م،مرکباتیوهماز روش هاي مصرفیکیانسان دارند. یدر سلامتینقش مهم
یدياسیرو غیديها به دو گروه اسیمانسان دارد. لایهو تغذیدر سلامتیآن ها نقش مهمیوهمبباشند که آیانواع مرکبات م

یوهبا ميهایملا؛ هم به دو گروهیملایدياشاره کرد. ارقام اسیرینشیموتوان به لیآن میدياسیرشوند که از ارقام غیمیمتقس
ی(فتوحتقسیم می شوندیملایکنکوچک مانند مکزیوهبا ميهایملاو یملاینپرش، یرسبیملایم،لایتیبزرگ مانند تاه

اند که در اثر این آمدهبوجود یملایکنکامکوآت ها با مکزیاز تلاقCitrus floridanaبا نام علمی کوات ها یم). لا1385ینی،قزو
آن یديو بخاطر طعم اسها منتقل شده است.ها و خاصیت اسیدي مکزیکن لایم به لایم کوآتکامکواتتلاقی مقاومت به سرماي 

به سبز و یلزرد مای،کوچک، تخم مرغلایم کوآتیوهم).1386(دانشگرد ،یرده مورد استفاده قرار گیوتواند در صنعت آب میم
یاديمقدار زيدارایوهمیندهد ایباشد نشان میگونه موجود مینکه در مورد ايبر اساس اطلاعات محدود.باشدیبذر ميحاو
یپیدها،لی،آلاسیدهايیدها،ساکاری) پلیوهگرم م100گرم در 40-50(ثیتامین)، ویوهگرم م100گرم در یلیم145(یمپتاس

ثیتامینوجود و). 1386(دانشگرد، باشدیم%)70(یموننلو(تلخ مزه)یمونوئیدها، لB1 ,B2 ,B3 ,Aيهایتامینویدها،کاروتنوئ
دارند. هایموترشبا لیفراوانیفیکيهاشباهتیلدلینبه همباشدیمیاهگینه ایوبارز ميهابالا از مشخصهیدیتهبالا و درصد اس

و لیمو جهرمی نیز عمانیلیمو هاي آب شیراز، لیمو شیشه، نامکه بامی باشد Citrus aurantifoliaبا نام علمی مکزیکن لایم
و به )Azimi,1999(تولید می گرددجیرفت، کهنوج، میناب، بلوچستان و جهرمایران در مناطقی مانند. در جنوبشناخته می شود

کشیده و گاهی گرد با میوه این گونه).1390(موحدنژاد و خوش تقاضا، دلیل آب اسیدي آن محبوبیت بالایی در کشور دارد 
اسیدیاویتامین ث. پوست نازك به رنگ زرد مابل به سبز می باشد. رنگ داخل میوه نیز کمی متمایل به سبز و طعم آن ترش است

)در پژوهشی بر روي لیمو 1389پاشا زانوسی و همکاران(. باشدمیترشلیمودرمغذيترکیباتمهمترینازیکیآسکوربیک
) ترکیبات اصلی روغن 9/ 3) و ژرانیول (% 14/ 8)، نیریل فرمات (% 16/ 8)، لیمونن ( % 20/ 6پینن( % -بتاترش نشان دادند که 
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شیرازي مناطق جنوبی کشور به دلیل کم آبی و نیز به دلیل حساسیت به بیماري فیتوپلاسمایی ترشلیمو.دنمی باشلیمو ترشاسانسی
ها در شرایط لیموترشطرفیاز )1384و همکاران یانرفتن هستند(محمدعلیندر حال از بیاییو شانکر باکترترشلیموجاروك

اما به دلیل تقاضاي ،ن منطقه هم وجود نداردین کشت آنها در ابنابراین امکاشوندآب و هوایی مازندران اغلب دچار سرمازدگی می
تواند جایگزین معرفی یک رقم با میوه اسیدي مقاوم به سرما مانند لایم کوآت میبازار و امکان کاشت مرکبات در این منطقه، 

و بجاي آب لیمو عمانی مصرف نمود و اما آیا می توان از این گونه آب استخراج کرد باشد.این میوه در حال انقراض خوبی براي 
براي یافتن پاسخی براي این پرسش ها، این پژوهش انجام می شود.لایم کوآت مشابه لیموترش می باشد،آیا ویژگی هاي آب 

هامواد و روش
لایم کوآت و مکزیکن لایم در سال در ارقام میوه خصوصیات بیوشیمیایی و مورفولوژیکیپژوهش حاضر با هدف مقایسه 

میوه از هر رقم جمع آوري و به آزمایشگاه علوم 20تعداد صورت گرفت. در دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبیعی ساري 1393
میوهpHودیجیتالیکولیستوسططول میوهوقطر،دیجیتالیترازويتوسطمیوهوزن.کشاورزي و منابع طبیعی ساري منتقل شد

:شدزیر محاسبهروشبهمیوهپوستدرصدشد.گیريمتراندازهpHاستفاده ازبا
پوستدرصد) = پوستوزن× 100(÷ میوهوزن

:گردیدمحاسبهزیرروشبهواستخراجگیريمیوهآبدستگاهتوسطهامیوهآب
آبدرصد) = آبوزن× 100(÷میوهوزن

به منظور.شدگیرياندازهدیجیتالیرفرکتومتراستفاده ازبا) و1384با روش موستوفی و نجفی(محلولجامدموادمیزان
خنثی خاصیتطریقازهامیوهعصارهاکسیدانیآنتیظرفیتشد.استفادهکلروفنلديتیتراسیونروشاز ثویتامین گیرياندازه

(کننده رادیکال آزاد DPPH1تعیین نانومتر 517و بوسیله دستگاه اسپکتروفتومتردر طول موج هیدرازیل)پیکریل-2فنیلدي1و
.دش

RSA%= OD control - OD sample / OD control * 100

نسخه SPSSنرم افزارازاستفادهبا) Independent-Samples T Test(جفت نشده Tبه روش آزمون هادادهتحلیلوتجزیه
.شدانجام22

نتایج و بحث
قند، اسید مالیک، اسید سیتریک، اسید تاتاریک درصد پوست،، طول میوه،TSS/TA،pHاز نظر صفات -1با توجه به جدول 

به لایممکزیکنگونهدر و درصد گوشتو درصد آبحالی که وزن میوه وجود نداشت. در گونهو تعداد بذر تفاوتی بین دو 
کوات از نظر کوات بود. این در حالی است که لایمبیشتر از لایمدرصد6/34درصد و89/49،گرم225/38ترتیب با میانگین 

لایم داراي مقادیر بالاتري بود.نسبت به مکزیکن75/90و 625/58با میانگین اکسیدانو آنتیثویتامین 
لایم کوآت با لیموترش شیرازيقطر میوه و طول میوهمقایسه

میلی متر بوده است که 41/31میلی متر بیشتر از میوه لایم کوآت با میانگین 01/39میانگین قطر میوه در مکزیکن لایم با 
میلی متر 41/47میلی متر و در مکزیکن لایم53/48اختلاف معنی داري بین آنها وجود نداشت. میانیگن طول میوه در لایم کوآت 

بوده است که اختلاف بین آنها معنی دار نبود.
، گوشت ، پوست میوه و وزن میوهمقایسه درصدآب 

پوست و درصد تفاله در میزان تولید بقایاي میوه در مراحل آب میوه گیري نقش مستقیمی دارد. از متاندازه ي میوه، ضخا
مقدم و ینیز تا حد زیادي بستگی به ژنوتیپ داشته لیکن عوامل محیطی و تغذیه اي نیز در این رابطه موثرند(فتاحطرفی خود

بود، و از درصد 60/35یانگینکوآت با میماز  لایشتربدرصد89/49یانگینبا میملایکنمکزیوهدرصد آب م).2011ان،همکار
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درصد ینبود و همچندرصد 6/28کوآت با یماز لایشتربدرصد6/34یانگینبا میملایکنمکزیوهچون درصد گوشت میطرف
یلرا آب تشکیملایکنمکزیوهاز میشتريدهد که حجم بینشان مینباشد ایکوآت میمکمتر از لایملایکنمکزیوهپوست م

یشافزاینبود، علت اگرم 77/25یانگینکوآت با میملایوهاز میشترگرم ب25/38یانگینبا میملایکنمکزیوهدهد. وزن میم
یانگینبا میموترشدرصد پوست لیطرفزباشد و ایکوآت میملایوهنسبت به میموترشلیوهمیشتروزن، قطر و درصد گوشت ب

یکوآت میمپوست نازکتر از لایموترشلیبه عبارتیاباشد یکمتر مدرصد048/23یانگینکوآت با میمنسبت به لادرصد 44/18
. استشده آن یشترکه باعث وزن بیردگیرا آب در بر ملیموترش یوهاز میشتريدهد که حجم بینشان مینباشد و ا

tبا استفاده ازآزمون کوات و مکزیکن لایم دو رقم لایممقایسه صفات مختلف -1جدول 

pیملایکنمکزکوآتیملاصفت value

a6/34b6/28010/0درصد گوشت

TSS/TA
a77/2a75/2932/0

pH
a705/2a64/2467/0

b77/25a22/28000/0وزن میوه
a41/31a01/39000/0قطر میوه

a53/48a41/47502/0طول میوه
b60/35a89/48023/0درصد آب

a048/23a44/18051/0درصد پوست
Ca625/65b125/43039/0ویتامین 

a5/7a35/8181/0قند
a84/2a18/3174/0اسید مالیک

a72/6a04/7174/0اسید سیتریک
a18/3a56/3174/0اسید تاتاریک

a75/6a7816/0تعداد بذر
a75/90b25/83003/0آنتی اکسیدانظرفیت 

اعدا با حروف مشترك در هر ستون داراي اختلاف معنی دار نمی باشند.

مقایسه قطر و طول میوه-1شکل

b

a

a

a

0

10

20

30

40

50

60

قطر میوه طول میوه

وه 
 می

طر
و ق

ل 
طو

)
تر

 م
لی

می
(

لایم کوآت

لیمو عمانی



مقالات پوستري فیزیولوژي پس از برداشتاهواز   -1394بهمن 8تا 5نهمین کنگره علوم باغبانی           

4

مقایسه درصدآب ، گوشت ، پوست میوه و وزن میوه- 2شکل
یوهمPHو یدمواد جامد محلول، نسبت قند به اسکل،یدیتهاس

گرم در یلی(م04/3یانگینبا میببه ترتیمکن لایدر مکزیکتاتاریدو اسیکمالیداسمواد جامد محلول،کل،یدیتهاس
بوده است کوآت یماز  لایشترگرم) ب100گرم در یلی(م56/3گرم) و 100گرم در یلی(م182/3،)یکس(درجه بر35/8گرم)،100

ازیشترب77/2و 70/2یانگینکوآت با میمدر لایدو نسبت قند به اسPHکه یدر حال،معنی دار نبوده استاختلاف بین دو رقمولی
کل،یدیتهکوآت از نظر اسیمدهد که لاینشان مینانمی باشد.داریمعنبین دو رقماختلافالبتهبوده است کهیملایکنمکز

باشد.یمیملایکنمشابه مکزیوهمPHو یدمواد جامد محلول، نسبت قند به اس

یوهمPHو یدکل،مواد جامد محلول، نسبت قند به اسیدیتهاسیسهمقا-3شکل
یدانیاکسیآنتیتث و ظرفیتامینو

مرکبات حاوي محتواي بالاي فیبر و اسید آسکوربیک است که به اندازه سایر ترکیبات مفید چون فلاونوئیدها و ترپن ها میوه
ث و یتامینوظر). اختلاف معنی داري در بین گونه ها  از نLi B et al,2006که داراي خواص آنتی اکسیدانی هستند، اهمیت دارند(

(mg/100g)یانگینبا میبکوآت به ترتیمدر لایدانیاکسیآنتیتث و ظرفیتامینو؛ شودیدیده میوهمیدانیاکسیآنتیتظرف

بوده است.یملایکناز مکزیشتربدرصد75/90و 625/58

یدانیاکسیانتیتث و ظرفیتامینویسهمقا- 4شکل
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یريگیجهنت
ث و یتامینکوآت ویماما لا،کوآت استیمنسبت به لايدرشت تريهایوهميدارایملایکنحاصله نشان داد که  مکزنتایج

یملاترش،یموکوآت با آب لیمآب لایاترسد با توجه به مشابه بودن محتویبه نظر مدارد.یشتريبیدانیاکسیآنتیتظرف
شود.یريگیوهدر صنعت آب میموترشلیگزینتواند جایکوات م
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Abstract

lime quates have obtained from crossing between Marumi Kumquat and Mexican lime. high acidity
and vitamin C  percentage, which it has Inherited those from Mexican lime, are the typical features of
lime quate. Hence it has many quailtive similarities with Mexican lime. For this reasone, the
characteristics of lime kumquat and Mexican lime fruites were compared and adjectives such as
soluble solids, acidity, vitamin C, pH, length and diameter of fruit, fruit weight, meat content, percent
of skin, antioxidant capacity and the Juice content was measured in current research. The results
showed that, in terms of TSS / TA, pH, fruit diameter, fruit length, percentages of skin, sugar, malic
acid, citric acid ,and Tartaric acid ,and seed quantity there were no difference between the two species.
The Juice content and fruit weight in Mexican lime cultivar were 225.38 and 89.49, respectively,
which were more than in lime quate. However, lime quate with average amounts of vitamin C and
antioxidants contents  ,625.110 and 75.90 , respectively ,had higher values than Mexican lime.
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